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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jakosci produktéw
rolnych i $rodkéw spozywczych

(2013/C 275/06)
Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (!).

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
w sprawie ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw
spozywczych (?)
WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY SKEADANY NA PODSTAWIE ART. 9
»MELON DU HAUT-POITOU”
NR WE: FR-PGI-0105-0029-13.10.2011

ChOG ( X ) ChNP ()

1. Nagléwek w specyfikacji produktu, ktérego dotyczy zmiana
— [ Nazwa produktu

— [X] Opis produktu
— [X] Obszar geograficzny
— [ Dowdd pochodzenia
— [X] Metoda produkgji
— [0 Zwiazek z obszarem geograficznym
— [X] Etykietowanie
— [X] Wymogi krajowe
— [ Inne (okresli¢ jakie)
2. Rodzaj zmiany (zmian)
— [X] Zmiana jednolitego dokumentu lub arkusza streszczenia

— [0 Zmiana specyfikacji zarejestrowanej ChNP lub zarejestrowanego ChOG, w odniesieniu do
ktérych nie opublikowano ani jednolitego dokumentu, ani arkusza streszczenia

— [0 Zmiana specyfikacji niewymagajgca zmian w opublikowanym jednolitym dokumencie (art. 9
ust. 3 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

— [0 Tymczasowa zmiana specyfikacji wynikajaca z wprowadzenia obowigzkowych $rodkéw sani-
tarnych lub fitosanitarnych przez organy publiczne (art. 9 ust. 4 rozporzadzenia (WE)
nr 510/2006)

() Dz.U. L 343 z 14.12.2012, s. 1.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12. Zastapione rozporzadzeniem (UE) nr 1151/2012.
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3.1.

3.2.

Zmiana (zmiany)

Po ponad 13 latach istnienia ChOG (rozporzadzenie (WE) nr 2784/98 z dnia 22 grudnia 1998 r.)
grupa postanowila jednocze$nie przeprowadzi¢ aktualizacje specyfikacji i doprowadzi¢ jg do zgodnosci
z przepisami krajowymi, a takze wzmocnié zwiazek z obszarem ChOG, szczegblnie poprzez ponowne
napisanie niektérych kluczowych punktéw, w tym dotyczacych w szczegblnosci obszaru geograficz-
nego, rejestracji i monitorowania odmian, warunkéw recznego sadzenia i zbioru oraz warunkow
dopuszczania produktu.

Opis produktu

Maksymalng mase ,Melon du Haut-Poitou” podwyzszono z 1200 g do 1 350 g w zwiazku ze zmiang
tabeli rozmiaréw sporzadzonej przez organizacje migdzybranzows sektora §wiezych owocoéw i warzyw
we Francji; uwzglednienie nieco wigkszego rozmiaru nie ma szczegdlnego wplywu na wiasciwosci
melona ,Melon du Haut-Poitou”, ktory byl juz zgodny z wartoSciami z poprzedniej tabeli ustalonymi
na 1200g.

UsciSlono réwniez kolor skérki melona w celu lepszego opisania stanu dojrzatosci zebranych melo-
néw.

Usunigto pierwotng tolerancje w odniesieniu do pewnego odsetka chorobowego zeszkliwienia sig
miazszu, w zwiazku z czym zaden melon posiadajacy jakiekolwiek chorobowe zeszkliwienie si¢
miazszu nie bedzie mégt by¢ objety ChOG.

Dodano nowy punkt zawierajacy organoleptyczny opis produktu objetego ChOG, ktdry jest wynikiem
regularnych degustacji prowadzonych od ponad 10 lat przez grupe.

UsciSlono sposoby pakowania: melony wprowadza si¢ do obrotu cale i umieszczone na jednowar-
stwowych tacach z wglebieniami lub w jednostkowych opakowaniach w celu zachowania ich jakosci.

Dodano réwniez pojecie jednorodnosci partii melonéw: ,Partia zapakowanych melonéw charakteryzuje
si¢ jednorodnoscia pod wzgledem jakosci, ksztaltu i wygladu oraz obejmuje melony bedace wyraznie
na tym samym etapie rozwoju, dojrzalosci i zabarwienia.”.

Obszar geograficzny

Zrezygnowano z przedstawienia obszaru wedlug kantondw, jak mialo to pierwotnie miejsce, na rzecz
bardziej szczegbtowego i jednoznacznego wykazu odpowiednich gmin; przypomniano réwniez szcze-
gélowe czynnosci wykonywane na tym obszarze.

Whiosek obejmuje rozszerzenie ograniczone gléwnie do pédlnocnej i pdélnocno-wschodniej czesci
obecnego obszaru ChOG, odpowiednio w departamencie Maine-et-Loire (dla gmin Dénezé-sous-
Doué, Louresse-Rochemenier, Les Verchers-sur-Layon) i w departamencie Indre-et-Loire (dla gmin
Assay, Braslou, Chaveignes, Courcoué, La Tour-Saint-Gélin, Léméré, Luzé, Marigny-Marmande, Razines,
Verneuil-le-Chateau, Antogny-le-Tillac, Marcilly-sur-Vienne, Pussigny, Anché, Brizay, Chezelles, Rilly-
sur-Vienne, Sazilly, Tavant, Theneuil).

Whniosek obejmuje réwniez ograniczenie na wschodzie i na potudniu obecnego obszaru ChOG,
w szczegblnosci w departamencie Vienne (Port-de-Piles, Buxeuil, Saint-Remy-sur-Creuse, Leugny,
Oyré, Saint-Sauveur, Senillé, Saint-Cyr, Dissay, Saint-Georges-les-Baillargeaux, Montamisé, Buxerolles,
Biard, Poitiers i Mignaloux-Beauvoir), jak réwniez kilka istotnych korekt w stosunku do obszaru
zarejestrowanego w 1995 r. (zapomnienie/dodanie gmin Assay i Beaumont w cigglosci obszaru).

Whiosek ten zostal poddany analizie w celu uwzglednienia okreslonych dla tego ChOG czynnikéw
dotyczacych zwigzku z obszarem pochodzenia. Wszystkie dodane gminy granicza ze soba lub
stanowig przedluzenie obecnego obszaru. We wszystkich gminach wystepuja gleby gliniasto-wapienne
wymagane w specyfikacji.

Ponowne opisanie zwigzku z obszarem pochodzenia pozwolito na dokladniejsze usciSlenie naturalnych
granic na wschodzie obszaru geograficznego ,Melon du Haut-Poitou” dzigki zastapieniu nazw dolin po
pierwsze Thouet, nastgpnie Vienne, a pézniej Clain bardziej szczegélowymi nazwami ciekéw wodnych:
Loary w przypadku czesci obszaru znajdujacej sie w Anjou, Vienne w przypadku czesci znajdujacej sie
w Turenii, co zastgpito bardziej ogblne odwolywanie si¢ do wyzej wymienionych dolin. Ponadto,
réwniez na wschodzie i na potudniu obecnego obszaru, pewne tereny uznano za wyraznie odbiegajace
od klasycznych krajobrazéw obszaru objetego ChOG ,Melon du Haut-Poitou™ w wigkszosci z duza
liczbg wzgdrz o wysokosci okoto 100-130 m, gérujacych nad bardzo otwartymi réwninami tworza-
cymi na odwodnionych gruntach uzytki zielone lub najczesciej obszary zadrzewione z przewaga topol.
W celu wykluczenia tych obszaréw przyjeto wniosek o ograniczenie obszaru. Nalezy zauwazy¢, ze
w pewnej liczbie gmin znajdujacych si¢ na omawianych obszarach nie odnotowano potwierdzonego
zwyczaju produkcji melona od momentu objecia go ChOG.
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3.3. Metoda produkgji
— Wybér odmian:

Uscilono procedure i kryteria wyboru nowych odmian melonéw objetych ChOG ,Melon du Haut-
Poitou™:

— kryteria te sa jednocze$nie kryteriami technicznymi (w szczegé6lnosci potencjal produkcyjny,
wezesno$¢ dojrzewania, dlugo$¢ cyklu, latwos$¢ zbioru, odporno$é/tolerancja na choroby), ale
réwniez nieodlacznymi parametrami jakoSciowymi produktu (w szczegdlnosci zawarto$¢ cukru
(wspdtczynnik zatamania $wiatla), twardo$¢, kontrola chorobowego zeszkliwienia si¢ miazszu,
kolor miazszu),

— procedura wyboru odmian odbywa si¢ w dwoch etapach: 1) weryfikacja kryteriéw technicznych
podczas dwoch sezonéw przeprowadzania prob na gliniasto-wapiennych glebach obszaru
geograficznego, ktdrych rezultaty przedkladane sg grupie do zaopiniowania; 2) regularne moni-
torowanie produktu obejmujace degustacje przeprowadzane w trakcie sezonu przez komitet
degustatoréw zlozony w szczegélnosci z konsumentéw, oséb, ktére prowadzily dzialalnosé
w sektorze rolniczym, oraz z restauratorow, z wylaczeniem wszystkich podmiotéw, ktérych
dotyczy ChOG. Na podstawie ostatecznej opinii tego komitetu na koniec sezonu grupa podej-
muje decyzje dotyczaca wprowadzenia nowej odmiany do wykazu odmian objetych ChOG.

Procedura ta ma obecnie na celu monitorowanie i ewentualne wykluczenie dopuszczonych odmian:

— wymieniony wyzej komitet degustatoréw po zakoficzeniu sezonu i przeprowadzeniu degustacji
moze wyda¢ negatywna opini¢ w sprawie produkowanych obecnie odmian objetych ChOG,
ktére przestaly spelniaé wymogi w zakresie pozadanych wlasciwosci i typu ,Melon du Haut-
Poitou”,

— na podstawie tej opinii grupa podejmuje woéwczas decyzje w sprawie wykluczenia danej
odmiany z wykazu odmian objetych ChOG.

Siew — przygotowanie gleby:

Ujednolicenie tej czeSci pozwala na wyjasnienie réznych sposobéw siewu i okreséw sadzenia
melonéw: przez siew bezposredni lub tymczasowo przez siew w szklarniach przed nasadzeniem
(w grudach ziemi, minigrudach lub na zagonach). Ponadto nieznacznie skorygowano minimalny
lub maksymalny okres umieszczenia materialu siewnego w szklarni (jest on o 5dni krotszy
w obydwu przypadkach), uwzgledniajac praktyki obserwowane od wielu lat.

Sadzenie:

Przypomniano i usciSlono, ze chodzi o sadzenie reczne.

Skorygowano terminy usuwania folii lub tuneli ochronnych znad mlodych sadzonek, uwzgledniajac
warunki klimatyczne obserwowane w ostatnich latach (uwzglednienie niekorzystnych lat klimatycz-
nych: dawniej prawie nieistniejace, a obecnie mozliwe pézne przymrozki, dluzszy okres nizszych
temperatur wystepujacy niekiedy wiosng itd.). Z tych samych wzgledow usunigto terminy usta-
wiania tuneli lub folii (dnia 15 i 20 maja).

Warunki zbierania i selekcja owocow:

Jezeli chodzi o szczegdlne zasady zbierania, dzien rozpoczecia zbioru melondéw objetych ChOG
przesunigto na dzien 1 lipca, uwzgledniajac warunki klimatyczne obserwowane czgsto od wielu lat.

Przypomniano i usci§lono, ze chodzi o reczny zbiér przeprowadzany poprzez wielokrotne przejscie
przez dziatki, przy czym pierwsze przejicie nie moze dotyczy¢ produkcji melonéw objetych ChOG.
W zwigzku z faktem, Ze zakazu odnoszacego si¢ do dwoch ostatnich przej$¢ nie uznaje si¢ za
rozwigzanie zadowalajace z punktu widzenia kontroli, zostal on zniesiony i zastapiony specjalng
obserwacja ostatnich partii podczas dopuszczania produktu (zob. kolejny punkt).

Skreslono postanowienia dzienne dotyczgce temperatury maksymalnej i najpdézniejszej godziny,
poniewaz nie uznaje si¢ ich za zadowalajgce z punktu widzenia kontroli. Ze wzgledu na odno-
wienie si¢ wybranych odmian melona Charentais typu kantalupa obecnie sa to melony typu
,chropowatego” o grubej skorce, bardziej odporne na wysokg i niskg temperaturg oraz na uderze-
nia, przez co takie $rodki codziennej kontroli nie sg juz uzasadnione.
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Uscislono warunki zbioru w zakresie maksymalnych wymiaréw skrzynek lub azurowych palet
przeznaczonych do zbioréw i zakaz stosowania przyczep zamiast skrzynek lub azurowych palet.
Warunki te majg na celu ograniczenie zbijania si¢ owocé6w i zachowanie ich jakosci.

Jezeli chodzi o selekcje owocéw na roslinie podczas zbioru, punkt ten zostal napisany ponownie
w celu usciSlenia kryteriéw przestrzeganych i monitorowanych przez producentéw w celu okre-
Slenia stadium optymalnej dojrzalosci melonéw, ktére majg by¢ zebrane w celu objecia ChOG.
W zwigzku z tym zbiér na dzialce rozpoczyna si¢ woéwczas, gdy w zaleznosci od rozwazanej
odmiany (wczesna, Srednio wczesna, sezonowa) producent stwierdza faktycznie obecno$é¢ co
najmniej jednego z kryteriéw dojrzalosci okreslonych w specyfikacji (zmiana koloru skérki na
z6lty, zotknienie liscia lub odpadanie ogonka).

W celu dokladnego uwzglednienia jedynie dzialek, ktére mozna obja¢ ChOG i na ktérych
faktycznie zasadzono odmiany dopuszczane w ramach ChOG, uiciSlono maksymalna $rednig
wydajno$¢ z gospodarstwa przewidziang w specyfikacji. Skorygowano ja réwniez (z 10 t/ha na
12 t/ha), aby uwzgledni¢ jednoczesnie faktycznie obserwowang w ostatnich latach wydajnos¢,
w szczegOlnoSci podczas najlepszych sezonéw, oraz postepy dokonane w przypadku nowych
odmian melonéw.

Odbidr/sortowanie/kalibrowanie/umieszczanie owocéw na tacy i dopuszczanie owocow:

Jezeli chodzi o odbidr owocéw, melony nie sg juz systematycznie myte. Mycie jest uzyteczne
jedynie woéwczas, gdy owoce sg brudne niezaleznie od faktu, czy maja by¢ objete ChOG. Ze
specyfikacji usunigto zatem to niespecyficzne postanowienie.

UsciSlono warunki sortowania i kalibrowania melonéw, faczac je wyraznie z wlasciwosciami fizycz-
nymi przyjetymi w przypadku ,Melon du Haut-Poitou” (cz¢$¢ 4 ,Opis produktu”).

UsciSlono réwniez warunki dopuszczania owocow, laczgc je wyraznie z innymi whaSciwosciami
przyjetymi w przypadku ,Melon du Haut-Poitou” w czesci 4 ,Opis produktu”: odmiana, wlasciwosci
fizyczne (brak chorobowego zeszkliwienia si¢ migzszu), chemiczne (zawarto$¢ cukru), jednolite
opakowanie.

Ponadto dodano specjalny punkt dotyczacy konca zbioréw ,Melon du Haut-Poitou”, ktory zastepuje
zniesiong zasade dotyczaca zakazu odnoszacego si¢ do dwdch ostatnich przej$é (zob. poprzedni
punkt). Jezeli zbiory s3 zaawansowane, producenci oraz producenci wysylajacy okreslaja koniec
zbioréw z dzialki objetej ChOG, jesli faktycznie odnotuja podczas dopuszczania partii wystapienie
jednego z nastepujacych kryteriow: pojawienie si¢ owocéw réznorodnych pod wzgledem ksztattu,
koloru lub wewnetrznej jakosci lub obecno$¢ mniej reprezentatywnych owocéw danej odmiany.

Pakowanie, przechowywanie melondéw:

Etap pakowania owocéw ,Melon du Haut-Poitou”, czyli odpowiedniego przygotowania produktu
zgodnie z wlasciwymi zasadami selekgji, kalibrowania i dopuszczania, etap stosowania objetych
ograniczeniami opakowan, o ktérych mowa ponizej, i etap obowigzkowego umieszczania indywi-
dualnej nalepki na kazdym melonie przeprowadzane sa niezwlocznie po zbiorze bezposrednio
przez producentéw wysylajacych lub przez tychze producentéw wysylajacych na wniosek produ-
centéw niewysylajacych. Pakowanie musi odbywaé si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym
w celu zachowania wlaSciwosci jakosciowych owocu, takich jak optymalna dojrzatosé, wyglad,
integralno§¢ oraz jednorodnos$¢ produktow i ich §wiezosé, a takze unikniecia innych manipulacji
lub zagrozen zwigzanych z pogorszeniem jakosci produktu podczas transportu, przy jednoczesnym
zagwarantowaniu niezbednej identyfikowalno$ci w réznych strefach sprzedazy melonéw.

W nagléwku tym usciSlono réwniez sposoby pakowania okreslone w czgsci ,Opis produktu’™
melony umieszcza si¢ wedlug kategorii rozmiaru wylacznie na jednowarstwowych tacach lub
w jednostkowych opakowaniach; skorygowano maksymalng liczbe melonéw na tace (15 zamiast
16) w zwigzku z faktem, ze rozmiar 16 juz nie istnieje.

Usunigto maksymalny okres migdzy zbiorem i pakowaniem (wynoszacy 6 godzin) na rzecz skré-
cenia catkowitego okresu miedzy momentem zbioru i momentem wysylki (obecnie 48 godzin
zamiast wczeSniejszych 6 + 48 = 54 godzin).
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3.4.

3.5.

Etykietowanie

W rozdziale tym wprowadzono uscislenia dotyczace dodatkowych napiséw, ktore musza znajdowaé
si¢ na produkcie objetym ChOG (indywidualna nalepka na kazdym melonie i umieszczenie logo

grupy).
Wymogi krajowe
Uwzgledniajac zmiany w krajowych przepisach ustawowych i wykonawczych, nagléwek ,Wymogi
krajowe” przedstawiono w formie tabeli zawierajacej podstawowe punkty kontroli oraz odpowiednie
warto$ci referencyjne i metod¢ oceny.

JEDNOLITY DOKUMENT

ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006

w sprawie ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw

3.2

3.3.

spozywczych (%)
»MELON DU HAUT-POITOU”
NR WE: FR-PGI-0105-0029-13.10.2011
ChOG ( X ) ChNP ()

Nazwa

,Melon du Haut-Poitou”

Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Francja

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

. Rodzaj produktu

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza, $§wieze lub przetworzone

Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1

,Melon du Haut-Poitou” jest z6ttym melonem typu Charentais. Owoc ma kulisty ksztalt z wyraznie
zaznaczonymi plastrami i zwykle bardziej lub mniej chropowata skorke w zaleznosci od odmian.
Posiada nastepujace wlasciwosci:

— wyglad: caly, czysty, pozbawiony zewnetrznej wilgoci lub $ladéw zabiegdw, zdrowy, czyli pozba-
wiony zagrozen ze strony owadéw lub chordéb i wolny od powaznych wad obnizajacych jego
zdatnos¢ do spozycia lub wplywajacych negatywnie na jego wyglad: deformacje, uderzenia, zabar-
wione plamy,

— masa: w przedziale od co najmniej 550 g do maksymalnie 1 350 g,

— kolor skérki: od zielonego zaczynajacego zmieniaé si¢ lekko w z6lty do catkowicie zéttego koloru,

— brak chorobowego zeszkliwienia si¢ miazszu,

— zawarto$¢ cukru mierzona wedlug wskaznika zalamania $wiatla wynoszaca co najmniej 12° Brixa.

,Melon du Haut-Poitou” charakteryzuje si¢ stodkim smakiem polaczonym z intensywnymi aromatami.

Jednoczesnie podczas spozycia jest twardy oraz bardzo soczysty i rozplywajacy sie. Ma dos¢ inten-

sywny pomaraiczowy kolor.

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktow przetworzonych)

3.4. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego)

(}) Zastgpione rozporzadzeniem (UE) nr 1151/2012.
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3.5.

3.6.

3.7.

Poszczegdlne etapy produkji, ktére muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Wszystkie etapy produkcji odbywaja si¢ na obszarze geograficznym.

Szczegdtowe zasady dotyczgee krojenia, tarcia, pakowania itd.

Etap pakowania owocéw ,Melon du Haut-Poitou”, czyli odpowiedniego przygotowania produktu
zgodnie z whasciwymi zasadami selekgji, kalibrowania i dopuszczania, etap stosowania objetych ogra-
niczeniami opakowar, o ktérych mowa ponizej, i etap obowigzkowego umieszczania indywidualnej
nalepki na kazdym melonie przeprowadzane s3 niezwlocznie po zbiorze bezposrednio przez produ-
centéw wysylajacych lub przez tychze producentéw wysylajacych na wniosek producentéw niewysy-
fajacych. Pakowanie musi odbywad si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym w celu zachowania
wlasciwosci jakoSciowych owocu, takich jak optymalna dojrzalosé, wyglad, integralno$¢ oraz jedno-
rodno$¢ produktow i ich $wiezo$¢, a takze uniknigcia innych manipulacji lub zagrozen zwigzanych
z pogorszeniem jako$ci produktu podczas transportu, przy jednoczesnym zagwarantowaniu niezbednej
identyfikowalnosci w réznych strefach sprzedazy melondw.

Ponadto melony umieszcza si¢ wedlug kategorii rozmiaru wylacznie na jednowarstwowych tacach lub
w jednostkowych opakowaniach; maksymalna liczba melonéw na tace wynosi 15.

Calkowity okres migdzy zbiorem i wysytka wynosi 48 godzin.

Szczegbtowe zasady dotyczgce etykietowania

Etykieta produktu objetego ChOG ,Melon du Haut-Poitou” zawiera nastepujace informacje:
— nazwe produktu: ,Melon du Haut-Poitou”,

— napis ,indication géographique protégée” (chronione oznaczenie geograficzne) i logo ChOG Unii
Europejskiej,

— indywidualng nalepke zawierajaca logo ,Melon du Haut-Poitou” na kazdym owocu.

Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar geograficzny ,Melon du Haut-Poitou” miesci si¢ w naturalnych granicach, ktére wyznaczajg na
polnocy miejsce zetknigcia Basenu Paryskiego ze zboczami Masywu Armorykanskiego, na potudniu
rzeka Auxances, a na zachodzie i na wschodzie cieki wodne Thouet i Vienne.

Zgodnie z tymi granicami naturalnymi wspomniany obszar geograficzny obejmuje w przypadku
kazdego odpowiedniego departamentu nast¢pujace kantony:

— Maine-et-Loire (49): Saumur sud, Montreuil-Bellay, Doué-la-Fontaine,

— Indre-et-Loire (37): Sainte-Maure-de-Touraine, Richelieu, L'lle-Bouchard, Chinon,

— Deux-Sevres (79): Airvault, Argenton-les-Vallées, Thouars 1, Thouars 2, St-Varent,

— Vienne (86): Chatellerault-nord, Chatellerault-sud, Chatellerault-Ouest, Dangé-Saint-Romain, Saint-
Gervais-les-trois-clochers, Lencloitre, Mirebeau, Trois-Moutiers, Poitiers 1, Poitiers 7, Vouneuil-sur-

Vienne, Loudun, Neuville-de-Poitou, Saint-Georges-lés-Baillargeaux, Moncontour, Monts-sur-
Guesnes, Vouillé.

Gminy dopuszczone w tych kantonach i tworzace obszar geograficzny ,Melon du Haut-Poitou”
wymieniono szczegétowo w specyfikacji.

Zwigzek z obszarem geograficznym

. Specyfika obszaru geograficznego

Obszar geograficzny ,Melon du Haut-Poitou” obejmuje terytorium gmin departamentu Vienne,
polnocno-wschodniej czeSci departamentu Deux-Seévres, poludniowej czeSci zarazem departamentu
Maine-et-Loire i departamentu Indre-et-Loire.

Produkcja melonéw w tych sektorach odbywa si¢ wylacznie na glebach gliniasto-wapiennych. Te
dobrze napowietrzone gleby sa jednorodne i zdrowe, bogate w substancje odzywcze, o duzych zapa-
sach wody zgromadzonych zimg. Nadaja si¢ doskonale do uprawy melona.
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Region ,Haut-Poitou” jest powszechnie znany pod wzgledem klimatu jako region goracy i suchy,
ktorego cechy wzmacniaja szczegdlne whasciwosci gleb, czesto latwo wysychajacych. Srednia roczna
temperatura jest do$¢ wysoka (gorace lato, fagodna zima) i charakteryzuje si¢ wzgledng regularnocig
przez caly rok. Chociaz opady sa nieregularne, zdolnos¢ gleb do magazynowania wod opadowych
kompensuje wspomniang nieregularnos¢.

Obszar geograficzny ,Melon du Haut-Poitou” jest regionem od dawna znanym z produkcji melonéw.

Znaczny rozw6j produkeji umozliwit zmiane technik uprawy, a w szczeg6lno$ci — na etapie poprze-
dzajacym samg uprawe — lepsze monitorowanie zmian iloSciowych i jakosciowych produkowanych
odmian melonéw poprzez proby polowe i regularne degustacje produktéw w kazdym sezonie. Nagro-
madzenie danych technicznych i sensorycznych pozwolito zatem na rozwijanie odmian wysokiej
jakosci znanych obecnie w ,Haut-Poitou”.

Specyfika produktu

,Melon du Haut-Poitou” jest zoltym melonem typu Charentais. Posiada kulisty ksztalt z wyraznie
zaznaczonymi plastrami, na etapie dojrzalosci ma zdlciejaca skorke, zwykle bardziej lub mniej chro-
powata w zaleznoSci od odmiany. Jego masa miesci si¢ w przedziale od co najmniej 550 ¢ do
maksymalnie 1 350 g, a zawarto$¢ cukru wynosi co najmniej 12° Brixa. W miazszu brak chorobowego
zeszkliwienia.

,Melon du Haut-Poitou” jest bardzo stodkim melonem o intensywnych aromatach. Jest jednoczesnie
twardy przy spozyciu oraz bardzo soczysty i rozplywajacy si¢. Ma do$¢ intensywny pomaraficzowy
kolor.

Melony z Haut-Poitou od dawna cieszg si¢ renoma, o czym $wiadczy artykul z La vie Loudunaise: od
1896 r., podczas tradycyjnego targu w Pitié, dziekan rezerwowal bezplatne miejsca u stép bazyliki
sadownikom z Guesnes: ,Pielgrzymi jedli melony na trawie; c6z to byla przyjemnosé!”.

Spoleczenstwo francuskie pozostaje obecnie bardzo przywiazane do melona Charentais typu kantalupa
pochodzacego z ,Melon du Haut-Poitou”. Wysoka jako$¢ produktéw prowadzi zatem do przeznaczenia
,Melon du Haut-Poitou” na prestizowe rynki, takie jak luksusowe delikatesy np. Fauchon i Hédiard,
znaczace restauracje, jak Robuchon lub inne renomowane miejsca w Paryzu, takie jak hotele Ritz lub
Georges V.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub whasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegélne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosci produktu
(w przypadku ChOG)

,Melon du Haut-Poitou” znalazl w basenie ,Haut-Poitou” bardzo sprzyjajacy region produkecji odpo-
wiadajacy pdznemu osigganiu dojrzalosci i jego wymaganiom odzywczym.

Zréwnowazona struktura i napowietrzenie gliniasto-wapiennych gleb pozwalaja na przetwarzanie
substancji organicznych w skladniki pokarmowe niezbedne dla dobrego odzywienia rosliny i dla
zapotrzebowania melona na skladniki mineralne.

Aktywny wapien, latwo przyswajalny przez roéling, gromadzac si¢ w tkankach komérkowych, sprzyja
twardoSci tych tkanek i zapewnia twardo$¢ i dobre utrzymywanie si¢ owocu, odpornos¢ skérki na
uderzenia i odporno$¢ na zjawisko chorobowego zeszkliwienia si¢ migzszu.

Stopniowe ogrzewanie si¢ gleb z powodu wysokiej zawartosci gliny, jak réwniez zgromadzone zimg
zapasy przydatnej wody zapewniaja ,Melon du Haut-Poitou” wszystkie warunki niezbedne dla regu-
larnego wzrostu roéliny bez niedoboru wody i dla pdznego zbioru melonéw po osiagnieciu optymalnej
dojrzatosci.

Dzigki wyjatkowemu mikroklimatowi (do$¢ wysoka i regularna $rednia temperatura na przestrzeni
catego roku) i gliniasto-wapiennym terenom mozna bardzo szybko stwierdzié, Ze otrzymuje si¢
melony wysokiej jakosci, bardzo stodkie o intensywnym zapachu i o uznanych wiasciwosciach smako-
wych, jednocze$nie twarde przy spozyciu oraz bardzo soczyste i rozplywajace sie.

Wspomniang szczegdlna ceche jakoSciowa mozna odnalezé podczas organoleptycznego monitoro-
wania melonéw rozpoczetego w 1995 r., ktére w polaczeniu z poszukiwaniem nowych odmian
pozwolilo wybra¢ odmiany zgodne z charakterystycznymi wiasciwosciami produktu, a tym samym
kontrolowaé przynalezno$¢ do typu ,Melon du Haut-Poitou”.

Szczeg6lny charakter gleb, wplyw klimatu i ciggle wysitki producentéw umozliwily zatem zdobycie
przez ,Melon du Haut-Poitou” zdecydowanej renomy wsrdd konsumentéw i réznych specjalistow
zwiazanych z ta branzg (restauratoréw, luksusowych delikateséw, a takze wielkich sieci dystrybuciji),
co wyraza réwniez znaczenie gospodarcze tej produkeji na poziomie lokalnym.
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Odestanie do publikacji specyfikacji
(Artykut 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006 (*)
https:/[www.inao.gouv.fr/fichier/ CDCIGPMelonDuHautPoitouV2.pdf

() Poréwnaj: przypis 3.
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