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Publikacja wniosku zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 w sprawie systemow jakos$ci produktéw rolnych i $rodkéw spozywczych

(2013/C 286/05)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (!).

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006

w sprawie ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw
spozywczych (%)
~BORNHEIMER SPARGEL”[,,SPARGEL AUS DEM ANBAUGEBIET BORNHEIM”
NR WE: DE-PGI-0005-0803-17.03.2010

ChOG ( X ) ChNP ()

1. Nazwa

,Bornheimer Spargel”/,Spargel aus dem Anbaugebiet Bornheim”

2. Pafistwo czlonkowskie

Niemcy

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Rodzaj produktu

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu noszgcego nazwg podang w pkt 1

,Bornheimer Spargel”/,Spargel aus dem Anbaugebiet Bornheim” — zwane dalej dla lepszej czytelnosci
jednolicie ,Bornheimer Spargel” — to Asparagus officinalis. Lata gtéwnych zbioréw tych szparagdw
przypadaja w regionie Bornheim na okres miedzy 4. a 10. rokiem nasadzenia szparagdw. ,Bornheimer
Spargel” jest wprowadzany do obrotu zaréwno w postaci obranej ze skorki, jak i nieobranej. Obieranie
odbywa si¢ recznie lub przy pomocy obieraczki do szparagéw. Pedy szparaga bialego i szparaga
zielonego nie moga by¢ dluzsze niz 22 cm ani krétsze niz 16 cm. Szparag, ktéry nosi ChOG ,Born-
heimer Spargel”, musi mie¢ ladny ksztalt (prosty (lekko zagicte pedy s3 dopuszczalne), caly,
z zamknigtym czubkiem). Musi by¢ poza tym delikatny. Nie moze wykazywal obcego zapachu,
smaku ani szk6d spowodowanych przez gryzonie lub owady oraz nie moze by¢ zabrudzony ziemia
ani innymi zanieczyszczeniami. Szparagi przygotowuje si¢ (réwniez w przypadku szparagéw, ktére
konsumenci kupuja u producentéw) wedlug normy UNECE FFV04 (Asparagus).

Szczegdlnymi cechami produktu ,Bornheimer Spargel” sa zaréwno jego typowy intensywny, korzenny
smak i jego $wiezo$¢, jak i jego delikatnos¢.

3.3. Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych)

3.4. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego)

3.5. Poszczegélne etapy produkji, ktore muszg odbywal sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Produkcja ,Bornheimer Spargel” od uprawy do zbioréw musi mie¢ miejsce na wyznaczonym obszarze
geograficznym.

(1) Dz.U. L 343 z 14.12.2012, s. 1.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12. Zastgpione rozporzadzeniem (UE) nr 1151/2012.
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Szczegbtowe zasady dotyczgee krojenia, tarcia, pakowania itd.

W celu zachowania $wiezosci i delikatnosci zebranych pedéw poddaje si¢ je najpierw bezposrednio po
zbiorze gwaltownemu schlodzeniu przy pomocy wody z lodem. Nastepnie sortuje si¢ je wedtug
dlugodci i jako$ci. Przechowuje si¢ je w temperaturze 1-2 °C i w warunkach wysokiej wilgotnosci
powietrza. Przechowywanie w wodzie moze trwa¢ maksymalnie 6 godzin.

Laricuch chlodniczy nie moze zostaé przerwany u producenta. Zawarto$¢ kazdego opakowania musi
by¢ jednolita, tzn. kazda jednostka moze zawiera¢ tylko ,Bornheimer Spargel” o jednakowej jakosci,
barwie i wielko$ci. Widoczna cz¢$¢ zawartosci opakowania musi ponadto by¢ reprezentatywna dla
calej zawartosci.

Szczegblowe zasady dotyczgce etykietowania

Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar uprawy lezy na charakteryzujacej si¢ korzystnymi warunkami klimatycznymi Nizinie Kolo-
fiskiej, na nizszym i $rednim tarasie pradoliny Renu. Znajduje si¢ on po zachodniej stronie Renu,
na pétnoc od Bonn i na poludnie od Kolonii, w kotlinie mi¢dzy wznoszacym si¢ po drugiej stronie
Renu lancuchem renskich gér lupkowych od wschodu, a faficuchem wyzyny Kottenforst-Ville od
zachodu. Obejmuje on obszar gminy Bornheim oraz czeéci sasiadujacych gmin, a mianowicie czesci
gminy Alfter, miasta Brithl, miasta Wesseling i miasta Bonn. Granice tego obszaru ksztaltuja si¢
w sposéb nastepujacy:

Od péinocy granice obszaru uprawy stanowi park patacowy w Briihl i ulica Brithler Landstrale az do
Wesseling-Berzdorf. Stamtad granica biegnie wzdluz ulicy Rodenkirchener Strafle az do Wesseling-
Keldenich. Tam granica skreca poprzez Gut Eichholz i biegnie w kierunku wschodnim wzdtuz Kraf-
tstoffwerk Shell az do obszaru zalewowego Wesseling-Urfelder. Wschodnia granica przebiega od
wspomnianego obszaru zalewowego w gére Renu w glgb terytorium miasta Bonn az do granicy
miedzy dzielnica Bonn-Graurheindorf a Bonn. Poludniowa granica przebiega nastgpnie wzdluz granic
dzielnic Bonn-Graurheindorf, Bonn-Buschdorf, Bonn-Tannenbusch, Bonn-Dransdorf i Bonn-Messdorf
nalezacych do obszaru uprawy az do Bonn-Lessenich i Alfter-Oedekoven, by nastepnie skreci¢
w kierunku zachodnim. Od zachodu obszar uprawy ograniczony jest przebiegiem ulic Alfterer Strafe,
Gielsdorfer Weg, Pelzstrale, Kronenstrale, Roisdorfer Weg. Na konficu ulicy Roisdorfer Weg granica
obszaru geograficznego biegnie wzdluz granicy miasta Bornheim, najpierw na zachdd, a nastgpnie na
pélnoc az do granicy migdzy miastami Bornheim i Brithl. Granica obszaru geograficznego zakreca tam
wzdluz tej granicy gminnej na wschdd i biegnie az do Walberberger Strafle (inna oficjalna nazwa tej
ulicy w krajowym planie drég to ,L 183”). Dalej granica obszaru przebiega wzdluz L 183 az do
skrzyzowania z ulica Pingsdorfer Strale, wzdtuz ktdrej biegnie ona nastepnie na péinocny wschéd az
do patacu w Briihl.

Zwigzek z obszarem geograficznym

. Specyfika obszaru geograficznego

Klimat: miasto Bornheim lezy na obszarze charakteryzujacym si¢ korzystnymi warunkami klimatycz-
nymi miedzy duzymi o§rodkami miejskimi Kolonia i Bonn. Na potudnie od Bonn po przelomie przez
refiskie gory tupkowe dolina Renu otwiera si¢ i przechodzi w Nizing Kolofiska. Nizina ta graniczy od
wschodu z Siebengebirge i faficuchami gérskimi regionu Bergisches Land, za$ od zachodu ze wzgd-
rzami Kottenforst-Ville. Z uwagi na t¢ lokalizacje w kotlinie migdzy fancuchami gérskimi na wschodzie
i na zachodzie dolina Renu ma szczegdlnie chronione potozenie. Dzigki temu panujg tu szczegdlnie
dobre warunki klimatyczne dla uprawy warzyw i owocodw. Warunki te charakteryzuja si¢ wzglednie
wysokimi $rednimi temperaturami rocznymi oraz dostatecznym poziomem opadéw. Dzigki temu okres
wegetacji zaczyna si¢ tutaj znacznie wczesniej, a koniczy si¢ pdzniej niz w sasiednich regionach.

Gleba: wyjatkowe dla Bornheimer Spargel jest polozenie na nizszym i $rednim tarasie pradoliny Renu.
W rejonie starorzeczy Renu wystepuja tu piaszczyste gleby zalegajace na warstwach gliny, ktére z jednej
strony ze wzgledu na duza zawarto$¢ piasku powoduja wczesne nagrzewanie si¢ ziemi,
a z drugiej strony dzigki gliniastemu podlozu zapewniaja dobre zaopatrzenie szparagéw w substancje
odzywcze.

Czynniki ludzkie: swoéj wyjatkowy charakter i renome ,Bornheimer Spargel” zawdziecza réwniez
opartej na tradycji, szerokiej wiedzy fachowej lokalnych rolnikéw uprawiajacych szparagi. Juz
w roku 1943 w jednym z artykuléw w Westdeutscher Beobachter podkre$lano znaczenie tej wiedzy.
Czytamy tam, ze koneser latwo odréznial ,Bornheimer Spargel” od innych szparagdw, poniewaz
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w Bornheim praktykowano wowczas przede wszystkim starsza metode uprawy szparagdw, w ktorej
szparagi nie sg cigte tak gleboko, jak w przypadku nowszej ,metody mogunckiej” i dlatego sg tez mniej
widkniste. Tradycyjna wiedza fachowa, mimo stosowania nowoczesnych technologii uprawy, nadal
znajduje zastosowanie, gdyz plantatorzy dzigki dlugiej tradycji wiedza, ktdre tereny na tym obszarze
nadaja si¢ szczeg6lnie dobrze pod uprawe szparagéw.

Specyfika produktu

Korzystne polozenie obszaru geograficznego na Nizinie Kolofiskiej umozliwia szybki wzrost pedow
szparagdw na wiosng. Ta dynamika wzrostu jest istotna dla delikatno$ci i soczystosci szparagéw.

Produkt cieszy si¢ szczegblng renoma. Wynika ona z jego dlugiej historii, co jest udokumentowane
przez aktualne Zrédia.

Juz w czasach Rzymian Bornheim byt znany jako ogréd owocowo-warzywny zaopatrujacy rzymskie
kolonie (Colonia bonnensis oraz Colonia agrippina, jak wéwczas nazywaly si¢ Bonn i Kolonia). Rowniez
szparagi i wiedza na temat ich uprawy trafily nad Ren dzigki Rzymianom.

Sam ,Bornheimer Spargel” ma prawie trzystuletnig tradycje. Dawne zapiski wspominajg o ,poboznych
zakonnicach” z klasztoru §w. Anny w Alfter, ktore jeszcze przed 1719 r. mialy swéj zagon uprawy
szparagdw na tylach klasztoru. Okolo roku 1769 hrabia wladajacy tymi ziemiami nakazal wykupienie
wszystkich szparagow w okolicy Bornheim i przywiezienie ich do jego zamku Dyck i na dwor
w Kolonii. Juz w roku 1840 setki jarmarcznych przekupniéw udawaly si¢ z Bornheim i okolicznych
wiosek do Kolonii, by na tamtejszych jarmarkach sprzedawaé swoje warzywa, w szczegdlnosci szpa-
ragi.

Uprawa szparagéw w regionie Bornheim nasilifa si¢ znacznie, gdy wskutek rozprzestrzeniania sie
filoksery winica na poczatku XX wieku zalamala si¢ uprawa winorosli, ktéra byla do tego czasu
dominujgca.

Na stronie internetowej Seeheimer Kreis (bogatego w tradycje zespolu roboczego Socjaldemokratycznej
Partii Niemiec, SPD) pod tytulem ,Na pokladzie MS Beethoven do Unkel” znajdujemy uwage, ze
podczas wycieczek tego zespolu spozywano tradycyjnie ,Bornheimer Spargel”. Pokazuje to, ze produkt
,Bornheimer Spargel” cieszyl si¢ w kregach politykéw szczebla federalnego doskonala renoma juz
w 1988 r.

Kazdego roku przy duzym zaangazowaniu prasy i opinii publicznej odbywa si¢ w Bornheim tradycyjne
Swicto szparagdw, ktére stanowi rozpoczecie sezonu na ,Bornheimer Spargel”. Wybierana jest przy
tym krélowa ,Bornheimer Spargel”. Artykul prasowy w gazecie Bonner Rundschau z dnia 11 maja
2010 r. zatytutowany ,Swigto szparagéw: festyn na »Ko« w Bornheim” stwierdza, ze ,»Bornheimer
Spargel« to prawdziwa specjalno$¢”. W dalszej czesci artykulu znajdujemy wypowiedZ burmistrza,
w ktorej wychwala on Dzien Szparagéw i Zdrowia: ,Dzien Zdrowia ma wiele wspdlnego z Dniem
Szparagéw! Zdrowa, a przy tym takze i smaczna specjalno$¢ z regionu moze by¢ dobrym przyczyn-
kiem do dzialaii na rzecz utrzymania zdrowia i dobrego samopoczucia.”.

W internetowym wydaniu gazety Generalanzeiger z Bonn w artykule z dnia 14 maja 2007 r. zatytu-
fowanym ,Szparagi z Bornheim sa rozchwytywane” czytamy, ze ,na festynie odbywajacym si¢ nie tylko
pod znakiem szparagdw, lecz takze pod hastem »Europa« oprocz burmistrza pojawili si¢ takze poset do
Parlamentu Europejskiego Hieronymi oraz konsulowie réznych pafistw europejskich”. Podpis pod
zdjeciem brzmi ,Europa i szparagi przyciagaja tlumy”. To utozsamienie kontynentu z produktem
pokazuje, jak duze znaczenie dla regionu ma ,Bornheimer Spargel”.

Jak wynika z artykulu prasowego ,Rozkosz dla oka i podniebienia”, oba sasiadujace ze soba miasta
Briihl i Bornheim promowaly w roku 2008 swoj region i turystyke hastem ,Briihl i Bornheim — zawsze
w przedzie o dlugo$¢ szparaga”. Slogan ten pokazuje, Ze nawet oba samorzady wykorzystujg szcze-
26lna reputacje, jaka cieszy si¢ ,Bornheimer Spargel”. Tego samego sloganu uzywa si¢ w przewodniku
rowerowym ,Die Bonner Burgenrunde”.

Artykul prasowy z dnia 19 maja 2006 r. nosi tytul ,Szparagi z regionu Bornheim-Brithl to produkt
najwyzszej jakosci”.
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W jednym z artykuléw prasowych podczas analizy silnych i stabych stron $rédmiescia Bornheim
stwierdzono, ze Bornheim ,ma dzigki szparagom swoja lokalng specjalnos¢”. W publikacji Nadren-
skiego Parku Narodowego ,Delikatesy regionu z Brithl i Bornheim (2009)” okreslono ,Bornheimer
Spargel” jako ,najbardziej znany produkt z niziny nadrenskiej”.

Artykul prasowy z dnia 14 marca 2012 r. opisuje plany miasta Bornheim dotyczace nadania sobie
w przysztosci oficjalnego przydomka ,Bornheim — miasto szparagéw”. Pokazuje to, jakim uznaniem
,Bornheimer Spargel” cieszy si¢ z punktu widzenia samorzadu.

Por6wnanie cen potwierdza wysoka renome ,Bornheimer Spargel”. Z porédwnania cen z okreséw
zbioréw 2009-2011 (kazdorazowo od kwietnia do czerwca) wynika, ze szparagi o oznaczeniu ,Born-
heimer Spargel” uzyskiwaly zawsze ceny, ktére byly wyzsze o znacznie ponad 10 % od cen osigganych
przez szparagi wprowadzane do obrotu jako ,Deutscher Spargel”.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub whasciwosciami
produktu (w przypadku ChINP) lub szczegdlnymi cechami jakosciowymi, renomg lub innymi wlasciwosciami
produktu (w przypadku ChOG)

Szczegblny typowy intensywny, korzenny smak jest wynikiem szczegdlnych warunkéw glebowych
i klimatycznych miejsca uprawy. Piaszczysta gleba sprawia, ze wzrost jest réwnomierny. Znajdujaca
si¢ nizej warstwa gliny dostarcza mineraléw. Uzyskiwanie szczegblnej Swiezosci i delikatnosci szpa-
ragbw jest mozliwe dzigki szczegélnie przydatnym glebom w obszarze geograficznym i specjalnemu
traktowaniu pedéw po zbiorze, czyli ich moczeniu w wodzie przez maksymalnie 6 godzin.

Szczegblnie dobre walory smakowe, wynikajaca z tradycji dobra wiedza lokalnych plantatoréw szpa-
ragéw i dluga historia produktu uzasadniaja znakomitg renome ,Bornheimer Spargel”.

Odestanie do publikacji specyfikacji
(Artykut 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006 ()

Markenblatt Heft nr 27 z dnia 3 lipca 2009 r., cz¢$¢ 7a-aa, s. 12

http:/[register.dpma.de/DPMAregister/geo/detail. pdfdownload/6200

() Poréwnaj: przypis 2.
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