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Publikacja wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jakosci produktéw rolnych

i $rodkéw spozywczych
(2013/C 353/08)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 51
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (}).

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006

w sprawie ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodké6w

3.2.

spozywczych (%)
»PIRANSKA SOL”
NR WE: SI-PDO-0005-01098-27.02.2013
ChOG () ChNP ( X )

Nazwa

,Piranska sol”

Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Stowenia

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

. Rodzaj produktu

Klasa 1.8. Inne produkty wymienione w zalgczniku I do Traktatu (przyprawy itp.)

Opis produktu noszgcego nazwg podang w pkt 1

,Piranska sol” jest sola morskg uzyskiwang wylgcznie z panwi solnych w Secovlje i Strunjan, produ-
kowang w oparciu o wodorosty i mineraly tworzace naturalng baz¢ o nazwie ,petola”, co wywiera
znaczgcy wplyw na kolor i jakos$¢ tej soli. Produkowana zgodnie z 700-letnig tradycja sol jest zbierana
recznie kazdego dnia, przy pomocy tradycyjnych narzedzi. Dzigki codziennemu grabieniu krysztaly
soli ,Piranska sol” sa mniejsze, mniej zbite, a ich rozmiar nie przekracza zazwyczaj 6,3 mm.

Krystalizujgc, s6l przybiera forme bialych lub szarych krysztaldéw, z pozostalo$ciami zanieczyszczen
naturalnego pochodzenia. Dzigki stosowanej metodzie zbierania krysztaly soli s3 delikatne i szybko si¢
rozpuszczaja. Przy mieleniu krysztaly soli wydzielajg wyrazny zapach morza.

,Piranska sol” typu ,fleur de sel” krystalizuje na powierzchni solanki w zbiornikach stuzacych krysta-
lizacji, co nadaje jej krysztatom, zachowujacym odrobing wody morskiej, charakterystyczng strukture.
Ksztalt krysztaléw soli typu ,fleur de sel” oraz zawarta w nich solanka sprawiaja, ze krysztaly szybko
si¢ rozpuszczajg.

(") Dz.U. L 343 z 14.12.2012, s. 1.
() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12. Zastapione rozporzadzeniem (UE) nr 1151/2012.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Parametr Warto$é Jednostka

Gesto§¢ objetosciowa przed magazyno- maks. 950 kg/m’
waniem

NaCl (w oparciu o masg¢ suchg) min. 95 %
Mg?* min. 0,2 %
Ca?* min. 0,1%
Otéw (Pb) < 2 mg/kg
Kadm (Cd) < 0,5 mg/kg
Arszenik (As) < 0,5 mg/kg
Rte¢ (Hg) < 0,1 mg/kg
Miedz (Cu) < 2 mglkg

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktow przetworzonych)

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego)

Poszczegéine etapy produkcji, ktdre muszg odbywal sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Kazdy etap produkji soli ,Piranska sol”, poczynajac od wykorzystania panwi solnych, przez przygo-
towanie ,petoli”, przetwarzanie soli (wypelnianie zbiornikéw panwi, produkcje solanki, krystalizacje,
grabienie reczne, dekantacje, suszenie, mielenie i przesiewanie), musi odbywac si¢ na wyznaczonym
obszarze geograficznym.

Szczegblowe zasady dotyczgee krojenia, tarcia, pakowania itd.

Szczegblowe zasady dotyczgce etykietowania

Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

S6l ,Piranska sol” produkuje si¢ na obszarze geograficznym parku narodowego Secoveljske soline oraz
rezerwatu przyrody Strunjan w miejscowoSciach Piran i Izola na wybrzezu stowenskim.

Zwigzek z obszarem geograficznym

. Specyfika obszaru geograficznego

Klimat na obszarze geograficznym jest §rédziemnomorski. Z uwagi na podloze i otwarcie zatoki oraz
dolin na gléwne wiatry na terenie obydwu panwi solnych panuje lepsza réwnowaga pomiedzy
opadami deszczu i dziennym procesem parowania niz na otaczajacych je obszarach. Najwazniejsze
wiatry to cieply mistral wiejacy znad morza w strong dolin w ciggu dnia oraz bora, wiatr wiejacy
w odwrotnym kierunku noca.

Podloze panwi solnych stanowia niedawne osady — organiczny gliniasty mul nanoszony w Secovlje
przez rzeke Dragonja a w Strunjanie przez strumieft o nazwie Roja. Osady te sa gléwnym materialem,
z ktérego zbudowane sa brzegi i kanaly tworzace panwie. Na dnie zbiornikéw ewaporacyjnych
znajduje si¢ glina, natomiast zbiorniki stuzace krystalizacji majg na dnie gling z niedawnych osadéw,
dzigki czemu tworzaca si¢ tu warstwa ,petoli” jest wysokiej jakosci. ,Petola” jest szczegdlng cecha
panwi w Secovlje i Strunjanie.
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Pierwsze zapiski dotyczace panwi solnych w Piranie pochodzg z 804 r. Karta praw miejskich Piranu
z 1274 r., z ktérej zachowaly si¢ jedynie fragmenty, zawiera szereg praw dotyczacych panwi solnych
i podkresla prawo miasta do produkgji soli i handlu nia. Statut z Piranu z 1358 r. wzmiankuje
rekonstrukcje panwi, przeprowadzong z uwagi na brazowe zabarwienie, jakie nadala soli ,Piranska
sol” glina w zbiornikach. Z pomocg robotnikéw produkujacych sl na wyspie Pag rozpoczeto
produkgcje soli na bazie ,petoli”, dzigki czemu uzyskano sol lepszej jakosci: bielsza i czystsza.

Panujacy w wieku XVIII brak stabilizacji spowodowal upadek panwi solnych w Piranie, po 300 latach
stalego rozwoju. W XIX w. panwie solne przeszly pod zarzad administracji austro-wegierskiej. Przy-
czynilo si¢ to do poprawy kondycji panwi: zniesiono ograniczenia produkcji, podniesiono ceng soli
oraz wprowadzono przymus zakupu calej wyprodukowanej soli. Dzigki temu panwie solne ponownie
uzyskaly na rynku dominujaca pozycje. Po upadku monarchii austro-wegierskiej panwie przeszly pod
zarzad wloskiej, a potem jugostowiariskiej administracji.

Specyfika produktu

Jedna z wlasciwosci soli ,Piranska sol” jest fakt, Ze produkowana jest nadal tymi samymi metodami co
700 lat temu.

Gléwna cecha tej soli jest fakt, Ze jest ona produkowana na bazie ,petoli”, ktdra jest przygotowywana
od konica poprzedzajacego sezonu az do momentu rozpoczgcia procesu krystalizacji soli, co oznacza,
ze nalezy przestrzega¢ dokladnej kolejnosci etapéw produkcji, w tym réwniez utworzenia odpowied-
niej bazy do produkcji samej ,petoli”. ,Petola” jest grubg na 1 cm sztucznie tworzong warstwg, na
ktorg skladaja si¢ sinice, gips, weglany oraz, w mniejszym stopniu, glina. ,Petola” odgrywa podwdjng
role, po pierwsze chroni s6l przed zmieszaniem z morskim mulem, ktéry znajduje si¢ pod nia, dzigki
czemu uzyskiwana sol jest czystsza i bielsza, a po drugie dziala jak biologiczny filtr, zapobiegajacy
osadzaniu si¢ Sladowych ilosci metali cigzkich w krysztalach soli. Warstwa ,petoli” musi by¢ réwna,
tak aby warstwa solanki ponad nig pozostawala plytka i miala jednakows glebokosc.

Inng cechy soli ,Piranska sol” jest fakt, ze jest ona zbierana codziennie, za pomoca recznego grabienia
krysztaléow w niewielkie stozki. Grabienie, odbywajace si¢ codziennie i przy pomocy tradycyjnych
narzedzi (drewnianych grabi o nazwie ,gravero”), zapobiega zbijaniu si¢ krysztaléw w grubg twarda
warstwe, typowa dla soli morskiej zbieranej mechanicznie. Pozwala to na tworzenie krysztalow
zawierajagcych odrobing wody morskiej i sprawia, ze sg one lzejsze i delikatniejsze, a ich rozmiar
nie przekracza zazwyczaj 6,3 mm. ,Piranska sol” nie jest rafinowana ani plukana, zatem jej sklad
mineralny ma naturalne proporcje, a s6l nie zawiera zadnych dodatkéw.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegélne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosci produktu
(w przypadku ChOG)

Przez wieki rozwéj technik stosowanych przy produkeji soli z wody morskiej odbywat sie z wyko-
rzystaniem zbiornikow stuzacych stopniowemu odparowywaniu. Ta podstawowa technologia pozos-
tala niezmieniona do dzi§ dnia, a réznice wystepujace pomiedzy panwiami w basenie Morza Sréd-
ziemnego zaleza gtéwnie od klimatu, geologii i lokalnych warunkow $rodowiska. Gtéwne réznice
odnotowuje si¢ w metodach zbierania soli ze zbiornikéw stuzacych krystalizacji, przy czym proces ten
ksztaltuje si¢ przede wszystkim w zaleznoSci od panujgcych na terenie danej panwi warunkéw
mikroklimatycznych. W sprzyjajacych warunkach klimatycznych proces krystalizacji moze przebiegaé
w sposob ciagly, podczas gdy w innych przypadkach — i tak dzieje si¢ w panwiach z Piranu — zle
warunki klimatyczne, z czgsto wystepujacymi latem burzami i duzymi opadami deszczu, sprawiajg, ze
s6l musi by¢ zbierana kazdego dnia. Tradycyjna produkcja soli ,Piranska sol” zostala poddana na
przestrzeni wiekéw kilku zmianom, ale zwyczaj codziennego zbierania soli rozwinat si¢ i jest konty-
nuowany z uwagi na warunki klimatyczne oraz na skutek wieloletnich do$wiadczen robotnikéw
solnych. Codzienny zbidr soli sprawia, ze warstwa krysztalow soli, jaka tworzy si¢ na dnie zbiornika,
ma tylko kilka milimetréw, co praktycznie odpowiada grubosci samych krysztaléw soli. Dzigki
codziennemu grabieniu sél przybiera charakterystyczna forme krysztaléw, zazwyczaj zawierajacych
wode morska. Krysztaly soli ,Piranska sol” sa lzejsze i delikatniejsze niz krysztaly soli morskiej, ktore
uformowaly si¢ w stwardniala warstwe.

W produkgji soli ,Piranska sol” stosowane sa tradycyjne techniki reczne zaréwno w czasie prac
z uzyciem gliny, jak i w trakcie przygotowywania ,petoli” i jej utrzymywania. Wykorzystuje si¢
drewniane narzedzia, nieimpregnowane ani niepokrywane warstwg chemikaliow. Do zbioru soli
typu ,fleur de sel” stosuje si¢ bardzo lekkie narzedzie.
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Przy bezwietrznej pogodzie sol typu ,fleur de sel” krystalizuje na powierzchni zbiornikéw stuzacych
krystalizacji i tworzy cienka, delikatna powloke. Krysztaly maja wyrazng strukture piramidy, w ktérej
zatrzymywana jest odrobina wody, co sprawia, ze szybciej si¢ rozpuszczaja.

W XIV w. panwie na wyspie Pag byly nowoczesniejsze niz panwie w Piranie i stynely z powodu ich
bialej soli, ktéra produkowano na bazie ,petoli”. W tym czasie sél z panwi w Piranie miala brazowe
zabarwienie na skutek gliny, tak ze udzielono pozwolenia robotnikom z panwi solnych na wyspie Pag
na zbudowanie panwi w Piranie w ten sam sposob jak na Pag oraz na wykorzystanie ,petoli” do
produkcji soli (Statut z Piran, 1358). Tradycyjny proces przygotowywania ,petoli’ na bazie gliny,
nanoszonej w Secovlje gtéwnie przez rzeke Dragonja a w Strunjanie przez strumien Roja plynace
z fliszowych wzgérz, byl jednym z najwigkszych osiggnieé XIV w. i w znaczacy sposob przyczynit sie
do poprawy jakosci i koloru produkowanej soli. Od tej pory ,Piranska sol” byla nagradzana jako
wazny produkt handlowy na terenie szeroko pojetego obszaru geograficznego za swoja czystos§é
i bialy kolor oraz brak pozostalosci gliny.

Produkcja soli ,Piranska sol” odbywa si¢ niemal w calosci recznie. Od wiekéw pokolenia posiadajacych
niewielkie gospodarstwa rolnikéw zamieszkujgcych okolice panwi i mieszkancy Piranu dostosowywali
swoj styl zycia do sezonowego charakteru pracy w panwiach i przekazywali zdobyta wiedze. To
doswiadczenie i wiedza na temat utrzymywania lokalnych warunkéw Srodowiskowych na terenie
panwi, szczegdlnych technik przygotowania zbiornikéw, trwajacego caly rok procesu przygotowy-
wania ,petoli”, metod zbierania wyprodukowanej soli, napelniania zbiornikéw odpowiednia iloscia
solanki w odpowiednim stezeniu, przemieszczania jej miedzy zbiornikami i uzupelniania jej poziomu
przyczynily si¢ do koricowej jakosci i wlasciwosci soli ,Piranska sol”.

Renome i wysoka jako$¢ soli ,Piranska sol” potwierdza szereg publikacji literackich, broszur i artyku-
tow, jakie ukazaly si¢ w prasie stowenskiej i zagranicznej (w tym w Gambero Rosso, New Western
Cuisine, The Slovenia Times, WaSaBi oraz The New York Times).

Produkcja soli ,Piranska sol” odbywata si¢ w zgodzie z lokalnym $rodowiskiem na przestrzeni wiekéw
i podniosta jego walory z punktu widzenia przyrodniczego i kulturowego.

Odestanie do publikacji specyfikacji
(Artykut 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006 (3))

http:/[www.mko.gov.si/fileadmin/mko.gov.si/pageuploads/podrocja/Varna_in_kakovostna_hrana_in_krma/
zasciteni_kmetijski_pridelki/Specifikacije/Piranska_sol_spec-nova_potijena_2012.pdf

(%) Poréwnaj: przypis 2.
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