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ROZPORZADZENIE WYKONAWCZE KOMISJI (UE) NR 52/2013

z dnia 22 stycznia 2013 r.

zmieniajace zalacznik XIb do rozporzadzenia Rady (WE) nr 1234/2007 w odniesieniu do wina
poélmusujgcego, wina pélmusujgcego gazowanego oraz zageszczonego mMoSZCZu Winogronowego

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajac Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajac rozporzadzenie Rady (WE) nr 12342007 z dnia
22 pazdziernika 2007 r. ustanawiajagce wspdlng organizacje
rynkéw rolnych oraz przepisy szczegblowe dotyczace niektd-
rych produktéw rolnych (,rozporzadzenie o jednolitej wspélnej
organizacji rynku”) (1), w szczegdlnosci jego art. 113d ust. 2,

a takze majgc na uwadze, co nastgpuje:

(1)  Zgodnie z art. 113d rozporzadzenia (WE) nr
1234/2007 w zalaczniku XIb tego rozporzadzenia
wymienione s3 kategorie produktéw winiarskich, ktore
mogg by¢ stosowane w Unii do celéw wprowadzania
do obrotu produktu zgodnego z warunkami ustanowio-
nymi w wymienionym zalaczniku.

(2) W odniesieniu do wina pélmusujacego i wina pétmusu-
jacego gazowanego w pkt 8 i 9 zalacznika XIb rozporza-
dzenia (WE) nr 1234/2007 przewiduje si¢, ze wina te
otrzymywane s3 z wina. Jednakze w pkt 17 i 18 zalgcz-
nika I do rozporzgdzenia (WE) nr 1493/1999 z dnia
17 maja 1999 r. w sprawie wspdlnej organizacji rynku
wina (%) przewiduje si¢, ze produkty te otrzymywane sg
z innych produktéw nadajacych si¢ do produkeji wina.
Reforma sektora wina wprowadzona rozporzadzeniem
Rady (WE) nr 479/2008 (}) nie miala na celu zmiany
wykazu produktéw, z ktérych otrzymuje si¢ wino
polmusujace i wino pélmusujgce gazowane. Nalezy
zatem na nowo ustanowié, ze wino polmusujace
i wino pétmusujace gazowane mogg by¢ réwniez otrzy-
mywane z milodego wina w trakcie fermentacji,
z moszczu winogronowego lub z czg¢Sciowo sfermento-
wanego moszczu winogronowego.

(3)  Nowe procesy produkeji rektyfikowanego zageszczonego
moszczu winogronowego umozliwiaja otrzymanie rekty-
fikowanego zageszczonego moszczu skrystalizowanego.
Definicja rektyfikowanego zageszczonego moszczu wino-
gronowego zawarta w pkt 14 zalacznika XIb do
rozporzadzenia (WE) nr 1234/2007 przewiduje jedynie
postaé plynna. Nalezy dostosowac definicje rektyfikowa-
nego zageszczonego moszczu winogronowego, aby objaé
nig jego posta¢ skrystalizowana.

(4)  Nalezy zatem zmieni¢ zalacznik XIb do rozporzadzenia
(WE) nr 1234/2007.

(5)  Srodki przewidziane w niniejszym rozporzadzeniu sa
zgodne z opinig Komitetu Regulacyjnego ustanowionego
na mocy art. 195 ust. 3 rozporzadzenia (WE) nr
12342007,

() Dz.U. L 299 z 16.11.2007, s. 1.
() Dz.U. L 179 z 14.7.1999, s. 1.
() Dz.U. L 148 z 6.6.2008, s. 1.

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1

W zalgczniku XIb do rozporzadzenia (WE) nr 1234/2007
wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:

1) pkt 8 lit. a) otrzymuje brzmienie:

,) otrzymywany z wina, mtodego wina w trakcie fermenta-
¢ji, moszczu winogronowego lub czesciowo sfermento-
wanego moszczu winogronowego, pod warunkiem ze
produkty te majg catkowita zawarto$¢ alkoholu nie
mniejsza niz 9 % obj.;”;

2) pkt 9 lit. a) otrzymuje brzmienie:

,) otrzymywany z wina, mtodego wina w trakcie fermenta-
¢ji, moszczu winogronowego lub czeSciowo sfermento-
wanego moszczu winogronowego;”;

3) pkt 14 otrzymuje brzmienie:

,14. Rektyfikowany zageszczony moszcz winogro-
nowy

»Rektyfikowany zageszczony moszcz winogronowy« to
a) produkt w postaci niekarmelizowanej cieczy, ktory:

(i) otrzymywany jest w drodze czgSciowej dehydrataciji
moszczu winogronowego przy uzyciu ktérejkolwiek
z dozwolonych metod innej niz bezposrednie
nagrzewanie, prowadzonej w taki sposéb, ze liczba
wskazana przez refraktometr uzyty zgodnie
z metoda, ktora zostanie okreslona zgodnie z art.
120g, w temperaturze 20 °C nie jest nizsza niz
61,7 %;

(ii) zostal poddany dozwolonej obrébee celem odkwa-
szenia i wyeliminowania wszystkich skladnikow
innych niz cukier;

(ili) posiada nastepujgce whasciwosci:
— pH nieprzekraczajace 5 przy 25 ° w skali Brixa,
— gesto$¢  optyczna na poziomie 425nm dla
grubosci 1 cm  nieprzekraczajgca 0,100 w

moszczu gronowym stezonym przy 25 °
w skali Brixa,

— zawarto§¢ sacharozy — przy uzyciu metody
analizy, ktéra zostanie okreSlona — niewykry-
walna,

— indeks Folin-Ciocalteu nieprzekraczajacy 6,00
przy 25° w skali Brixa,

— dajaca si¢ miareczkowaé kwasowos¢ nieprzekra-
czajgca 15 miliekwiwalentow na kilogram zawar-
tosci facznej cukrow,
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— zawarto$¢ dwutlenku siarki nieprzekraczajaca 25
miligraméw na kilogram zawartosci lacznej
cukréw,

— catkowita zawarto$¢ kationéw nieprzekraczajaca
8 milickwiwalentéw na kilogram zawartosci
tacznej cukrow,

— przewodno$¢ wiasciwa przy 25 ° w skali Brixa
i 20 °C nieprzekraczajagca 120 mikrosimens/cm,

— zawarto$¢ hydroksymetylofurfurylu nieprzekra-
czajgca 25 miligraméw na kilogram zawartosci
facznej cukrow,

— obecno$é mezoinozitolu;

b) produkt w postaci niekarmelizowanego ciala stalego,

ktéry:

(i) otrzymywany jest w drodze krystalizacji plynnego
rektyfikowanego zageszczonego moszczu winogro-
nowego bez uzycia rozpuszczalnika;

(ii) zostal poddany dozwolonej obrébce celem odkwa-
szenia 1 wyeliminowania wszystkich skladnikow
innych niz cukier;

(ili) posiadajacy nastepujace wihasciwosci po rozcien-
czeniu w roztworze przy 25 ° w skali Brixa:

— pH nieprzekraczajace 7,5,

zawarto$¢ sacharozy — przy uzyciu metody
analizy, ktéra zostanie okre$lona — niewykry-
walna,

indeks Folin-Ciocalteu nieprzekraczajacy 6,00,

dajaca si¢ miareczkowaé kwasowos¢ nieprzekra-
czajaca 15 milickwiwalentéw na kilogram zawar-
tosci tacznej cukréw,

zawarto$¢ dwutlenku siarki nieprzekraczajaca 10
miligraméw na kilogram zawartosci lacznej
cukréw,

catkowita zawarto$¢ kationdéw nieprzekraczajaca
8 milickwiwalentéw na kilogram zawartosci
facznej cukréw,

przewodno$¢ whasciwa w 20 °C nieprzekraczajaca
120 mikrosimens/cm,

zawartos¢ hydroksymetylofurfurylu nieprzekra-
czajgca 25 miligraméw zawartosci lacznej
cukrow,

— obecno$¢ mezoinozitolu.

Dopuszczalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu w rektyfiko-
wanym zageszczonym MmOSZCZu winogronowym jest nie
wigksza niz 1 % obj.”.

Artykut 2
— gesto$¢  optyczna na poziomie 425nm dla Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie trzeciego dnia po
grubosci 1 cm nieprzekraczajgca 0,100, jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej.

Niniejsze rozporzadzenie wigze w caloSci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich

panstwach cztonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli dnia 22 stycznia 2013 r.

W imieniu Komisji
José Manuel BARROSO
Przewodniczgcy
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