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ROZPORZADZENIE WYKONAWCZE KOMISJI (UE) NR 144/2013
z dnia 19 lutego 2013 r.

zmieniajace rozporzadzenie (WE) nr 606/2009 w odniesieniu do niektorych praktyk enologicznych

i stosowanych wobec nich ograniczef, jak réwniez rozporzadzenie (WE) nr 436/2009 w

odniesieniu do wpisywania tych praktyk do dokumentéw towarzyszacych przewozowi
produktéw sektora wina oraz rejestrow, ktére nalezy prowadzi¢ w sektorze wina

KOMISJA EUROPEJSKA,

uwzgledniajac Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajac rozporzadzenie Rady (WE) nr 1234/2007 z dnia
22 pazdziernika 2007 r. ustanawiajace wspdlna organizacje
rynkéw rolnych oraz przepisy szczegblowe dotyczace niekté-
rych produktéw rolnych (,rozporzadzenie o jednolitej wspélnej
organizacji rynku”) (1), w szczegdlnosci jego art. 121 akapit
trzeci i czwarty oraz art. 185a, art. 185c ust. 3 i art. 192w
zwigzku z jego art. 4,

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

(1)

Zgodnie z art. 3 rozporzadzenia Komisji (WE) nr
606/2009 z dnia 10 lipca 2009 r. ustanawiajacego
niektére szczegélowe zasady wykonania rozporzadzenia
Rady (WE) nr 479/2008 w odniesieniu do kategorii
produktéw winiarskich, praktyk enologicznych i obowig-
zujacych ograniczen () dozwolone praktyki enologiczne
ustalono w zalgczniku I do tego rozporzadzenia. Miedzy-
narodowa Organizacja ds. Winoroéli i Wina (OIV) zmie-
nila warunki stosowania niektérych praktyk enologicz-
nych, ktére sg zreszta juz dopuszczone w Unii. W celu
stworzenia unijnym producentom takich mozliwosci jak
te, ktore oferuje si¢ producentom z panstw trzecich,
nalezy zezwoli¢ w Unii na zmiang¢ warunkow stosowania
tych praktyk enologicznych zgodnie z warunkami stoso-
wania okre$lonymi przez OIV.

OIV przyjeta nowe praktyki enologiczne. W celu stwo-
rzenia unijnym producentom nowych mozliwosci ofero-
wanych producentom z panstw trzecich nalezy zezwoli¢
w Unii na stosowanie tych nowych praktyk enologicz-
nych na warunkach stosowania okre$lonych przez OIV.

Dodatek 10 do zalgcznika I A do rozporzadzenia (WE)
nr 606/2009 zawiera wymogi dotyczace procesu czescio-
wego usuwania alkoholu z wina. OIV zastgpila pojecie
cze$ciowego usuwania alkoholu z wina pojeciem korekty
zawartosci alkoholu w winie. Nalezy zatem odpowiednio
dostosowa¢  tekst dodatku. W dodatku wskazano
réwniez, ze pafistwa czlonkowskie moga ustalié, zZe
proces czgSciowego usuwania alkoholu z win podlega
zgloszeniu do wlasciwych organéw. Aby zapewni¢
skuteczno$¢ kontroli, nalezy uscisli¢, ze chodzi o zglo-
szenie poprzedzajace faktyczna realizacje procesu
czeSciowego usuwania alkoholu.

Wina pochodzace z Wloch typu ,aleatico”, ktére majg
prawo by¢ objete chroniona nazwg pochodzenia ,Per-
gola”, jak réwniez tradycyjnym okre$leniem ,passito”,
oraz wina pochodzace z Wegier objete chroniong

() Dz.U. L 299 z 16.11.2007, s. 1.
() Dz.U. L 193 z 24.7.2009, s. 1.

(6)

)

nazwa pochodzenia lub chronionym oznaczeniem
geograficznym, posiadajace prawo do okreslenia ,jégbor”,
majg bardzo wysoka zawarto$¢ cukru i s3 produkowane
w malych iloSciach. W celu zapewnienia dobrej konser-
wagji tych win Wlochy i Wegry wystapily z wnioskiem
o wprowadzenie odstepstwa od maksymalnej zawartosci
dwutlenku siarki. Nalezy zezwoli¢ na maksymalny limit
zawartoSci  dwutlenku siarki wynoszacy 350 mg/l
w odniesieniu do win wloskich oraz 400 mg/l w odnie-
sieniu do win wegierskich.

Dwutlenek wegla niepochodzacy z fermentacji alkoho-
lowej nastawu winiarskiego moze by¢ obecny w winach
musujacych wskutek wymiany gazowej majacej miejsce
podczas uzycia dwutlenku wegla w procesie przelewania
przez przeciwci$nienie. Takie wymiany gazowe nie
podnosza ci$nienia dwutlenku wegla i, co za tym idzie,
nie powinny prowadzi¢ do twierdzenia, ze produkty te
byly gazowane. Nalezy natomiast sprecyzowal, ze tylko
wymiany gazowe z dwutlenkiem wegla pochodzacym
z fermentacji alkoholowej nastawu wiarskiego, ktore sa
nieuniknione podczas procesu przelewania poprzez prze-
ciwci$nienie, mogg zosta¢ zaakceptowane.

Zgodnie z art. 120g rozporzadzenia (WE) nr 1234/2007
zalacznik IV do rozporzadzenia (WE) nr 606/2009 prze-
widuje pewne metody analizy pozwalajace ustali¢ sktad
produktéw sektora wina oraz zasady pozwalajace okre-
§li¢, czy produkty byly poddane procesom niezgodnym
z dozwolonymi praktykami enologicznymi, w razie
braku metod lub zasad zalecanych i publikowanych
przez OIV. OIV przyjela pewne szczegblne metody
analizy cukru gronowego (rektyfikowany zageszczony
moszcz winogronowy). Nalezy usungé odpowiednie
metody znajdujace si¢ obecnie w zalaczniku IV do
rozporzadzenia (WE) nr 606/2009.

Niektére praktyki enologiczne sa szczegdlnie narazone
na ryzyko naduzy¢ i powinny zosta¢ wskazane w rejes-
trach i dokumentach towarzyszacych zgodnie z rozporza-
dzeniem Komisji (WE) nr 436/2009 z dnia 26 maja
2009 r. ustanawiajacym szczegélowe zasady wykonania
rozporzadzenia Rady (WE) nr 479/2008 w odniesieniu
do rejestru winnic, obowiazkowych deklaracji i sporza-
dzania informacji na potrzeby monitorowania rynku,
dokumentéw towarzyszacych przewozowi produktéw
i rejestrow prowadzonych w sektorze wina (*). Wymogi
dotyczace praktyk, takich jak korekta zawartosci alko-
holu w winie, obrébka wymieniaczami kationowymi
w celu zakwaszania oraz proces elektromembranowy
stanowig, ze praktyki te muszg zosta¢ wpisane w wymie-
nionych rejestrach. Nalezy dostosowal przepisy doty-
czace wpisow przewidzianych w rozporzadzeniu (WE)

() Dz.U. L 128 z 27.5.2009, s. 15.
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nr 436/2009, tak aby uwzgledni¢ zmiany wprowadzone
w rozporzadzeniu (WE) nr 606/2009 niniejszym
rozporzadzeniem.

(8) W zwiazku z powyzszym nalezy odpowiednio zmieni¢
rozporzadzenia (WE) nr 606/2009 i (WE) nr 436/2009.

9)  Srodki przewidziane w niniejszym rozporzadzeniu sa
zgodne z opinig Komitetu Regulacyjnego ustanowionego
na mocy art. 195 ust. 3 rozporzadzenia (WE) nr
1234/2007 oraz z opinig Komitetu Zarzadzajacego ds.
Wspdlnej Organizacji Rynkéw Rolnych,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:
Artykut 1

Zmiana rozporzadzenia (WE) nr 606/2009

W rozporzadzeniu (WE) nr 606/2009 wprowadza si¢ nastepu-
jace zmiany:

1) w zalaczniku I A wprowadza si¢ zmiany zgodnie z zalgczni-
kiem I do niniejszego rozporzadzenia;

2) w zalgczniku I B wprowadza si¢ zmiany zgodnie z zalgczni-
kiem II do niniejszego rozporzadzenia;

3) w zalaczniku II wprowadza si¢ zmiany zgodnie z zalgczni-
kiem III do niniejszego rozporzadzenia;

4) w zalaczniku IV wprowadza si¢ zmiany zgodnie z zalaczni-

kiem IV do niniejszego rozporzadzenia.

Niniejsze rozporzadzenie wigze w calodci
panstwach czlonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli dnia 19 lutego 2013 r.

Artykut 2
Zmiana rozporzgdzenia (WE) nr 436/2009

W rozporzadzeniu (WE) nr 436/2009 wprowadza si¢ nastepu-
jace zmiany:

1) w art. 41 ust. 1 wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:
a) lit. p) otrzymuje brzmienie:

,p) proces elektrodializy lub proces obrébki wymienia-
czami kationowymi dla zapewnienia winowej stabili-
zacji w winie lub proces obrébki wymieniaczami
kationowymi do zakwaszania;”;

b) lit. s) otrzymuje brzmienie:
,8) korekta zawartosci alkoholu w winie;”;

¢) dodaje si¢ lit. v) w brzmieniu:

,v) proces elektromembranowy do zakwaszania lub
odkwaszania.”;

2) zalacznik VI zmienia si¢ zgodnie z zalacznikiem V do niniej-
szego rozporzadzenia.

Artykut 3
Wejscie w Zycie
Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w Zycie trzeciego dnia po
jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej.

i jest bezposrednio stosowane we wszystkich

W imieniu Komisji
José Manuel BARROSO
Przewodniczgcy
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ZALACZNIK I

W zalgczniku I A do rozporzadzenia (WE) nr 606/2009 wprowadza si¢ nastepujace zmiany:
1) w tabeli wprowadza si¢ nastepujgce zmiany:
a) w pozycji 10:
(i) w kolumnie 1 dodaje si¢ tiret w brzmieniu:
,— ekstrakty protein drozdzowych.”;
(i) w kolumnie 3 dodaje si¢ tekst w brzmieniu:

,W odniesieniu do moszczy, win bialych i win rézowych limit uzywania ekstraktéw protein drozdzowych
wynosi 30 g/hl, w odniesieniu do win czerwonych — 60 g/hl;”;

b) w pozycji 40 praktyka enologiczna w kolumnie 1 otrzymuje brzmienie:
.korekta zawartoéci alkoholu w winach”;

¢) dodaje si¢ nastepujace pozycje:

,48 | Zakwaszanie poprzez obrébke wymie-
niaczami kationowymi

Warunki i limity przewidziane w pkt C i
D zalgcznika XVa do rozporzadzenia (WE) nr
1234/2007 i w art. 11 i 13 niniejszego
rozporzadzenia.

Na warunkach przewidzianych w dodatku 15.

49 Zmniejszenie  zawartoci  cukru
w moszczach poprzez polgczenie
proceséw membranowych

W odniesieniu  do produktéw okreslonych
w pozycji 10 zalacznika XIb do rozporzadzenia
(WE) nr 1234/2007 na warunkach ustalonych
w dodatku 16.

50 Odkwaszenie ~ z  zastosowaniem
procesu elektromembranowego

Warunki i limity przewidziane w pkt C i
D zalgcznika XVa do rozporzadzenia (WE) nr
1234/2007 i w art. 11 i 13 niniejszego

rozporzadzenia.

Na warunkach przewidzianych w dodatku 17.”

2) dodatek 10 otrzymuje brzmienie:

,Dodatek 10

Wymogi dotyczace korekty zawartoéci alkoholu w winach

Obrébka poprzez korekte zawartosci alkoholu (zwana dalej »obrébka«) ma na celu obnizenie zawartosci etanolu
w winie w celu poprawy réwnowagi smakowej.

Wymogi:
1) Cele te mozna osiaggna¢ poprzez procesy rozdzielenia, stosowane osobno lub razem.

2) Wina poddawane tym procesom nie powinny zawiera¢ wad organoleptycznych i musza by¢ zdatne do bezposred-
niego spozycia przez ludzi.

3) Nie mozna przeprowadza¢ procesu usuwania alkoholu zawartego w winie, jesli na produktach sektora wina
wykorzystywanych do wytwarzania danego wina przeprowadzano jeden z proceséw wzbogacania, o ktdrych
mowa w zalgczniku XVa do rozporzadzenia (WE) nr 1234/2007.
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4) Zawarto$¢ alkoholu moze zostaé obnizona najwyzej o 20 %, a rzeczywista objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu
produktu koncowego musi by¢ zgodna z rzeczywista objetoSciowa zawartoscig alkoholu okreslong w pkt 1
akapit drugi pkt a) zalacznika XIb do rozporzadzenia (WE) nr 1234/2007.

5) Za przeprowadzenie procesu odpowiada enolog lub wykwalifikowany technik.

6) Zabieg ten nalezy odnotowal w rejestrze okreSlonym w art. 185c ust. 2 rozporzgdzenia (WE) nr 1234/2007.
7) Panistwa czlonkowskie moga ustali¢, ze proces ten podlega zgloszeniu do wlasciwych organéw.”;

w dodatku 14 tiret 3 i 4 otrzymuja brzmienie:

,~— Za przeprowadzenie procesu odpowiada enolog lub wykwalifikowany technik. Zabieg ten nalezy odnotowac
w rejestrze okre$lonym w art. 185¢ ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 1234/2007.

— Wykorzystywane membrany muszg spetnia¢ wymogi rozporzadzenia (WE) nr 1935/2004 oraz rozporzadzenia
Komisji (UE) nr 10/2011 (*), jak rowniez przepiséw krajowych uchwalonych w ich zastosowaniu. Musza spelnia¢
wymogi Migdzynarodowego kodeksu praktyk enologicznych opublikowanego przez Migdzynarodows Organi-
zacj¢ ds. Winorosli i Wina.

(*) Dz.U. L 12 z 15.1.2011, s. 1.7}

dodaje si¢ dodatki 15, 16 i 17 w brzmieniu:

LDodatek 15

Wymogi dotyczace zakwaszania poprzez obrébke wymieniaczami kationowymi

Obrébka wymieniaczami kationowymi (zwana dalej »obrobka«) ma na celu zwigkszenie kwasowosci miareczkowej
i kwasowosci rzeczywistej (obnizenie pH) poprzez czg¢sciows fizyczng ekstrakcje kationéw za pomocg wymieniaczy
kationowych.

Wymogi:
1) Obrobki dokonuje si¢ za pomocg zywic kationitowych regenerowanych w cyklu kwasu.
2) Proces musi si¢ ogranicza¢ do usunigcia zbednych kationdw.

3) Aby unikna¢ frakcjonowania moszczu lub wina, obrébka bedzie przeprowadzana w sposéb ciagly, przy wprowa-
dzaniu jednego za drugim obrabianych produktéw do produktéw oryginalnych.

4) Alternatywa moze by¢ bezposrednie wprowadzenie zywicy w odpowiednich ilosciach do kadzi, a nastgpnie
odseparowanie jej za pomocg whasciwych metod fizycznych.

5) Za przeprowadzenie wszystkich proceséw odpowiada enolog lub wykwalifikowany technik.
6) Zabieg ten nalezy odnotowal w rejestrze okreslonym w art. 185c¢ ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 1234/2007.

7) Zywice kationitowe musza by¢ zgodne z wymogami ustanowionymi w rozporzadzeniu (WE) nr 1935/2004 oraz
w przepisach unijnych i krajowych przyjetych w celu jego wykonania i musza spelnia¢ wymogi analityczne
okre$lone w dodatku 4 do niniejszego rozporzadzenia. Nie moga nadmiernie modyfikowa¢ skladu fizykoche-
micznego i whasciwosci sensorycznych moszczu lub wina i musza by¢ stosowane w ilosciach okreslonych
w punkcie 3 monografii »Zywice kationitowe« miedzynarodowego kodeksu praktyk enologicznych opublikowa-
nego przez Migdzynarodowa Organizacj¢ ds. Winoroéli i Wina.
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Dodatek 16

Wymogi dotyczace zmniejszenia zawarto$ci cukru w moszczach poprzez polaczenie proceséw membra-
nowych

Obrobka polegajaca na zmniejszeniu zawartosci cukru (zwana dalej »obrobka«) ma na celu usunigcie cukru z moszczu
poprzez polaczenie proceséw membranowych taczacych mikrofiltracje lub ultrafiltracje z nanofiltracja lub odwrdcona
0SMoza.

Wymogi:

1) Obrobka powoduje zmniejszenie objetosci moszczu w zaleznosci od ilosci oraz od zawartosci cukru w roztworze
cukru usunigtym z moszczu pierwotnego.

2) Procesy te powinny pozwoli¢ na zachowanie w moszczu zawartosci sktadnikéw innych niz cukier.

3) Zmniejszenie zawartoSci cukru w moszczach wyklucza korekte zawartoici alkoholu w winach, ktére z nich
pochodza.

4) Obrobka ta nie moze by¢ stosowana lacznie z jednym z proceséw, o ktérych mowa w zalgczniku XVa do
rozporzadzenia (WE) nr 1234/2007.

5) Obrdbki tej dokonuje si¢ na objetosci moszczu okreslonej w funkeji celu, jaki ma zamierzone zmniejszenie
zawartosci cukru.

6) Pierwszy etap ma na celu, z jednej strony, uzdatnienie moszczu do drugiego etapu, jakim jest zageszczenie, a z
drugiej strony zachowanie makroczasteczek wigkszych niz punkt odcigcia membrany. Etap ten mozna wykonad
w drodze ultrafiltracji.

7) Filtrat uzyskany podczas pierwszego etapu obrobki jest nastepnie zageszczany w drodze nanofiltracji lub odwré-
conej 0smozy.

Oryginalna woda i kwasy organiczne niezachowane podczas nanofiltracji mogg w szczegdlnosci zosta¢ ponownie
wprowadzone do poddanego obrébce moszczu.

8) Za przeprowadzenie obrobki odpowiada enolog lub wykwalifikowany technik.

9) Wykorzystywane membrany musza spelniaé wymogi rozporzadzenia (WE) nr 1935/2004 oraz rozporzadzenia
(UE) nr 10/2011, jak réwniez przepisow krajowych uchwalonych w ich zastosowaniu. Muszg spelnia¢ wymogi
Migdzynarodowego kodeksu praktyk enologicznych opublikowanego przez Migdzynarodows Organizacje ds.
Winoroéli i Wina.

Dodatek 17

Wymogi dotyczace odkwaszania w drodze proceséw elektromembranowych

Proces elektromembranowy (zwany dalej »procesem«) to metoda fizyczna ekstrakeji jonéw z moszczu lub wina
wskutek dzialania pola elektrycznego za pomocg membrany przepuszczalnej dla anionéw z jednej strony i membrany
bipolarnej z drugiej strony. Polaczenie membrany przepuszczalnej dla anionéw i membrany bipolarnej pozwala
zmniejszy¢ kwasowo$¢ miareczkowa i kwasowo$¢ rzeczywista (wzrost pH).

Wymogi:

1) Membrany anionowe sg ustawione tak, aby umozliwia¢ wylacznie ekstrakcje aniondéw, w szczeg6lnosci kwaséw
organicznych moszczu i wina.

2) Membrany bipolarne muszg by¢ nieprzepuszczalne dla anionéw i kationéw moszczu i wina.
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3) Wino otrzymane z moszczu lub wina odkwaszonego wskutek tej obrobki musi zawieraé co najmniej 1 g.I!
kwasu winowego.

4) Odkwaszanie za pomocg membran oraz zakwaszanie wykluczaja si¢ wzajemnie.
5) Za przeprowadzenie procesu odpowiada enolog lub wykwalifikowany technik.
6) Zabieg ten nalezy odnotowal w rejestrze okreslonym w art. 185c ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 1234/2007.

7) Wykorzystywane membrany musza spelnia¢ wymogi rozporzadzenia (WE) nr 1935/2004 oraz rozporzadzenia
(UE) nr 10/2011, jak réwniez przepiséw krajowych uchwalonych w ich zastosowaniu. Muszg spelniaé wymogi
Migdzynarodowego kodeksu praktyk enologicznych opublikowanego przez Migdzynarodowa Organizacje ds.
Winorodli i Wina.”.

ZALACZNIK 1T

W czesci A pkt 2 zalgcznika I B do rozporzadzenia (WE) nr 606/2009 wprowadza si¢ nastepujace zmiany:
1) w lit. d) dodaje si¢ tiret w brzmieniu:

,— winach pochodzacych z Wloch typu »aleatico«, ktére majg prawo by¢ objete chroniona nazwg pochodzenia
»Pergolac, jak réwniez tradycyjnym okresleniem »passito«.”;

2) w lit. ) tiret szste otrzymuje brzmienie:

,— winach pochodzacych z Wegier, ktére maja prawo by¢ objete chroniong nazwa pochodzenia i ktére zgodnie
z wegierskimi przepisami moga by¢ okreSlane jako »Tokaji mdsldse, »Tokaji forditds«, »Tokaji aszieszenciac,
»Tokaji eszenciae, »Tokaji aszti« lub »Toppedt sz616b6l késziilt bor« lub »Jégbor”.

ZALACZNIK IIT

W zalgczniku 11 do rozporzadzenia (WE) nr 606/2009 cze$¢ A pkt 10 tiret trzecie otrzymuje brzmienie:

,Uzycie dwutlenku wegla w procesie przelewania przez przeciwcisnienie moze by¢ zastosowane wylacznie pod
nadzorem oraz pod warunkiem, ze ci$nienie dwutlenku wegla zawartego w winie musujacym nie zostanie w ten
sposob zwigkszone wskutek nieuniknionych wymian gazowych z dwutlenkiem wegla pochodzacym z fermentacji
alkoholowej nastawu winiarskiego”.
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ZALACZNIK IV

W czgdci B zatacznika IV do rozporzadzenia (WE) nr 606/2009 skresla si¢ lit. a)—e).

ZALACZNIK V

W zalaczniku VI do rozporzadzenia (WE) nr 436/2009 cz¢$¢ B pkt 1.4 lit. b) numer 11 otrzymuje brzmienie:

,11: zawarto$¢ alkoholu w produkcie zostala skorygowana;”.
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