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ROZPORZADZENIE WYKONAWCZE KOMISJI (UE) NR 264/2013

z dnia 18 marca 2013 r.

zatwierdzajace nieznaczng zmiane specyfikacji nazwy zarejestrowanej w rejestrze chronionych
nazw pochodzenia i chronionych oznaczen geograficznych [Cipolla Rossa di Tropea Calabria
(ChOG)]

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajac Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajac rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 z dnia 21 listopada 2012 r. w sprawie
systemOw jakosci produktow rolnych i $rodkéw spozyw-
czych (1), w szczegdlnosci jego art. 53 ust. 2 akapit drugi,

a takze majgc na uwadze, co nastgpuje:

(1) Rozporzadzenie (UE) nr 1151/2012 weszlo w zycie
3 stycznia 2013 r. Uchylilo ono i zastapilo rozporza-
dzenie Rady (WE) nr 510/2006 z dnia 20 marca 2006 r.
w sprawie ochrony oznaczen geograficznych i nazw
pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw spozyw-
czych ().

(2)  Zgodnie z art. 9 ust. 1 akapit pierwszy rozporzadzenia
(WE) nr 510/2006 Komisja rozpatrzyta wniosek Wtoch
o zatwierdzenie zmian specyfikacji chronionego ozna-
czenia geograficznego ,Cipolla Rossa di Tropea Calabria”,
zarejestrowanego na mocy rozporzadzenia Komisji (WE)
nr 284/2008 (3).

(3)  Wniosek ma na celu zmiang specyfikacji w zakresie
prezentacji i pakowania, a takze etykietowania cebuli.

(4)  Komisja przeanalizowala przedmiotows zmiane i stwier-
dzila, ze jest ona uzasadniona. W zwiazku z tym, ze jest
to zmiana nieznaczna, Komisja moze ja zatwierdzi¢ bez
odwolywania si¢ do procedury okre$lonej w art. 50-52
rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1

W specyfikacji chronionego oznaczenia geograficznego ,Cipolla
Rossa di Tropea Calabria” wprowadza si¢ zmiany zgodnie
z zalgcznikiem I do niniejszego rozporzadzenia.

Artykut 2

Jednolity dokument zawierajacy gléwne elementy specyfikacji
znajduje si¢ w zalaczniku II do niniejszego rozporzadzenia.

Artykut 3

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie dwudziestego dnia
po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej.

Niniejsze rozporzadzenie wigze w calosci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich

panstwach cztonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli dnia 18 marca 2013 r.

() Dz.U. L 343 z 14.12.2012, s. 1.
() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
() Dz.U. L 86 z 28.3.2008, s. 21.

W imieniu Komisji,
za Przewodniczgcego,
Dacian CIOLOS

Czlonek Komisji
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ZALACZNIK 1

W specyfikacji chronionego oznaczenia geograficznego ,Cipolla Rossa di Tropea Calabria” zatwierdza si¢ nastgpujaca
zmiane:

— Art. 5 ust. 61 7:

,Po zbiorze, bulwy mlodych cebul pozbawia si¢ pobrudzonej ziemia tuski, todygi obcina si¢ na wysokosci 40 cm po
czym wigze w peczki i uklada w skrzynkach.

Bulwy cebuli do spozycia w stanie $wiezym (cipolla da consumo fresco), po obraniu z wierzchniej tuski i ewentualnym
przycigciu todyg do 60 cm, sa wigzane w peczki o wadze 5-8 kg i pakowane w skrzynie lub skrzynki.”

otrzymuje brzmienie:

,Po zbiorze bulwy mlodych cebul pozbawia si¢ pobrudzonej ziemia tuski, nastgpnie obcina si¢ todygi na wysokosci
od 30 cm do 60 cm, po czym wiaze w peczki i uklada w skrzynkach.

W przypadku cebuli do spozycia w stanie §wiezym (cipolla da consumo fresco) po obraniu z wierzchniej tuski
i przycigciu todyg na wysokosci od 35 cm do 60 cm cebule s wigzane w peczki o wadze 1,5 do 6 kg i pakowane
w skrzynie lub skrzynki.”.

— Art. 9 ust. 2:

,Aby cebula ChOG ,Cipolla Rossa di Tropea — Calabria” mogla zostal dopuszczona do spozycia, musi zostaé
opakowana w nastepujacy sposob:

— milode cebulki powiazane w peczki ukladane s3 w skrzynkach z kartonu, plastiku lub drewna, gotowych do
sprzedazy,

— cebula do spozycia w stanie $wiezym, powigzana w peki o wadze 5-8 kg, ukladana jest w skrzyniach lub
skrzynkach.”

otrzymuje brzmienie:

,Aby cebula ChOG ,Cipolla Rossa di Tropea Calabria” mogla zosta¢ dopuszczona do spozycia, musi zostal opako-
wana w nastepujacy sposob:

— mlode cebulki powiazane w peczki ukladane s3 w skrzynkach z kartonu, plastiku lub drewna, gotowych do
sprzedazy,

— cebula do spozycia w stanie $wiezym, powigzana w peki o wadze od 1,5 kg do 6 kg, ukfadana jest w skrzyniach

lub skrzynkach.”.

Postanowienia dotyczace przygotowania produktu do pakowania zostaly zmienione w celu zapewnienia wigkszej
elastycznosci jezeli chodzi o wymiary opakowan i sprostania nowym wymogom rynkowym w zakresie opakowan.

— Art. 9 ust. 4:

,Minimalna liczba cebul tworzacych warkocz, niezaleznie od ich wielkodci, to 6 sztuk. W kazdym opakowaniu musi
by¢ taka sama liczba i waga cebul.”

otrzymuje brzmienie:
,Minimalna liczba cebul tworzacych warkocz, niezaleznie od ich wielkosci, to 6 sztuk.”.

Lokalni producenci zyskuja wicksza swobode w zakresie tworzenia tradycyjnych ,warkoczy” jezeli chodzi o liczbe
i rozmiary cebul.
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— Art. 9 ust. 7:

,Mlode cebule i cebule przeznaczone do spozycia w stanie $wiezym powiazane w peki, a cebule do przechowywania
w warkoczach dopuszczane do spozycia oznaczone sg nalepka zawierajaca logo i nazwe handlowa czynigce produkt
wyraznie rozpoznawalnym.”

otrzymuje brzmienie:

,W momencie wprowadzania do obrotu mlode cebule i cebule do przechowywania w warkoczach opatrzone sg
naklejkg lub innego rodzaju oznaczeniem zawierajgcym logo UE i nazwe handlowa produktu. Kazdy peczek cebul
przeznaczonych do spozycia w stanie $wiezym, znajdujacy si¢ w skrzyniach lub skrzynkach, opatrzony jest pelng
etykieta zawierajacg zarejestrowang nazwe przedsiebiorstwa, logo Unii oraz nazwe handlows i typ produktu, aby
zagwarantowa¢ identyfikowalno$¢ produktu i jego doskonaly rozpoznawalnosé.”.

Kazdy peczek ,Cipolla Rossa di Tropea Calabria” rodzaju przeznaczonego do spozycia w stanie $wiezym musi by¢
oznaczony etykietg zawierajaca zarejestrowang nazwe przedsigbiorstwa, logo UE i nazwe handlows, a takze oznaczenie
rodzaju produktu. W ten sposob kazdy peczek oznaczony bedzie etykieta zawierajaca wszystkie informacje potrzebne
konsumentowi do prawidtowej identyfikacji produktu.

— Dokonano aktualizacji odniesient do rozporzadzenia (EWG) nr 208192 zawartych w specyfikacji produktu.
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ZALACZNIK 11

JEDNOLITY DOKUMENT
Rozporzadzenie Rady (WE) nr 510/2006 (*)
,CIPOLLA ROSSA DI TROPEA CALABRIA”
Nr WE: IT-PGI-0105-0369-28.09.2011
ChOG (X) ChNP ()

1. Nazwa

,Cipolla Rossa di Tropea Calabria”

2. Panstwo cztonkowskie lub pafistwo trzecie

Wilochy

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Rodzaj produktu

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza §wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1
Chronione oznaczenie geograficzne (ChOG) ,Cipolla Rossa di Tropea Calabria” oznacza bulwy z gatunku Allium
Cepa ograniczajace si¢ wylacznie do wymienionych ponizej odmian lokalnych, odrézniajacych si¢ ksztaltem bulwy
i wezesniejszym dojrzewaniem spowodowanym okresem oddzialywania $wiatla:
— ,Tondo Piatta” — odmiana wczesna,
— ,Mezza campana” — odmiana $rednio wczesna,
— ,Allungata” — odmiana pézna.
Odréznia si¢ trzy rodzaje produktu:
,LCipollotto” mtode cebulki:
— kolor: biato-rézowo-fioletowe,
— smak: stodki i delikatny,
— wielko$¢: zgodnie z wielkoscig okreslong normami wspdlnotowymi;
,Cipolla da consumo fresco” cebula do spozycia w stanie §wiezym:
— kolor: bialo-czerwona do fioletowej,
— smak: stodki i delikatny,
— wielko$¢: zgodnie z wielko$cig okreslong normami wspdlnotowymi;
,Cipolla da serbo” cebula do przechowywania:
— kolor: czerwono-fioletowa,
— smak: stodki i chrupiacy,
— wielko$¢: zgodnie z wielko$cig okre§long normami wspdlnotowymi;

3.3. Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych)

3.4. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzecego)

3.5. Poszczegdlne etapy produkgji, ktére muszg odbywa sig na wyznaczonym obszarze geograficznym
Wszystkie etapy produkeji, od zasiewéw do zbioréw ,Cipolla Rossa di Tropea Calabria”, muszq mie¢ miejsce na

obszarze geograficznym produkdji.

(*) Zastgpione rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 z dnia 21 listopada 2012 r. w sprawie systeméw
jakosci produktow rolnych i srodkéw spozywezych.
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3.6.

3.7.

5.1.

5.2.

Szczegblowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.

Po zebraniu bulwy ,Cipolla Rossa di Tropea Calabria” sa poddawane nast¢pujacym zabiegom:

— bulwy milodych cebul pozbawia si¢ pobrudzonej ziemig luski, todygi obcina si¢ nastepnie na wysokosci od
30 cm do 60 cm, po czym wigze w peczki i uklada w skrzynkach,

— bulwy cebuli do spozycia w stanie $wiezym (cipolla da consumo fresco) po obraniu z wierzchniej tuski i skro-
ceniu todyg do réznej dlugosci, od 35 cm do 60 cm, sa wigzane w peczki o wadze od 1,5 kg do 6 kg i pakowane
w skrzynie lub skrzynki,

— w przypadku cebuli przeznaczonej do przechowywania (cipolla da serbo) bulwy uklada si¢ w rzedach na ziemi
i przykrywa liémi, zostawiajac je do suszenia na 8 do 15 dni, tak aby osiagnely pewien stopiefi zwartosci
i twardosci oraz intensywnie czerwong barwe. Po wysuszeniu bulw ich lodygi odcina si¢ badz tez pozostawia,
w przypadku cebuli konfekcjonowanej w warkocze. Liczba cebul tworzacych warkocz, niezaleznie od ich
wielkosci, wynosi co najmniej 6 sztuk; pakowane s3 one w worki lub skrzynie o wadze nieprzekraczajacej 25 kg.

Pakowanie musi odbywac¢ si¢ na obszarze produkcji, z poszanowaniem tradycyjnych metod wynikajacych z lokalnych
zwyczajéw i folkloru, w celu zapewnienia mozliwosci $ledzenia pochodzenia i kontroli produktu oraz utrzymania
jego jakosci.

Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania

Na pojemnikach powinna zosta¢ nadrukowana, czcionka dwukrotnie wigksza od czcionki uzytej we wszelkich
innych oznaczeniach, nazwa ,Cipolla Rossa di Tropea Calabria” ChOG z wyszczegdlnionym rodzajem: ,Mlode
cebulki”, ,Cebula do spozycia w stanie §wiezym”, ,Cebula do przechowywania” i nazwa handlowa.

W momencie wprowadzania do obrotu mlode cebule i cebule do przechowywania opatrzone sa naklejka lub innego
rodzaju oznaczeniem zawierajacym logo UE i nazwe handlowa produktu. Kazdy peczek cebul przeznaczonych do
spozycia w stanie $wiezym, znajdujacy si¢ w skrzyniach lub skrzynkach, opatrzony jest pelng etykieta zawierajaca
zarejestrowang nazwe przedsigbiorstwa, logo Unii oraz nazwe handlowg i typ produktu, aby zagwarantowa¢ iden-
tyfikowalno$¢ produktu i jego doskonala rozpoznawalnosé.

Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Obszar produkgji cebuli ,Cipolla Rossa di Tropea Calabria” ChOG obejmuje odpowiednie tereny polozone w calosci
lub czgsciowo na terytorium administracyjnym nastepujacych gmin w regionie Kalabria:

a) prowincja Cosenza:

cze$¢ gmin Fiumefreddo, Longobardi, Serra d’Aiello, Belmonte, Amantea;
b) prowincja Catanzaro:

czesé gmin Nocera Terinese, Falerna, Gizzeria, Lamezia Terme, Curinga;
¢) prowincja Vibo Valentia:

cz¢$¢ gmin Pizzo, Vibo Valentia, Briatico, Parghelia, Zambrone, Zaccanopoli, Zungri, Drapia, Tropea, Ricadi,
Spilinga, Joppolo, Nicotera.

Zwigzek z obszarem geograficznym
Specyfika obszaru geograficznego

Cebula ,Cipolla Rossa di Tropea Calabria” uprawiana jest na terenach piaszczystych lub podobnych, o Srednim
sktadzie, glebach gliniastych lub piaskowo-gliniastych, potozonych wzdtuz wybrzeza lub w sgsiedztwie rzek i stru-
mieni, majacych pochodzenie aluwialne. Pomimo ich kamienistego charakteru nie ograniczaja one rozwoju i wzrostu
bulw. Tereny nadbrzezne sprzyjaja uprawie cebuli wezesnej, przeznaczanej do spozycia w stanie $wiezym, podczas
gdy tereny oddalone od morza, o charakterze mniej lub bardziej gliniastym, s3 dostosowane do uprawy cebuli
przeznaczanej do przechowywania. Dzisiaj, podobnie jak w przeszlosci, cebula czerwona jest obecna zaréwno
w ogrodkach przydomowych, jak i w uprawie na szeroka skale, stanowigc element krajobrazu wiejskiego, lokalnej
zywnosci i lokalnych potraw oraz tradycyjnych przepiséw kulinarnych.

Warunki glebowo-klimatyczne obszaru uprawy pozwalaja na uzyskanie produktu wysokiej jakosci, jedynego
w swoim rodzaju i znanego na calym $wiecie.

Specyfika produktu

,Cipolla Rossa di Tropea Calabria” jest znana ze swej jakosci i wlasciwosci organoleptycznych, takich jak delikatnosé
bulwy, fagodny smak i wyjatkowa latwostrawno$¢. Wiasciwosci te sprawiaja, ze cebula ,Cipolla Rossa di Tropea
Calabria” moze by¢ réwniez spozywana na surowo, z calg pewnoscia w wigkszych ilo$ciach niz zwyczajna cebula.
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5.3. Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami produktu (w
przypadku ChINP) lub szczegdlne cechy jakosciowe, renoma lub inne wiasciwosci produktu (w przypadku ChOG)

Wniosek o przyznanie ChOG ,Cipolla Rossa di Tropea Calabria” jest uzasadniony renoma produktu uzyskana
migdzy innymi dzigki réznorodnym inicjatywom promocyjnym, o ktorych wspominajg zZrédla historyczne i biblio-
graficzne. Réznorodne Zrédla historyczne i bibliograficzne przypisuja Fenicjanom, a nastgpnie Grekom wprowa-
dzenie uprawy cebuli w basenie Morza Srédziemnego i Kalabrii. Bardzo ceniona w $redniowieczu i renesansie,
cebula ta uwazana byla za podstawowy lokalny produkt spozywczy i gospodarczy — sprzedawano ja na miejscu lub
wysylano droga morska do Tunezji, Algierii i Grecji. W zapiskach wielu podréznych, ktérzy udawali si¢ do Kalabrii
w latach 1700-1800 i ktorzy zwiedzali wybrzeze tyrrefiskie pomiedzy Pizzo a Tropeg, wspomina si¢ o powszechnie
uprawianej ,czerwonej cebuli”. Cebula byla zawsze obecna w jadlospisie rolnikéw i w produkeji lokalnej. Doktor
Albert, ktéry podrézowal po Kalabrii i w 1905 r. odwiedzit Tropeg, poruszony byt biedg tamtejszych rolnikow,
ktorzy jedli tylko cebule. Na poczatku XX wieku uprawa cebuli w Tropei przenosi si¢ z przydomowych ogrodkéw
na tereny, gdzie uprawia si¢ ja w sposob ekstensywny. Zbudowany w 1929 r. akwedukt Valle Ruffa umozliwit
nawadnianie upraw, a co za tym idzie zwigkszyl ich wydajno$¢ i poprawil jako$¢ produktu. Zasieg sprzedazy
produktu zwigkszyt si¢ najbardziej za panowania Burbondéw, kiedy to produkt trafit na rynki Europy pétnocne;j.
Cebula bardzo szybko stala si¢ produktem cenionym i poszukiwanym, co potwierdzaja Studi sulla Calabria z 1901 r.,
w ktérych opisuje si¢ ksztalt bulwy i czerwone podiuzne cebule z Kalabrii. Pierwsze systematyczne dane statystyczne
dotyczace uprawy cebuli w Kalabrii wlgczone zostaly do encyklopedii Enciclopedia agraria Reda (1936-1939). Unika-
towe cechy handlowe tej cebuli, dzigki ktorym jest ona znana w calym kraju, jak rowniez jej znaczenie historyczne
i kulturowe w regionie, ktére sprawia, ze obecna jest ona w praktykach uprawowych, przepisach kulinarnych,
popularnych wyrazeniach idiomatycznych i imprezach folklorystycznych — to powody, dla ktérych czesto podej-
mowane s3 proby imitowania produktu lub naduzywania jego nazwy.

Odestanie do publikacji specyfikacji
Ministerstwo wszczelo krajowa procedure sprzeciwu, publikujgc wniosek w sprawie zmiany ChOG ,Cipolla Rossa di

Tropea Calabria” w Dzienniku Urzedowym Republiki Wloskiej nr 185 z dnia 10 sierpnia 2011 r.

Skonsolidowany tekst specyfikacji produktu jest dostepny na stronie internetowe;j:
http:/|www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

lub
bezposrednio na stronie gléwnej Ministero delle politiche agricole alimentari e forestali (wloskiego ministerstwa ds.

polityki rolnej, spozywczej i lesnej) (www.politicheagricole.it) po wybraniu Qualita e sicurezza (z prawej strony na
gbrze ekranu), a nastepnie Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE.
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