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ROZPORZADZENIE WYKONAWCZE KOMISJI (UE) NR 424/2013

z dnia 7 maja 2013 r.

zatwierdzajace nieznaczng zmiang¢ specyfikacji nazwy zarejestrowanej w rejestrze chronionych
nazw pochodzenia i chronionych oznaczen geograficznych [Ptujski liik (ChOG)]

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajac Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajac rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 z dnia 21 listopada 2012 r. w sprawie
systeméw jakosci produktéw rolnych i S$rodkéw spozyw-
czych (1), w szczegdlnosci jego art. 53 ust. 2,

a takze majgc na uwadze, co nastepuje:

(1) Zgodnie z art. 53 ust. 1 akapit pierwszy rozporzadzenia
(UE) nr 1151/2012 Komisja rozpatrzyla wniosek
Slowenii o zatwierdzenie zmiany specyfikacji chronio-
nego oznaczenia geograficznego ,Ptujski lik”, zarejestro-
wanego na mocy rozporzadzenia wykonawczego Komisji
(UE) nr 1362/2011 ().

(2)  Wniosek dotyczy zmiany w opisie produktu oraz szcze-
gélowych zasad dotyczacych pakowania.

(3)  Komisja przeanalizowala przedmiotowg zmiang i stwier-
dzila, ze jest ona uzasadniona. Poniewaz jest to zmiana

nieznaczna, zgodnie z art. 53 ust. 2 rozporzadzenia (UE)
nr 1151/2012, Komisja moze ja zatwierdzi¢ bez odwo-
lywania si¢ do procedury okreslonej w art. 50-52
wspomnianego rozporzadzenia,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1

W specyfikacji chronionego oznaczenia geograficznego ,Ptujski
luk” wprowadza si¢ zmiany zgodnie z zalacznikiem I do niniej-
szego rozporzadzenia.

Artykut 2

Skonsolidowany jednolity dokument zawierajacy gléwne
elementy specyfikacji znajduje si¢ w zalaczniku II do niniejszego
rozporzadzenia.

Artykut 3

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie dwudziestego dnia
po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej.

Niniejsze rozporzadzenie wigze w calosci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich

panstwach cztonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli dnia 7 maja 2013 r.

() Dz.U. L 343 z 14.12.2012, s. 1.
() Dz.U. L 341 z 22.12.2011, s. 21.

W imieniu Komisji,
za Przewodniczgcego,
Dacian CIOLOS

Czlonek Komisji
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ZALACZNIK I

W specyfikacji chronionego oznaczenia geograficznego ,Ptujski lik” zatwierdza si¢ nastgpujaca zmiang:
— Z opisu produktu usunigte zostaje nastepujace zdanie: ,Kazda cebula wazy przynajmniej 70 g”.

Opis produktu zawiera obecnie pozorng niesp6jno$¢, poniewaz nie jest mozliwe spelnienie przez cebule obu wymie-
nionych kryteriow, tj. Srednicy przekroju poprzecznego przynajmniej 40 mm przy jednoczesnej minimalnej wadze
70 g.

— Nastgpujace stowa w nawiasie zostaja usunigte ze szczegétowych zasad dotyczacych pakowania: ,(maksymalna
wielko$¢ opakowania — 2 kg)”.

Waga opakowan produktu koncowego jest dostosowana do zapotrzebowania, nie ma wigc sensu jej ograniczanie.

Oczekiwania konsumentéw i sprzedawcéw wskazuja, ze opakowania wigksze niz 2 kg zapewniaja korzystniejsza
relacje wartosci do ceny.
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ZALACZNIK 11

JEDNOLITY DOKUMENT

Rozporzadzenie Rady (UE) nr 510/2006 w sprawie ochrony oznaczef geograficznych i nazw pochodzenia produktéw

3.1.

3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

rolnych i $rodkéw spozywezych (1)
JPTUJSKI LUK”
Nr WE: SI-PGI-0105-01033 — 20.08.2008
ChOG (X) ChNP ()

Nazwa

Ptujski lik”

Pafistwo czlonkowskie lub kraj trzeci

Stowenia

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
Rodzaj produktu

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone

Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1

,Ptujski liik” (Allium cepa L.) to cebula odmiany Ptujska rdeca. Jej ksztalt jest sercowaty i kulisto sptaszczony. Srednica
przekroju poprzecznego cebuli wynosi przynajmniej 40 mm. Jej szyjka jest waska, cienka i zamknigta. Wielko$¢
cebuli, mierzona od podstawy do zamknietej szyjki, powinna wynosi¢ 10-50% mniej niz $rednica jej najszerszej
czesci (przekréj poprzeczny cebuli).

Zewngtrzne suche luski cebuli sg barwy brunatnej do bladoczerwonej. Luski migsiste sg biale, o niebieskawym lub
fioletowym odcieniu, a krawedz tuski jest fioletowa.

,Ptujski lik” jest cebula o umiarkowanie ostrym smaku i intensywnej woni.

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych)

Pasza (wytgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzecego)

Poszczegdlne etapy produkji, ktére muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym
Cebula wprowadzana do obrotu pod nazwa ,Ptujski lik” musi by¢ produkowana na wyznaczonym obszarze

geograficznym.

Zaréwno nasiona jak i rozsada cebuli (dymka) musza by¢ wyprodukowane na obszarze geograficznym lub zaku-
pione u producentéw nasion gwarantujgcych zachowanie odmiany Ptujska rdeca.

Szczegbtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.

Cebule ,Ptujski lik” sprzedaje si¢ w tradycyjnych warkoczach (stoma zytnia, sze$¢ lub dwanascie cebul takiej samej
wielkosci i barwy, bez wykorzystania sznurka, drutu lub podobnych) w malych opakowaniach oraz luzem.
Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania

Cebula, ktora spetnia warunki specyfikacji, otrzymuje etykiet¢ z nazwa ,Ptujski liik”, okresleniem ,chronione ozna-
czenie geograficzne” oraz krajowym znakiem jakoci.

Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Obszar geograficzny, gdzie odbywa si¢ produkcja, jest okreslony historycznie i obejmuje obszar Ptujsko Polje. Jest to
réwnina wytyczona przez miasto Ptuj, rzeke Drava, granice wzgorz Slovenskie Gorice oraz osad Mihivici i Velika
Nadelja.

(") Zastgpione rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 z dnia 21 listopada 2012 r. w sprawie systeméw

jakosci produktow rolnych i srodkéw spozywezych
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5.2.

5.3.

Zwigzek z obszarem geograficznym

. Specyfika obszaru geograficznego

Ptujsko Polje jest czescig naturalnego regionu réwnin, na ktérym gleby powstaly na bazie piasku i zwiru. Z tego
powodu gleby na tym obszarze sg plytkie i zawierajg duzo czastek piasku i kamieni. Ze wzgledu na klimat
kontynentalny — z opadami deszczu na wiosng i goracymi oraz relatywnie suchymi latami — gleby te s3 podatne
na susze. Jezeli chodzi o pedogenezg, procesy glebotwércze na bazie wspomnianych sktadnikow spowodowaly
powstanie nastepujacych rodzajéw gleb: na piaskach i zwirach powstaly gleby aluwialne (mady) na tarasie holocen-
skim oraz gleby brunatne na tarasie plejstoceniskim, natomiast na glinach i piaskach gliniastych utworzyly si¢ gleby
pseudoglejowe oraz gleby antropogeniczne.

Gleby aluwialne (mady) sa mlode i stosunkowo niewyksztalcone. Skladaja si¢ one z drobnego piasku i zawieraja
niewiele czastek gliniastych. Gleby te s3 przepuszczalne oraz sypkie. Wystepowanie piasku w glebie sigga do 100 cm
glebokosci, zwir rzadko pojawia si¢ na jej powierzchni. Na osuszonych obszarach uprawnych powstaly bardzo
korzystne warunki uprawy, w szczeg6lnosci na terenach chronionych przed powodzia.

Gleby brunatne stanowia przewazajacy rodzaj gleb na obszarze Ptujsko Polje. Sa one strategicznie istotne z punktu
widzenia samowystarczalnosci regionu (produkcja zywnosci). Produkcje zywnosci umozliwia plaskie uksztaltowanie
terenu oraz wysoka jako$¢ tych gleb. Gleby sa $rednio glebokie, o $redniej zawartosci prochnicy oraz o lekkiej,
przepuszczalnej strukturze. Przewazaja grunty uprawne.

Gleby brunatne, glebokie, na bazie piaskéw gliniastych, zajmuja obszar na skraju wzgérz Slovenskie Gorice oraz
doliny Pesnica, a piasek gliniasty jest ich podstawowym skladnikiem. Sg to gleby glebsze, o delikatniejszej strukturze
i o mniejszej przepuszczalnosci. Jest to obszar intensywnych upraw polowych, produkeji trawy oraz chmielu.

Gleby antropogeniczne zajmuja doling rzeki Pesnica w miejscu, gdzie wplywa ona na obszar Ptujsko Polje. Wigk-
sz0§¢ gleb zostata ulepszona (przez melioracj¢ i wykorzystanie w rolnictwie). Zmieniono ich wlasciwosci chemiczne
i fizyczne. Ze wzgledu na gleboka uprawe staly si¢ one odpowiednio napowietrzone i przepuszczalne, a uzycie
nawozéw spowodowalo zmiang pH — gleby te nie sg juz zakwaszone. Sa one przede wszystkim wykorzystywane do
intensywnej produkgji rolne;.

Z geograficznego punktu widzenia Dravsko-Ptujsko Polje jest czgscig regionu panoniskiego w Stowenii. Klimat w tym
regionie mozna opisa¢ jako wyraznie kontynentalny. Nie wystepuja na nim czeste opady — Srednia w latach
1961-2000 wynosita okolo 950 mm. W regionie Ptuj wickszo$¢ opadéw notuje si¢ w czerwcu, lipcu oraz sierpniu
(zazwyczaj ponad 100 mm na miesigc), a najbardziej suchymi miesigcami sa marzec, kwiecien i maj (tylko 60-
85 mm na miesigc).

Zbiér cebuli ,Ptujski lik” przeprowadza si¢ recznie. Takie postgpowanie gwarantuje wysoka jako$¢ produktu. Inna
szczeg6lng cecha cebuli ,Ptujski liik” jest tradycyjny warkocz, w ktéry zaplata si¢ pojedyncze cebule. Sklada si¢ na
niego sze$¢ albo dwanascie cebul tej samej barwy i wielkosci.

Specyfika produktu

Cebula ,Ptujski liik” charakteryzuje si¢ dlugotrwala jako$cig oraz doskonatymi wiasciwo$ciami kulinarnymi. W trakcie
gotowania szybko si¢ rozpada, zachowujac jednak swéj znakomity smak. Innymi charakterystycznymi cechami
cebuli ,Ptujski lik” sa jej sercowaty lub splaszczony ksztalt, czerwonawa barwa lusek i miazszu oraz umiarkowanie
ostry smak.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy miedzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami produktu (w
przypadku ChINP) lub szczegdlne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosci produktu (w przypadku ChOG)

Zwiazek pomiedzy cebulg ,Ptujski lik” a obszarem geograficznym opiera si¢ na renomie, ktéra wynika z wieloletniej
tradycyjnej metody produkcji cebuli na tym obszarze. ,Ptujski lik” to potoczna nazwa cebuli uprawianej w Ptujsko
Polje od ponad 200 lat. Obszar upraw od niepamietnych czaséw byt nazywany ,obszarem produkgji cebuli” (liikarija)
— poniewaz uprawiano tam cebule (lika). Anton Ingoli¢, ktéry mieszkal i pracowal w tej okolicy, napisal, ze hodowla
cebuli zaczela sie w Dornavie — centrum obszaru produkeji cebuli — i stamtad rozpowszechnita si¢ na obszar Ptujsko
Polje. Wszyscy producenci w Dornavie oraz na obszarze Ptujsko Polje — w szczegdlnosci rolnicy posiadajacy male
i $rednie gospodarstwa — zaczeli uprawiaé cebulg.

W regionie Ptujsko Polje, ze wzgledu na uklad opadéw atmosferycznych, stosowano plodozmian jako metodg
uprawy. Uprawe cebuli bardzo fatwo zastosowal w ramach tej metody. Cebula nie potrzebuje bowiem wysokich
temperatur. Jako ze piaszczyste gleby szybko si¢ nagrzewaja i wysychaja, cebula moze zosta¢ wysiana lub posadzona
bardzo wcze$nie — w okresie, kiedy dni sa jeszcze krotkie. W trakcie tego okresu cebule wyksztalcajg silny system
korzeniowy, a podczas wiosennych deszczéw intensywnie rosng. Po wio$nie nastgpuje gorace i suche lato, kiedy
powstaje charakterystyczny aromat (smak) cebuli i moze zosta¢ ona odpowiednio wysuszona. Z tego powodu cebule
najpierw pozostawiane s3 do wyschnigcia na polach, natomiast koficowy etap suszenia ma miejsce w gospodarstwie
producenta. Ze wzgledu na fakt, iz od czaséw starozytnych na omawianym obszarze uprawniano zboza (w tym
zyto), rozpowszechnila si¢ na nim réwniez stynna tradycja wplatania cebul w warkocze z zytniej stomy.
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Poniewaz cebule uprawiano na glebach piaszczystych, ubogich w skfadniki odzywcze, i dojrzewata ona podczas
suchej pory roku, wyksztalcita ostrzejszy smak.

W zwiazku z metodg produkgji i jej etapami pojawilo si¢ wiele nadal istniejacych zwyczajéw, powiedzonek,
przystéw oraz tradycyjnych przysmakéw. Produkcja cebuli miata réwniez wplyw na styl architektoniczny domoéw,
ktore musialy miec sterczace dachy do jej suszenia. Wspomniane zwyczaje sg nadal praktykowane i utrzymywane —
zaréwno jako czg$¢ codziennego zycia mieszkajacych w regionie ludzi (specjalne, nadal bardzo popularne produkty
zywno$ciowe, suszenie cebuli na podwoérzach pod sterczacymi dachami oraz plecenie warkoczy z cebuli) jak
i wydarzen turystycznych.

Odestanie do publikacji specyfikacji
(art. 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006) (1)

http://www.mko.gov.si/fileadmin/mko.gov.si/pageuploads/podrocja/Varna_in_kakovostna_hrana_in_krma/zasciteni_
kmetijski_pridelki/Specifikacije/PTUJSKI_LUK_01.pdf

(") Zastgpione rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 z dnia 21 listopada 2012 r. w sprawie systeméw
jakosci produktow rolnych i srodkéw spozywezych
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