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ROZPORZADZENIE WYKONAWCZE KOMISJI (UE) NR 579/2013

z dnia 17 czerwca 2013 r.

rejestrujagce w rejestrze chronionych nazw pochodzenia i chronionych oznaczefi geograficznych
nazwe [Pasas de Milaga (ChNP)]

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajac Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajac rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 z dnia 21 listopada 2012 r. w sprawie
systeméw jakosci produktéw rolnych i Srodkéw spozyw-
czych (1), w szczegdlnosci jego art. 52 ust. 2,

a takze majac na uwadze, co nastgpuje:

(1) Rozporzadzenie (UE) nr 1151/2012 uchylilo i zastapito
rozporzadzenie Rady (WE) nr 510/2006 z dnia 20 marca
2006 r. w sprawie ochrony oznaczen geograficznych
i nazw pochodzenia produktéw rolnych i $rodkow

spozywczych (2).

(2)  Zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr
510/2006 wniosek Hiszpanii o rejestracje nazwy ,Pasas
de Malaga” zostal opublikowany w Dzienniku Urzgdowym
Unii Europejskiej (°).

(3)  Poniewaz nie zgloszono Komisji zadnego o$wiadczenia
o sprzeciwie, na podstawie art. 7 rozporzadzenia (WE) nr
510/2006, nazwa ,Pasas de Malaga” powinna zostal
zarejestrowana.

(4)  Jednakze odniesienia do Miedzynarodowej Organizacji ds.
Winoroéli i Wina (OIV) oraz katalog deskryptoréw OIV
dla odmian i gatunkéw winorodli nie zostaly sporza-
dzone prawidlowo w opisie produktu znajdujacym si¢
w pkt 3.2 jednolitego dokumentu. Majgc na uwadze
przejrzystos¢ i pewno$¢ prawng, wiladze hiszpanskie
dostosowaly jednolity dokument pod tym wzgledem,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1

Nazwa wymieniona w zalaczniku I do niniejszego rozporza-
dzenia zostaje zarejestrowana.

Artykut 2
Zmieniony jednolity dokument znajduje si¢ w zalgczniku II do
niniejszego rozporzadzenia.

Artykut 3

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie dwudziestego dnia
po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej.

Niniejsze rozporzadzenie wigze w calosci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich

panstwach czlonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli dnia 17 czerwca 2013 r.

() Dz.U. L 343 z 14.12.2012, s. 1.
() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
() Dz.U. C 175 z 19.6.2012, s. 35.

W imieniu Komisji,
za Przewodniczgcego,
Dacian CIOLOS

Czlonek Komisji
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ZALACZNIK 1

Produkty rolne przeznaczone do spozycia przez ludzi wymienione w zalaczniku 1 do Traktatu:
Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone
HISZPANIA
Pasas de Malaga (ChNP)
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ZALACZNIK II

JEDNOLITY DOKUMENT

Rozporzadzenie Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie ochrony oznaczef geograficznych i nazw pochodzenia produktéw

3.1.

3.2

rolnych i $rodkéw spozywezych (1)
,PASAS DE MALAGA”
Nr WE: ES-PDO-0005-00849-24.01.2011
ChOG () ChNP (X)

Nazwa

,Pasas de Mdlaga”

Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie:
Hiszpania

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
Rodzaj produktu

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza §wieze lub przetworzone

Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1
Definicja

Tradycyjne ,Pasas de Malaga” uzyskiwane sa w wyniku suszenia na storicu dojrzatych owocéw odmiany winorosli
wlasciwej (Vitis vinifera L.) o nazwie muskat aleksandryjski, znanej réwniez pod nazwa ,Moscatel Gordo” lub
,Moscatel de Malaga”.

WtasciwoS$ci fizyczne

— Jesli chodzi o dtugo$¢ i szerokos§¢ grona, zgodnie z katalogiem deskryptoréw opublikowanym przez OIV dla
odmiany Vitis, odmiana muskat aleksandryjski charakteryzuje si¢ wydluzonym (7) i szerokim (7) gronem, co
pozwala uzyska¢ rodzynki o duzym rozmiarze.

— Barwa: jednolicie fioletowo-czarna

— Ksztalt: zaokraglony

— Ogonek moze pozosta¢ na owocu, jesli winogrona odrywane byly z kisci recznie.

— Skorka: w katalogu Migdzynarodowej Organizacji ds. Winoro§li i Wina ,grubos¢ skérki” klasyfikuje si¢ w naste-
pujacy sposob: 1 = bardzo cienka, 3 = cienka, 5 = $rednia, 7 = gruba, 9 = bardzo gruba. Muskat aleksandryjski
jest sklasyfikowany jako 5 (,grubo$¢ $rednia”). Poniewaz owoce nie przechodza Zadnej obrébki, ktéra naru-
szalaby skorke, rodzynki maja skorke o $redniej grubosci.

Wtasciwos$ci chemiczne

Zawarto$¢ wody nie moze przekraczaé 35 %. Zawarto$¢ cukru musi by¢ wigksza niz 50 % w/w.
— Kwasowosé: od 1,2 do 1,7 % wyrazona jako kwas winowy.

— pH: od 3,5 do 4,5.

— Ciata stale rozpuszczalne w wodzie: powyzej 65 ° w skali Brixa.

Wtasciwos$ci organoleptyczne

— Rodzynki zachowuja charakterystyczny smak winogron odmiany muskat, z ktérych sa produkowane: w katalogu
Migdzynarodowej Organizacji ds. Winoro§li i Wina ,charakterystyczny smak” jest klasyfikowany nastepujaco: 1 =
brak, 2 = muskat, 3 = lisi, 4 = ziolowy, 5 = inny smak. Muskat aleksandryjski jest sklasyfikowany jako 2 i to ta
odmiana winogron muskat stanowi warto$¢ odniesienia dla Migdzynarodowej Organizacji ds. Winorosli i Wina
dla tej kategorii.

— Smak muskatu jest wzmocniony intensywnym aromatem retronosowym zdominowanym nastgpujacymi terpe-
nolami: a-terpineol (ziola aromatyczne), linalol (r6za), geraniol (geranium) i b-citronellol (owoce cytrusowe).

— Wskazany powyzej stopien kwasowosci pomaga stworzy¢ charakterystyczng, stodko-kwasng réwnowage.

(") Zastgpione rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 z dnia 21 listopada 2012 r. w sprawie systeméw

jakosci produktow rolnych i srodkéw spozywczych.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

— Srednia wielkos§¢, zawartos¢ wody i wartos¢ w skali Brixa nadaja rodzynkom elastyczno$é; ich migzsz jest
miesisty 1 soczysty w smaku, w dotyku nie s3 w ogéle podobne do owocéw suszonych, raczej suchych
i malo elastycznych.

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych)

Dojrzale owoce odmiany winorosli wlasciwej (Vitis vinifera L.) o nazwie muskat aleksandryjski, znanej réwniez pod
nazwa ,Moscatel Gordo” lub ,Moscatel de Malaga”.

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzecego)

Nie dotyczy

Poszczegdlne etapy produkci, ktére muszg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Produkgja i pakowanie muszg odbywac si¢ na obszarze geograficznym okre$lonym w pkt 4.

Produkcja zaczyna si¢ od zbioru zdrowych winogron, co nie nastepuje nigdy przed fenologicznym okresem ,doj-
rzewania” (Baggiolini, 1952 r). Nie zbiera si¢ owocoéw uszkodzonych, zniszczonych chorobg lub takich, ktore
opadly na ziemi¢ przed zbiorem.

Kolejnym etapem jest suszenie winogron poprzez wystawienie kiSci na bezposrednie dzialanie storica. Nie mozna
ich suszy¢ w urzadzeniach suszacych. Prace sg wykonywane recznie: codziennie plantator obraca kiScie winogron,
tak aby suszyly si¢ rowno po obu stronach.

Gdy kiscie winogron s suche, owoce usuwane sa recznie (ktéra to czynno$¢ jest znana pod nazwg picado) przy
pomocy nozyczek zaprojektowanych w taki sposéb, by ich wielko§¢ i ksztalt nie uszkadzaly owocéw zbieranych
z ususzonych kisci, lub tez owoce usuwane s3g maszynowo w zakladzie.

Po etapie suszenia, na kisci lub po zdjeciu z niej, produkcja kontynuowana jest w zaktadach produkeji rodzynek,
gdzie muszg zosta¢ wykonane nastgpujace czynnosci, zanim zapakowane rodzynki trafig na rynek:

— przyjecie i pogrupowanie rodzynek dostarczanych przez plantatoréw,
— zdejmowanie z kisci, o ile nie zostalo to wcze$niej wykonane przez plantatora,
— klasyfikowanie wedlug $redniej wielkosci owocu mierzonej jako liczba rodzynek na 100 gramoéw,

— przygotowanie do pakowania, tj. podzial na partie, ktére zostaly juz sklasyfikowane i zmagazynowane. Na 100
gramow netto zawsze musi przypada¢ mniej niz 80 owocow,

— pakowanie: recznie badz maszynowo. Jest to koncowy etap produkcji, ktéry ma zasadnicze znaczenie dla
zachowania wiasciwosci jako$ciowych rodzynek objetych nazwa pochodzenia. Zachowanie delikatnej i zréwno-
wazonej wilgotnosci, ktéra stanowi tak wazng ceche produktu, mozliwe jest tylko poprzez odizolowanie
owocoéw od Srodowiska naturalnego w czystym i szczelnie zamknigtym opakowaniu.

Szczegblowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.

Nie dotyczy

Szczegdtowe zasady dotyczqce etykietowania

Na opakowaniu, oprocz chronionej nazwy pochodzenia, musza znajdowac si¢ nastepujace informacje:

— nazwa, pod ktérg produkt jest sprzedawany: w tym przypadku nazwa ,Pasas de Malaga” musi by¢ dobrze
widoczna, a bezposrednio pod nig nalezy umiesci¢ stowa ,Denominacion de Origen” (nazwa pochodzenia),

— ilo$¢ netto w kilogramach (kg) lub gramach (g),

— termin przydatnosci do spozycia,

— nazwa, firma lub oznaczenie producenta lub podmiotu pakujacego oraz, w kazdym przypadku, adres siedziby,
— partia.

Zapisy dotyczgce nazwy handlowej, ilosci netto i terminu przydatnosci do spozycia muszg znajdowac si¢ w tym
samym polu widzenia.

We wszystkich przypadkach obowigzkowe zapisy musza by¢ zrozumiale i zapisane oddzielnie, tak by byly dobrze
widoczne, czytelne i naniesione w sposéb trwaly. Nie mogg by¢ w zaden sposéb ukryte, schowane lub przystonigte
innymi napisami lub obrazkami.
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5.1.

5.2.

Wszystkie opakowania musza zawieral etykiete z logo ChNP oraz zapis ,Denominacién de Origen Protegida”
i ,Pasas de Malaga”, wraz z kodem identyfikacyjnym kazdej sztuki.

Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

POLOZENIE

PANSTWO: HISZPANIA

WSPOLNOTA AUTONOMICZNA ANDALUZJA

PROWINCJA: MALAGA

W prowincji Malaga znajduje si¢ wiele winnic, rozsianych po calym obszarze prowingji. Na dwoch z tych obszaréw
wigkszo$¢ winogron tradycyjnie uprawia si¢ z mysla o produkeji rodzynek. Najwigkszym z tych obszaréw jest
region Axarquia we wschodniej czg$ci prowincji Mélaga, na wschdd od jej stolicy. Drugi obszar jest polozony na

zachodnim kraficu wybrzeza prowincji Médlaga. Wyznaczony obszar geograficzny ChNP obejmuje nastgpujace
gminy:

GMINY:
AXARQUIA
Alcaucin Alfarnate Alfarnatejo Algarrobo
Almdchar Archez Arenas Benamargosa
Benamocarra El Borge Canillas de Acietuno Canillas de Albaida
Colmenar Comares Cémpeta Catar
Frigiliana Iznate Macharaviaya Mélaga
Moclinejo Nerja Periana Rincén de la Victoria
Riogordo Salares Sayalonga Sedella
Torrox Totaldn Vélez Mélaga Vifiuela
OBSZAR MANILVA
Casares Manilva Estepona

Zwiazek z obszarem geograficznym
Specyfika obszaru geograficznego

O zwigzku miedzy uprawg winorodli a wyznaczonym obszarem geograficznym istnieja wzmianki od czaséw
starozytnych az do dnia dzisiejszego. Pliniusz Starszy (I w. n.e.) wspominal w swoim dziele ,Historia naturalna”,
ze w Maladze istnieja winnice. Podczas panowania Nasrydéw (XII-XV w.) istnialy bardzo korzystne warunki do
produkgji rolnej, w szczegdlnoici do produkgji rodzynek. Do konica XIX w. utrzymuja si¢ warunki sprzyjajace
uprawie winoro$li, po czym niekorzystne polaczenie uwarunkowan rynkowych i chordb roslin, gtéwnie filoksery
(Viteus vitifoliae, Fitch), doprowadza ten sektor do upadku, wskutek czego dzisiejsze winnice rozsiane sg po calej
prowingji. Na dwéch z tych obszaréw wigkszo$¢ winogron tradycyjnie uprawia si¢ z mysla o produkcji rodzynek.
Oba te obszary maja wspdlng ceche — jest to ich poludnikowe polozenie w poludniowej czesci prowingji z granica
wyznaczong przez Morze Srédziemne, dzigki czemu zaliczaja si¢ do podkategorii subtropikalnej klimatu $rodziem-
nomorskiego, ktéry obejmuje cala prowingje, ale réwniez jest to nieregularna rzezba ich terenu charakteryzujaca
cala prowincj¢ Malaga. Nawet jezeli uprawa winogron na rodzynki nie zajmuje juz tak duzej powierzchni jak przed
plaga filoksery, wcigz jest ona istotnym elementem gospodarki i zycia spoleczno-kulturalnego znacznej czgéci
prowingji. Winogrona sg uprawiane w prowincji Malaga w ponad 35 gminach przez ponad 1 800 plantatoréw
na obszarze 2 200 ha.

Wihasciwosci ,Pasas de Malaga” w duzym stopniu wynikaja ze specyfiki Srodowiska naturalnego. Jedng z cech
charakterystycznych obszaru geograficznego jest nieregularna rzezba terenu — na krajobraz sklada si¢ ciag wzgérz
i strumieni o nachyleniu terenu przekraczajgcym 30 %. Terytorium to, z pasmem wysokich gér na pdinocy
i Morzem Srédziemnym na potudniu, jest ciggiem kanionéw i strumieni tworzacych bardzo szczegdlny krajobraz
cechujacy si¢ stromymi wzniesieniami, co powoduje, ze caly powiat Axarquia wyglada jak zbocze opadajace ku
morzu. W powiecie Manilva, gdzie winnice znajduja si¢ blisko morza, rzezba terenu jest fagodniejsza niz w Axar-
quia.

Gleba jest na ogoét gliniasta, uboga, plytka, o slabych mozliwosciach zatrzymywania wody. Klimat jest subtropikalny,
$rodziemnomorski, z fagodnymi temperaturami zima, suchymi latami, niskim poziomem opadéw deszczu i duza
liczbg godzin nastonecznienia (Srednio 2 974 godzin w ciggu ostatniej dekady).

Specyfika produktu

Jedng z najbardziej cenionych i odrézniajacych te rodzynki wlasciwosci ,Pasas de Malaga” jest ich wielko$¢; sa one
uznawane za duze i zdecydowanie przewyzszaja rozmiarem inne produkty tego rodzaju, na przyklad rodzynki
suttaniskie, koryntki i odmiang California Thompson bez nasion.



21.6.2013

Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej

L 169/27

Rodzynki zachowuja charakterystyczny smak winogron muskat, z ktérych sa wytwarzane, i to wlasnie odmiana
winogron muskat stanowi warto$¢ odniesienia dla Miedzynarodowej Organizacji ds. Winorosli i Wina w kategorii
,charakterystyczny smak”.

5.3. Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami produktu (w
przypadku ChNP) lub szczegdlnymi cechami jakosciowymi, renomg lub innymi wlasciwosciami produktu (w przypadku ChOG)

Zwiazek migdzy obszarem geograficznym i szczeg6lnymi cechami jakoSciowymi produktu wynika bezposrednio
z warunkow produkgji rodzynek. Z jednej strony rzezba terenu ulatwia naturalng ekspozycje kiSci na dzialanie
stofica w celu ich wysuszenia: taka metoda suszenia stuzy zachowaniu jakosci skorki i poprawia smak winogron
muskat poprzez zwigkszenie stgzenia aromatéw. Z drugiej strony goracy i suchy klimat podczas zbioréw sprzyja
dojrzewaniu i akumulacji w jagodach suchej masy i cukrow, ktére s wazne dla skutecznego suszenia, co z kolei
umozliwia zachowanie przez migzsz charakterystycznej soczystosci i elastycznosci. Duza liczba godzin nastonecz-
nienia oznacza, ze kiScie moga by¢ wystawiane na stonice przez krotki okres, tak aby rodzynki zachowaty kwaso-
wos¢ owocu.

Ze wzgledu na trudne warunki uprawy odmiana muskat aleksandryjski stala si¢ z czasem gléwng odmiang uprawna,
poniewaz jest najlepiej przystosowana do tego szczegdlnego $rodowiska. Odmiana ta ma potencjal genetyczny
w zakresie charakterystycznych wlasciwosci takich jak: wielko$¢ owocu, jako$¢ skorki, wlasciwosci migzszu, aromat
winogron muskat i wysoki procent nierozpuszczalnych cial stalych (blonnik) znajdujacych sie¢ gléwnie w pestkach.

Trudny teren spowodowal, ze produkcja rodzynek stala si¢ rzemiostem, w ktérego ramach zbiory, wyktadanie kisci
na stofice w celu wysuszenia, obracanie ich w czasie suszenia i selekcja owocow sa wykonywane recznie, a szcze-
g0lng uwage przywiazuje si¢ do jako$ci. Zdejmowanie winogron z kisci (picado) tez jest wykonywane recznie;
z tego powodu ,Pasas de Mdlaga” czgsto majg pozostawione ogonki.

Suszenie jest starozytng, naturalng metoda konserwacji zywnosci, wskutek ktorej zapobiega sie jej zepsuciu poprzez
usunigcie nadmiaru wody. Tylko umiejetnosci i doswiadczenie producentéw pozwalaja osiagnaé delikatng i zréw-
nowazong wilgotnos¢, ktéra nadaje ,Pasas de Madlaga” jej najbardziej znane wlasciwosci organoleptyczne, ktére
opisano w specyfikacji.

Odestanie do publikacji specyfikacji
(art. 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

http://www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal fexport/sites/default/comun/galerias/galeriaDescargas/cap/industrias-
agroalimentarias/denominacion-de-origen/Pliegos/PliegoPasas.pdf


http://www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal/export/sites/default/comun/galerias/galeriaDescargas/cap/industrias-agroalimentarias/denominacion-de-origen/Pliegos/PliegoPasas.pdf
http://www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal/export/sites/default/comun/galerias/galeriaDescargas/cap/industrias-agroalimentarias/denominacion-de-origen/Pliegos/PliegoPasas.pdf
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