L 196/4 Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej 19.7.2013
ROZPORZADZENIE WYKONAWCZE KOMISJI (UE) NR 686/2013
z dnia 16 lipca 2013 r.
zatwierdzajace nieznaczng zmiane¢ specyfikacji nazwy zarejestrowanej w rejestrze chronionych
nazw pochodzenia i chronionych oznaczen geograficznych [Oignon doux des Cévennes (ChNP)]
KOMISJA EUROPEJSKA, (3)  Komisja przeanalizowala przedmiotowg zmiane i stwier-

uwzgledniajac Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajac rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 z dnia 21 listopada 2012 r. w sprawie
systeméw jakosci produktéw rolnych i Srodkéw spozyw-
czych (1), w szczegdlnosci jego art. 53 ust. 2 akapit drugi,

a takze majgc na uwadze, co nastgpuje:

(1) Zgodnie z art. 53 ust. 1 akapit pierwszy rozporzadzenia
(UE) nr 1151/2012 Komisja rozpatrzyla wniosek Francji
o zatwierdzenie zmiany elementéw specyfikacji chro-
nionej nazwy pochodzenia ,Oignon doux des Cévennes”

zarejestrowanej na podstawie rozporzadzenia Komisji
(WE) nr 723/2008 (?).

(2)  Wniosek ma na celu wprowadzenie zmian w specyfikacji
przez doprecyzowanie opisu produktu, obszaru geogra-
ficznego, dowodu pochodzenia, metody produkgji,
etykietowania, wymogdéw krajowych, pakowania i danych
adresowych grupy skladajacej wniosek.

dzita, Ze jest ona uzasadniona. W zwigzku z tym, ze jest
to zmiana nieznaczna w rozumieniu art. 53 ust. 2 akapit
trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, Komisja moze
ja zatwierdzi¢ bez odwolywania si¢ do procedury okre-
Slonej w art. 50-52 wymienionego rozporzadzenia,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1

W specyfikacji chronionej nazwy pochodzenia ,Oignon doux
des Cévennes” wprowadza si¢ zmiany zgodnie z zalgcznikiem
I do niniejszego rozporzadzenia.

Artykut 2

Skonsolidowany jednolity dokument zawierajacy gltdwne
elementy specyfikacji znajduje si¢ w zalaczniku II do niniejszego
rozporzadzenia.

Artyku} 3

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie dwudziestego dnia
po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej.

Niniejsze rozporzadzenie wigze w calosci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich

panstwach cztonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli dnia 16 lipca 2013 r.

() Dz.U. L 343 z 14.12.2012, s. 1.
() Dz.U. L 198 z 26.7.2008, s. 28.

W imieniu Komisji,
za Przewodniczgcego,
Dacian CIOLOS

Czlonek Komisji
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ZALACZNIK 1

W specyfikacji chronionej nazwy pochodzenia ,Oignon doux des Cévennes” zatwierdza si¢ nastgpujace zmiany:

— Opis produktu

Skreslenie odniesienia do ,duzej” bulwy, ktérego nie bylo w przepisach krajowych zawierajacych definicje produktu
objetego ChNP z 2003 r.: specyfikacja produktu objetego nazwa nie obejmuje szczegblnych przepiséw dotyczacych
rozmiaréw cebuli. W przepisach krajowych z 2003 r. zawierajacych specyfikacje produktu obj¢tego ChNP nie prze-
widziano szczeg6lnych przepiséw dotyczacych rozmiaréw cebuli. Odniesienie do ,duzej bulwy” bylo elementem opisu
odmiany produktu objetego ChNP (zob. art. 4 dekretu z dnia 14 pazdziernika 2003 r.) a nie pojedynczej cebuli. Nie
przewidziano zatem przepiséw majacych na celu okreslenie dopuszczalnych rozmiaréw produktu objetego ChNP.

Opis produktu objetego ChNP dotyczy innych kryteridw wygladu, wykorzystywanych przy ocenie wlasciwosci orga-
noleptycznych, ktorej poddaje sig cebule: barwy, ksztaltu bulwy, tego czy jest blyszczgca, grubosci i przezroczystosci
jej lusek.

Ponadto, jak podkreslono w punkcie ,zwigzek z obszarem geograficznym”, prowadzona przez rolnikéw selekcja,
ktéra umozliwita uzyskanie materiatu roslinnego dostosowanego do warunkéw lokalnych, prowadzona byla w oparciu
o inne kryteria, a mianowicie: odporno$¢ na przechowywanie, cykl wegetacyjny dostosowany do warunkéw lokalnych
oraz smak cebuli. Wielko$¢ bulwy nie stanowi cechy charakterystycznej produktu objetego ChNP.

Obszar geograficzny
Dodanie procedury identyfikacji dzialek, przewidzianej w przepisach krajowych dotyczacych ChNP.
Dowody potwierdzajace, ze produkt pochodzi z okreslonego obszaru geograficznego

Naglowek uzupeliono o przepisy dotyczace kontroli i gwarancji pochodzenia oraz identyfikowalnosci produktu
objetego nazwa. Przepisy te ulegly zmianie po reformie systemu kontroli francuskich chronionych nazw pochodzenia.

Metoda produkcji

Zmiany zwigzane z wlaczeniem do specyfikacji przepiséw przewidzianych w krajowych aktach prawnych zawiera-
jacych definicje produktu objetego ChNP.

Nasiona: wprowadzono przepisy dotyczace wykorzystywania nasion produkowanych w gospodarstwach rolnych,
przewidziane w krajowych aktach prawnych zawierajacych definicje produktu objetego ChNP.

Nawozenie: wprowadzono przepisy dotyczace zastosowania nawozow azotowych (ograniczone do maksymalnie 100
jednostek azotu na hektar i jednorazowego stosowania maksymalnie dawki 50 jednostek), przewidziane w krajowych
aktach prawnych zawierajacych definicje produktu objetego ChNP.

Zbiér: sprecyzowano warunki dotyczace rozpoczynania zbioréw: gdy 50 % roslin ma ztamany szczypior.
Wydajnos¢: wprowadzono definicje dziatki rolnej przeznaczonej do uprawy.
Etykietowanie

Wprowadzono kod dla podmiotéw pakujacych w celu grupowania partii dostarczonych jednego dnia. Wprowadzona
zmiana ma na celu uzupelnienie numeracji pakowanych partii: w przypadku stosowania opakowan ponizej 5 kg
wprowadzono mozliwo$¢ zastgpienia numeru identyfikacyjnego laczacego identyfikacje producenta z identyfikacjg
dzialki, numerem identyfikacyjnym wspdlnym dla wszystkich partii dostarczonych jednego dnia. W praktyce siatki
cebuli 0 masie ponizej 5 kg zawieraja czesto cebule pochodzaca od réznych producentéw, co wymaga od zakladu
pakujacego specjalnego identyfikowania tych partii. Zmiana ta nie utrudnia jednak identyfikowalnosci lafcucha
produkcji gdyz umozliwia ja rejestracja dostaw oraz odpowiadajacych im numerdéw partii (rejestry produktéw wcho-
dzgcych i wychodzgcych, o ktérych mowa w pkt IV.1 specyfikacji produktu).

Wprowadzono obowiazek umieszczania symbolu ChNP Unii Europejskiej i wyrazenia ,appellation d’origine protégée”
lub ,AOP” zamiast okreslen krajowych;

Wymogi krajowe

Wymogi krajowe uzupelnia si¢ o tabele gléwnych punktéw podlegajacych kontroli oraz metodg oceny zgodnie
z francuskimi przepisami krajowymi.

Pozostale
Wprowadzono przepisy dotyczace pakowania (warunki transportu) oraz zmieniono maksymalna dopuszczalng masg

kartonéw z 10 na 12 kg. tuski ,Oignon doux des Cévennes” sa delikatne i wrazliwe i do$wiadczenie wykazato, ze
przy mniejszych rozmiarach bulw napelnianie kartonéw do maksymalnej masy 10 kg nie daje zadowalajacych
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wynikéw. W odniesieniu do produktu o mniejszych rozmiarach bulw stwierdzono, ze przy stosowaniu kartonéw
jednego rozmiaru i maksymalnej dopuszczalnej masy 10 kg, niemozliwe jest wlasciwe (tj. calkowite) napelnienie
opakowania. Powstaly w zwiagzku z tym luz miedzy bulwami cebuli zwigksza ryzyko uderzen, a co za tym idzie
ryzyko uszkodzenia produktu. Zwigkszenie maksymalnej dopuszczalnej masy kartonéw do 12 kg prowadzi do ich
szczelniejszego wypelnienia, unieruchamiajac tym samym bulwy cebuli ,Oignon doux des Cévennes”. Zmiana ta
przyczynia si¢ wigc do unikania uderzefi i zmniejszenia ryzyka uszkodzenia podczas licznych manipulacji.

Dokonano aktualizacji danych grupy producentéw skladajacej wniosek.
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ZALACZNIK 11

SKONSOLIDOWANY JEDNOLITY DOKUMENT

Rozporzadzenie Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie ochrony oznaczeni geograficznych i nazw pochodzenia produktow

3.1

3.2

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

rolnych i $rodkéw spozywezych (1)
LOIGNON DOUX DES CEVENNES”
Nr WE: FR-PDO-0105-0314-17.10.2011
ChOG () ChNP (X)

Nazwa

,Oignon doux des Cévennes”

Pafistwo cztonkowskie lub pafstwo trzecie

Francja

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
Rodzaj produktu

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza, §wieze lub przetworzone

Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1

Produkt objety nazwg pochodzenia ,Oignon doux des Cévennes” to cebula nadajaca si¢ do przechowywania,
uprawiana na tarasach, o barwie bialoperlowej do bialomiedzianej, majaca ksztalt bulwy o formie zaokraglonej
lub przypominajacej romb, blyszczaca, pokryta cienkimi i przezroczystymi tuskami. Pochwy lisciowe sg grube,
o bialym, do$¢ twardym i soczystym migzszu. Zawarto$¢ suchej masy nie przekracza 10 %. Spozywana na surowo,
cebula ta wyréznia si¢ chrupigcym migzszem, brakiem pikantnego i gorzkiego posmaku, a jej aromat jest delikatny
i zréwnowazony. Po ugotowaniu cebula zachowuje blyszczacy wyglad, staje si¢ przezroczysta, aksamitna, soczysta
i stodkawa w smaku, bez gorzkiego posmaku, a jej zapach przypomina zapach pieczonego kasztana jadalnego.

Cebule pakowane po dniu 15 maja roku nastgpujacego po roku, w ktérym odbyt si¢ zbior nie moga by¢ objete
chroniong nazwa pochodzenia ,Oignon doux des Cévennes”. Cebula musi by¢ wprowadzona do obrotu w orygi-
nalnym opakowaniu, stosowanym wylacznie do pakowania cebuli objetej chroniong nazwa pochodzenia. Wprowa-
dzenie do obrotu nie moze nastapi¢ przed dniem 1 sierpnia roku, w ktérym nastapit zbior.

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych)

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego)

Poszczegdlne etapy produkji, ktére muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Cebula musi by¢ siana i uprawiana na wyznaczonym obszarze geograficznym.

Szczegdtowe zasady dotyczgee krojenia, tarcia, pakowania itd.

Pakowanie odbywa si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym okreSlonym w pkt 4 niniejszego jednolitego
dokumentu. Ma ono miejsce w zakladach pakujacych wyznaczonych przez grupe producentéw. Nalezy stosowaé
taki rodzaj opakowan, ktéry zawiera zabezpieczenia uniemozliwiajace ponowne zamknigcie raz otwartego opako-
wania. Cebula pakowana jest wigc w opakowania z kartonu z ostonka z plastikowej folii, 0 maksymalnej masie
12 kg, albo w siatki, ktérych maksymalna masa wynosi 5 kg.

Ze wzgledu na cheé zachowania jakosci cebuli jej pakowanie musi odbywac si¢ w obszarze geograficznym produkgji.

Cebule s3 pakowane na miejscu u producenta lub dostarczane do zakladu pakujacego. Pakowanie w obszarze
geograficznym produkcji pozwala uniknaé uszkodzenia cebuli i nadmiaru czynnosci manipulacyjnych, co pozwala
na zachowanie cech charakterystycznych cebuli, w szczegdlnosci cienkich, przezroczystych i bardzo delikatnych
tusek. Badanie organoleptyczne i analityczne, zapewniajgce zgodno$¢ cebuli z jej standardem organoleptycznym,
przeprowadza si¢ losowo na opakowanych partiach.

(") Zastgpione rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 z dnia 21 listopada 2012 r. w sprawie systeméw

jakosci produktow rolnych i Srodkéw spozywezych.
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3.7. Szczegblowe zasady dotyczgce etykietowania

Kazde opakowanie cebuli, ktéra ma zosta¢ objeta nazwg pochodzenia, musi by¢ opatrzone etykieta zawierajaca
przynajmniej:

— nazwe pochodzenia ,Oignon doux des Cévennes”, wydrukowang czcionka o wielko$ci co najmniej réwnej
najwiekszej czcionce uzytej na etykiecie,

— wzmianke ,AOP” lub ,appellation d’origine protégée”, umieszczona bezposrednio przed chroniong nazwa pocho-
dzenia lub za nig, bez zadnych zapiséw posrednich,

— symbol ChNP Unii Europejskiej,

— nazwe zakladu pakujacego,

— date pakowania,

— niepowtarzalny numer identyfikacyjny.

Numer identyfikacyjny odpowiada kodowi producenta, ktéremu towarzyszy nastgpujacy po nim kod dziatki. Na
opakowaniach o maksymalnej masie do 5 kg mozna go zastapi¢ kodem wspélnym dla wszystkich dostaw danego
dnia.

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Obszar geograficzny produkcji produktu objetego nazwa pochodzenia ,Oignon doux des Cévennes” obejmuje
nastepujace 32 gminy departamentu Gard:

Arphy; Arre; Arrigas; Aulas; Aumessas; Aveze; Bez-et-Esparon; Bréau-et-Salagosse; Colognac; Cros; Lasalle; Manda-
gout; Mars; Moliéres-Cavaillac; Monoblet; Notre-Dame-de-la-Rouviere; Pommiers; Roquedur; Saint-André-de-Majen-
coules; Saint-André-de-Valborgne; Saint-Bonnet-de-Salendrinque; Saint-Bresson; Sainte-Croix-de-Caderle; Saint-Julien-
de-la-Nef; Saint-Laurent-le-Minier; Saint-Martial; Saint-Roman-de-Codiéres; Soudorgues; Sumene; Vabres; Valleraugue;
Vigan.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym
5.1. Specyfika obszaru geograficznego

Obszar produkeji produktu objetego nazwg pochodzenia ,Oignon doux des Cévennes” rozcigga si¢ gléwnie na
skatach granitowych i tupkowych, na potudniowo-wschodnim obrzezu Masywu Centralnego, a w szczeg6lnosci
na zboczach masywu Aigoual (1 565 m n.p.m.). Klimat typu $rédziemnomorskiego, charakteryzuje si¢ wyraznym
okresem suszy letniej i obfitymi opadami jesienig, oraz — w mniejszym stopniu — wiosng, przy czym $rednia roczna
opadéw wynosi ok. 1 500 mm. Rowniez temperatury sa mocno zréznicowane w zwigzku z duzym nastonecznie-
niem latem i niskimi temperaturami od jesieni do wiosny, kiedy to wystepuja nawet opady $niegu. Srednia roczna
temperatur wynosi 12-13 °C.

Bardzo zréznicowana rzezba terenu w Sewenach charakteryzuje si¢ wystepujacymi na przemian waskimi, ostrymi
grzbietami gérskimi i glebokimi dolinami rzecznymi w ksztalcie litery V, nachylonymi w kierunku péinocno-
zachodnim. Na tych stromych zboczach réznice warunkéw pogodowych zwigzane z orientacjg zbocza sa znaczace,
a gwaltowne opady deszczu w okresie rownonocy intensyfikuja erozje, powodujac nieraz niszczace powodzie. Aby
zapanowal nad rzezba terenu miejscowi rolnicy stworzyli na zboczach tarasy, w szczeg6lnosci na obszarach, gdzie
przekrdj koluwialny jest nieco glebszy, zabezpieczajac duze powierzchnie murami z kamienia bez zaprawy, ktére
stanowig nieodlaczny element krajobrazu Sewenéw.

5.2. Specyfika produktu

,Oignon doux des Cévennes” charakteryzuje si¢ szczeg6lnymi walorami organoleptycznymi, ktorym zawdzigcza swa
regionalng, a nawet krajowa renomg; cebula ta wyrdznia si¢ bardzo fagodnym smakiem, bez gorzkiej i pikantnej
nuty, jest bardzo soczysta, co nadaje jej bardzo przyjemna teksture przy spozyciu, zaréwno w postaci surowej, jak
i gotowane;.

Jest ona ponadto rozpoznawalna i ceniona ze wzgledu na zaokraglony lub przypominajacy romb ksztalt bulwy,
blyszczacy wyglad, bialoperfows, a niekiedy bialomiedziang barwe oraz cienkie i przezroczyste luski.

Niska zawarto$¢ suchej masy (ponizej 10 %) nie stanowi przeszkody w skutecznym przechowywaniu jej przez cala
zime.

5.3. Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub whasciwosciami produktu (w
przypadku ChINP) lub szczegdlne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosci produktu (w przypadku ChOG)

Uprawiana na poludniowych stokach Masywu Centralnego ,Oignon doux des Cévennes” jest cebulg oryginalng
i wyjatkowa, zaréwno z uwagi na metode uprawy, jak i jej whasciwosci fizyczne i smakowe.

W tych szczegdlnych warunkach ludzie zdolali zaadaptowaé teren w taki sposéb, by wykorzystal jego zalety,
wyselekcjonowali wiasciwg odmiang i rozwingli techniki uprawy umozliwiajace waloryzacje tego wyjatkowego
produktu.
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Naturalne ograniczenia wyznaczonego obszaru geograficznego — niedostatek plaskich terenéw i intensywna erozja
gleb — zmusily rolnikéw do zorganizowania przestrzeni w jak najbardziej wydajny sposéb. Zagospodarowywanie
tarasow nawadnianych dzigki prawom grawitacji przy pomocy systemu kanaléw czerpigcych wode z potozonych
wyzej potokéw od XVIII wieku bylo bardzo szeroko rozpowszechnione i umozliwito zwigkszenie skromnej
powierzchni uprawnej w celu wyzywienia licznej populacji, przy jednoczesnej ochronie gleb przed erozjg.

Najkorzystniej polozone tarasy, znajdujgce si¢ w potowie wysokosci stokéw, nawodnione i polozone w poblizu osad
wykorzystywano do uprawy warzyw. Gleby powstale na skutek degradacji granitu i tupkéw sa kwasne, piaszczyste,
przepuszczalne i ubogie w gling, czesto sg tez nawozone obornikiem z pobliskich gospodarstw prowadzacych chéw
owiec lub kéz. Uprawa lagodnej cebuli, poczatkowo prowadzona na potrzeby wlasne rolnikow, rozwingla sie
z czasem w zorganizowang produkcje rolng. Dzialki, na ktérych tradycyjnie uprawiana jest cebula (czasem od
ponad piecdziesigciu lat), nazywane sg ,cébicres”.

Tradycyjna odmiana, od wielu pokolen udoskonalana i kultywowana przez producentéw w oparciu o kryteria
wygladu, fagodnosci i zdatnosci do przechowywania, dobrze znosi lokalne warunki pogodowe: jest cebula dlugich
dni, wysiewang w styczniu na najlepiej potozonych dziatkach, aby wykorzysta¢ wiosenne ocieplenie, nastepnie jest
recznie przesadzana i regularnie nawadniana; bulwy zbiera si¢ pod koniec lata, przed wrze$niowymi deszczami
w okresie réwnonocy, co umozliwia podsuszenie na polu i konserwacje produktu w dobrych warunkach sanitar-
nych.

Praktyki rolne i srodowisko naturalne maja wieloraki wpltyw na wlasciwosci cebuli. Wysiew na najlepszych dziatkach
umozliwia szybkie uzyskanie wytrzymatych sadzonek. Reczne przesadzanie jest precyzyjne i umozliwia najlepsze
wykorzystanie dostepnej powierzchni uprawnej w celu uzyskania przy zbiorze bulw o pozadanej wielkosci i réwno-
miernym ksztalcie, bez splaszczonych Scianek. Niska zawarto$¢ gliny w glebie sprzyja fagodnosci cebuli, natomiast
piaszczysta struktura gleby powoduje, Ze zapas wody jest niewiclki. W zwigzku z tym latem konieczne jest
nawadnianie, ktére prowadzi si¢ w formie niewielkich, regularnych dawek, unikajac trwonienia wody, a przede
wszystkim ograniczajgc stres wodny roélin, ktéry powodowalby pojawianie si¢ gorzkiego i ostrego posmaku,
jednoczesnie korzystnie wplywajac na soczysto$¢ migzszu. Ponadto wybér dzialek, z preferencja w zakresie orientacji
p6inocno-wschodniej i potudniowo-zachodniej i unikaniem wilgotnych den dolin rzecznych, umozliwia uprawe
cebuli wylacznie na dzialkach o korzystnym mikroklimacie. Wynika z tego przyspieszenie dojrzewania oraz zmniej-
szenie zagrozen fitosanitarnych, ktére pozwala na zmniejszenie nakladéw i poprawe odpornosci produktu na
przechowywanie.

Czynniki naturalne wyznaczonego obszaru geograficznego wiasciwie wykorzystywane w praktykach rolnych miesz-
kanicow, ktorzy umiejetnie eksploatowali lokalny potencjal, pozwolily ,Oignon doux des Cévennes” w pehni
rozwing¢ jej oryginalne wlasciwosci.

Odestanie do publikacji specyfikacji
[art. 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006]

https://www.inao.gouv.fr/fichier/ CDCOignonDouxDesCevennes.pdf
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