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ROZPORZADZENIE WYKONAWCZE KOMISJI (UE) NR 872/2013

z dnia 9 wrzeénia 2013 r.

zatwierdzajace nieznaczng zmiane specyfikacji nazwy zarejestrowanej w rejestrze chronionych
nazw pochodzenia i chronionych oznaczen geograficznych [Salame Brianza (ChNP)]

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajac Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajac rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 z dnia 21 listopada 2012 r. w sprawie
systeméw jakosci produktéw rolnych i $rodkéw spozyw-
czych (1), w szczegdlnosci jego art. 53 ust. 2 akapit drugi,

a takze majgc na uwadze, co nastepuje:

(1) Zgodnie z art. 53 ust. 1 akapit pierwszy rozporzadzenia
(UE) nr 1151/2012 Komisja rozpatrzyta wniosek Wtoch
o zatwierdzenie zmiany specyfikacji chronionej nazwy
pochodzenia ,Salame Brianza” zarejestrowanej na

podstawie rozporzadzenia Komisji (WE) nr 1107/96 (2).

(2)  Celem wniosku jest zmiana specyfikacji poprzez dopre-
cyzowanie metody produkcji, etykietowania i dostosowan
do obowiazujacych przepiséw dotyczacych w szczegdl-
nosci kontroli.

(3)  Komisja przeanalizowala przedmiotowa zmiang i stwier-
dzila, ze jest ona uzasadniona. W zwigzku z tym, ze jest

to zmiana nieznaczna w rozumieniu art. 53 ust. 2 akapit
trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, Komisja moze
ja zatwierdzi¢ bez odwolywania si¢ do procedury okre-
Slonej w art. 50-52 wymienionego rozporzadzenia,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1

W specytikacji chronionej nazwy pochodzenia ,Salame Brianza”
wprowadza si¢ zmiany zgodnie z zalgcznikiem I do niniejszego
rozporzadzenia.

Artykut 2

Skonsolidowany jednolity dokument zawierajacy glowne
elementy specyfikacji znajduje si¢ w zalaczniku II do niniejszego
rozporzadzenia.

Artykut 3

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie dwudziestego dnia
po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej.

Niniejsze rozporzadzenie wigze w calosci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich

panstwach czlonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli dnia 9 wrzesnia 2013 r.

() Dz.U. L 343 z 14.12.2012, s. 1.
() Dz.U. L 148 z 21.6.1996, s. 1.

W imieniu Komisji,
za Przewodniczgcego,
Dacian CIOLOS

Czlonek Komisji
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ZALACZNIK 1

W specyfikacji chronionej nazwy pochodzenia ,Salame Brianza” zatwierdza si¢ nastgpujace zmiany:

— Metoda produkcji

W art. 4 dotyczacym metody produkcji chronionej nazwy pochodzenia ,Salame Brianza” wprowadza si¢ zmiany
w ust. 2 dotyczacym rozdrabniania. W obowiazujacej specyfikacji stanowi sig, Ze kielbasa o masie nie wigkszej niz
300 graméw jest rozdrabniana w maszynce do mielenia migsa wyposazonej w siatk¢ o otworach od 4 do 4,5 mm
(drobne mielenie), a kielbasa o masie wigkszej niz 300 graméw — w maszynce do mielenia migsa wyposazonej
w siatke o otworach od 7 do 8 mm (grube mielenie), uzalezniajac tym samym ziarnisto$¢ ,Salame Brianza” od masy.

W praktyce nie istnieje zaden zwigzek miedzy masa kietbasy a ziarnisto$cig. W zmienionej wersji specyfikacji uznano
zatem, ze nalezy usung¢ fragment dotyczacy tego zwigzku i pozostawi¢ jedynie informacje o wymiarach otworéw
siatki w maszynce do mielenia.

W art. 5 dotyczacym dojrzewania tabele odnoszaca si¢ do minimalnych terminéw dojrzewania chronionej nazwy
pochodzenia ,Salame Brianza” zaktualizowano na podstawie trzech kryteriow.

Po pierwsze, jednostk¢ okresu dojrzewania, ktéra w obecnie obowiazujacej specyfikacji podana jest w tygodniach,
zmieniono, tak by w nowej wersji byla podana w dniach, co w bardziej precyzyjny i przejrzysty sposob okresla
wymagany okres.

Po drugie, za przydatne uznano — uwzgledniajac szczegdlowe zasady wprowadzania do obrotu, o ktérych mowa
w art. 8 obowiazujacej specyfikacji — w odniesieniu do kielbasy pakowanej prézniowo, w zmodyfikowanej atmosferze
lub w foli¢ z tworzywa z mikrootworami, wskazanie rowniez minimalnych, doktadnie okreslonych okreséw dojrze-
wania, réznigcych si¢ od okreséw stosowanych w przypadku kielbasy niepakowanej. W nowej tabeli, w odniesieniu
do malych kietbas (w tym przypadku do 55 mm Srednicy) okresy dojrzewania produktu zapakowanego sa nieco
dtuzsze niz okresy odnoszgce si¢ do kietbas sprzedawanych w stanie niezapakowanym, co jest uzasadniane tym, ze
raz zapakowana kielbasa nie moze juz by¢ poddana naturalnemu procesowi suszenia.

Po trzecie, za przydatne uznano poszerzenie gamy Srednic dopuszczalnych dla wprowadzanego na rynek produktu
,Salame Brianza” poprzez dodanie wigkszych Srednic, wezesniej niestosowanych z powodu ograniczonych rozmiaréw
dostgpnych na rynku jelit. Bioragc pod uwage, ze okres dojrzewania produktu ,Salame Brianza”, ktéry obejmuje
réwniez suszenie, zmienia si¢ w zaleznosci od Srednicy kietbasy, jest oczywiste, ze wigksza liczba $rednic przewi-
dzianych w niniejszej wersji specyfikacji bedzie iS¢ w parze z szersza gamg i dluzszymi okresami dojrzewania.

Etykietowanie

W art. 8 specyfikacji chronionej nazwy pochodzenia ,Salame Brianza” umieszczono logo, ktére w poprzedniej wersji
specyfikacji figurowalo w zalaczniku; zreszta logo to nie zostalo nigdy opisane ani wykorzystane. Obecne logo nazwy
wraz z kodami barw jest zatem dodane w art. 8

Kontrole — dostosowania przepisow
Artykut 7 dotyczacy kontroli zaktualizowano w zakresie, w jakim przyznawal grupie odpowiedzialnej za ochrong
ChNP uprawnienia, ktére okazaly si¢ niezgodne z prawem w $wietle art. 10 i 11 rozporzadzenia Rady (WE) nr

510/2006 ('), w ktorych okreslono, ze wzmiankowane kontrole s powierzane osobom trzecim.

Na koniec, w art. 1 i art. 8 ust. 1 i 3 zapis ,DOC”, stosowany we Wloszech przed przyjeciem rozporzadzenia Rady
(EWG) nr 2081/92 (%), zastapiono zapisem ,DOP” zgodnie z przepisami wspdlnotowymi.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
() Dz.U. L 208 z 24.7.1992, s. 1.
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ZALACZNIK II

SKONSOLIDOWANY JEDNOLITY DOKUMENT

Rozporzadzenie Rady (WE) nr 510/2006 z dnia 20 marca 2006 r. w sprawie ochrony oznaczefi geograficznych i nazw

3.2

3.3.

3.4.

3.5.

pochodzenia produktéw rolnych i srodkéw spozywezych (1)
,SALAME BRIANZA”
NR WE: IT-PD0O-0217-0326-21.02.2008
ChOG () ChNP (X )

Nazwa

,Salame Brianza”

Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie

Wiochy

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

. Rodzaj produktu

Klasa 1.2. Produkty wytworzone na bazie migsa (podgotowanego, solonego, wedzonego itd.)

Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1

W chwili wprowadzania do obrotu produkt o chronionej nazwie pochodzenia ,Salame Brianza” ma ksztatt cylin-
dryczny i zwartg, nieelastyczng konsystencje.

Przekrdj jest zwarty i jednolity, z kawaltkami thuszczu pozbawionymi czesci zjelczalych; w plastrze brak widocznych
blon; ma on jednorodne, rubinowe zabarwienie. Produkt ,Salame Brianza” ma delikatny, charakterystyczny zapach,
za$ jego smak jest bardzo delikatny, lecz nigdy kwasny.

Ponadto w chwili wprowadzania do obrotu produkt o chronionej nazwie pochodzenia ,Salame Brianza” wykazuje
nastepujace wlasciwosci chemiczne i fizyko-chemiczne:

— lgczna zawarto$¢ biatka: co najmniej 23 %,
— stosunek kolagen/biatko: maksymalnie 0,10,
— stosunek woda/biatko: maksymalnie 2,00,
— stosunek tluszcz/biatko: maksymalnie 1,5,
— pH: wyzsze lub réwne 5,3.

Na koniec, w odniesieniu do wlasciwosci mikrobiologicznych, produkt wykazuje jednostki tworzace kolonie bakterii
mezofilnych > 1x10 na gram, z przewaga bakterii typu lactobacillus i coccus.

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktow przetworzonych)

Produkt o chronionej nazwie pochodzenia ,Salame Brianza” jest wytwarzany z migsa wieprzowego: wyluzowanej
i odzylowanej zgodnie z odpowiednig technikg lopatki, skrawkéw z rozbioru migsa i mielenia szynek, boczku
(pancetta) i podgardla bez czg$ci migkkich, do ktérych dodaje si¢ s6l i rozdrobniony lub zmielony pieprz.

Dozwolone jest rowniez wykorzystanie nastgpujacych produktéw: wina, cukru lub dekstrozy lub fruktozy badz
laktozy, kultur bakterii wywotujacych proces fermentacji, azotanu sodu i azotanu potasu (dawka maksymalna: 195
czgsci na milion), azotynu sodu i azotynu potasu (dawka maksymalna: 95 czesci na milion), kwasu askorbinowego
i jego soli sodowej, Sladowych ilosci czosnku.

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzecego)

W odniesieniu do zastosowania i sktadu dawek zywnosciowych nalezy przestrzegaé szczegtowo okreslonych zasad.
Zywienie $wifi dzieli si¢ na dwa etapy i opiera si¢ zasadniczo na produktach zbozowych pochodzacych z obszaru
geograficznego wyznaczonego w pkt 4. Serowarskie produkty uboczne (serwatka, kwasne mleko i maslanka) sa
dostarczane przez zaklady serowarskie znajdujace si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym.

Poszczegélne etapy produkgji, ktdre muszq odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Wytwarzanie produktu o chronionej nazwie pochodzenia ,Salame Brianza” (czyszczenie, rozdrabnianie, mieszanie
skfadnikéw, pakowanie do jelit, suszenie, dojrzewanie) musi odbywac si¢ na tradycyjnym obszarze produkeji znaj-
dujgcym sie na terytorium Brianza, wyznaczonym w pkt 4.

(") Zastgpione rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 z dnia 21 listopada 2012 r. w sprawie systeméw

jakosci produktow rolnych i srodkéw spozywczych.



12.9.2013

Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej

L 243/13

3.6.

3.7.

Szczegdtowe zasady dotyczgee krojenia, tarcia, pakowania itd.

Pakowanie i krojenie w plastry lub porcje produktu o chronionej nazwie pochodzenia ,Salame Brianza” musi
odbywaé si¢ na obszarze produkcji wyznaczonym w pkt 4, pod nadzorem autoryzowanej jednostki kontrolnej
w celu zagwarantowania jakosci produktu. Produkt ,Salame Brianza” jest wrazliwy na dzialanie czynnikéw zewnetrz-
nych, zwlaszcza na $wiatto i utlenianie pod wplywem powietrza i ciepla. Przygotowanie ,Salame Brianza” do
krojenia przewiduje obowigzkowo usunigcie jelita, co wigze si¢ z bezposrednim wystawieniem na dzialanie
powietrza jadalnej czgSci produktu. Wystawienie produktu na dziatanie czynnikéw zewngtrznych w warunkach
niekontrolowanych zmienia wlasciwosci organoleptyczne ,Salame Brianza”. Dlatego tez, w celu zachowania orygi-
nalnych wlasciwosci produktu ,Salame Brianza”, nalezy go kroi¢ i pakowaé natychmiast po okresie dojrzewania
w miejscu produkgji.

Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania

Produkt ,Salame Brianza” moze by¢ wprowadzany do obrotu luzem, zapakowany prézniowo lub w zmodyfikowanej
atmosferze, caly, w porcjach lub w plastrach.

Nazwa produktu o chronionej nazwie pochodzenia ,Salame Brianza” musi by¢ napisana na etykiecie wyrazna,
nieScieralng czcionky, zdecydowanie odrdézniajacg sie od wszelkich innych zapiséw, a bezposrednio po niej musi
widnie¢ zapis ,Denominazione di Origine Protetta” (chroniona nazwa pochodzenia).

Obie wyzej wymienione informacje musza by¢ napisane po wlosku.

Akronim ,DOP” (ChNP) moze réwniez widnie¢ w innym miejscu na etykiecie, w tym samym polu widzenia.
W przypadku produktéw przeznaczonych na rynki miedzynarodowe zapis ,Denominazione di Origine Protetta”
moze by¢ przettumaczony na jezyk kraju przeznaczenia.

Informacje te sg nierozerwalnie zwigzane z logo chronionej nazwy pochodzenia.

Zabrania si¢ dodawania jakiegokolwiek okreslenia, ktére nie jest wyraznie przewidziane.

Dopuszcza si¢ jednak stosowanie informacji odnoszacych si¢ do nazwisk, nazw firm lub znakéw firmowych, pod
warunkiem ze nie s one przeklamane ani nie wprowadzaja konsumentéw w blad. Dopuszcza si¢ réwniez stoso-
wanie ewentualnych nazw gospodarstw prowadzacych chow §win wykorzystywanych do produkgji ,Salame Brianza”,
pod warunkiem ze surowiec pochodzi wylacznie z tych gospodarstw.

Jezeli logo jest umieszczone bezposrednio na etykiecie zakladéw produkcyjnych, ilos¢ etykiet, kontrolowana przez
autoryzowana jednostke kontrolng, musi zgadzal si¢ z iloscig surowcéw przeznaczonych do produkgji ,Salame
Brianza”.

Zwigzle okreSlenie obszaru geograficznego

Gospodarstwa, w ktérych hoduje si¢ $winie przeznaczone do produkgji ,Salame Brianza”, muszg znajdowac si¢ na
terytorium nastepujacych regionéw: Lombardia, Emilia-Romania i Piemont (przedmiotowa ChNP jest objeta odstep-
stwem na podstawie art. 2 ust. 3 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006).

Obszar produkeji produktu o chronionej nazwie pochodzenia ,Salame Brianza” znajduje si¢ na terytorium Brianza.
Na pélnocy jego granicg wyznaczaja zbocza gory Ghisallo, na potudniu — kanat Villoresi, na wschodzie — glebokie
koryto rzeki Adda, za$ na zachodzie — droga krajowa Comasina wraz z dwukilometrowym pasem zewngtrznym.
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5. Zwiazek z obszarem geograficznym
5.1. Specyfika obszaru geograficznego

Krajobraz obszaru geograficznego, w ktérym znajduja si¢ gospodarstwa prowadzace chéw $win przeznaczonych do
produkeji ,Salame Brianza”, jest bardzo jednolity, zwlaszcza w calkowicie plaskim regionie Niziny Padanskiej,
poprzecinanym rzekami i kanalami oraz bogatym w roslinno$¢, w szczegdlnosci kukurydze i Igki. Klimat charak-
teryzuje si¢ stosunkowo surowq jesienig i zima, niezwykle wilgotna i mglista, umiarkowang i deszczowa wiosng oraz
latem z do$¢ wysokimi temperaturami i czestymi opadami, przelotnymi i czesto bardzo obfitymi.

W tym regionie, na obszarze produkcji produktu o chronionej nazwie pochodzenia ,Salame Brianza” — znajdujacej
si¢ dokladnie na terytorium Brianza — wystepuja na zmiang Zyzne niziny i nastonecznione wzgérza, od pdéhnocy
chronione masywem gorskim filtrujacym prady i fronty, z ktérymi zwigzane s3 rozmaite zjawiska atmosferyczne,
takie jak filtrowanie powietrza, cieple wiatry zstepujace, zimne wiatry (gdy prady pochodza z péhnocy, a nie
z zachodu) oraz mgly.

5.2. Specyfika produktu

Cechy ,Salame Brianza” sa niepowtarzalne. Po rozcigciu plaster jest jednolity, ma rubinowg barwe i zwarty wyglad.
Produkt ,Salame Brianza” ma delikatny, charakterystyczny zapach i bardzo delikatny, lecz nigdy kwasny smak.

5.3. Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub whasciwosciami produktu (w
przypadku ChINP) lub szczegdlne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosciami produktu (w przypadku ChOG)

Wymagane cechy produktu o chronionej nazwie pochodzenia ,Salame Brianza” sg uzaleznione od warunkow
zwigzanych ze §rodowiskiem oraz czynnikami przyrodniczymi i ludzkimi.

Zwlaszcza cechy surowca sa typowe dla obszaru geograficznego wyznaczonego w pkt 4 i uwarunkowania te
wykorzystuje si¢ w produkgji ,Salame Brianza”.

Cechy i zasoby naturalne tego obszaru umozliwily znaczny rozwdj rolnictwa i chowu, a obecnie obserwujemy
plynace z tej zmiany korzysci dla dziatalno$ci gospodarczej prowadzonej na tym obszarze: wazne osrodki uprawy
kukurydzy oraz liczne przedsigbiorstwa przetwarzajace zboza na paszg dla licznych gospodarstw prowadzacych
chéw bydta i nierogacizny.

O ile jednak obszar ten zawsze byt idealnym Zrédlem zaopatrzenia w surowce (kukurydzg i serwatke) niezbedne do
zywienia $win i ich chowu, prawda jest tez, ze wlasciwosci geograficzne i uksztaltowanie terenu regionu Brianza
stanowig jedne z gtéwnych czynnikéw, ktére umozliwily rozwdj tak typowej produkeji jak produkcja ,Salame
Brianza”.

tancuch alpejski, ktéry wytycza od pdinocnego zachodu granice terytorium Brianza, nadaje calemu regionowi
przedgoérza cechy klimatyczne: prady i fronty s filtrowane przez masywy gorskie, powodujac rozmaite zjawiska
atmosferyczne, takie jak filtrowanie powietrza, cieple wiatry zstepujace, zimne wiatry (gdy prady pochodza z péinocy,
a nie z zachodu) oraz mgly. Wszystkie te warunki stanowia idealne czynniki dla dojrzewania ,Salame Brianza”
w stopniu, w jakim fermentacja, ktéra rozpoczyna si¢ podczas dojrzewania, jest wynikiem dziatania mikroflory
obecnej w miejscu przetwarzania i dojrzewania produktéw, przy czym sama mikroflora zalezy od cech zwiazanych
ze $rodowiskiem (temperatura, wilgotnos¢ itp.) strefy.

Odestanie do publikacji specyfikacji
[art. 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006]
Wihasciwe wladze administracyjne wszczely krajowa procedure sprzeciwu, publikujgc wniosek o zatwierdzenie zmiany
chronionej nazwy pochodzenia ,Salame Brianza” w Dzienniku Urzedowym Republiki Wloskiej, seria ogélna, nr 8 z dnia
10 stycznia 2008 r.
Skonsolidowana wersja specyfikacji chronionej nazwy pochodzenia ,Salame Brianza” jest dost¢pna:
— na nastgpujgcej stronie internetowej:
http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
lub
— bezposrednio na stronie gléwnej ministerstwa polityki rolnej, zywnosSciowej i lesnej (www.politicheagricole.it) i po

wybraniu ,Qualita e sicurezza” [Jako$¢ i bezpieczenstwo] (u gory z prawej strony ekranu), a nastepnie ,Disciplinari di
Produzione all'esame dellUE” [Specyfikacje objete kontrolg UE].
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http://www.politicheagricole.it

	Rozporządzenie wykonawcze Komisji (UE) nr 872/2013 z dnia 9 września 2013 r. zatwierdzające nieznaczną zmianę specyfikacji nazwy zarejestrowanej w rejestrze chronionych nazw pochodzenia i chronionych oznaczeń geograficznych [Salame Brianza (ChNP)]

