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ROZPORZADZENIE WYKONAWCZE KOMISJI (UE) NR 890/2013

z dnia 16 wrzeénia 2013 r.

zatwierdzajace nieznaczng zmiane specyfikacji nazwy zarejestrowanej w rejestrze chronionych
nazw pochodzenia i chronionych oznaczen geograficznych [Amarene Brusche di Modena (ChOG)]

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajac Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajac rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 z dnia 21 listopada 2012 r. w sprawie
systemOw jakosci produktéw rolnych i $rodkéw spozyw-
czych ('), w szczegdlnosci jego art. 53 ust. 2 akapit drugi,

a takze majgc na uwadze, co nastepuje:

(1)  Zgodnie z art. 53 ust. 1 akapit pierwszy rozporzadzenia
(UE) nr 1151/2012 Komisja rozpatrzyta wniosek Wtoch
o zatwierdzenie zmian specyfikacji chronionego ozna-
czenia geograficznego ,Amarene Brusche di Modena”,
zarejestrowanego na mocy rozporzadzenia Komisji
(WE) nr 10282009 (3).

(2)  Przedmiotem wniosku jest zmiana specyfikacji produktu
poprzez usciSlenie zawartoci cukru  w  owocach
w momencie zbioru i na etapie przetwarzania oraz ilosci
cukru (sacharozy), ktéra mozna dodaé przed zageszcza-
niem, jak rowniez przez dopuszczenie stosowania innych
rodzajow pojemnikéw (pod wzgledem wielkosci i mate-
rialéw) niz te, ktére okre$lono przy rejestracji.

(3)  Komisja przeanalizowala przedmiotowg zmiane i stwier-
dzita, Ze jest ona uzasadniona. W zwigzku z tym, ze jest
to zmiana nieznaczna w rozumieniu art. 53 ust. 2 akapit
trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, Komisja moze
ja zatwierdzi¢ bez odwolywania si¢ do procedury okre-
Slonej w art. 50-52 wymienionego rozporzadzenia,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1

W specyfikacji chronionego oznaczenia geograficznego ,Ama-
rene Brusche di Modena” wprowadza si¢ zmiany zgodnie
z zalgcznikiem I do niniejszego rozporzadzenia.

Artykut 2

Skonsolidowany jednolity dokument zawierajacy gltéwne
elementy specyfikacji znajduje si¢ w zalaczniku II do niniejszego
rozporzadzenia.

Artykut 3

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie dwudziestego dnia
po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej.

Niniejsze rozporzadzenie wigze w calosci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich

panstwach cztonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli dnia 16 wrzes$nia 2013 r.

(") Dz.U. L 343 z 14.12.2012, s. 1.
(®) Dz.U. L 283 z 30.10.2009, s. 39.

W imieniu Komisji,
za Przewodniczgcego,
Dacian CIOLOS

Czlonek Komisji
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ZALACZNIK 1

W specyfikacji chronionego oznaczenia geograficznego ,Amarene Brusche di Modena” zatwierdza si¢ nastgpujace zmiany:
Metoda produkcji

W odniesieniu do owocéw przeznaczonych do produkeji konfitury ,Amarene Brusche di Modena” ChOG nalezy przewi-
dzie¢, ze w latach, w ktdrych laczna suma opadéw w czerwcu przekroczy 80 mm, ich zawarto$¢ cukru w momencie
zbioru bedzie nizsza o 2° Brixa.

Na etapie przetwarzania dopuszcza si¢ obnizenie zawarto$ci cukru o 2° Brixa w poréwnaniu z poziomem w momencie
zbioru, pod warunkiem ze owoce sg schadzane zimng woda (hydrocooling).

Aby unikna¢ blednych interpretacji, precyzuje sig, Ze ilo§¢ cukru (sacharozy), ktéra moze zosta¢ dodana przed operacja
zageszczania, nie moze przekraczaé odpowiednika 35 % produktu.

Etykietowanie

Do pakowania konfitury ,Amarene Brusche di Modena” w specyfikacji produktu przewiduje si¢ mozliwos$¢ stosowania
réwniez innych rodzajéw pojemnikéw (pod wzgledem wielkosci i materialéw) niz te, ktére przewidziano poprzednio,
pod warunkiem ze beda przeznaczone do kontaktu ze $rodkami spozywczymi. Pozwoli to producentom na dostosowanie
opakowan do stale zmieniajacych si¢ wymogéw rynku.
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ZALACZNIK II

SKONSOLIDOWANY JEDNOLITY DOKUMENT

Rozporzadzenie Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw

3.1.

3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

rolnych i $rodkéw spozywezych (1)
~AMARENE BRUSCHE DI MODENA”
Nr WE: IT-PGI-0105-01065 — 30.11.2012
ChOG (X) ChNP ()

Nazwa

»~Amarene Brusche di Modena”

Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie:

Wilochy

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
Rodzaj produktu

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone

Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1

W momencie wprowadzenia do obrotu konfitura ,Amarene Brusche di Modena” ChOG ma konsystencj¢ migkka
oraz charakterystyczny intensywny czerwono-brunatny kolor z ciemnymi refleksami; wspétczynnik refrakcji przy
20 °C wynosi 60-68° Brixa; poziom charakterystycznej cierpkosci (kwasowosc), okreslany przez pomiar wspélezyn-
nika pH, wynosi 2,5-3,5. Produkt koficowy zawiera 70 % owocéw.

Charakterystyczny smak konfitury ,Amarene Brusche di Modena” ChOG odznacza si¢ wlasciwg réwnowaga migdzy
smakiem stodkim a cierpkim z posmakiem kwaskowos$ci. W momencie wprowadzania do obrotu zawarto$¢ cukréw
w konfiturze ,Amarene Brusche di Modena” wynosi nie mniej niz 60 %.

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktow przetworzonych)

Surowiec uzywany do produkcji konfitury ,Amarene Brusche di Modena” ChOG to owoce wisni, pochodzgce
z plantacji skladajacych sie z nastgpujacych odmian: Amarena di Castelvetro, Amarena di Vignola o krotkiej
szypulce, Amarena di Vignola o dlugiej szypulce, Amarena di Montagna, Amarena di Salvaterra, Marasca di Vigo,
Meteor, Mountmorency i Pandy.

Zbiér odbywa si¢, gdy owoce sa dojrzale, tj. co najmniej 90 % ich powierzchni ma jednolite zabarwienie. Owoce
musza tez posiadaé nastepujace wilasciwosci:

— barwa skérki: od jasnoczerwonej do ciemnoczerwonej,

— barwa miagzszu: z6lta lub pomaranczowa,

— barwa soku: od bezbarwnej do zéltawej,

— zawarto$¢ cukrow: > 16° Brixa,

— zawarto$¢ kwasow: od Sredniej do wysokiej > 18 g/l kwasu jabtkowego,

— wydajnos¢ soku: > 75 %.

W latach, w ktérych laczna suma opadéw w czerwcu przekroczy 80 mm, zgodnie z pomiarami prowadzonymi
w stacjach meteorologicznych znajdujacych si¢ najblizej sadéw, dopuszcza si¢ obnizenie o 2° Brixa minimalnej

zawartosci cukru w owocach w momencie zbioru.

Pasza (wytgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego)

Poszczegéine etapy produkgji, ktdre muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Czynnosci zwigzane z uprawg wisni i produkcja konfitury ,Amarene Brusche di Modena” musza odbywacl si¢ na
obszarze produkgji, okreslonym w pkt 4, poniewaz na wyznaczonym obszarze geograficznym panujg warunki
sprzyjajace rozwojowi wisni, jak wykazano w pkt 5.1.

(") Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12. Zastapione rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 z dnia 21 listopada

2012 r. w sprawie systeméw jakosci produktéw rolnych i srodkéw spozywczych (Dz.U. L 343 z 14.12.2012, s. 1).
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3.6.

3.7.

5.1.

5.2.

Szczegdtowe zasady dotyczgee krojenia, tarcia, pakowania itd.

Pakowanie konfitury ,Amarene Brusche di Modena” musi odbywac si¢ na obszarze produkcji okreslonym w pkt 4,
aby zagwarantowa¢ pochodzenie i kontrole produktu oraz by zapobiec utracie specyficznych cech okreslonych
w pkt 3.2 powyzej i uniknaé pdzniejszej pasteryzacji mogacej wplynaé na zmiang specyficznego smaku konfitury
»2Amarene Brusche di Modena” ChOG, ktéra zawdzigcza go przyjemnej rownowadze miedzy smakiem kwasnym
a stodkim.

Konfitura ,Amarene Brusche di Modena” ChOG pakowana jest do pojemnikéw szklanych lub metalowych o pojem-
no$ci 15ml, 212 ml, 228 ml, 236 ml, 314 ml, 370 ml, 2 650 ml lub 5000 ml lub do pojemnikéw o innych
wymiarach i wykonanych z innych materiatéw, przeznaczonych do kontaktu ze §rodkami spozywczymi. Pojemniki
o pojemnodci 2 650 ml i 5 000 ml sa przeznaczone wylacznie do zastosowan profesjonalnych.

Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania

Logo nazwy ,Amarene Brusche di Modena” ChOG sklada si¢ z rysunku w ksztalcie litery ,A”, w ktérej poprzeczny
tacznik zastgpiono rysunkiem owocu wisni z ogonkiem i liSciem. Rysunek wpisany jest w kwadrat o boku 74 mm.
Ponizej, w trzech liniach, widnieje napis: ,AMARENE BRUSCHE DI MODENA L.G.P.” Wymiary logo mozna dosto-
sowywa¢, zachowujgc proporcje, w zaleznosci od zastosowania.

AMARENE BRUSCHE
DI MODENA
[.G.P.

Oznaczenie ,Amarene Brusche di Modena” musi by¢ wyrazone w jezyku wloskim.

Zwigzle okreSlenie obszaru geograficznego

Obszar upraw owocow i obszar produkgji konfitury ,Amarene Brusche di Modena” ChOG obejmuje obszar admi-
nistracyjny gmin Bastiglia, Bomporto, Campogalliano, Camposanto, Carpi, Castelfranco Emilia, Castelnuovo Rangone,
Castelvetro di Modena, Cavezzo, Concordia sul Secchia, Finale Emilia, Fiorano Modenese, Formigine, Guiglia, Mara-
nello, Marano sul Panaro, Medolla, Mirandola, Modena, Montese, Nonantola, Novi di Modena, Pavullo nel Frignano,
Prignano sul Secchia, Ravarino, S. Cesario sul Panaro, S. Felice sul Panaro, S. Possidonio, S. Prospero sul Secchia,
Sassuolo, Savignano sul Panaro, Serramazzoni, Soliera, Spilamberto, Vignola, Zocca w prowincji Modena oraz
sasiadujacy z nim obszar polozony w prowincji Bolonia, ograniczony do nastgpujacych gmin: Anzola nellEmilia,
Bazzano, Castel d’Aiano, Castello di Serravalle, Crespellano, Crevalcore, Monte S.Pietro, Monteveglio, San Giovanni in
Persiceto, Sant’Agata Bolognese, Savigno, Vergato.

Zwigzek z obszarem geograficznym
Specyfika obszaru geograficznego

Obszar produkcji konfitury ,Amarene Brusche di Modena” ChOG charakteryzuje si¢ obecnoscia gleb bardzo glebo-
kich, na ogét zyznych, o dobrej, lekko porowatej i przepuszczalnej strukturze, przy czym podioze uformowane jest
zasadniczo z gleb typu mulistego o luznej strukturze i niewielkiej zawartoci glin, a wigc wy$mienicie nadajace si¢ do
uprawiania takich rodlin, jak wisnia pospolita, ktore wymagaja terenéw przepuszczalnych, dobrze drenowanych
i chtodnych. Ten specyficzny sklad gleby i jej struktura decyduja o dobrej porowatoci, duzej zdolnosci drenujacej
i wynikajacej stad duzej zawartoici powietrza w ziemi. Na przedmiotowym obszarze wystepuje gesta siatka hydro-
graficzna zaréwno naturalna, jak i sztuczna. Klimat zmienia si¢ od wilgotnego na obszarach depresyjnych niziny
w rejonie Modeny po suchy; sa to warunki szczegélnie sprzyjajace rozwojowi wisni pospolitej.

Specyfika produktu

Chronione oznaczenie geograficzne ,Amarene Brusche di Modena” wyréznia si¢ poéréd innych produktéw naleza-
cych do tej samej kategorii przede wszystkim szczegdlnymi cechami organoleptycznymi i chemiczno-fizycznymi
surowca, pochodzacego z odmian wisni pospolitej uprawianych na obszarze produkcji, w szczeg6lnosci charaktery-
stycznym smakiem konfitury, ktéry wyréznia si¢ wlasciwa réwnowaga miedzy smakiem stodkim a cierpkim
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z posmakiem kwaskowosci. Inng wazng cechg wyrdzniajaca przedmiotowy produkt jest naturalny proces produkeji,
oparty na zageszczaniu owocéw przez odparowywanie pod wplywem ciepla bez zastosowania barwiacych Srodkow
zageszczajacych ani konserwantéw, a takze duza zawarto$¢ owocéw w stosunku do ilosci dodawanego cukru oraz
brak dodatkowych czynnosci przetwérczych przed pakowaniem.

5.3. Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub whasciwosciami produktu (w
przypadku ChINP) lub szczegdlne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosci produktu (w przypadku ChOG)

Whiosek o uznanie konfitury ,Amarene Brusche di Modena” za ChOG uzasadniony jest renoma i stawg produktu.
O renomie konfitury ,Amarene Brusche di Modena” $wiadczg liczne pozycje bibliograficzne, ktére potwierdzajg
szczegdlne umiejetno$ci przez wieki wiernie przekazywane z pokolenia na pokolenie wéréd miejscowych miesz-
kaficow i wynikajace z koniecznosci szybkiego przetworzenia owocu, ktérego mozliwo$¢ przechowywania jest
ograniczona. Przyczynito si¢ to do powstania produktu renomowanego i cenionego gléwnie ze wzgledu na natu-
ralny proces produkgji.

Dowodem na renomeg, jaka cieszy si¢ przedmiotowy produkt, moze by¢ istnienie okregu produkcyjnego na obszarze
okreslonym w pkt 4, gdzie juz na poczatku ubieglego wicku poza licznymi gospodarstwami rolnymi, specjalizuja-
cymi si¢ w uprawie wisni, istnialy tez osrodki zbioru i przechowywania owoc6w w niskiej temperaturze, a takze
liczne mate laboratoria oraz male i $rednie przedsi¢biorstwa zajmujace si¢ produkcja konfitur. Gospodarstwa rolne
zajmujace si¢ produkeja konfitury objetej ChOG zatrudniaja tacznie ponad 350 pracownikéw i osiagaja znaczne
obroty. Pierwszy eksperyment prowadzenia intensywnych upraw drzew wisni przeprowadzit w 1882 r. adwokat
Luigi Mancini w swoim majatku ziemskim o nazwie ,La Colombarina” niedaleko miejscowosci Vignola. Natomiast
juz z 1820 r. pochodzi zapis autorstwa wielkiego botanika, Giorgio Gallesio, podkreslajacy zwyczaj ,sadzenia wokoét
wiejskich chat drzew wisni, ktdrej owocéw uzywano do robienia syropéw, przetworéw, konfitur, legumin i ciast”, co
mozna uzna¢ za §wiadectwo istnienia utrwalonej tradycji przygotowywania produktu w gospodarstwach domowych
rolniczej prowincji Modeny.

Liczne dawne przepisy $wiadczg o stosowaniu tego produktu do wytwarzania typowych dla tego regionu ciast od
wiekow, zaréwno w gospodarstwach domowych, jak i w zakladach cukierniczych. Zaréwno najstarsze, jak
i najnowsze przepisy zalecaja stosowanie konfitur do przygotowywania domowych wypiekéw. Swiadcza o tym
dwa XIX-wieczne rekopisy z Modeny opisujace sposoby przygotowywania konfitur; pierwszy z nich zostal opub-
likowany w 1970 r., sklada si¢ z czterech zeszytow prowadzonych przez cztery pokolenia zarzgdcéw mieszczan-
skiego pochodzenia; drugi, sporzadzony przez Ferdinando Cavazzoni, ochmistrza w domu rodziny Molza, zostal
opublikowany w 2001 r.

Odestanie do publikacji specyfikacji
[art. 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006]
Organy administracyjne wszczely krajowa procedure sprzeciwu, publikujac wniosek o zatwierdzenie zmiany specyfikacji

produktu ChOG ,Amarene Brusche di Modena” w Dzienniku Urzedowym Republiki Wioskiej nr 246 z dnia 20 pazdzier-
nika 2012 r.

Skonsolidowany tekst specyfikacji produktu jest dostepny na stronie internetowej: http://www.politicheagricole.it/flex/cm/
pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

lub

bezposrednio na stronie gléwnej Ministero delle politiche agricole alimentari e forestali (wloskiego ministerstwa ds.
polityki rolnej, spozywczej i lesnej) (www.politicheagricole.it) po wybraniu zakladki ,Qualita e sicurezza” (z prawej strony
na gorze ekranu), a nastepnie zakladki ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE”.
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