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ROZPORZADZENIE WYKONAWCZE KOMISJI (UE) NR 1321/2013
z dnia 10 grudnia 2013 r.

ustanawiajgce  unijny wykaz

dozwolonych produktéw poczatkowych dla

srodkow

aromatyzujacych dymu wedzarniczego przeznaczonych do uzycia w takiej postaci w $rodkach
spozywczych lub na ich powierzchni lub do produkcji pochodnych $rodkéw aromatyzujacych
dymu wedzarniczego

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

KOMISJA EUROPEJSKA,

uwzgledniajac Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajac rozporzadzenie (WE) nr 2065/2003 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 10 listopada 2003 r. w sprawie
srodkéw aromatyzujacych dymu wedzarniczego uzywanych lub
przeznaczonych do uzycia w $rodkach spozywczych lub na ich
powierzchni ('), w szczegdlnosci jego art. 6,

a takze majgc na uwadze, co nastepuje:

(1)

Art. 10 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 2065/2003 prze-
widuje wstepne ustalenie unijnego wykazu dozwolonych
produktéw poczatkowych dla $rodkéw aromatyzujacych
dymu wedzarniczego (zwanych dalej ,produktami
poczatkowymi”). Wykaz ten nalezy ustanowi¢ na
podstawie wnioskéw o wydanie zezwolenia przedlozo-
nych przez podmioty gospodarcze oraz opinii wydanej
przez Europejski Urzad ds. Bezpieczefistwa Zywnosci
(,Urzad”) w sprawie odpowiednich produktéw poczatko-

wych.

Zgodnie z procedura przewidziang w art. 10 rozporza-
dzenia (WE) nr 2065/2003 Urzad otrzymal przed dniem
16 czerwca 2005 r. 14 waznych wnioskéw o dopusz-
czenie produktéw poczatkowych. Trzy wnioski zostaly
wycofane. W zwigzku z tym Urzad dokonal oceny
w sumie 11 produktéw podstawowych. Jeden z ocenio-
nych wnioskéw zostal wycofany po zakonczeniu procesu
oceny.

Zgodnie z art. 4 ust. 1 rozporzadzenia (WE) nr
2065/2003 zezwolenia na stosowanie Srodkéw aromaty-
zujacych dymu wedzarniczego moga zawieraé specy-
ficzne warunki stosowania, a zgodnie z art. 9 ust. 3
wspomnianego rozporzadzenia zezwolenia powinny
by¢ wydawane na okres 10 lat, z mozliwoscia odno-
wienia przewidziang w art. 12 tego rozporzadzenia.

Produkty poczatkowe oraz pochodne $rodki aromatyzu-
jace dymu wedzarniczego sa przeznaczone do uzytku
w  §rodkach spozywczych lub na ich powierzchni
w celu nadania im smaku dymnego lub w celu uzupel-
nienia innego aromatu, bez nadawania im aromatu
dymnego. Wykorzystuje si¢ je takze do wedzenia miesa,
ryb i przetworéw mlecznych. Szczegélowe badanie nara-
zenia przeprowadzone przez Rijksinstituut voor Volksge-
zondheid en Milieu (RIVM) (?) dowodzi, ze niezaleznie od
zastosowanej metody obliczania narazenia gléwnym
czynnikiem odpowiedzialnym za wysoki poziom
pobrania jest zywno$¢, ktéra tradycyjnie byla wedzona,

() Dz.U. L 309 z 26.11.2003, s. 1.
(%) ,Refined exposure assessment of smoke flavouring primary products

with use levels provided by the industry. A pilot study into data
collection of use levels” (Szczegétowa ocena narazenia na dziatanie
poczatkowych produktéw aromatyzujagcych dymu wedzarniczego
w odniesieniu do poziomdéw stosowania dostarczonych przez prze-
myst. Badanie pilotazowe dotyczace gromadzenia danych dotyczg-
cych poziomdéw stosowania). Sprawozdanie RIVM nr 320026003.
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taka jak gotowane wedzone kielbasy i bekon. Grupy
zywnosci, ktore nie s3 tradycyjnie wedzone, takie jak
chipsy, zupy i sosy, nie majg znaczacego wplywu na
poziom narazenia. Biorgc pod uwage fakt, ze produkty
poczatkowe s3 wytwarzane z dymu, ktory jest
poddawany procesom frakcjonowania i oczyszczania,
stosowanie $rodkéw aromatyzujacych dymu wedzarni-
czego ogélnie uwazane jest za stwarzajagce mniej
probleméw zdrowotnych niz wykorzystywanie dymu
wytwarzanego w wyniku spalania drewna lub podgrze-
wania trocin lub wioréw (3).

W ocenie bezpieczefistwa dokonanej przez Urzad
w sprawie produktu poczatkowego Scansmoke PB1110,
przyjetej w dniu 26 marca 2009 r. (%), stwierdzono, ze
dane dostarczone przez wnioskodawce sg wystarczajace
do wyeliminowania obaw zwiazanych z genotoksyczno-
Scig tego produktu. Jednakze zastosowania oraz poziomy
stosowania pierwotnie zaproponowane przez wniosko-
dawce nie zapewnialy wystarczajacego marginesu bezpie-
czefstwa. Zastosowania oraz poziomy stosowania
zostaly skorygowane w celu uwzglednienia tej opinii.
W zwigzku z powyzszym produkt poczatkowy Scan-
smoke PB1110 powinien zosta¢ dopuszczony, z zastrze-
zeniem okreslonych warunkéw stosowania.

W ocenie bezpieczenstwa dokonanej przez Urzad
w sprawie produktu poczatkowego Zesti Smoke Code
10, przyjetej w dniu 29 stycznia 2009 r.(°) i w dniu
6 lipca 2011 r. (%), stwierdzono, ze dane dostarczone
przez wnioskodawce sa wystarczajace do wyelimino-
wania obaw zwigzanych z genotoksycznoscia tego
produktu. Jednakze zastosowania oraz poziomy stoso-
wania pierwotnie zaproponowane przez wnioskodawce
nie zapewnialy wystarczajgcego marginesu bezpieczen-
stwa. Zastosowania oraz poziomy stosowania zostaly
skorygowane w celu uwzglednienia tej opinii. W zwiazku
z powyzszym produkt poczatkowy Zesti Smoke Code 10
powinien zosta¢ dopuszczony, z zastrzezeniem okreslo-
nych warunkéw stosowania.

W ocenie bezpieczenstwa dokonanej przez Urzad
w sprawie produktu poczatkowego Smoke Concentrate
809045, przyjetej w dniu 29 stycznia 2009 r. (7), stwier-
dzono, ze dane dostarczone przez wnioskodawce sa
wystarczajace do wyeliminowania obaw zwigzanych
z genotoksycznoscia tego produktu. Zastosowania
i poziomy stosowania przedstawione przez wniosko-
dawce nie budza obaw w zakresie bezpieczefstwa.
W zwigzku z powyzszym produkt poczatkowy Smoke
Concentrate 809045 powinien zosta¢ dopuszczony,
z zastrzezeniem okre$lonych warunkéw stosowania.
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W ocenie bezpieczenstwa dokonanej przez Urzad
w sprawie produktu poczatkowego Scansmoke SEF
7525, przyjetej w dniu 14 maja 2009 r. (1), stwierdzono,
ze dane dostarczone przez wnioskodawce sg wystarcza-
jace do wyeliminowania obaw zwigzanych z genotoksycz-
noscig tego produktu. Zastosowania i poziomy stoso-
wania przedstawione przez wnioskodawce nie budzg
obaw w zakresie bezpieczenstwa. W zwigzku z powy-
zszym produkt poczatkowy Scansmoke SEF 7525 powi-
nien zosta¢ dopuszczony, z zastrzezeniem okreslonych
warunkéw stosowania.

W ocenie bezpieczefistwa dokonanej przez Urzad
w sprawie produktu poczatkowego SmokEz C-10, przy-
jetej w dniu 14 maja 2009 r. () i w dniu 4 lipca
2012 r. (%), stwierdzono, ze dane dostarczone przez
wnioskodawce s3 wystarczajgce do wyeliminowania
obaw zwigzanych z genotoksycznoscig tego produktu.
Jednakze zastosowania oraz poziomy stosowania pierwo-
tnie zaproponowane przez wnioskodawce nie zapewnialy
wystarczajacego marginesu bezpieczenstwa. Zastoso-
wania oraz poziomy stosowania zostaly skorygowane
w celu uwzglednienia tej opinii. W zwiazku z powyzszym
produkt poczatkowy SmokEz C-10 powinien zostaé
dopuszczony, z zastrzezeniem okreSlonych warunkow
stosowania.

W ocenie bezpieczefistwa dokonanej przez Urzad
w sprawie produktu poczatkowego SmokEz Enviro-23,
przyjetej w dniu 14 maja 2009 r.(*) i w dniu 4 lipca
2012 r. (%), stwierdzono, ze dane dostarczone przez
wnioskodawce s3 wystarczajgce do wyeliminowania
obaw zwiazanych z genotoksycznoscia tego produktu.
Jednakze zastosowania oraz poziomy stosowania pierwo-
tnie zaproponowane przez wnioskodawce nie zapewnialy
wystarczajacego marginesu bezpieczenstwa. Zastoso-
wania oraz poziomy stosowania zostaly skorygowane
w celu uwzglednienia tej opinii. W zwiagzku z powyzszym
produkt poczatkowy SmokEz Enviro-23 powinien zostaé
dopuszczony, z zastrzezeniem okreSlonych warunkéw
stosowania.

W ocenie bezpieczefistwa dokonanej przez Urzad
w sprawie produktu poczatkowego Tradismoke™
A MAX, przyjetej w dniu 26 listopada 2009 r. (6), stwier-
dzono, ze dane dostarczone przez wnioskodawce sg
wystarczajace do wyeliminowania obaw zwigzanych
z genotoksycznoscig tego produktu. Jednakze zastoso-
wania oraz poziomy stosowania pierwotnie zapropono-
wane przez wnioskodawce nie zapewnialy wystarczajg-
cego marginesu bezpieczefistwa. Zastosowania oraz
poziomy stosowania zostaly skorygowane w celu
uwzglednienia tej opinii. W zwiazku z powyzszym
produkt poczatkowy Tradismoke™ A MAX powinien
zosta¢  dopuszczony, z zastrzezeniem okreslonych
warunkéw stosowania.

W ocenie bezpieczenstwa dokonanej przez Urzad
w sprawie produktu poczatkowego Scansmoke R909,
przyjetej w dniu 26 listopada 2009 r. (), stwierdzono,
ze dane dostarczone przez wnioskodawce sg wystarcza-
jace do wyeliminowania obaw zwigzanych z genotoksycz-
noscig tego produktu. Jednakze zastosowania oraz
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poziomy stosowania pierwotnie zaproponowane przez
wnioskodawce nie zapewnialy wystarczajgcego margi-
nesu bezpieczeistwa. Zastosowania oraz poziomy stoso-
wania zostaly skorygowane w celu uwzglednienia tej
opinii. Wnioskodawca poinformowal Komisje w dniu
26 listopada 2012 r. o zmianie nazwy tego produktu
poczatkowego na proFagus-Smoke R709. W zwigzku
z powyzszym produkt poczatkowy proFagus-Smoke
R709 powinien zosta¢ dopuszczony, z zastrzezeniem
okreslonych warunkéw stosowania.

W ocenie bezpieczeistwa dokonanej przez Urzad
w sprawie produktu poczatkowego Fumokomp, przyjetej
w dniu 24 wrzesnia 2009 r. () i w dniu 6 lipca
2011 r. (%), stwierdzono, ze dane dostarczone przez
wnioskodawce sa  wystarczajgce do wyeliminowania
obaw zwiazanych z genotoksycznoscia tego produktu.
Zastosowania i poziomy stosowania przedstawione
przez wnioskodawce nie budzg obaw w zakresie bezpie-
czefistwa. W zwigzku z powyzszym produkt poczatkowy
Fumokomp powinien zosta dopuszczony, z zastrzeze-
niem okreslonych warunkéw stosowania.

W ocenie bezpieczefistwa dokonanej przez Urzad
w sprawie produktu poczatkowego AM 01, przyjetej
w dniu 26 listopada 2009 r. (1% i w dniu 2 lutego
2012 r. (1), stwierdzono, ze dane dostarczone przez
wnioskodawce s3  wystarczajace do  wyeliminowania
obaw zwigzanych z genotoksycznoscig tego produktu.
Jednakze zastosowania oraz poziomy stosowania pierwo-
tnie zaproponowane przez wnioskodawce nie zapewnialy
wystarczajagcego marginesu bezpieczenstwa. Zastoso-
wania oraz poziomy stosowania zostaly skorygowane
w celu uwzglednienia tej opinii. W zwigzku z powyzszym
produkt poczatkowy AM 01 powinien zostaé dopusz-
czony, z zastrzezeniem okre$lonych warunkéw stosowa-
nia.

W odniesieniu do kazdego dopuszczonego produktu
poczatkowego unijny wykaz powinien zawiera¢ niepo-
wtarzalny kod produktu, nazwe produktu, nazwe
i adres posiadacza zezwolenia, opis i charakterystyke
produktu, warunki jego stosowania w konkretnych $rod-
kach spozywczych (lub kategoriach $rodkéw spozyw-
czych) lub na ich powierzchni, date, od ktérej produkt
ten jest dopuszczony, oraz date, do ktorej produkt jest
dopuszczony. Do celéw niniejszego rozporzadzenia
zastosowanie majg kategorie Zywno$ci ustanowione
w zalgczniku II do rozporzadzenia Parlamentu Europej-
skiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci (12).

Warunki produkcji produktéw poczatkowych, w tym
maksymalng zawarto$¢ wielopierscieniowych weglowo-
doréw aromatycznych, okreslono w zalgczniku I do
rozporzadzenia (WE) nr 2065/2003.

Sposéb  stosowania dopuszczonych aromatéw dymu
wedzarniczego w $rodkach spozywczych lub na ich
powierzchni musi by¢ zgodny z warunkami stosowania,
m.in. z maksymalnymi poziomami okreslonymi w zalgcz-
niku do niniejszego rozporzadzenia. Jezeli dopuszczone
$rodki aromatyzujgce dymu wedzarniczego s3 stosowane
facznie, indywidualne poziomy stosowania nalezy
proporcjonalnie zmniejszy¢.

ziennik EFSA 2009; 7(9):1343.

ziennik EFSA 2011; 9(7):2308.
ziennik EFSA 2010; 8(1):1396.

ziennik EFSA 2012; 10(2):2580.
z.U. L 354 z 31.12.2008, s. 16.
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(18) Wedzenie przy uzyciu dymu regenerowanego jest (22)  Zgodnie z art. 12 rozporzadzenia (WE) nr 2065/2003

(19)

(20)

(21)

procesem obrébki zywnosci, poddajagcym ja dzialaniu
dymu, ktéry zostal zregenerowany poprzez rozpylenie
srodka aromatyzujacego dymu wedzarniczego w komorze
wedzarniczej w warunkach czasu i temperatury podob-
nych do tych, jakie stosuje si¢ w procesie wedzenia
cieplego lub zimnego. W tym przypadku trudno jest
oszacowac ilos¢ Srodkow aromatyzujacych dymu wedzar-
niczego  obecnych ~w  sprzedawanym  produkcie
koficowym z powodu utraty czgsci Srodkéw aromatyzu-
jacych w procesie wedzenia. Dlatego wykorzystywanie
tych $rodkéw powinno odbywac si¢ zgodnie z zasadami

dobrej praktyki produkcyjnej.

O ile nie maja zastosowania dalsze ograniczenia, dopusz-
czony $rodek aromatyzujacy dymu wedzarniczego moze
by¢ obecny w zywnosci — jezeli nie zostal bezposrednio
do niej dodany — w wyniku przeniesienia ze skladnika
zywnoéci, w ktérym jego obecno$é byta dopuszczona,
o ile poziom tego Srodka w gotowej zywnosci nie jest
wyzszy, niz w przypadku jego wprowadzenia w wyniku
zastosowania tego sktadnika we wihasciwych warunkach
technologicznych i zgodnie z zasadami dobrej praktyki
produkcyjnej.

Unijny wykaz $rodkéw aromatyzujacych dymu wedzar-
niczego powinien mie¢ zastosowanie bez uszczerbku dla
innych przepiséw ustanowionych w prawodawstwie
sektorowym.

Poniewaz $rodki aromatyzujace dymu wedzarniczego juz
znajduja si¢ w obrocie w pafistwach cztonkowskich, usta-
nowiono przepisy zapewniajgce sprawne przejscie na
unijng procedure udzielania zezwolen. W tym celu usta-
nowiono okresy przejSciowe w art. 20 rozporzadzenia
(WE) nr 2065/2003.

zezwolenia s3 odnawiane na okres 10 lat na wniosek
posiadacza zezwolenia skierowany do Komisji. Do
wniosku musza zostal dolgczone dokumenty wymie-
nione w art. 12 ust. 2 tego rozporzadzenia. Dokumenty
te musza zawieral wszelkie dostepne informacje doty-
czace danych toksykologicznych zgodnie z zaleceniami
Urzedu zawartymi we wskazéwkach z dnia 7 pazdzier-
nika 2004 r. lub w ich najnowszej wersji.

(23)  Srodki przewidziane w niniejszym rozporzadzeniu s3
zgodne z opinig Stalego Komitetu ds. Lancucha Zywno-
$ciowego i Zdrowia Zwierzat,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1

W zalaczniku do niniejszego rozporzadzenia ustanowiono
wykaz dozwolonych w Unii produktéw poczatkowych dla
srodkéw aromatyzujacych dymu wedzarniczego, z wylaczeniem
wszelkich pozostalych, stosowanych w $rodkach spozywczych
lub na ich powierzchni lub do produkcji pochodnych $rodkéw
aromatyzujgcych dymu wedzarniczego, o ktérym mowa w art.
6 rozporzadzenia (WE) nr 2065/2003.

Artykut 2
Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie dwudziestego dnia

po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej.

Wykaz dopuszczonych do $rodkéw aromatyzujacych dymu
wedzarniczego ustanawia si¢ ze skutkiem od dnia 1 stycznia
2014 r.

Niniejsze rozporzadzenie wigze w caloéci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich

panstwach cztonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli dnia 10 grudnia 2013 r.

W imieniu Komisji
José Manuel BARROSO
Przewodniczgcy
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ZALACZNIK

Unijny wykaz dozwolonych produktéw poczatkowych dla $rodkéw aromatyzujacych dymu wedzarniczego
przeznaczonych do uzycia w takiej postaci w S$rodkach spozywczych lub na ich powierzchni lub do
produkcji pochodnych $rodkéw aromatyzujacych dymu wedzarniczego

Uwaga 1: Maksymalne dopuszczalne poziomy odnoszg si¢ do pozioméw w lub na $rodkach spozywczych w formie,
w ktorej sa przedmiotem obrotu. W drodze odstgpstwa od tej zasady w odniesieniu do Srodkéw spozywczych
suszonych lub zageszczonych, ktére wymagaja odtworzenia, maksymalne poziomy odnoszg si¢ do Zywnosci
odtworzonej zgodnie z instrukcjami na etykiecie z uwzglednieniem minimalnego wspélczynnika rozciencze-
nia. Jezeli produkty poczatkowe sg stosowane do produkcji pochodnych $rodkéw aromatyzujacych dymu
wedzarniczego, maksymalny poziom jest odpowiednio dostosowywany.

Uwaga 2: W przypadku stosowania kombinagji Srodkéw aromatyzujacych dymu wedzarniczego w $rodkach spozyw-
czych lub na ich powierzchni indywidualne poziomy stosowania nalezy proporcjonalnie zmniejszy<.

Uwaga 3: W przypadkach, gdy dopuszcza si¢ stosowanie Srodkéw aromatyzujacych dymu wedzarniczego w odniesieniu
do przetworzonego migsa (kategoria zywnosci 8.2) lub przetworzonych ryb i produktéw ryboléwstwa (kate-
goria Zywnosci 9.2), przy czym zywno$¢ ta jest wedzona w komorze wedzarniczej dymem regenerowanym
przy wykorzystaniu tych dozwolonych §rodkéw aromatyzujacych dymu wedzarniczego, stosowanie wspom-
nianych §rodkéw powinno by¢ zgodne z zasadami dobrej praktyki produkcyjne;.

Uwaga 4: Obecnos¢ Srodka aromatyzujacego dymu wedzarniczego dozwolona jest:

a) w wicloskladnikowych §rodkach spozywczych innych niz okreslone w zalaczniku, jezeli dany produkt
poczatkowy zostal dopuszczony do stosowania w jednym ze skladnikéw danego wielosktadnikowego
srodka spozywczego;

b) w Zywnosci wykorzystywanej wylacznie do przygotowania wieloskladnikowego $rodka spozywczego spel-
niajacego wymogi niniejszego rozporzadzenia.

Przepis ten nie ma zastosowania do preparatéw do poczatkowego zywienia niemowlat i preparatéw do dalszego zywienia
niemowlat, przetworzonej Zywnosci na bazie zb6z, zywnosci dla dzieci i zywnosci dietetycznej specjalnego przeznaczenia
medycznego przeznaczonej dla niemowlgt i malych dzieci, o ktérych mowa w dyrektywie 2009/39/WE Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 6 maja 2009 r. w sprawie Srodkow spozywczych specjalnego przeznaczenia zywieniowe-

go ().

Niepowtarzalny kod SF-001

Nazwa produktu Scansmoke PB 1110

Nazwa posiadacza zezwolenia Azelis Denmark A/S

Adres posiadacza zezwolenia Lundtoftegaardsvej 95
2800 Lyngby
DENMARK

Opis i charakterystyka produktu | 1. Materialy Zrédlowe:
90 % buk (Fagus selvatica), 10 % dab (Quercus alba)
2. Specyfikacje:
— pH: 2,1-2,9
— Woda: 47,0-56,0 %
— Kwasowos¢ (wyrazona jako kwas octowy): 8-12 %
— Zwigzki karbonylu: 17-25 %
— Fenole (takie jak syringol, mg[g): 10,5-20,1
3. Kryteria czystosci:
— Oloéw: < 5,0 mg/kg
— Arsen: < 3,0 mg/kg
— Kadm: < 1,0 mg/kg
— Rteé: < 1,0 mg/kg

Warunki stosowania Kategoria zywnosci Maksymalny poziom g/kg
1.7.  Ser i produkty serowe 2,0
2. Thuszcze i oleje, emulsje tluszczowe i olejowe 0,002
3. Lody spozywcze 0,005
5. Wyroby cukiernicze 0,05

() Dz.U. L 124 z 20.5.2009, s. 21.
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8.1.2. Surowe wyroby migsne w rozumieniu 2,0
rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 Parla-
mentu Europejskiego i Rady (')
8.2.  Migso przetworzone 2,0
9.2.  Przetworzone ryby i produkty rybolowstwa, 2,0
w tym skorupiaki i mieczaki
9.3.  lkra rybia 2,0
12.2. Ziola, przyprawy, przyprawy kulinarne 2,3
12.5. Zupy i buliony 0,23
12.6. Sosy 1,0
12.7. Safatki i produkty smakowe do smarowania 0,23
pieczywa
14.1. Napoje bezalkoholowe 0,02
14.2. Napoje alkoholowe, w tym ich odpowiedniki 0,02
bezalkoholowe i o niskiej zawartosci alko-
holu
15.  Przekaski gotowe do spozycia 2,0

Data, od ktdrej produkt jest
dopuszczony

1 stycznia 2014 r.

Data, do ktérej produkt jest
dopuszczony

1 stycznia 2024 r.

(") Dz.U. L 139 z 30.4.2004, s. 55.

Niepowtarzalny kod

SF-002

Nazwa produktu

Zesti Smoke Code 10

Nazwa posiadacza zezwolenia

Mastertaste

Adres posiadacza zezwolenia

Draycott Mills

Cam

Dursley

Gloucestershire GL11 5NA
WIELKA BRYTANIA

Opis i charakterystyka produktu

1. Materiat Zrédlowy:

50-60 % orzesznik (Carya Ovata), 40-50 % dab (Quercus alba)

2. Specyfikagje:
— pH: 2,0-2,5
— Woda: 62,3-65,7 %

— Kwasowos¢ (wyrazona jako kwas octowy): 10,5-11

— Zwiazki karbonylu (g/100 ml): 15-25
— Fenole (mg/ml): 12-22
3. Kryteria czystosci:
— Oféw: < 5,0 mg/kg
— Arsen: < 3,0 mg/kg
— Kadm: < 1,0 mg/kg
— Rtgé: < 1,0 mg/kg

Warunki stosowania

Kategoria zywnosci

Maksymalny poziom g/kg

1.7.  Ser i produkty serowe

0,50

1.8.  Analogi produktéw mlecznych, wlaczajac
zabielacze do napojow

0,50
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4.2, Owoce i warzywa przetworzone 0,30

8.1.2. Surowe wyroby migsne w rozumieniu 2,5
rozporzadzenia (WE) nr 853/2004

8.2.  Migso przetworzone 2,5

9.2. Przetworzone ryby i produkty rybolowstwa, 2,0
w tym skorupiaki i migczaki

9.3. Ikra rybia 2,0

12.2. Ziola, przyprawy, przyprawy kulinarne 3,0

12.5. Zupy i buliony 0,30

12.6. Sosy 1,0

12.9. Produkty  biatkowe, z wylaczeniem 1,0
produktéw objetych kategoria 1.8

15.  Przekaski gotowe do spozycia 3,0

Data, od ktérej produkt jest
dopuszczony

1 stycznia 2014 r.

Data, do ktorej produkt jest
dopuszczony

1 stycznia 2024 r.

Niepowtarzalny kod

SF-003

Nazwa produktu

Smoke concentrate 809045

Nazwa posiadacza zezwolenia

Symrise AG

Adres posiadacza zezwolenia

MiihlenfeldstrafSe 1
37603 Holzminden
NIEMCY

Opis i charakterystyka produktu

. Material Zrédlowy:

Buk (Fagus selvatica)

. Specyfikacje:

pH: 2-3
Woda: 5-15 %

Kwasowo$¢ (wyrazona jako kwas octowy): 8-15 %

Zwiazki karbonylu: 10-20 %
Fenole: 0,2-0,6 %

. Kryteria czystosci:

Oléw: < 5 mglkg
Arsen: < 3 mglkg
Kadm: < 1 mg/kg
Rteé: < 1 mglkg

Warunki stosowania

Kategoria zywnosci

Maksymalny poziom g/kg

Produkty mleczne i ich analogi

0,50

4.2.

Owoce i warzywa przetworzone

0,30

6.4.5.

Nadzienia do makaronéw nadziewanych (pie-
rozkéw ravioli i produktéw podobnych)

1,0

7.1.

Chleb i butki

0,60

7.2.

Pieczywo cukiernicze i wyroby ciastkarskie

0,60

Migso

0,60
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9.2.  Przetworzone ryby i produkty rybolowstwa, 0,60
w tym skorupiaki i migczaki

9.3.  Ilkra rybia 0,60

12.2. Ziola, przyprawy, przyprawy kulinarne 3,0

12.5. Zupy i buliony 0,60

12.6. Sosy 4,0

12.7. Salatki i produkty smakowe do smarowania 1,0
pieczywa

12.9. Produkty biatkowe, Z wylaczeniem 1,0
produktéw objetych kategorig 1.8

15.  Przekaski gotowe do spozycia 3,0

Data, od ktérej produkt jest
dopuszczony

1 stycznia 2014 r.

Data, do ktdrej produkt jest
dopuszczony

1 stycznia 2024 r.

Niepowtarzalny kod

SE-004

Nazwa produktu

Scansmoke SEF 7525

Nazwa posiadacza zezwolenia

Azelis Denmark A/S

Adres posiadacza zezwolenia

Lundtoftegaardsvej 95
2800 Lyngby
DANIA

Opis i charakterystyka produktu

1. Materialy zZrédtowe:

35% dab czerwony (Quercus rubra), 35 % dab bialy (Quercus alba), 10 % klon
(Acer saccharum), 10 % buk (Fagus grandifolia) oraz 10 % orzesznik (Carya Ovata).

2. Specyfikagje:
— Woda: 0,3-0,9 % masy
— Kwasowo$¢ (wyrazona jako kwas octowy): 0,09-0,25 meq/g
— Zwiazki karbonylu: 1,2-3,0 % masy
— Fenole: 8-12 % masy

3. Kryteria czystosci:
— Oféw: < 5,0 mg/kg
— Arsen: < 3,0 mg/kg
— Kadm: < 1,0 mg/kg
— Rtgé: < 1,0 mg/kg

Warunki stosowania

Kategoria zywnosci

Maksymalny poziom g/kg

1. Produkty mleczne i ich analogi 0,16
2. Thuszcze i oleje, emulsje tluszczowe i olejowe 0,05
4.2. Owoce i warzywa przetworzone 0,05
5. Wyroby cukiernicze 0,08
6.  Zboza i produkty zbozowe 0,05
7.1. Chleb i bulki 0,08
7.2, Pieczywo cukiernicze i wyroby ciastkarskie 0,08
8. Migso 0,16
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9.2. Przetworzone ryby i produkty rybolowstwa, 0,16
w tym skorupiaki i migczaki

9.3. [Ikra rybia 0,16

10.2. Przetworzone jaja i produkty jajeczne 0,05

12.2. Ziofa, przyprawy, przyprawy kulinarne 0,18

12.5. Zupy i buliony 0,05

12.6. Sosy 0,05

12.7. Safatki i produkty smakowe do smarowania 0,05
pieczywa

12.9. Produkty  bialkkowe, z  wylgczeniem 0,05
produktéw objetych kategorig 1.8

14.1. Napoje bezalkoholowe 0,05

14.2. Napoje alkoholowe, w tym ich odpowiedniki 0,05
bezalkoholowe i o niskiej zawartosci alkoholu

15.  Przekaski gotowe do spozycia 0,08

Data, od ktorej produkt jest
dopuszczony

1 stycznia 2014 r.

Data, do ktorej produkt jest
dopuszczony

1 stycznia 2024 r.

Niepowtarzalny kod

SF-005

Nazwa produktu

SmokEz C-10

Nazwa posiadacza zezwolenia

Red Arrow Products Company LLC

Adres posiadacza zezwolenia

P.O. Box 1537
633 South 20th street
Manitowoc, WI 54221-1537

USA

Opis i charakterystyka produktu

1. Materialy Zrédtowe:
Klon (Acer saccharum): 25-60 %
Dab (Quercus alba): 10-40 %
Orzesznik (Carya ovata): 10-25 %

Jesion (Fraxinus americana), brzoza (Betula papyrifera i Betula alleghanisensis),
czeremcha amerykanska (Prunus seroting), buk (Facus grandifolia): 0-15 % (facznie)

2. Specyfikagje:

pH: 2,15-2,6
Woda: 60,7-65,1 %

Kwasowo$¢ (wyrazona jako kwas octowy): 10,5-12,0 % masy

Zwigzki karbonylu: 12,0-17,0 % masy
Fenole: 10,0-15,0 mg/ml

3. Kryteria czystosci:

Oléw: < 5,0 mglkg
Arsen: < 3,0 mg/kg
Kadm: < 1,0 mgfkg
Rteé: < 1,0 mg/kg

Warunki stosowania

Kategoria zywnosci

Maksymalny poziom glkg

1.7.

Ser i produkty serowe

0,20

8.1.2.

Surowe wyroby migsne w rozumieniu
rozporzadzenia (WE) nr 853/2004

2,5
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8.2.  Migso przetworzone 2,5

9.2.  Przetworzone ryby i produkty ryboldwstwa, 2,0
w tym skorupiaki i mieczaki

9.3.  Ilkra rybia 2,0

12.2. Ziola, przyprawy, przyprawy kulinarne 3,0
i dodatki do potraw

12.6. Sosy i produkty podobne 3,0

15.  Przekaski gotowe do spozycia 3,0

Data, od ktorej produkt jest
dopuszczony

1 stycznia 2014 r.

Data, do ktérej produkt jest
dopuszczony

1 stycznia 2024 r.

Niepowtarzalny kod

SF-006

Nazwa produktu

SmokEz Enviro-23

Nazwa posiadacza zezwolenia

Red Arrow Products Company LLC

Adres posiadacza zezwolenia

P.O. Box 1537
633 South 20th street
Manitowoc, WI 54221-1537

USA

Opis i charakterystyka produktu

1. Materialy zrédtowe:
Klon (Acer saccharum): 25-65 %
Dab (Quercus alba): 20-75 %

Orzesznik (Carya ovata), jesion (Fraxinus americand), brzoza (Betula papyrifera
i Betula alleghanisensis), czeremcha amerykaniska (Prunus serotina), buk (Facus gran-

difolia): 0-15 % (tacznie)
2. Specyfikagje:

pH: 2,8-3,2
Woda: 57,0-64,4 %

Kwasowos¢ (wyrazona jako kwas octowy): 6,0-7,0 % masy

Zwiazki karbonylu: 16,0-24,0 % masy
Fenole: 10,0-16,0 mg/ml

3. Kryteria czystosci:

Olow: < 5,0 mglkg
Arsen: < 3,0 mg/kg
Kadm: < 1,0 mg/kg
Rteé: < 1,0 mg/kg

Warunki stosowania

Kategoria zywnosci

Maksymalny poziom g/kg

1.7. Ser i produkty serowe 2,0

8.1.2. Surowe wyroby migsne w rozumieniu 5,0
rozporzgdzenia (WE) nr 853/2004

8.2.  Migso przetworzone 5,0

9.2.  Przetworzone ryby i produkty ryboldwstwa, 2,0
w tym skorupiaki i mieczaki

9.3.  Ilkra rybia 2,0

Data, od ktorej produkt jest
dopuszczony

1 stycznia 2014 r.

Data, do ktérej produkt jest
dopuszczony

1 stycznia 2024 r.
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Niepowtarzalny kod

SF-007

Nazwa produktu

Tradismoke™ A MAX

Nazwa posiadacza zezwolenia

Nactis

Adres posiadacza zezwolenia

36, rue Gutenberg — ZI La Mariniére
91070 Bondoufle
FRANCJA

Opis i charakterystyka produktu

1. Materialy Zrédlowe:
Buk (Fagus grandifolia)
2. Specyfikacje:

pH: 1,5 - 2,5
Woda: 50-58 % masy

Kwasowo$¢ (wyrazona jako kwas octowy): 13 — 16 % masy

Zwiazki karbonylu: 17-22 % masy
Fenole: 30-45 mg/ml

3. Kryteria czystosci:

Oléw: < 5,0 mg/kg
Arsen: < 3,0 mg/kg
Kadm: < 1,0 mg/kg
Rteé: < 1,0 mg/kg

Warunki stosowania

Kategoria zywnosci

Maksymalny poziom g/kg

1.4, Fermentowane przetwory mleczne z dodat- 1,0
kami smakowymi lub $rodkami aromatyzuja-
cymi, wlacznie z produktami poddanymi
obrébce cieplnej
1.6.3. Pozostale §mietanki 1,0
1.7.3. Jadalne skorki seréow 1,0
1.7.5. Sery topione 1,0
2. Thuszcze i oleje, emulsje tluszczowe i olejowe 1,0
8.1.2. Surowe wyroby migsne w rozumieniu 4,0
rozporzgdzenia (WE) nr 853/2004
8.2.  Migso przetworzone 4,0
9.2.  Przetworzone ryby i produkty rybolowstwa, 4,0
w tym skorupiaki i mieczaki
9.3. Ikra rybia 4,0
12.2. Ziola, przyprawy, przyprawy kulinarne 1,0
12.5. Zupy i buliony 0,50
12.6. Sosy 1,0
14.1. Napoje bezalkoholowe 0,10
14.2. Napoje alkoholowe, w tym ich odpowiedniki 0,10
bezalkoholowe i o niskiej zawartosci alko-
holu
15.  Przekaski gotowe do spozycia 1,0

Data, od ktérej produkt jest
dopuszczony

1 stycznia 2014 r.

Data, do ktérej produkt jest
dopuszczony

1 stycznia 2024 r.
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Niepowtarzalny kod SF-008

Nazwa produktu

proFagus-Smoke R709

Nazwa posiadacza zezwolenia

ProFagus Gmbh

Adres posiadacza zezwolenia

Uslarer Strasse 30
37194 Bodenfelde
NIEMCY

Opis i charakterystyka produktu

1. Materialy Zrédlowe:
90 % buk (Fagus selvatica), 10 % dab (Quercus alba)
2. Specyfikacje:
— pH: 2,0-2,5
— Woda: 76,7-83,5 %
— Kwasowos¢ (wyrazona jako kwas octowy): 10,5-12,5 meq/g
— Zwiazki karbonylu: 5-10 % masy
— Fenole: 5-10 % masy
3. Kryteria czystosci:
— Oféw: < 5,0 mg/kg
— Arsen: < 3,0 mg/kg
— Kadm: < 1,0 mg/kg
— Rtgé: < 1,0 mg/kg

Warunki stosowania

Kategoria zywnosci Maksymalny poziom g/kg
1.7.  Ser i produkty serowe 2,5
2. Thuszcze i oleje, emulsje tluszczowe i olejowe 0,002
3. Lody spozywcze 0,005
4.2. Owoce i warzywa przetworzone 0,55
5. Wyroby cukiernicze 0,10
8.1.2. Surowe wyroby migsne w rozumieniu 2,5

rozporzadzenia (WE) nr 853/2004

8.2.  Migso przetworzone 2,5
9.2.  Przetworzone ryby i produkty rybolowstwa, 2,5
w tym skorupiaki i migczaki
9.3. Ikra rybia 2,5
12.2. Ziola, przyprawy, przyprawy kulinarne 4,0
12.4. Musztarda 0,10
12.5. Zupy i buliony 0,28
12.6. Sosy 1,5
12.7. Salatki i produkty smakowe do smarowania 0,40
pieczywa
14.1. Napoje bezalkoholowe 0,10
14.2. Napoje alkoholowe, w tym ich odpowiedniki 0,02
bezalkoholowe i o niskiej zawartosci alko-
holu
15.  Przekaski gotowe do spozycia 2,5

Data, od ktérej produkt jest
dopuszczony

1 stycznia 2014 r.

Data, do ktérej produkt jest
dopuszczony

1 stycznia 2024 r.
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Niepowtarzalny kod

SF-009

Nazwa produktu

Fumokomp

Nazwa posiadacza zezwolenia

Kompozicié Kft

Adres posiadacza zezwolenia

Kompozici6 Kft
2053 Herceghalom
WEGRY

Opis i charakterystyka produktu

1. Materialy zrodlowe:
85 % buk (Fagus selvatica), 15 % grab (Carpinus betulus)
2. Specyfikacje:
— Zawarto$¢ wody: < 2 % masy
— Kwasowos¢ (wyrazona jako kwas octowy): 1-8 % masy
— Zwigzki karbonylu: 25-30 % masy
— Fenole: 15-60 % masy
3. Kryteria czystosci:
— Oloéw: < 5,0 mg/kg
— Arsen: < 3,0 mg/kg
— Kadm: < 1,0 mg/kg
— Rtgé: < 1,0 mgfkg

Warunki stosowania

Kategoria zywnosci Maksymalny poziom g/kg

1.4. Fermentowane przetwory mleczne
z dodatkami smakowymi lub §$rodkami
aromatyzujacymi, wiacznie z produktami
poddanymi obrébce cieplnej

0,06

1.6.3. Pozostate §mietanki 0,06

1.7. Ser i produkty serowe 0,06

1.8. Analogi produktéw mleczarskich, 0,06
wlaczajac zabielacze do napojow

2. Tluszcze i oleje, emulsje tluszczowe 0,06
i olejowe

3. Lody spozywcze 0,06

4.2. Owoce i warzywa przetworzone 0,06

5. Wyroby cukiernicze 0,06

6.3. Sniadaniowe przetwory zbozowe 0,06

6.4.5.  Nadzienia do makaronéw nadziewanych 0,06
(pierozkéw ravioli i produktow podob-
nych)

6.5. Makarony typu noodle 0,06

6.6. Ciasto o luznej konsystencji 0,06

6.7. Produkty zbozowe wstepnie obgotowane 0,06
lub przetworzone

7.1. Chleb i bulki 0,06

7.2. Pieczywo cukiernicze i wyroby ciastkar- 0,06
skie

8. Migso 0,06

9.2. Przetworzone ryby i produkty rybolow- 0,06
stwa, w tym skorupiaki i migczaki

9.3. lkra rybia 0,06

10.2. Przetworzone jaja i produkty jajeczne 0,06

12.2. Ziola, przyprawy, przyprawy kulinarne 0,06
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12.3. Ocet 0,06
12.4. Musztarda 0,06
12.5. Zupy i buliony 0,06
12.6. Sosy 0,06
12.7. Safatki i produkty smakowe do smaro- 0,06

wania pieczywa

12.9. Produkty  biatkowe, z  wylaczeniem 0,06
produktéw objetych kategorig 1.8

13.3. Dietetyczne Srodki spozywcze stosowane 0,06
w dietach przeznaczonych do kontrolo-
wania masy ciala, catkowicie zastgpujace
dzienne positki lub poszczegdlne positki

13.4. Zywnoéé przeznaczona dla os6b z nietole- 0,06
rancja glutenu, w rozumieniu rozporzg-
dzenia (WE) nr 41/2009 (1)

14.1.4. Napoje z dodatkami smakowymi lub 0,06
$rodkami aromatyzujacymi
14.1.5.2. Inne 0,06
14.2. Napoje alkoholowe, w tym ich odpowied- 0,06
niki bezalkoholowe i o niskiej zawartosci
alkoholu
15. Przekaski gotowe do spozycia 0,06
16. Desery z wylaczeniem produktéw obje- 0,06

tych kategoriami 1, 3 i 4

Data, od ktorej produkt jest [ 1 stycznia 2014 r.
dopuszczony

Data, do ktorej produkt jest | 1 stycznia 2024 r.
dopuszczony

() Dz.U. L 16 z 21.1.2009, s. 3.

Niepowtarzalny kod SF-010

Nazwa produktu AM 01

Nazwa posiadacza zezwolenia AROMARCO, s.r.0

Adres posiadacza zezwolenia Mlynskd 15
929 01 Dunajskd Streda
SLOWACJA

Opis i charakterystyka produktu | 1. Materialy zrédtowe:
Buk (Fagus selvatica)
2. Specyfikacje:
— Rozpuszczalnik: mieszanina alkoholu etylowego/wody (ok. 60/40 % masy)
— Kwasowo$¢ (wyrazona jako kwas octowy): 3,5-5,2 g/kg
— Zwiazki karbonylu: 6,0-10,0 g/kg
— Fenole: 8,0-14,0 g/kg
3. Kryteria czystosci:
— Oloéw: < 5,0 mg/kg
— Arsen: < 3,0 mg/kg
— Kadm: < 1,0 mg/kg
— Rtgé: < 1,0 mg/kg
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Warunki stosowania

Kategoria zywnosci

Maksymalny poziom g/kg

1.4. Fermentowane przetwory mleczne z dodat- 0,60
kami smakowymi lub $rodkami aromatyzuja-
cymi, wlacznie z produktami poddanymi
obrébce cieplnej
1.6.3. Pozostate §mietanki 0,60
1.7.  Ser i produkty serowe 0,60
1.8.  Analogi produktéw mleczarskich, wlaczajac 0,60
zabielacze do napojow
2. Thuszcze i oleje, emulsje tluszczowe i olejowe 0,40
8.1.2. Surowe wyroby migsne W rozumieniu 0,85
rozporzadzenia (WE) nr 853/2004
8.2.  Migso przetworzone 0,85
9.2. Przetworzone ryby i produkty rybolowstwa, 0,80
w tym skorupiaki i migczaki
9.3. Ikra rybia 0,80
14.2. Napoje alkoholowe, w tym ich odpowiedniki 0,02
bezalkoholowe i o niskiej zawartosci alko-
holu
15.  Przekaski gotowe do spozycia 1,30

Data, od ktérej produkt jest
dopuszczony

1 stycznia 2014 r.

Data, do ktorej produkt jest
dopuszczony

1 stycznia 2024 r.




	Rozporządzenie wykonawcze Komisji (UE) nr 1321/2013 z dnia 10 grudnia 2013 r. ustanawiające unijny wykaz dozwolonych produktów początkowych dla środków aromatyzujących dymu wędzarniczego przeznaczonych do użycia w takiej postaci w środkach spożywczych lub na ich powierzchni lub do produkcji pochodnych środków aromatyzujących dymu wędzarniczego (Tekst mający znaczenie dla EOG)

