8.4.2014 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej C103/13

v

(Ogloszenia)

INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o rejestracje zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jakoSci produktéw rolnych i
$rodkéw spozywczych

(2014/C 103/08)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parla-
mentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (").

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006

w sprawie ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i $rodkow
spozywczych (%)
~PESCABIVONA”
Nr WE: IT-PGI-0005-01139-31.07.2013

ChOG (X) ChNP ( )

1. Nazwa
,Pescabivona”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie
Wiochy

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1.  Rodzaj produktu

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone

3.2.  Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1:

Nazwa ,Pescabivona” dotyczy czterech ekotypéw brzoskwini wymienionych ponizej, ktére pochodzg z
obszaru produkcji i tam powstaly:

Murtiddara lub Primizia Bianca, Bianca, Agostina, Settembrina.

W momencie wprowadzania do obrotu owoce ChOG ,Pescabivona” musza spelniaé wymogi dotyczace
wprowadzania do obrotu brzoskwift i nektaryn, a takze posiadaé nastgpujace cechy jakosciowe:

— pestka przywierajaca do miazszu, migzsz bialy i niesoczysty, ksztalt kulisty, bialo-zétto-zielona barwa
tta skorki i czerwona barwa wierzchu skorki (owoce ekotypu Settembrina majg czerwony pas wzdluz
linii zro$nigcia),

— powierzchnia dominujgcej czerwonej barwy skérki ograniczona do 50 % calej powierzchni owocu,

() Dz.U.L 3432 14.12.2012,s. 1.
(& Dz.U.L 93z 31.3.2006, s. 12. Zastapione rozporzadzeniem (UE) nr 1151/2012.
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— minimalne warto$ci parametréw fizyczno-chemicznych okreSlonych dla kazdego ekotypu sa takie, jak
podano w ponizszej tabeli:
Rozpuszczalne substanci Stosunek rozpuszczalnych substancji
Ekotyp ozpuszc 2ta}ee ubstancje stalych do kwasowosci Konsystencja migzszu
miareczkowej

Murtiddara lub > 10 > 1,20 > 3
Primizia Bianca
Bianca > 10 > 1,20 > 3
Agostina > 10 > 1,20 >3
Settembrina > 10 > 1,20 > 3,5
Zawarto$¢ rozpuszczalnych substancji stalych jest wyrazona w stopniach Brixa; stosunek rozpuszczalnych
substancji stalych do kwasowosci miareczkowej jest wyrazona w °Bx/mEq w 100 ml; konsystencja
migZzszu jest mierzona za pomocg penetrometru o koficéwce 8 mm i wyrazona w kg/0,5 cm?2.

3.3, Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych)

3.4.  Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego)

3.5.  Poszczegdlne etapy produkdji, ktére muszg odbywal si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym
Wszystkie etapy produkeji, od produkcji po zbiér, musza odbywal si¢ na wyznaczonym obszarze geogra-
ficznym.

3.6.  Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.

3.7.  Szczegdlowe zasady dotyczgce etykietowania
Na etykiecie nalezy umieci¢ w tym samym polu widzenia wyrazenie ,Indicazione geografica protetta”
(chronione oznaczenie geograficzne), symbol Unii Europejskiej i logo produktu, ktére stanowi wyrazenie
,Pescabivona” zapisane w sposob pokazany ponizej.

/O V4
M P ST IATRA (~7/‘/:?¢‘177
DESCHUI VNI

Dopuszczalne jest umieszczenie informacji odnoszacych si¢ do prywatnych znakéw towarowych pod
warunkiem, Ze majg one wymiar mniejszy niz logo ,Pescabivona” oraz Ze nie majg znaczenia reklamujg-
cego i nie wprowadzaja konsumenta w blad.

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego
Obszar produkcji ChOG ,Pescabivona” obejmuje czg$ci gminy Bivona (AG) oraz czedci innych sgsiadujg-
cych gmin: Alessandria della Rocca (AG), S. Stefano Quisquina (AG), S. Biagio Platani (AG) i Palazzo
Adriano (PA).

5. Zwigzek z obszarem geograficznym

5.1.  Speoyfika obszaru geograficznego

Obszar geograficzny charakteryzuje si¢ rzeiba pagérkowaty i gérzysta, ktéra oslania masyw gér Sicani i
polozony jest w sercu Sycylii w dorzeczu rzeki Magazzolo. Klimat jest tagodny w okresie jesieni, zimy i
wiosny, z minimalnymi temperaturami zimowymi gwarantujacymi niezbedng $wiezo$é, a lato jest suche i
bardzo gorgce. Pod wzgledem warunkéw glebowych obszar charakteryzuje si¢ obecnoscig regosoli, gleb
brunatnych i terenéw pochylych. Warstwa gleb jest od $rednio glebokiej po gleboka; gleby sa porowate,
przepuszczalne i bogate w substancje organiczne o odczynie lekko zasadowym lub obojetnym.
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5.2.  Spegfika produktu

Szczegblne cechy ,Pescabivona” to powierzchnia dominujacej czerwonej barwy skorki ograniczona do 50 %
calej powierzchni owocu oraz wyjatkowo stodki smak bardzo migsistego migzszu oraz wysoka zawarto$é
cukréw w stosunku do zawarto$ci kwaséw. Moment dojrzewania jest rézny dla kazdego z czterech
ekotypéw i nastgpuje od pierwszej polowy czerwca do konca pazdziernika.

5.3.  Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub  wlasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegdlne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosci produktu (w przypadku
ChOG)

Whiosek o uznanie ChOG ,Pescabivona” opiera si¢ na renomie produktu, kojarzonego przez konsu-
mentéw z barwa, ktérej charakterystyczng cecha jest ograniczenie dominujgcej czerwonej barwy skorki do
50 % calej powierzchni owocu, ze szczegblnie przyjemnym smakiem, bardzo stodkim ze wzgledu na
wysoka zawarto$¢ cukréw w stosunku do zawartosci kwaséw, oraz z bardzo migsistym migzszem. Rézne
momenty dojrzewania kazdego z czterech ekotypéw pozwalaja uzyska¢ produkty wysokiej jakosci nawet
w takiej porze roku, w ktérej — gléwnie ze wzgledu na warunki klimatyczne — spada podaz i jakosé
owocoéw brzoskwini.

Historia upraw brzoskwini na okre§lonym obszarze geograficznym siega poczatkéw lat 50. XX w., a
pierwsze wyspecjalizowane uprawy drzew brzoskwini powstaly na pélnocy gminy Bivona i wykorzysty-
waly jako material rozmnozeniowy najlepsze lokalne odmiany sadzonek. Posréd réznych sadzonek jeden
gatunek byl szczegdlnie ceniony i zostal nazwany Agostina ze wzgledu na moment dojrzewania (wh
agosto: sierpiefl). Z czasem, dzieki wyspecjalizowaniu si¢ rolnikéw na okreSlonym obszarze geograficznym
w uprawach brzoskwini, wyselekcjonowano trzy inne ekotypy: Murtiddara i Bianca dojrzewajgce w
posrednim okresie oraz Settembrina — odmiana pdzno dojrzewajaca.

Czynniki pozwalajgce na zrozumienie zwigzku ,Pescabivona” z okreSlonym obszarem mozna zauwazy¢
réwniez w kulturze. Renoma ,Pescabivona” wplyneta na histori¢, tradycje i gospodarke okreslonego
obszaru geograficznego. Swiadczy o tym pozytywne przyjecie produktu przez konsumentéw podczas
targéw, ktore od 1984 r. odbywaja si¢ kazdego roku w miejscowosci Bivona oraz publikacje w litera-
turze naukowej i popularnonaukowej. Zgodnie z artykulem zatytulowanym ,A Bivona c’¢ una pesca a
polpa bianca che...” (W Bivona mozna znalezé brzoskwini¢ o bialym miazszu, ktéra..) (opublikowanego
w czasopiSmie ,LInformatore Agrario” Verona, XXXVIII (24), 1982) ,Pescabivona” plasuje si¢ wsrdd
najwazniejszych sycylijskich odmian brzoskwifi o bialym migzszu, ktére dzigki swym cechom organolep-
tycznym pozwalajg na zaopatrywanie tego szczegdlnego rynku w najwigkszych miastach Sycyli. W arty-
kule zatytulowanym ,«Vecchie» varietd per una nuova peschicoltura in Sicilia” (,«Stare» odmiany stuzace
nowym uprawom brzoskwin na Sycylii”) (opublikowanym w dodatku do ,LInformatore Agrario”
27/2006), w ktérym pordéwnuje si¢ cechy sycylijskich odmian z odmianami mig¢dzynarodowymi, wspomina
si¢ o specyficznych ekotypach ,Pescabivona’, a przede wszystkim o wysitkach rolnikéw na rzecz promo-
wania odmian autochtonicznych. Réwniez artykuly publikowane w czasopismach turystycznych moéwig o
wyspecjalizowaniu si¢ tego regionu Sycylii w uprawie brzoskwini i o znaczeniu tych owocéw dla miejsco-
wosci Bivona, zwanej tez ,stolica brzoskwini”, skad wywodzi si¢ nazwa i renoma ,Pescabivona” (Terre del
vino, ,Ha il sapore dellautunno la pesca di Bivona” (Brzoskwinia Bivona ma smak jesieni), s. 80, nr
10, pazdziernik 2007; laRepubblica.it — ,In gita a Bivona per fare un pieno di pesche doc” (Wycieczka
do Bivona po brzoskwinie o chronionej nazwie pochodzenia) z dnia 24.8.2012 r; http:/|
www.lafrecciaverde.it — ,Agroalimentare: Pescabivona — una storia nata lungo il Magazzolo” (Sektor rolno-
spozywczy: Pescabivona — historia, ktéra narodzila si¢ nad brzegiem Magazzolo) z dnia 20.11.2010 r.).

Odeslanie do publikacji specyfikacji
(art. 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006 (%)

Skonsolidowany tekst specyfikacji produkcji mozna znalezé na stronie internetowej: http:/[www.politicheagricole.it/
flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

lub

wchodzac na strong internetowa Ministerstwa polityki rolnej, zywno$ciowej i lesnej (www.politicheagricole.it),
otwierajac zakladke ,Qualita e sicurezza” (na gérze ekranu po prawej stronie), a nastepnie zakladke ,Disciplinari
di Produzione all'esame dell'UE”".

() Zob. przypis 2.


http://www.lafrecciaverde.it
http://www.lafrecciaverde.it
http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
www.politicheagricole.it

	Publikacja wniosku o rejestrację zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systemów jakości produktów rolnych i środków spożywczych (2014/C 103/08)

