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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jakoSci produktow
rolnych i Srodkéw spozywczych

(2014/C 321/05)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku o zatwierdzenie zmiany zgodnie z art. 51 roz-
porzadzenia (UE) nr 1151/2012 (Y).

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
w sprawie ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw
spozywczych ()
WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY SKEADANY NA PODSTAWIE ART. 9
~SCHWABISCHE MAULTASCHEN”/|,SCHWABISCHE SUPPENMAULTASCHEN”
Nr WE: DE-PGI-0105-01165 - 21.10.2013
ChOG (X) ChNP ( )
1. Nagléwek w specyfikacji produktu, ktérego dotyczy zmiana
— [ Nazwa produktu
— X Opis produktu
— [ Obszar geograficzny
— O Dowdd pochodzenia
— [ Metoda produkeji
— [ Zwiazek z obszarem geograficznym
— [ Etykietowanie
— [ Wymogi krajowe
— [ Inne [okresli¢ jakie]
2. Rodzaj zmiany (zmian)
— X Zmiana jednolitego dokumentu lub arkusza streszczenia

— [ Zmiana specyfikacji zarejestrowanej ChNP lub zarejestrowanego ChOG, w odniesieniu do ktérych nie opu-
blikowano ani jednolitego dokumentu, ani arkusza streszczenia

— [ Zmiana specyfikacji niewymagajaca zmian w opublikowanym jednolitym dokumencie (art. 9 ust. 3 rozpo-
rzadzenia (WE) nr 510/2006)

— [ Tymczasowa zmiana specyfikacji wynikajaca z wprowadzenia obowiazkowych $rodkéw sanitarnych lub fito-
sanitarnych przez organy publiczne (art. 9 ust. 4 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

3. Zmiana (zmiany):
Whnioskowane zmiany:
b) Opis:

(") Dz.U.L 343z 14.12.2012,s. 1.
(%) Dz.U.L 93z 31.3.2006, s. 12. Zastapione rozporzadzeniem (UE) nr 1151/2012.
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Sekgja ,Sktad” otrzymuje nastepujace brzmienie:

,,Sktad
Ciasto

Sktadniki obowigzkowe:

— gruboziarnista maka z pszenicy »durumec iflub zwykla maka i/lub maka orkiszowa i/lub grysik orkiszowy
— cale jajo

— woda

Sktadniki dowolne:

— 50, sol jodowana, s6l morska

— ziola iflub szpinak

— olej rodlinny

Nadzienie migsne

Skladniki podstawowe:

Skladniki obowigzkowe:

— migso wieprzowe iflub migso wolowe i/lub migso cielece

Sktadniki dowolne:

— skwarki, stonina, ttuszcz wolowy

— wedzony boczek, wyroby peklowane surowe (np. kielbasa sucha), szynka surowa
— cale jajo

— woda

— warzywa uprawiane na danym obszarze geograficznym, mrozone iflub §wieze, np. szpinak, bowina, marchew,
cebula (takze cebula prazona), groch, fasola, ziemniaki, seler, pasternak, por, czosnek niedzwiedzi

— chleb (chleb bialy lub pszenny lub mieszany orkiszowy, réwniez wysuszony i zmielony na butke tartg)
— olej roslinny
Sktadniki aromatyczne (maks. 3 %):

Sktadniki dowolne:

— przyprawy i ziola, np. pietruszka, szczypiorek, seler, $wiezy lub suszony lub mrozony, przyprawa kuchenna,
ekstrakty z przypraw

— skladniki stodzace (cukier, dekstroza, syrop glukozowy, cukier trzcinowy, mi6d)

— 50, sdl jodowana, s6l morska, s6l kamienna, s6l krystaliczna, s6l azotowa do peklowania (tylko w odniesieniu
do skladnikéw dowolnych sktadnikéw podstawowych nadzienia: wedzony boczek, wyroby peklowane surowe,
szynka surowa)

Sktadniki niearomatyczne (maks. 2 %):

Skfadniki dowolne:

— skrobia niemodyfikowana

— zageszczacze (maczka z chleba $wigtojanskiego, guma guar, ksantan)
— $rodki wspomagajace kutrowanie (cytrynian, fosforan)

— stabilizatory (cytrynian, octan, kwasy organiczne)

— gluten pszenny iflub kaszka kukurydziana
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— bialko jaja kurzego w proszku, jajo w proszku
— olej roslinny
— przeciwutleniacze (kwas askorbinowy, askorbinian sodu, kwas cytrynowy, cytrynian)

Nadzienie warzywne:
Skladniki podstawowe:

Skladniki obowigzkowe:

— warzywa uprawiane na danym obszarze geograficznym, mrozone iflub $wieze i/lub suszone, np. szpinak, boé-
wina, marchew, cebula (takze cebula prazona), groch, fasola, ziemniaki, seler, pasternak, por, czosnek niedZwie-
dzi, kukurydza

Sktadniki dowolne:

— przetwory mleczne, np. twarozek deserowy, ser twarogowy, ser zolty

— chleb (chleb bialy lub pszenny lub mieszany orkiszowy, réwniez wysuszony i zmielony na butke tartg)
— cale jajo

— woda

Sktadniki aromatyczne (maks. 3 %):

Sktadniki dowolne:

— przyprawy i ziola, np. pietruszka, szczypiorek, seler, $wiezy, suszony lub mrozony, przyprawa kuchenna, eks-
trakty z przypraw

— skladniki stodzace (cukier, dekstroza, syrop glukozowy, cukier trzcinowy, mi6d)
— 50, s6l jodowana, s6l morska, s6l kamienna, s6l krystaliczna

Sktadniki niearomatyczne (maks. 2 %):

Skladniki dowolne:

— skrobia niemodyfikowana

— zageszczacze (maczka z chleba $wigtojaniskiego, guma guar, ksantan)
— S$rodki wspomagajace kutrowanie (cytrynian/fosforan)

— stabilizatory (cytrynian, octan i kwasy organiczne)

— gluten pszenny i/lub kaszka kukurydziana

— bialko jaja kurzego w proszku, jajo w proszku

— olej rodlinny

— przeciwutleniacze (kwas askorbinowy, askorbinian sodu, kwas cytrynowy, cytrynian)

Opis koloru ciasta w sekeji ,Kryteria jakosci” uzupelnia si¢ wyrazami w brzmieniu: ,,... albo zielonym lub nakrapia-
nym (w przypadku nadzienia ze szpinakiem lub ziofami)”.

W opisie konsystengji/struktury nadzienia wyraz ,emulsja” zastepuje si¢ wyrazem ,struktura”.
W opisie zawarto$ci migsa po fragmencie ,co najmniej 8 %” dodaje si¢ ,wagi catkowite;j”.

Dodaje si¢ rowniez nastepujace informacje na temat zawartosci warzyw: ,Zawarto$¢ warzyw: co najmniej 20 %
wagi catkowitej; (w przypadku nadzienia warzywnego) zawarto$¢ warzyw w nadzieniu co najmniej 30 %”.

Uzasadnienie:

Whioskowane zmiany stuza jednoznacznemu i pelnemu zdefiniowaniu skadnikéw obowigzkowych i dowolnych,
w szczegolnosci skladnikow pierogdéw z nadzieniem warzywnym.

Niniejszy wniosek skladaja wlasciwe organy kontrolne dzialajagce w Badenii-Wirtembergii w celu poprawy prze-
jrzystosci informacji dotyczacych obowiazkowych i dowolnych skladnikéw.
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JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
w sprawie ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i srodkéw
spozywczych ()
~SCHWABISCHE MAULTASCHEN"/,,SCHWABISCHE SUPPENMAULTASCHEN”
Nr WE: DE-PGI-0105-01165 - 21.10.2013
ChOG (X) ChNP ( )
1. Nazwa

,Schwibische Maultaschen”[,Schwibische Suppenmaultaschen”

2. Panstwo cztonkowskie lub panstwo trzecie

Niemcy

3. Opis produktu rolnego lub srodka spozywczego
3.1. Rodzaj produktu
Klasa 2.7. Makarony

3.2. Opis produktu noszgcego nazwg podang w pkt 1

Pier6g nadziewany mielonym miesem lub warzywami.

Moze mieé ksztalt kwadratu lub by¢ zawijany; $wiezy lub w opakowaniu; przed spozyciem nalezy go zagotowaé
lub usmazy¢.

3.3. Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktow przetworzonych)
Sklad
Ciasto

Skladniki obowigzkowe:

— gruboziarnista maka z pszenicy ,durum” iflub zwykla maka i/lub maka orkiszowa iflub grysik orkiszowy
— cale jajo

— woda

Skladniki dowolne:

— s0, s6l jodowana, sél morska

— ziola i/lub szpinak

— olej rodlinny

Nadzienie migsne

Skladniki podstawowe:

Sktadniki obowigzkowe:

— migso wieprzowe iflub migso wolowe i/lub migso cielece

Sktadniki dowolne:

— skwarki, stonina, ttuszcz wolowy

— wedzony boczek, wyroby peklowane surowe (np. kietbasa sucha), szynka surowa
— cale jajo

— woda

(}) Zob. przypis 2.
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— warzywa typowe dla danego obszaru geograficznego, mrozone iflub $wieze, np. szpinak, boéwina, marchew,
cebula (takze cebula prazona), groch, fasola, ziemniaki, seler, pasternak, por, czosnek niedZwiedzi, kukurydza;
uzyte warzywa moga rowniez pochodzi¢ z innych regionéw

— chleb (chleb bialy lub pszenny lub mieszany orkiszowy, réwniez wysuszony i zmielony na bultke tarta)

— olej roslinny

Skladniki aromatyczne (maks. 3 %):

Skladniki dowolne:

— przyprawy i ziola, np. pietruszka, szczypiorek, seler, swiezy lub suszony lub mrozony, przyprawa kuchenna,
ekstrakty z przypraw

— skladniki stodzgce (cukier, dekstroza, syrop glukozowy, cukier trzcinowy, mi6d)
— 50, sdl jodowana, s6l morska, s6l kamienna, s6l krystaliczna, s6l azotowa do peklowania (tylko w odniesieniu
do skladnikéw dowolnych sktadnikéw podstawowych nadzienia: wedzony boczek, wyroby peklowane surowe,

szynka surowa)

Sktadniki niearomatyczne (maks. 2 %):

Sktadniki dowolne:

— skrobia niemodyfikowana

— zageszczacze (maczka z chleba $wigtojaniskiego, guma guar, ksantan)

— $rodki wspomagajace kutrowanie (cytrynian, fosforan)

— stabilizatory (cytrynian, octan, kwasy organiczne)

— gluten pszenny i/lub kaszka kukurydziana

— bialko jaja kurzego w proszku, jajo w proszku

— olej roslinny

— przeciwutleniacze (kwas askorbinowy, askorbinian sodu, kwas cytrynowy, cytrynian)

Nadzienie warzywne:

Sktadniki podstawowe:

Sktadniki obowigzkowe:

— warzywa typowe dla danego obszaru geograficznego, mrozone iflub $wieze iflub suszone, np. szpinak, boé-
wina, marchew, cebula (takze cebula prazona), groch, fasola, ziemniaki, seler, pasternak, por, czosnek niedZwie-
dzi, kukurydza; uzyte warzywa moga réwniez pochodzi¢ z innych regionéw

Skladniki dowolne:

— przetwory mleczne, np. twarozek deserowy, ser twarogowy, ser zolty

— chleb (chleb bialy lub pszenny lub mieszany orkiszowy, réwniez wysuszony i zmielony na bulke tarta)

— cale jajo

— woda

Sktadniki aromatyczne (maks. 3 %):

Sktadniki dowolne:

— przyprawy i ziola, np. pietruszka, szczypiorek, seler, $wiezy, suszony lub mrozony, przyprawa kuchenna, eks-
trakty z przypraw

— skladniki stodzace (cukier, dekstroza, syrop glukozowy, cukier trzcinowy, mi6d)

— 50, s6l jodowana, s6l morska, sl kamienna, sél krystaliczna
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3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Sktadniki niearomatyczne (maks. 2 %):

Sktadniki dowolne:

— skrobia niemodyfikowana

— zageszczacze (maczka z chleba $wigtojanskiego, guma guar, ksantan)

— $rodki wspomagajace kutrowanie (cytrynian/fosforan)

— stabilizatory (cytrynian, octan i kwasy organiczne)

— gluten pszenny i/lub kaszka kukurydziana

— bialko jaja kurzego w proszku, jajo w proszku

— olej rodlinny

— przeciwutleniacze (kwas askorbinowy, askorbinian sodu, kwas cytrynowy, cytrynian)

Kryteria jako§ci/Minimalne wymagania — Pier6g nadziewany mielonym migsem lub warzywami:

Kolor|wyglad:

Ksztalt:

Wymiary:

Waga:

Konsystencja/struktura:

Jaja:
Zawartos$¢ migsa:

(w przypadku nadzie-
nia migsnego)

Zawarto$¢ warzyw:

(w przypadku nadzie-
nia warzywnego)

Ciasto w kolorze jasnozéttym lub jasnoszarym albo zielonym lub nakrapianym (w przy-

padku nadzienia ze szpinakiem lub ziotami)

Nadzienie: lekko wymieszane, skladniki nadzienia nadal rozpoznawalne

Prostokatny lub okragly (pierdg zawijany)

Standardowy ,Maultasche”:

,Suppenmaultasche”:

Standardowy ,Maultasche”:

,Suppenmaultasche”:

Dlugo$é: 55-100 mm
Szeroko$¢: 50-90 mm
Grubosé: 15-25 mm
Dlugosé: 10-55 mm
Szeroko$¢: 10-50 mm
Grubo$é: 5-20 mm

40-150 g
10-40 g

Ciasto lekko twardawe i kruche oraz nieciggliwe

Nadzienie: migkkie, o zachowanej konsystencji struktury

Jaja klasy A, zawarto$¢ suchej masy co najmniej 23 %

co najmniej 8 % wagi catkowitej;

zawarto$¢ biatka: zawarto$¢ biatka zwierzecego bez tkanki tacznej co najmniej 7 %

co najmniej 20 % wagi catkowitej;

zawarto$¢ warzyw w nadzieniu co najmniej 30 %

Pasza (wytgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego)

Poszczegdine etapy produkdji, ktére muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Cala produkcja odbywa si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym.

Szczeg6lowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.

Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania
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4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

5.2.

5.3.

Obszar geograficzny okreSlany jako Szwabia obejmuje cala Badenig-Wirtembergie oraz okreg administracyjny
Szwabia w kraju zwigzkowym Bawaria.

Zwigzek z obszarem geograficznym

. Specyfika obszaru geograficznego

Szwabski pierdg ,Maultasche” ma na wyznaczonym obszarze geograficznym wielowiekowg tradycje. Choé ,Maulta-
schen” sg potrawa wielkopostng spozywang tradycyjnie w Wielki Czwartek, obecnie przygotowuje si¢ ja chetnie
o kazdej porze roku. ,Maultaschen” mozna kupi¢ w Szwabii w prawie wszystkich rzezniach, sklepach migsnych
i miejscowych restauracjach.

Specyfika produktu

Szwabski pierdg ,Maultasche” to szwabska specjalno$¢ o wieloletniej tradycji, ktéra cieszy si¢ wérdéd konsumentow
duzym uznaniem. Nie ma innego szwabskiego dania, ktdore byloby tak lubiane i powszechnie znane poza Szwabig
(czyli w Badenii-Wirtembergii oraz w okregu administracyjnym Szwabia w kraju zwigzkowym Bawaria). Wymie-
niane jest ono czgsto obok stynnych postaci i waznych wynalazkéw ze Szwabii.

Wzmianki na temat ,Maultaschen” mozna znaleZé w szwabskiej literaturze oraz w opisach wielu szwabskich $wiat
i zwyczajow.

Jesienig kazdego roku we Freibergu nad Neckarem obchodzony jest tradycyjny festiwal ,Maultaschen”. W gminie
Baiersbronn wybierana jest nawet krélowa ,Maultaschen”. ,Maultaschen” odgrywaja réwniez wazng role dla turys-
tyki. Wokoét historycznego miasta stolecznego Bad Urach znajduje si¢ szlak turystyczny ,Maultaschen”, ktory wie-
dzie przez szwabskie gory i daje mozliwo$¢ zobaczenia lokalnych krajobrazéw oraz zapoznania si¢ z miejscowymi
specjalami kulinarnymi.

Region Szwabii ma na swoim koncie kilka rekordéw $wiata zwiazanych z ,Maultaschen™ W 1982 roku oberzysta
z Maulbronn w Szwabii zrobil w ciggu 22 minut 1 134 ,Maultaschen” i pobit tym samym rekord ustanowiony rok
wezedniej przez rzeznika ze Stuttgartu-Untertiirkheim. Ten sam oberzysta zrobit w 1987 roku gigantycznego
,Maultasche”, dzieki czemu trafit do Ksiegi rekordéw Guinessa. Dziesie¢ lat pozniej, w 1997 roku, kucharze
z Freibergu nad Neckarem ustanowili nowy rekord. Wkrétce potem, w roku 2000, rekord ten zostal pobity przez
kucharzy z Baiersbronn.

W literaturze szwabskiej istnieje wiele wierszy i opowiadafi nawigzujacych do ,Maultasche”. Szwabski pisarz Thad-
dius Troll poré6wnal nawet zartobliwie szwabska tozsamos¢ do ,Maultasche”. Szwabski poeta tworzacy w gwarze,
Heinz Eugen Schramm, jest autorem wiersza o przyrzadzaniu ,Maultasche”. Poczytne miejsce w literackim menu
Szwabii zapewnil ,Maultaschen” rowniez szwabski poeta tworzacy w gwarze Friedrich E. Vogt.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomiedzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami produktu
(w przypadku ChNP) lub szczegdlnymi cechami jakosciowymi, renomg lub innymi wlasciwosciami produktu (w przypadku
ChOG)

Biorac pod uwage dlugg tradycje i zakorzenienie w kulturze Szwabii, szwabski pierdg nazywany ,Maultasche” stat
si¢ dobrze znang poza granicami Szwabii i ulubiong regionalng specjalnoscia, ktorej uznanie wiaze si¢ z regionem
pochodzenia.

Odestanie do publikacji specyfikacji
(art. 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006 (*)

https:|[register.dpma.de/DPMAregister/geo/detail/30499901.6

(*) Zob. przypis 2.
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