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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jako$ci produktéw rolnych i srodkéw spozywczych

(2014/C 412/04)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (*).

JEDNOLITY DOKUMENT

ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
w sprawie ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw
spozywczych ()
»MIEL DES CEVENNES”
Nr WE: FR-PGI-0005-01148 - 3.9.2013

ChOG (X) ChNP ( )

1. Nazwa

,Miel des Cévennes”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Francja

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Rodzaj produktu

Klasa 1.4. Inne produkty pochodzenia zwierzecego (jaja, midd, rézne produkty mleczne z wyjatkiem masta itp.)

3.2. Opis produktu noszgcego nazwg podang w pkt 1

,Miel des Cévennes” to midéd produkowany przez pszczoly miodne z nektaru kwiatowego. Wystepuje w postaci
plynnej, skrystalizowanej lub kremowej.

,Miel des Cévennes” wystepuje w nastepujacych odmianach:
— wielokwiatowy: charakteryzujacy si¢ dominacja mieszanki pochodzacej z wielu roélin typowych dla Sewennéw,
— jednokwiatowy:

— mibéd wrzosowy: wrzosiec drzewiasty — Erica arborea, wrzosiec popielaty — Erica cinerea, wrzos pospolity
— Calluna vulgaris,

— midd kasztanowy,
— miéd malinowy,
— midd jezynowy.

(") Dz.U.L 343z 14.12.2012,s. 1.
(%) Dz.U.L 93 z 31.3.2006, s. 12. Zastgpione rozporzadzeniem (UE) nr 1151/2012.
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Wtasciwosci fizyczno-chemiczne

— hydroksymetylofurfurol (HMF) do 15 mg/kg wlacznie pod koniec roku produkgji (od sierpnia do wrzesnia,
oprécz miodu wrzosowego: od pazdziernika do grudnia),

— wilgotnos¢ do 19 % z wyjatkiem miodu wrzosowego, dla ktérego wilgotnos¢ nie przekracza 21 %.

Wtasciwosci melisopalinologiczne

,Miel des Cévennes” charakteryzuje si¢ spektrum pytkowym zlozonym z pytkéw rodlin gatunkéw rosnacych na
obszarze Sewenndw. Nastepujace pylki odgrywaja role znacznikéw dla tego obszaru: wrzosca drzewiastego,
wrzo$ca popielatego, wrzosu pospolitego, kasztana jadalnego, wierzbownicy, maliny, mniszka, jezyny, koniczyny
bialej. Dla kazdego rodzaju miodu okreslany jest przynajmniej jeden w powyzszych znacznikow.

Niedozwolony jest nektar zebrany z kwiatéw roslin uprawnych niewlasciwych dla Sewennéw, takich jak stonecz-
nik, rzepak, lucerna i lawenda. Pylki roslin uprawnych lub lawendy mogg by¢ okreslone jedynie pod postacia pyl-
kéw wyizolowanych (do 15 %).

W ponizszej tabeli wskazano wlasciwosci melisopalinologiczne dla kazdego rodzaju miodu:

A Pylki dominujace Pylki towarzyszace Pylki wyizolowane
Rodzaj miodu > 45% 15% do 45 % <15%
Miéd Kasztan jadalny, | Chaber blawatek, kasztan | Robinia akacjowa, bozodrzew, chaber blawa-

wielokwiatowy |drzewa owocowe |jadalny, wrzosiec, malina, |tek, kruszyna (rokitnik), przestep, wrzos
drzewa owocowe, jezyny, | pospolity, centuria (tysigcznik), oset, kasztan
sparceta jadalny, dab, ostrozen, czystki, zlozone,
deren $widwa, cieciorka, krzyzowe, wierz-
bownica, wrzosiec popielaty, wrzosiec drze-
wiasty, drzewa owocowe, janowiec, ozanka,
trawy, postonek, konikleca, ostrokrzew, jasie-
niec, $wierzbnica, powdj, komonica, szczyr,
dziewanna, gorczyca, kruszyna pospolita,
mak, sosna, mniszek, babka, zerwa, rdest,
rdest wezownik, rododendron, jezyna, spar-
ceta, wierzba, driakiew, ozanka nieréwno-
zabkowa, rozchodnik, starzec, tawula, czarny
bez, tymianek, lipa, koniczyna biala, koni-
czyna fioletowa, kolcolist, wyka, winob-
luszcz, Zmijowiec

Wrzosowy

Wrzosiec Wrzosiec Wrzosiec drzewiasty, Robinia akacjowa, migdalowiec, kasztan

drzewiasty (Erica drzewiasty czystki jadalny, dab, czystki, derefi $widwa, cie-

arborea) ciorka, krzyzowe, drzewa owocowe, jano-
wiec, geranium, ostrokrzew, lawenda francu-
ska, komonica, kruszyna pospolita, rezeda,
rozmaryn, rbézowate, wierzba, tymianek,
koniczyna biala, kolcolist, kalina

Wrzosiec popielaty | Kasztan jadalny Jezyna Czosnek, chaber blawatek, przewiercien,

(Erica cinerea) wrzos pospolity, dab, ostrozen, czystki, krzy-

zowe, wierzbownica, wrzosiec drzewiasty,
wrzosiec popielaty, drzewa owocowe, jano-
wiec, ozanka, trawy, postonek, jasieniec,
lawenda francuska, powdj, babka, rezeda,
jezyna, rb6zowate, sparceta, ozanka nieréw-
nozabkowa, tymianek, lipa, koniczyna biala,
koniczyna fioletowa, kolcolist, stonecznik,
zmijowiec
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Rodzaj miodu

Pylki dominujgce
>45%

Pytki towarzyszace
15% do 45 %

Pytki wyizolowane
<15%

Wrzos pospolity
(Calluna vulgaris)

Kasztan jadalny,
wrzos pospolity

Wrzos pospolity, kasztan
jadalny, jezyny, koniczyna
biala, tawuta

Aster, chruscina jagodna, bylica, chaber bla-
watek, przestep, przewiercien, wrzos, dab,
centuria (tysigcznik), oset, kasztan jadalny,
ostrozen, czystki, zlozone, derefi $widwa,
krzyzowe, wierzbownica, wrzosiec popielaty,
malina, drzewa owocowe, janowiec, gera-
nium, trawy, postonek, konikleca, ostro-
krzew, jasieniec, powdj, liliowate, komonica,
mak, sosna, mniszek, babka, rdest wezownik,
jezyna, wierzba, sparceta, driakiew, ozanka
nier6wnozgbkowa, kolcoro$l, tawula, tymia-
nek, koniczyna biala, koniczyna fioletowa,
kolcolist, zmijowiec

Z kasztana
jadalnego

Kasztan jadalny

Wrzos pospolity, jezyny

Robinia akacjowa, bozodrzew, przelot,
chruicina jagodna, chaber blawatek, kru-
szyna (rokitnik), przewierciefi, wrzos pospo-
lity, centuria (tysigcznik), oset, kasztan
jadalny, dab, ostrozen, czystkowate, ztozone,
mak, deren S$widwa, krzyzowe, szyplin,
Elaecagnus, wrzosiec drzewiasty, wrzosiec
popielaty, erica vagans, drzewa owocowe,
janowiec, ozanka, trawy, postonek, ostro-
krzew, niecierpek, jasieniec, $wierzbnica,
lawenda, lawenda francuska, srebrzan,
powdj, liliowate, komonica, nostrzyk, mieta,
gorczyca, mirtowate, kruszyna pospolita,
drzewo oliwne, mak, sosna, babka, rezeda,
rododendron, sumak, rozmaryn, jezyna, r6z-
owate, driakiew, wierzba, ozanka nieréwno-
zgbkowa, kolcorodl, tymianek, lipa, stonecz-
nik, koniczyna biala, koniczyna fioletowa,
ligustur,  kolcolist, ~winobluszcz, wyka,
zmijowiec

Malinowy/
jezynowy

Malina, jezyna

Jezyny, koniczyna biala,
kasztan jadalny

Robinia akacjowa, bozodrzew, anemon,
bylica, barszcz, chaber blawatek, bukszpan,
wrzos pospolity, dzwonek, goZdzikowate,
krokosz, centuria (tysigcznik), karfatka niska,
oset, kasztan jadalny, wiciokrzew, cykoria,
ostrozen, czystkowate, czystki, dab, zlozone,
deren $widwa, krzyzowe, cyprysowate, Cyti-
nus hypocistis, wierzbownica, klon, wrzosiec
drzewiasty, wrzosiec popielaty, truskawka,
drzewa owocowe, janowiec, ozanka, trawy,
postonek, ostrokrzew, cis, jasieniec, $wierzb-
nica, powdj, liliowate, komonica, kasztano-
wiec zwyczajny, mak, bratek, sosna, mniszek
lekarski, babka, zerwa, rdest wezownik,
jezyny/malina, rododendron, sumak, szczaw,
sparceta, krwawnica, wierzba, driakiew,
macierzanka, tawula, tymianek, lipa, koni-
czyna biala, koniczyna fioletowa, ligustur,
kolcolist, winobluszcz.

Wtlasciwosci organoleptyczne

— Midd wielokwiatowy: produkowany zazwyczaj latem, midd ten to mieszanka kasztana jadalnego i wrzoSca
popielatego, nuty cieple i drzewne, z mniej lub bardziej intensywng nutg kwiatowg. Aromat drzewny, $wiezy,
kwiatowy, z nutg karmelu i mniej lub bardziej intensywnym gorzkim posmakiem. Jezeli miéd wielokwiatowy
produkowany jest wiosna, moze w nim dominowa¢ malina, wrzosiec drzewiasty lub wiosenne kwiaty polne,
a nawet robinia akacjowa. Odznaczajg si¢ wtedy nuty karmelu, gotowanych owocéw czy kwiatéw, w zaleznosci
od dominujgcych kwiatéw. Gorycz odczuwana jest stabo badZ wecale. Midd ten moze mieé jasne zabarwienie,
az do ciemnobrgzowego i bursztynowego, w zaleznosci od momentu zbioru.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

— Midd z wrzo$ca drzewiastego: silny zapach ciemnego karmelu. Aromat przypominajacy zapach ciemnego kar-
melu, z dlugo utrzymujacym si¢ gorzkim posmakiem.

— Midd z wrzosca popielatego: wyrazny $wiezy i kwiatowy zapach ,zwigdlych r6z”. Silny aromat przypominajacy
zapach — kwiatowy i karmelowy ze $wiezym posmakiem, bardzo wyrazny.

— Mibd wrzosowy: midd koloru bursztynowego, ciemny do bardzo ciemnego. Zapach drzewny, kwiatowy i Swie-
zych owocéw. Aromat przypominajacy zapach — $wiezych owocéw i kwiatowy, wyrazny. Slaby gorzki posmak.
Galaretowaty aspekt charakterystyczny dla postaci plynnej.

— Midd kasztanowy: cieply i drzewny zapach (taniny, suchego lub mokrego lasu). Aromat przypominajacy
zapach, z posmakiem drzewnym i utrzymujgcym si¢ gorzkim posmakiem.

— Mibd malinowy: jasny, skrystalizowany midd. Bardzo owocowy zapach (gotowanej maliny). Bardzo owocowy
aromat, kwaskowaty.

— Midd jezynowy: midd o jasnym do jasno bursztynowego kolorze, czesto skrystalizowany. Owocowy zapach
(gotowanych owocdéw). Owocowy aromat z wyrazng kwaskowatoscig, utrzymujacy sie.

Surowce (wytgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych)

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego)

Poszczegdlne etapy produkcji, ktdre muszg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Obszar produkcji odpowiada obszarowi, na ktérym pszczelarze rozstawiajg ule przeznaczone do produkcji ,Miel
des Cévennes”. Inne operacje: ekstrakcja i przetwarzanie moga odbywal si¢ poza wyznaczonym obszarem
geograficznym.

Szczeg6lowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.

Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania

Na etykiecie musi znalez¢ sig:

— nazwa chronionego oznaczenia geograficznego: ,Miel des Cévennes”,

— minimalne wymagane informacje umieszczane na opakowaniach: identyfikacja producenta, numer partii, waga,
— nazwa i adres organu kontroli poprzedzone oznaczeniem ,zatwierdzony przez”,

— logo lub oznaczenie ChOG.

Zwiegzle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar geograficzny, na ktérym odbywa si¢ produkcja ,Miel des Cévennes” obejmuje nastepujace gminy:

w departamencie Ardéche: Ailhon; Antraigues-sur-Volane; Les Assions; Astet; Banne; Barnas; Borne; Burzet;
Chassiers; Genestelle; Gourdon; Joyeuse; Labastide sur Besorgues; Labégude; Lablachére; Largentiere; Laurac en Viva-
rais; Laviolle; Mayres; Mercuer; Montpezat-sous-Bauzon; Montreal; Pereyres; Rosieres; Le Roux; Saint-Andéol de
Vals; Saint-Etienne-de-Boulogne; Saint-Joseph des Bancs; Saint-Laurent les Bains; Saint-Michel de Boulogne; Saint-
Paul le Jeune; Vals les Bains; Les Vans.

W departamencie Aveyron: St Jean du Bruel; Saucliéres.

W departamencie Gard: Alzon; Arre; Arrigas; Bességes; Cendras; Colognac; Courry; Cros; Dourbie; Lasalle; Laval
Pradel; Mialet; Molieres-Cavaillac; Pommiers; Robiac-Rochessadoule; Saint-Florent sur Auzonnet; Saint-Julien de la
Nef; Saint-Laurent le Minier; Saint-Paul la Coste; Saint-Roman de Codieres; Saint-Sauveur de Camprieu; Saint-
Sébastien d’Aigrefeuille; Les Salles-du-Gardon; Sumene; Thoiras; Tréves (czgSciowo), Vabres.
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W departamencie Lozére: Altier; Bagnols-les-Bains; Bedoues; Le Bleymard; Cubiéres; Fraissinet de Fourques;
Prévencheres; Saint-Julien du Tournel. Cz¢$ci gmin: Florac, Fraissinet de Fourques, Gatuziéres, Ispagnac; Lanuejols;
Meyrueis; Saint-Etienne-du-Valdonnez; Saint-Laurent-de-Tréves; Vebron.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym
5.1. Specyfika obszaru geograficznego
Czynniki naturalne

Na obszarze geograficznym ,Miel des Cévennes” przebiega pasmo gorskie otaczajace Masyw Centralny od potud-
niowego-wschodu, sfaldowane zwlaszcza w czasie orogenezy hercynskiej. Charakteryzuje si¢ ono bardzo bogatg
geologig — bardzo dawne skaly, w tym wapiefi metamorficzny, duza ilo$¢ tupka i gnejsu, ale réwniez piaskowca
i lupka mikowego.

Na obszarze geograficznym ,Miel des Cévennes” Sciera si¢ zwlaszcza klimat gérski i klimat $rédziemnomorski. Od
strony Morza Srédziemnego obszar ten poddany jest tez wplywowi oceanicznemu — wynika z tego pewna zlozo-
no$¢ klimatyczna, ktéra wplywa pozytywnie na bioréznorodno$¢ tego terenu. Klimat gérski panuje réwniez na
plaskowyzach i szczytach oraz przylegajacych do nich zboczach.

Bardzo wyrazne uksztaltowanie terenu powoduje odrebny mikroklimat, ze znacznymi amplitudami temperatur
i opadéw, ktére maja wplyw na rozlozenie na obszarze flory, jak i na okresy kwitnienia.

Kontrasty termiczne istnieja w zaleznosci od wysokosci, lecz réwniez od ekspozycji. Na wysokosci klimat jest
umiarkowany latem, a chlodny zima. W dolinach temperatury letnie s wyzsze (ok. 8 °C réznicy miedzy Srednimi
temperaturami rocznymi stwierdzonymi na wysokosci). Istnieja réwniez duze réznice migdzy zboczami nachylo-
nymi w strone poludnia a zboczami skierowanymi na péinoc, z powodu dolin $ci$nietych wysokimi brzegami.

Charakterystyka geomorfologiczna i klimatyczna obszaru geograficznego sprzyja obecnosci typowej roslinnosci,
uksztaltowanej praktykami rolniczymi:

— Na niewielkiej wysokosci w poludniowej i poludniowo-wschodniej czgsci Sewennéw, jak i w parowach, roélin-
no$¢ sklada si¢ gléwnie z debdw, wrzoSca drzewiastego oraz czystki na suchych i skalistych zboczach.
W parowach krzemionkowych, otwartych przestrzeniach cechujacych si¢ przewaga roslin zielnych i innych
gatunkéw, takich jak komonica, mniszek lekarski, zerwa, jalowiec, koniczyna, wierzbownica, wystepuja natu-
ralne badz uprawne laki.

— Na S$redniej wysokosci (od ok. 400 m n.p.m.) znajduja si¢ lasy kasztandw jadalnych, rozciagajace si¢ na duza
cze$¢ dolin Sewennéw. Ich znaczna obecno$¢ na obszarze geograficznym siega czaséw galloromanskich.
W $redniowieczu ich obszar jeszcze si¢ zwigkszyl. Na tym pietrze roslinnosci, lecz réwniez wyzej, na otwartych
przestrzeniach, moga rozwija¢ si¢ rodzaje roslin ciernistych, takich jak jezyny.

— Im wyzej, tym bardziej dominujg niskopienne rosliny drzewiaste i wrzosowiska poro$nigte wrzo$cem popiela-
tym 1 wrzosem pospolitym.

— Na pigtrze roslinnosci zwanym reglowym znajduje si¢ buczyna (powyzej 900 m n.p.m.) na chlodnych i wilgot-
nych stokach, poprzecinana zalesionymi w XIX w. terenami laséw liSciastych i zywicznych (jodlowych, swierko-
wych, modrzewiowych). Pigtro to porastajg réwniez maliny.

— Na pigtrze subalpejskim, zwlaszcza w okolicach Mont Aigoual, mozna zaobserwowaé naturalne ziolorosla
poroéniete krotka roslinnoscia (koniczyna, arnika ...).

Czynnik ludzki

Produkcja ,Miel des Cévennes” odbywa si¢ na tym terytorium od dawien dawna.

Z wielu zrédet pisemnych i przekazywanych $wiadectw wiadomo, ze na tym terytorium produkuje si¢ mi6d
w spos6b tradycyjny w ulach bezposrednio wycietych w pniach kasztanéw jadalnych: méwi si¢ o ,ulach-pniach”
zwanych w tamtejszym dialekcie ,bruscs”. Owe ,ule-pnie” wykonywane byly lokalnie, a ich uzytkowanie wymagalo
szczegllnych umiejetnosci, zwlaszcza przy zbieraniu i ekstrakcji miodu, lecz nie byly one bardzo wydajne.
Wspomnienia o tej tradycji sa wciaz zywe, o czym S$wiadcza fragmenty wywiadéw ze starymi rolnikami
z Sewenndw. Dzi$ ten rodzaj uli zachowal si¢ w kilku gospodarstwach, jako pamigtka tradycyjnej dziatalnosci, lecz
nie jest czg$cig komercyjnej pszczelarskiej produkgji, jedynie jako czes¢ dziedzictwa.
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Pszczelarze wypracowali z czasem szczegblng umiejetno$¢ produkeji miodu, zwlaszcza jesli chodzi o umieszczanie
uli. W zbiorze $wiadectw pszczelarzy (Revue du Parc national des Cévennes 1981 r.) jest mowa o miejscach, ktore sa
lepsze od innych, o znaczeniu takich czynnikéw, jak nastonecznienie, sita wiatru, wysokos¢ stoku itd. Wszystkie te
dostosowania sa wlasciwe dla pszczelarstwa tego regionu, ktérego ograniczenia sa nasilone z powodu szczegdlnych
cech terytorium. OkreSlenie strefy zbierania przez pszczoly nektaru nie jest tak latwe jak na innych terenach, gdzie
wystarczy okresli¢ trzykilometrowy obwdd wokét ula. Na tym terenie pszczelarz musi uwzgledniaé czesto nieprze-
widywalny klimat, istotne réznice w ekspozycji réznych parowéw, nieregularng rzezbe terenu i doliny Sci$nigte
wysokimi brzegami.

W ostatnich dziesigcioleciach tradycyjne materialy i metody ustapily miejsca nowoczesnym ulom, a pszczelarstwo
zaczyna znowu prosperowac po dlugim okresie schytku.

5.2. Specyfika produktu

Specyfika ,Miel des Cévennes” zwigzana jest z charakterystycznym rodzajem flory obszaru geograficznego, obecne;j
w spektrum pytkowym calej gamy miodéw produkowanych na tym obszarze. Wrzos pospolity, wierzbownica,
wrzosiec drzewiasty, wrzosiec popielaty, malina, mniszek lekarski, jezyna, koniczyna biala s najbardziej charakte-
rystycznymi znacznikami obecnymi w ,Miel des Cévennes”. Towarzyszy im kasztan jadalny, ktéry jest albo pytkiem
dominujgcym, albo towarzyszacym.

To charakterystyczne spektrum pytkowe moze zawieraé pylki roslin uprawnych lub lawendy jedynie pod postacia
pylkéw wyizolowanych (do 15 %). Wymdg ten stanowi o reputacji ,Miel des Cévennes”, uwazanego za charakterys-
tyczny rodzaj miodu, bardzo r6znigcy si¢ od miodu produkowanego w sgsiedniej Prowansji.

5.3. Zwigzek przyczynowy zachodzqcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami produktu
(w przypadku ChNP) lub szczeg6lne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosci produktu (w przypadku ChOG)

Specyfika ,Miel des Cévennes” wynika bezposrednio z réznorodnosci flory Sewennéw. Réznorodnos¢ ta wynika ze
wspolistnienia parametréw klimatycznych i geomorfologicznych, ktére determinujg typowe skupiska roslinne, ktére
charakteryzuje obecno$¢ naturalnie wystepujacych wrzosdw, wierzbownicy, maliny, mniszka lekarskiego, jezyn
i bialej koniczyny, jak i kasztana jadalnego, jedynej hodowli drzew w duzym stopniu obecnej w masywie.

,Miel des Cévennes” to réwniez owoc umiejetnosci pszczelarzy, ktérzy poznali szczegblne warunki tego obszaru,
aby produkowaé bardzo charakterystyczne miody, zréznicowane ze wzgledu na wybrane umiejscowienie ula
i strefy zbierania nektaru, korzystajac z ogromnej réznorodnosci kwitnienia na obszarze Sewenndw.

Wzmianki o ,Miel des Cévennes” znajduja si¢ w licznych publikacjach.

Jest o nim mowa w ,Historii Montpellier” (,Histoire de Montpellier”, G. Cholvy, 1984 r) a propos lokalnego
handlu: ,po tej przerwie pojawily si¢ znéw wyprawy na Wschdd, zwlaszcza z miodem z Sewennéw i z Corbieres,
z oliwg...”.

Specyficzny charakter ,Miel des Cévennes” wspomniany jest w Revue du Parc national des Cévennes (1981 r.),
gdzie wyjaénia si¢, ze amatorzy tego produktu ,nie beda spozywali miodu lawendowego” z powodu smaku
i aromatu, ktére si¢ zupelnie réznia.

,Miel des Cévennes” wymieniany jest czesto w pracach dotyczacych tradycyjnych produktéw lokalnych lub prze-
wodnikach turystycznych: w przewodnikach: Petit Futé 2012 (s. 36), GéoGuide Languedoc 2012 r., Michelin Langue-
doc-Roussillon itd. Jego walory podkreslane sg w licznych portalach internetowych biur informacji turystycznej tego
regionu lub sgsiadujacych regionéw (Cévennes-Mont Lozere, Cévennes-Gorges du Tarn en Lozere, Cévennes.org,
Cévennes-Méditerranée, Tourisme Gard, Cévennes Tourisme itp.).

Od wielu lat stanowi on osobng kategori¢ w regionalnym konkursie miodu organizowanym w regionie Languedoc-
Roussillon przez regionalng izbe rolnicza, co wskazuje na jego reputacje.

Miéd ten stosowany jest jako skladnik potraw kulinarnych i podkresla si¢ jego wykorzystanie przez cukiernikéw
i w kateringu, np. przez Maison Papillon w Aveyron, gdzie przygotowuje si¢ pasztety zawierajace ,Miel des Céven-
nes”; Maison Ickowicz w Bollene, gdzie sprzedaje si¢ mini-financiers (rodzaj ciastek) na jego bazie, czy w koficu
Confiserie Violette et Berlingot w Lyonie, ktéra proponuje cukierki z lukrecji i miodu z Sewennéw.
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,Miel des Cévennes” wybierany jest przez znanych szeféw kuchni, ktérzy umieszczajg go w swoich menu, np. odz-
naczony gwiazdkami Michelina Jérome Nutile, z restauracji Vatel w Nimes czy szeféw kuchni, ktérzy zamieszczajg
swoje przepisy na stronie internetowej ,Militant du gott”.

,Miel des Cévennes” lub produkty wytworzone na jego bazie znajduja si¢ réwniez w bardzo znanych paryskich
delikatesach, np. w ,La maison du miel”, ,Bellota-Bellota” czy tez ,La grande épicerie de Paris”.

Odestanie do publikacji specyfikacji
(art. 5 ust 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006 (%))
https:/fwww.inao.gouv.fr/fichier/CDCIGPMieldesCevennesV1.pdf

(}) Zob. przypis 2.
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