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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o rejestracje zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jakoSci produktéw rolnych
i $Srodkow spozywczych

(2014/C 423/07)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (').

JEDNOLITY DOKUMENT

ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
w sprawie ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw
spozywczych (3
»PRESUNTO DE MELGACO”
NR WE: PT-PGI-0005-01013-2.7.2012
ChOG (X) ChNP ( )

1. Nazwa
,Presunto de Melgaco”
2. Panstwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie
Portugalia
3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Rodzaj produktu
Klasa 1.2. Produkty wytworzone na bazie migsa (podgotowanego, solonego, wedzonego itd.)

3.2. Opis produktu noszgcego nazwg podang w pkt 1

Produkt ,Presunto de Melgaco” to szynka wedzona, ktérej ksztalt otrzymuje si¢ przez dlugie i rozciagnigte cigcie,
z krojeniem/wykrawaniem na ukos lub w szpic, z zachowaniem powloki ze skéry i racicy. Szynka sprzedawana jest
w calosci, krojona lub porcjowana.

Jej wlasciwosci fizyczne s3 nastepujace:

Cechy wewnetrzne: wyglad po przekrojeniu jest jednorodny, barwa czerwona (od rézowej po intensywnie czer-
wong); kolor jest intensywny, jednorodny i blyszczacy. Tluszcz ma barwe bialg z odcieniem zélci i jest blyszczacy.
Widoczna jest umiarkowana ilo§¢ miedzymie$niowych pasm tuszczu.

Wilasciwos$ci chemiczne:

Parametr Srednia DP Warto$¢ maksymalna | Warto§¢ minimalna
Wspotezynnik pH 5,55 0,09 5,67 5,47
Wilgotno$¢ (%) 45,20 2,18 47,54 41,55
Biatko (%) 31,68 2,12 33,56 28,75
Tluszcze (%) 11,12 2,45 12,67 6,81
Chlorki (NaCl) (%) 8,98 0,50 10,06 8,58

(') Dz.U.L 3432 14.12.2012, s. 1.
(%) Dz.U.L 93 z 31.3.2006, s. 12. Zastgpione rozporzadzeniem (UE) nr 1151/2012.
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Wiasciwosci smakowo-zapachowe i organoleptyczne: Jest to szynka wedzona o intensywnym zapachu. Jej tluszcz
ma balsamiczny aromat. Konsystencja szynki jest umiarkowanie soczysta, jedrna i delikatna. Szynka jest lekko
wloknista i sucha. Smak jest intensywny, lekko kwasny, nieznacznie stodki i umiarkowanie stony oraz lekko
wedzony.

3.3. Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych)
Surowiec stosowany do produkcji ,Presunto de Melgago” pochodzi ze $wiezych udZcéw o masie co najmniej 10 kg,
pozyskiwanych od $win rasy Bisara, hodowanych w czystosci rasy lub krzyzowanych z innymi rasami, samic lub
samcow (w tym drugim przypadku zwierzeta s3 kastrowane w wieku czterech tygodni), poddawanych ubojowi,
gdy osiagaja co najmniej 110 kg zywej wagi i nie wczesniej niz w wieku 32 tygodni.
Szynka ,Presunto de Melgago” jest solona solg morska, bez dodatkéw i wedzona w dymie ze spalania wysuszonego
i niezywicznego drewna nastgpujacych gatunkéw drzew:
— dab (Quercus),
— zarnowiec (Cytisus spp.),
— brzoza (Betula celtiberica),
— wrzos (Erica),
— janowiec (Cytisus baeticus).
Po okresie wedzenia ,Presunto de Melgago” jest smarowana mieszankg oliwy z oliwek i ostrych przypraw.
3.4. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzecego)
3.5. Poszczegdlne etapy produkdji, ktdre muszg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym
Specyficzne etapy produkeji ,Presunto de Melgago”, ktére odbywaja si¢ na wyznaczonym obszarze, to wykrawanie
i masowanie udZcéw, solenie, suszenie/wedzenie, nakladanie Srodkéw zabezpieczajacych/repelentéw, dojrzewanie
i przechowywanie.
3.6. Szczegbtowe zasady dotyczqce krojenia, tarcia, pakowania itd.
3.7. Szczegotowe zasady dotyczgce etykietowania
Na etykiecie nalezy obowigzkowo umiesci¢ wyrazenie ,Presunto de Melgago — Chronione oznaczenie geogra-
ficzne” oraz logo ,Presunto de Melgaco”, ktérego wzér podano ponizej.
presunto de
Mel
Indicacio
4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego
Okreslony obszar geograficzny produkgji ,Presunto de Melgago” jest ograniczony do gminy Melgago i obejmuje
wszystkie polozone w niej miejscowosci, tj.: Alvaredo, Castro Laboreiro, Chavides, Cousso, Cristéval, Cubalhio,
Fides, Gave, Lamas de Mouro, Pacos, Paderne, Parada do Monte, Penso, Prado, Remodes, Roussas, S. Paio i Vila.
5. Zwiazek z obszarem geograficznym
5.1. Specyfika obszaru geograficznego

Geograficzny obszar produkcji ,Presunto de Melgaco” cechuje si¢ naturalnymi warunkami odpowiednimi dla tej
produkgji, zwigzanymi z wysokoscig nad poziomem morza, specyficznym mikroklimatem, gatunkami drzew stoso-
wanych do wedzenia.

Mikroklimat panujagcy w gminie Melgaco, na ktéry wptyw ma przede wszystkim orografia regionu, charakteryzuje
si¢ dlugimi, zimnymi i suchymi zimami oraz gorgcymi i krétkimi latami. Srednia temperatura (minimalna) nie
przekracza 11 °C. Ten obszar geograficzny potozony jest na wysokosci ponad 1 300 m n.p.m.
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W specyficznych warunkach glebowych tworzy si¢ charakterystyczna formacja roélinna. Gatunkami, ktére ilustrujg
mikroklimat Melgaco, s3 dab (Quercus), brzoza (Betula celtiberica) i Zarnowiec (Cytisus spp. i Genista spp.), natomiast
janowiec (Cytisus baeticus) 1 wrzos (Erica) to gatunki rodzime pochodzace z tego regionu.

Historia ,Presunto de Melgaco” siega najdawniejszych czaséw. W ramach produkgji rolnej na wlasne potrzeby upra-
wiano niewielkie dziatki i hodowano niektére zwierzeta domowe, jak np. $winie Bisaro. Trudnosci z zaopatrzeniem
wynikajace z polozenia gminy na peryferiach duzych centréw produkcyjnych i rynkéw zbytu stymulowaly pomy-
stowos¢ i wiedzg¢ miejscowej ludnosci w zakresie przetwarzania i konserwowania migsa, dzigki naturalnym meto-
dom solenia i suszenia/wedzenia. To wlasnie ta wiedza praktyczna byla przekazywana z pokolenia na pokolenie po
obecne czasy.

Szynka ,Presunto de Melgaco” (lub ,marrd”) byla tez jedng z danin skladanych Krélowi Manuelowi na podstawie
edyktu krélewskiego z dnia 3 listopada 1513 r. oraz pralatowi diecezjalnemu w 1483 r. na podstawie umowy
dzierzawy z klasztorem w Fides (José Marques, 2004 r.).

W ,Anudrio do Distrito de Viana do Castelo”, tom I, 1932, na temat gminy Melgaco mozna przeczytad, ze: ,Szynki
sg cenione i znane na rynku pod nazwg »presunto de Melgaco«”.

Podobnie ojciec Anténio Carvalho da Costa (1706) pisze o Melgago, ze: ,[...] Vale da Folia [dawna nazwa miejsco-
wosci Remodes w gminie Melgago] posiada duze zalety: [...], wspaniale szynki [...]".

Silvestre Bernardo Lima (1860) nawigzuje do ,Presunto de Melgaco” tymi stowy: ,[...] duze i znane szynki
z Melgago sa pozyskiwane ze $win odmiany Bisaro [...]".

,Presunto de Melgaco” cieszy si¢ zatem duzg renomg, o ktérej $wiadczg tez pergaminy spisane ponad 500 lat temu.

5.2. Specyfika produktu

,Presunto de Melgaco” rézni si¢ od innych produktéw tej samej kategorii dostepnych na rynku dlugim i rozciagnie-
tym cieciem i krojeniem na ukos lub w szpic, z zachowaniem powloki ze skory i racicy, co odréznia wizualnie ten
produkt od innych produktéw tej samej kategorii. Odréznia si¢ rowniez cechami smakowo-zapachowymi, w szcze-
g6lnosci umiarkowanie stonym smakiem z lekkim posmakiem dymu.

Renoma ,Presunto de Melgaco” sigga czasoéw Sredniowiecza: ,»[...] powinni oddawaé mu ponad tuzin suchych
i dojrzalych szynek«” (José Marques, 2004 r.).

José Augusto Vieira (1886) stwierdza: ,[...]»Presunto de Melgaco«! Jakaz epopeja stow bytaby potrzebna, aby opisaé
ten delikatny i subtelny smak na podniebieniu, boski aromat, jasnorézowy kolor, wyrazista §wiezo$¢ tkanki [...]".

To$¢ i jakos¢ migdzymig$niowego ttuszczu réwniez stanowig czynniki, dzigki ktérym mozna odréznié cechy orga-
noleptyczne i smakowo-zapachowe migsa wieprzowego i ktore nadajg mu nieporéwnywalng i jedyne na rynku
soczystos$¢, aromat i migkka konsystencje.

Ponizej przytoczono kilka cytatéw z dawnych tekstéw dotyczacych obrotu szynkami ,Presunto de Melgaco™

,Szynki z Melgaco i calego terytorium gminy zastuguja na swoja renome i duze ich ilosci s sprzedawane w calym
Krélestwie i do Brazylii. Jest to najsmakowitsze migso portugalskie, a produkowana z niego szynka jest doskonata”
(Augusto de Pinho Leal, 1875 r.).

Juz w 1886 r. José Augusto Vieira pisal na temat ,Presunto de Melgaco™ ,[...] z Galicja zawieranych jest wiele
transakgji, a stynne szynki sg sprzedawane w calym kraju [...]".

5.3. Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub whasciwosciami produktu
(w przypadku ChNP) lub szczeg6lne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosci produktu (w przypadku ChOG)

,Presunto de Melgaco” cieszy si¢ juz duza renoma kojarzona z regionem, z ktorego pochodzi i posiada cechy jakos-
ciowe nierozerwalnie zwigzane zar6wno z gming, w ktorej jest produkowany, jak i z wiedzg miejscowej ludnosci.

Oryginalnos¢ ,Presunto de Melgago” i dowdd jej pochodzenia wynikajg z tradycji odziedziczonej po poprzednich
pokoleniach, ktére potrafily wykorzysta¢ dostepne zasoby naturalne i ludzkie.
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Opisane warunki klimatyczne pozwalaja bowiem na przetwarzanie $wiezego migsa w zalecanych warunkach ter-
micznych i faczg si¢ z wiedzg praktyczng ludzi, ktérzy dokladnie wiedza, jak kroi¢ migso, wedlug jakiego typu
rozbioru i wykrawania, a takze jak wykonywad masaz udZcow; wszystkie te aspekty s Scisle zwigzane z budows
tusz. Tylko dzigki wiedzy, jaka posiada miejscowa ludno$¢, mozna dokladnie okresli¢ czas solenia, ktéry moze
wynosi¢ od 11 do 21 dni i zalezy od masy kawalkéw migsa, aby uzyska¢ umiarkowanie stony smak, ktéry jest
typowa dla tego produktu cecha. Wiedza ta jest réwniez istotna przy wyborze rodzaju stosowanego Srodka zabez-
pieczajacego i repelentu, do dojrzewania i przechowywania, ktére sg podstawa potwierdzonej wysokiej jakosci
,Presunto de Melgaco”.

Proces wedzenia i dobierania stosowanych gatunkéw drzew jest dobrze znany przez mieszkancéw i wplywa na
czas trwania wedzenia. Czas ten wynosi okolo cztery miesigce od solenia, a jego dokladna dlugos¢ zalezy od stop-
nia wysuszenia drzewa i ilo$ci dymu wytwarzanego podczas spalania, aby nadaé szynce ,Presunto de Melgaco” jej
oryginalny lekki posmak wedzenia.

Oprécz wzmianek historycznych, ktére potwierdzaja pochodzenie i jako$¢ ,Presunto de Melgago”, w ostatnich
dekadach réwniez liczne wydarzenia o charakterze kulinarnym lub technicznym, a takze teksty pisane wykazaly

wyjatkows jako$¢ i oryginalno$¢ produktu.

Odeslanie do publikadji specyfikacji
(art. 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006 (%)

http:/[www.dgadr.mamaot.pt/images/docs|val/dop_igp_etg/Valor|/CE_presunto_Melgaco_IG.pdf

(}) Zob. przypis 2.
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