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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jako$ci produktéw rolnych i srodkéw spozywczych

(2014/C 432/07)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (*).
JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
w sprawie ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i srodkéw
spozywczych (})
~PATATA ROSSA DI COLFIORITO”
Nr WE: IT-PGI-0005-01236-2.6.2014
ChOG (X) ChNP ( )
1. Nazwa

,Patata Rossa di Colfiorito”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Wlochy

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Rodzaj produktu

Kategoria 1.6. Owoce, warzywa i zboza §wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu noszgcego nazwg podang w pkt 1
Nazwa ,Patata Rossa di Colfiorito” odnosi si¢ do dojrzatych bulw z gatunku Solanum tuberosum (Solanum tuberosum
L; 2n = 4x = 48) z rodziny Solanaceae, uprawianych z podstawowych odmian sadzeniakéw skatalogowanych
w krajowych rejestrach odmian panstw czlonkowskich UE i posiadajacych charakterystyczng czerwona skérke oraz
jasnozolty miazsz.
Typowe cechy bulw oraz ich rozpoznawalno$¢ okresla si¢ na podstawie nastepujgcych cech:
— cale bulwy, catkowicie pokryte skérka i wolne od plam,

— o owalnym i nieregularnym ksztalcie,

— zdrowe, tj. nie moga by¢ obecne bulwy dotknigte gniciem, innymi chorobami lub zepsuciem, ktére uczynityby
je niezdatnymi do spozycia,

— wolne od uszkodzen spowodowanych mrozem,
— wolne od zapachéw iflub smakéw réznigeych si¢ od zwyklych wlasciwosci,
— charakterystyczny czerwony kolor skorki,

— kropki powierzchowne i fatwe do usunigcia.

(") Dz.U.L 343z 14.12.2012,s. 1.
(%) Dz.U.L 93 z 31.3.2006, s. 12. Zastgpione rozporzadzeniem (UE) nr 1151/2012.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Wartosci referencyjne, gwarantujgce charakterystyke produktu, sg nastepujace:
— $rednica: minimum 35 mm,
— twardo$¢: test kompresji (odporno$¢ na ciecie) > 1,2 kgffcm?,
— zawarto$¢ zwigzkow fenolowych ogétem > 300 mg/kg,
— charakterystyczny czerwony kolor skorki — kolor (X, Y, Z) bezwymiarowo:
X > 13 bezwymiarowo,
Y > 12 bezwymiarowo,
Z > 6 bezwymiarowo.

Surowce (wytgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych)

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego)

Poszczegolne etapy produkcji, ktore muszg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Wszystkie etapy produkcji, od zasiewoéw do zbioréw ,Patata Rossa di Colfiorito”, muszg odbywac si¢ na wyznaczo-
nym obszarze geograficznym.

Szczeg6lowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.

Zebrane ziemniaki sa umieszczane w magazynach, ktére musza zapewnia¢ warunki niezbedne do odpowiedniego
przechowywania bulw, tj. umozliwia¢ schniecie powierzchni bulw niezwlocznie po ich przybyciu, sprzyjaé gojeniu
uszkodzen, ktore nastgpily podczas zbioréw oraz zapobiega¢ skraplaniu wody na ich powierzchni. W magazynach
ziemniaki moga by¢ przechowywane w duzych nylonowych workach zapewniajacych dostep powietrza lub
w skrzynkach. Dozwolone jest jednak przechowywanie bulw przy uzyciu nowoczesnych technologii magazynowa-
nia, zgodnie z obowigzujagcymi przepisami. W trakcie przechowywania nie s3 dozwolone produkty zapobiegajace
kietkowaniu.

Bulwy sg pakowane w opakowaniach, ktére odznaczajg si¢ czerwong barwa.

Szczegélowe zasady dotyczgce etykietowania

Na etykiecie i opakowaniach powinna znajdowa¢ si¢ nazwa ,Patata Rossa di Colfiorito L.G.P.” pisana drukowanymi
literami tego samego rozmiaru, a takze logo UE; etykiety nie mogg zawiera¢ zadnych innych stéw pisanych wigksza
czcionkg.

Aby zapewni¢ latwe rozpoznanie przez konsumentéw, nadruk na etykiecie musi spetnia¢ nastepujace wymogi:

a) Tres$¢: ,Patata Rossa di Colfiorito IGP”;

b) Rodzaj czcionki: Bodoni MT Black;

¢) Kolor wzorcowy stosowany w logotypie: Red 032.

Patata Rossa di
Colfiorito 1GP

Etykiety na opakowaniach musza réwniez zawieraé pelne informacje umozliwiajace okrelenie nastepujacych
elementéw::

a) imie i nazwisko lub nazwa oraz adres lub oficjalna siedziba indywidualnego producenta lub zwigzku producen-
tow, a takze podmiotu pakujgcego;

b) odpowiedni znak wymagany dla produktéw, ktére majg zosta¢ wprowadzone do obrotu za granica;

¢) wszelkie ewentualne dodatkowe informacje pod warunkiem ze nie majg one charakteru reklamowego i nie
wprowadzaja konsumenta w blad, jesli chodzi o rodzaj i cechy charakterystyczne produktu.
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4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Uprawa ,Patata Rossa di Colfiorito” jest dozwolona na wysokosci wynoszacej co najmniej 470 m n.p.m. Odbywa
si¢ ona na obszarze Apeninéw w regionach Umbria i Marche, pomiedzy wschodnig czgScig prowingji Perugia,
a zachodnig cze$cig prowingji Macerata. Obszar produkcji obejmuje czeSciowo nastgpujace gminy w regionie
Umbria: Foligno, Nocera Umbra, Valtopina i Sellano oraz nastgpujace gminy w regionie Marche: Serravalle di
Chienti, Muccia, Pieve Torina, Sefro, Visso i Montecavallo.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym
5.1. Specyfika obszaru geograficznego

Obszar geograficzny, na ktérym uprawia si¢ ,Patata Rossa di Colfiorito” obejmuje znaczng cz¢$¢ Apeninéw
w granicach regionéw Umbria i Marche. Jednym z najbardziej charakterystycznych elementéw jest wysokosé
obszaru uprawy, ktéra musi wynosi¢ co najmniej 470 m n.p.m. Z punktu widzenia wielkosci czasteczek gleby,
obszar produkcji sklada si¢ z gleb, ktorych wlaSciwosci wyrdzniaja uprawe na tym terenie, tj. krzemionkowe gleby
o duzej zawartosci skat i kamieni, lekko kwasne, lekkie, luZne, przepuszczajace wode i o znacznej glebokosci.

Obszar ten charakteryzuje si¢ klimatem typu goérskiego: w zimie wystepuja znaczne opady $niegu, a temperatury sg
niskie, natomiast w lecie jest chlodno.

Na wyzej polozonych obszarach wystepuja obfite opady (ponad 1500 mm rocznie), ale na nizej polozonych
obszarach sg one mniejsze. W zimie wystepuja obfite opady $niegu, jednak pokrywa $niezna utrzymuje si¢ jedynie
na wysokoSciach powyzej 1 000 m. Jezeli chodzi o wiatry, do$¢ czesto wystepuja ,grecale” (z ponocnego wschodu)
oraz ,scirocco” (z poludniowego wschodu).

5.2. Specyfika produktu

,Patata Rossa di Colfiorito” charakteryzuje sie:
wysoka zawarto$cig polifenoli,

czerwonym kolorem,

charakterystyczng konsystencja i twardoscia,
nieregularnym ksztattem.

5.3. Zwigzek przyczynowy zachodzgcy miedzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami produktu
(w przypadku ChNP) lub szczegdlnymi cechami jakosciowymi, renomg lub innymi wlasciwosciami produktu (w przypadku
ChOG)

Czynniki wplywajace na renome oraz odrézniajgcy charakter ,Patata Rossa di Colfiorito” wynikaja ze szczeg6lnych
warunkow glebowych i klimatycznych obszaru referencyjnego, z techniki uprawy i warunkéw przechowywania,
a takze z duzej rozpoznawalnosci fizycznego ksztaltu i czerwonego koloru bulw oraz nazwy powigzanej z obsza-
rem. Rodzaj gleby jest szczegblnie wazny, gdyz przyczynia si¢ w istotny sposéb do wzrostu bulwy oraz ma istotne
znaczenie dla jej ksztaltu oraz jej cech chemicznych i organoleptycznych.

Zréznicowany ksztalt ,Patata Rossa di Colfiorito” ma zwigzek ze Srodowiskiem, zwazywszy na trudne warunki
wystepujace w okresie wzrostu ze wzgledu na czynniki zwigzane z terenem upraw. Jedrny miazsz tej odmiany
ziemniaka i nieregularny ksztalt majg zwigzek z typowym dla tego obszaru skalnym podlozem, a takze warunkami
klimatycznymi oraz niskim poziomem nawodnienia.

,Ekstremalne” warunki panujace na tym obszarze majg réwniez znaczny wplyw na wysoka zawarto$¢ polifenoli
w ziemniakach, poniewaz ich enzymatyczny wzorzec odpowiedzialny za biosyntez¢ polifenoli jest szczegblnie
wrazliwy na $rodowiskowe wilasciwosci tego obszaru.

Istnieje szereg ustnych i pisemnych Zrédel $wiadczacych o silnych powiazaniach historycznych, kulturowych
i spolecznych miedzy produktem a obszarem.

Specjalistyczne czasopisma, fotografie oraz przekazy audiowizualne $wiadczg o duzej renomie ,Patata Rossa di Col-
fiorito”, ktéra potwierdza réwniez istniejacy juz od 36 lat festiwal ,Sagra della Patata Rossa di Colfiorito”. Produk-
towi nadal réwniez oficjalng range region Umbria, ktdry uznal, ze istnieja podstawy, aby wlaczy¢ go na liste pro-
duktow tradycyjnych, ktorych tradycje siggaja ponad 25 lat.

Ziemniaki ,Patata Rossa di Colfiorito” wystepuja réwniez jako skfadnik w wielu lokalnych przepisach: gotowane,
pieczone, w safatkach, smazone, przypiekane lub wykorzystywane do produkgji chleba, focaccii oraz purée. Stosuje
si¢ je réwniez do przygotowania doskonalych gnocchi, ktore sa sktadnikiem wielu lokalnych potraw.
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Odestanie do publikacji specyfikacji
(Artykul 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006 (%))

Ministerstwo wszczelo krajowa procedure sprzeciwu, publikujagc wniosek w sprawie uznania ChOG ,Patata Rossa di
Colfiorito” w Dzienniku Urzgdowym Republiki Woskiej nr 93 z dnia 22 kwietnia 2014 r.

Skonsolidowany tekst specyfikacji produktu jest dostepny na nastepujacej stronie internetowe;:
http:/fwww.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

lub alternatywnie
na stronie gtéwnej ministerstwa polityki rolnej, Zywno$ciowej i lesnej (www.politicheagricole.it), otwierajac zakladke

,Prodotti DOP IGP” (u géry z prawej strony ekranu), a nastepnie zakladke ,Prodotti DOP IGP STG” (po lewej stronie
ekranu), po czym wybierajac opcj¢ ,Disciplinari di Produzione all'esame dellUE”.

(}) Zob. przypis 2.
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