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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jakosci produktéw rolnych
i $srodkow spozywczych

(2014/C 466/06)
Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu

Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (').

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
w sprawie ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i srodkéw
spozywczych ()
WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY SKEADANY NA PODSTAWIE ART. 9
»AGNELLO DI SARDEGNA”
Nr WE: IT-PGI-0205-01227-6.5.2014
ChOG (X) ChNP ( )
1. Nagléowek w specyfikacji produktu, ktérego dotyczy zmiana
— [0 Nazwa produktu

— X Opis produktu

— [ Obszar geograficzny

— [ Dowdd pochodzenia

— X Metoda produkgji

— [J Zwiazek z obszarem geograficznym
— [ Etykietowanie

— [ Wymogi krajowe

— X Inne [do sprecyzowania]

2. Rodzaj zmiany (zmian)

— X Zmiana jednolitego dokumentu lub arkusza streszczenia

— [ Zmiana specyfikacji zarejestrowanej ChNP lub zarejestrowanego ChOG, w odniesieniu do ktérych nie opu-
blikowano ani jednolitego dokumentu, ani arkusza streszczenia

— [ Zmiana specyfikacji niewymagajaca zmian w opublikowanym jednolitym dokumencie (art. 9 ust. 3 rozpo-
rzadzenia (WE) nr 510/2006)

— U Tymczasowa zmiana specyfikacji wynikajaca z wprowadzenia obowigzkowych $rodkéw sanitarnych lub fito-
sanitarnych przez organy publiczne (art. 9 ust. 4 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

(") Dz.U.L 343z 14.12.2012,s. 1.
(%) Dz.U.L 93 z 31.3.2006, s. 12. Zastgpione rozporzadzeniem (UE) nr 1151/2012.
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3. Zmiana (zmiany)
Opis produktu
— Usuwa si¢ informacje dotyczaca maksymalnej zawartosci bialka. Umozliwi to konsumentom nabywanie migsa

,Agnello di Sardegna” o zawartosci biatka wyzszej niz obecnie przewidziana.

— Zmienia si¢ podang w specyfikacji warto$¢ dla ekstraktu eterowego. Warto$¢ zmienia si¢ z ,mniej niz 3 %” na
,mniej niz 3,5 %". Poniewaz chodzi o zwierzeta hodowane w ramach wypasu ekstensywnego i pélekstensyw-
nego w Srodowisku catkowicie naturalnym, szczegblne warunki klimatyczne i srodowiskowe moga powodowa¢
roznice tej wartosci dla poszczegdlnych tuszy, co nalezy braé pod uwage, aby wyeliminowaé nieuzasadnione
ryzyko wylaczenia z obrotu migsa ,Agnello di Sardegna” uzyskanego z hodowli zgodnej z metoda okreslong
w specyfikacji.

Metoda produkgji

— Poszerza si¢ zakres wagi dla kategorii ,mleczne” i ,lekkie”. Zakres ten zmienia si¢ dla kategorii jagni¢ ,mleczne”
z 5-7 kg na 4,5-8,5 kg. Obnizenie wagi minimalnej wnioskowane jest przez hodowcéw z obszaréw gorskich
iflub charakteryzujacych si¢ trudnymi warunkami terenowymi. Zwierzeta hodowane na tych obszarach sg
mniejsze od hodowanych na réwninach. Podwyzszenie wagi maksymalnej jest natomiast niezbedne z powodu
genetycznego udoskonalania ras, poprawy warunkéw hodowli i dobrostanu owiec, ktére sprawily, ze uzyskano
jagnieta ,mleczne” o nieco wigkszej wadze niz jest to okreslone w specyfikacji. W rezultacie tego podwyzszenia
wage minimalng przewidziang dla kategorii ,lekkie” podnosi si¢ z 7 do 8,5 kg.

Przygotowanie i obrébka

— Aby wyj$¢ naprzeciw oczekiwaniom duzych sieci handlu detalicznego, ktére coraz czgsciej chcg mie¢ mozli-
wo$¢ obrébki produktu bezposrednio w punktach sprzedazy, zdecydowano si¢ usunaé wszelkie zwigzane
z regionem Sardynii uwarunkowania geograficzne dotyczace stadium przygotowania i obrébki czesci tuszy
»Agnello di Sardegna”.

— Wprowadzono pojecie ,(wieré przednia”, oznaczajace czg¢$¢ uzyskang z tuszy po odcigciu glowy i usunigciu
podrobéw. Stosowanie takiego podziatu tuszy pozwala na jej bardziej precyzyjny rozbiér po odcigciu glowy
i usunigciu podrobdw.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006

w sprawie ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i srodkéw
spozywczych ()
»~AGNELLO DI SARDEGNA”
Nr WE: IT-PGI-0205-01227-6.5.2014
ChOG (X) ChNP ( )
1. Nazwa

»Agnello di Sardegna”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Wihochy

3. Opis produktu rolnego lub srodka spozywczego
3.1. Rodzaj produktu
Kategoria: 1.1 Migso $wieze (i podroby)

3.2. Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1

W momencie wprowadzania na rynek produkt ChOG ,Agnello di Sardegna” ma nastepujacy wyglad: biale migso
o delikatnych widknach, zwartej, ale migkkiej konsystencji po obrébee cieplnej, z delikatnymi pasemkami tluszczu;
tusze nie majg zbyt wielkiej masy miesnej i charakteryzujg si¢ wlaSciwymi proporcjami pomiedzy szkieletem
i mig$niami.

Ocena organoleptyczna powinna wykaza¢ takie wlasciwosci, jak delikatno$¢, soczystos¢, delikatny aromat i szcze-
g6lny, whasciwy dla Swiezego, mlodego migsa zapach.

(}) Zastapione rozporzadzeniem (UE) nr 1151/2012.
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Produkt powinien ponadto posiada¢ nastepujace wlasciwosci chemiczno-fizyczne:

pH >6
Biatka (w produkcie podstawowym) >13%
Ekstrakt eterowy (w produkcie podstawowym) < 3,5 %

Produkt ChOG ,Agnello di Sardegna” to migso jagniat, ktére urodzily si¢ i byly chowane na Sardynii, pochodza-
cych od owiec rasy sardynskiej lub mieszancéw w pierwszym pokoleniu z rasami migsnymi Ile De France i Berrichon
Du Cher lub z innymi wysoko wyspecjalizowanymi i sprawdzonymi rasami migsnymi.

3.3. Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych)

3.4. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego)

Jagnieta kategorii ,mleczne” (4,5-8,5 kg) musza by¢ zywione wylacznie mlekiem matek (karmienie naturalne),
a dla kategorii ,lekkie” (8,5-10 kg) i ,rzezne” (10-13 kg) z dodatkiem $wiezego lub suszonego pokarmu natural-
nego (pasz i zb6z) oraz roélin dziko rosngcych charakterystycznych dla specyficznego $rodowiska wyspy Sardynia.

3.5. Poszczegdlne etapy produkgji, ktdre muszg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

ChOG ,Agnello di Sardegna” zastrzezone jest dla jagniat, ktore urodzily si¢, byly chowane i zostaly poddane ubo-
jowi na Sardynii.

3.6. Szczeg6lowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.

Dla sprzedazy calych tusz jagnigt na obszarze produkcji nie jest proponowane zadne specjalne przygotowanie,
tusze mogg by¢ sprzedawane w calosci, z zachowaniem obowiazujacych norm higieniczno-sanitarnych i z wyko-
rzystaniem odpowiedniego transportu chlodniczego.

Produkt ChOG ,Agnello di Sardegna” moze by¢ wprowadzany na rynek w calosci lub porcjowany w nastepujacy
sposéb:

a) Agnello di Sardegna ,mleczne” (4,5-8,5 kg)
1) w catosci;
2) pottusza: otrzymana przez cigcie strzatkowe korpusu na symetryczne czeéci;
3) ¢wierétusza przednia i tylna (cala lub krojona);
4) glowa i podroby;
5) ¢éwieré przednia: po obcigciu glowy i usunigciu podrobéw;
6) topatka, udziec, antrykot (cale lub pokrojone czgici tuszy po rozbiorze anatomicznym);
7) rézne rodzaje (kompozycja porcji z weze$niej opisanych czesci tuszy);
b) Agnello di Sardegna ,lekkie” (8,5-10 kg) i Agnello di Sardegna ,rzezne” (10-13 kg):
1) w calosci;
2) pottusza: otrzymana przez cigcie strzatkowe korpusu na symetryczne czedci;
3) ¢wierétusza przednia i tylna (cata lub krojona);
4) glowa i podroby;
5) ¢wier¢ przednia: po obcieciu glowy i usunigciu podrobdéw;

6) cze$¢ zadnia: oba cale udZce (prawy i lewy) z czescig krzyzowa;
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7) comber gérny: sklada si¢ z gérnej czgsci grzbietowej, obejmujacej dwa ostatnie zebra i Sciany brzuszne;
8) antrykot: przednia czg$¢ grzbietowa;
9) biodrowka: obejmuje dwie polowy poledwicy;

10) gbrka: obejmuje topatki, dolne zebra, karkéwke i gorne zebra czesci przedniej;

11) plecowka: obejmuje dwie topatki polaczone z karkowka;

12) udziec: obejmuje noge, udo, partie biodrowo-krzyzowe i cz¢$¢ tylng ledZwi;

13) udziec krotki: obejmuje partie biodrowo-krzyzowe konczyn tylnych i czes¢ tylng ledzwi;

Inny rozbiér tuszy na czesci:

14) comber: obejmuje cze$¢ biodrowo-krzyzows z ostatnim kregiem ledZwiowym lub bez niego;
15) poledwiczka (filet): obejmuje czg$¢ ledZwiows;

16) antrykot zakryty: gorna czg$¢ grzbietu obejmujgca pierwsze i drugie zebra;

17) antrykot odkryty: cze$¢ przednia obejmujaca 5 pierwszych kregdéw grzbietowych;

18) lopatka: w catosci;

19) karkéwka: obejmuje partie szyjne;

20) gorne kotlety: obejmuje dolna czes¢ klatki piersiowej;

21) ltopatka, udziec, antrykot (cale lub pokrojone czgsci tuszy po rozbiorze anatomicznym);

22) rézne rodzaje (kompozycja porcji z wezesniej opisanych czesci tuszy).

3.7. Szczegblowe zasady dotyczqce etykietowania

Produkt ChOG ,Agnello di Sardegna” nalezy wprowadza¢ do obrotu w catosci lub porcjowany, a na oznakowanym
ChOG opakowaniu calych lub porcjowanych tusz lub na umieszczonych na nich etykietach powinny by¢ zamie-
szczone przewidziane przepisami odpowiednie informacje, napisane czytelnym i niemozliwym do usunigcia
drukiem.

W szczegblnosci na opakowaniach wykonanych prézniowo lub w inny dopuszczony przepisami prawa sposob
nalezy umiescic:

a) dane dotyczace ChOG ,Agnello di Sardegna” i logo;
b) typ migsa;
¢) nazwe czesci tuszy.

Logo ,Agnello di Sardegna” przedstawia stylizowany rysunek glowy i nogi jagnigcia. Zewnetrzny kontur rysunku
ma ksztalt Sardynii. Styl czcionki zastosowanej do wykonania logotypu ,Agnello di Sardegna” to Block.

Obramowanie znaku i rysunku jagniecia wykonane jest w kolorze Pantone 350 (niebieski 63 %, z6lty 90 %, czarny
63 %); tlo znaku wykonane jest w kolorze Pantone 5763 (niebieski 14 %, z6lty 54 %, czarny 50 %).

A

AGNELLO
DI SARDEGNA
LG.P.
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Zabrania si¢ dodawania do chronionego oznaczenia geograficznego jakichkolwiek nieprzewidzianych wyraznie
okreslen, w tym przymiotnikéw: delikatne, wyborowe, wyselekcjonowane, wysokojakosciowe, oryginalne.

Dopuszczalne jest jednak stosowanie dodatkowych zgodnych z prawda nazw geograficznych, takich jak nazwy his-
toryczno-geograficzne, nazwy gmin, posiadlosci, gospodarstw rolnych i przedsigbiorstw, majacych zwiazek
z hodowly, ubojem i pakowaniem produktu, pod warunkiem ze nie maja one charakteru reklamujacego i nie
wprowadzaja konsumenta w blad. Te ewentualne informacje musza by¢ umieszczone na etykiecie, a ich wymiary
czcionki muszg wynosic jedng trzecig wielkoéci czcionki, ktéra napisane jest ChOG.

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Obszar hodowli ,Agnello di Sardegna” obejmuje caly region Sardynia.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym
5.1. Specyfika obszaru geograficznego

Region Sardynia jest wyspa o klimacie gtéwnie §rédziemnomorskim, dla ktérego charakterystyczne s3 lagodne,
stosunkowo deszczowe zimy i suche, gorace okresy letnie.

Oddzialywanie morza jest widoczne niemal wszedzie na wyspie, a Srednie temperatury, fagodzone wplywem
morza, s3 umiarkowane: $rednia roczna temperatura wynosi od 14 °C do 18 °C. Opady wystepuja gtéwnie od listo-
pada do grudnia, natomiast niemal nie wystepuja w lipcu i sierpniu; w pozostalych okresach roku ich rozklad jest
bardzo nieregularny. Laczny poziom opadéw nie jest niski (Srednie wartosci to 500-800 mm/rok).

Jednym z waznych elementéw klimatu Sardynii jest z pewnoScig wiatr: jest bardziej nasilony zima, ale sporadycznie
réwniez w innych porach roku wieje silny ,maestrale”, zimny wiatr wiejacy z pdétnocnego-zachodu. Pod koniec
jesieni przewazajg wiatry umiarkowane i wilgotne, napltywajace znad Atlantyku, a na poczatku wiosny wiejg wiatry
cieple i suche, naplywajace z Afryki, tj. z potudnia.

Sardynia, réwniez ze wzgledu na mala gesto$¢ zaludnienia i sw6j wyspiarski charakter, ktéry sprzyjal odizolowaniu
si¢ od tego, co ja otacza, zachowala do dzi§ nienaruszone liczne pierwotne aspekty naturalne, z ktorych wiele jest
wyjatkowych: krajobraz jest czesto dziki, surowy i pozbawiony wplywu cztowieka; w niektérych miejscach charak-
teryzuje go pigkno i sugestywno$¢ rzadko spotykane w obszarze $rodziemnomorskim. Dlatego tez w sardyriskiej
florze zachowaly si¢ w wigkszosci nienaruszone niektére bardzo stare gatunki roslin, ktére na innych obszarach
ulegly przeksztalceniom lub zanikly. Wigksza cze$¢ powierzchni wyspy, na ktérej dziki, wedrowny wypas owiec
zawsze stanowil gléwne tradycyjne zajecie, pokryta jest pastwiskami, na ktére skladajg si¢ zaréwno stepy trawiaste,
jak i formacje krzewiaste. Najbogatsza, najlepiej rozwinieta i Zywotng roslinnoscia jest z pewnoscig makia $ro-
dziemnomorska, ktdra jest charakterystyczna dla krajobrazu Sardynii do wysokosci okoto 800 m n.p.m. i tworzy
czesto malownicze lasy porastajace nagie urwiska nabrzezne. Makia stanowi typowa wiecznie zielong roslinnos¢,
ktéra obejmuje réwniez krzewy wysokie — w tym przypadku moéwi si¢ o tzw. makii wysokiej, gdzie krzewy osia-
gaja wysokos§¢ do 4-5 m, gdy rosng na glebach glebokich i o wigkszej wilgotnosci — wérdd nich wystepuja gtéwnie
dzikie drzewa oliwne, pistacje, chleb $wigtojariski, mirty, wawrzyny, jalowce, czystki; nierzadko brzegi strumieni
gesto poroénigte sg oleandrami. Wystepuje réwniez tzw. makia uboga, z krzewami do wysokosci 50 cm
(powszechna nazwa ,garriga”), w ktdrej rosng szalwia, rozmaryn, wrzos, tymianek, zarnowiec itp.; interesujace sg
tez formacje palm karlowatych.

5.2. Specyfika produktu

,Agnello di Sardegna” ChOG charakteryzuje si¢ przede wszystkim niewielkimi rozmiarami: jest wyrazna réznica
miedzy migsem, z ktérego powstaje ,Agnello di Sardegna” ChOG, a baraning pochodzaca ze zwierzat o wigkszej
wadze i zréznicowanych cechach, czgsto charakteryzujaca si¢ bardziej wyrazistym smakiem, niezbyt cenionym
przez konsumenta. W poréwnaniu z tymi produktami ,Agnello di Sardegna” ChOG wyrdznia si¢ zawsze przyjem-
nym smakiem, wynikajacym z niewielkiej ilosci obecnych w tkance tluszczowej kwaséw nasyconych na korzysé
kwaséw nienasyconych (co wynika z odzywiania si¢ mlekiem na naturalnych pastwiskach), ktére sq latwiej strawne
i smaczniejsze.

Thuszcz obecny w tuszach jest naturalnym uzupelnieniem czg¢sci migsnej, a wigksza jego cze$¢ wytapia sie podczas
obrébki termicznej, dzigki czemu podczas degustacji migso pozostaje odpowiednio tluste i smaczne, ale przede
wszystkim miekkie i soczyste. ,Agnello di Sardegna” ChOG wyrdznia si¢ migsem migkkim i bialym, intensywnym
zapachem oraz wyjatkowa strawnoscia i chudoscig migsa.

,Agnello di Sardegna” ChOG jest idealnym pozywieniem, nie tylko ze wzgledu na smak, ale réwniez ze wzgledu na
warto$ci odzywcze, poniewaz jest bogate w szlachetne biatka. Dzigki takim wiasciwosciom jest to migso szczegdl-
nie zalecane w zywieniu 0sob, ktdre potrzebuja pozywienia lekkiego, ale o wysokiej warto$ci energetyczne;.
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Migso ,Agnello di Sardegna” ChOG jest biologicznie zdrowe, calkowicie pozbawione zanieczyszczajacych organizm
substancji chemicznych lub biotycznych. Migso to, ze wzgledu na mlody wiek zwierzat, nie jest produktem
z wymuszonego karmienia, nie podlega stresowi srodowiskowemu ani ulepszaniu hormonalnemu, poniewaz zwie-
rz¢ta s3 hodowane ,na wolnym powietrzu” w catkowicie naturalnym $rodowisku.

5.3. Zwigzek przyczynowy zachodzqcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami produktu
(w przypadku ChNP) lub szczegdlnymi cechami jakosciowymi, renomg lub innymi wlasciwosciami produktu (w przypadku
ChOG)

Cechy ,Agnello di Sardegna” odzwierciedlaja w pelni zwigzek z obszarem pochodzenia.

Zdecydowany i naturalny smak jest typowy dla hodowli, w ktérej jagnigta na pelnej swobodzie odzywiaja si¢ mle-
kiem matki i naturalnym pozywieniem. ,Agnello di Sardegna” jest hodowane zgodnie z ekstensywna metoda
hodowli o swobodnej stabulacji, a wigc w catkowicie naturalnym $rodowisku, charakteryzujagcym si¢ rozleglymi
przestrzeniami od zawsze silnie nastonecznionymi, wystawionymi na dziatanie wiatréw i klimatu Sardynii.

Hodowla ,na wolnym powietrzu” powoduje, ze Zroédlo pozywienia ,Agnello di Sardegna” jest praktycznie jedno:
w przypadku typu ,mlecznego” jagnigta odzywiaja si¢ tylko mlekiem matki, a gdy rosna, naturalnie nasladujac
matke na pastwisku, ich dieta uzupelniana jest naturalnym pozywieniem, uzytkami zielonymi, naturalnymi dzikimi
ro$linami i ziotami, charakterystycznymi dla habitatu wyspy. Owce sardynskie dostosowaly z biegiem czasu swoj
cykl biologiczny i reprodukcyjny do warunkéw Srodowiskowych, w ktérych Zyja; dlatego tez mlode rodzg sig
przede wszystkim p6Zng jesienia wraz z nadejSciem pierwszych deszczy i wynikajacego stad odzycia wegetacji.
Z tych powodéw ich migso jest szczegélnie cenione ze wzgledow organoleptycznych. Poza tym odzywianie mle-
kiem matki nie tylko wplywa na ilo§¢ tluszczu, ale wplywa tez na jego jakos¢. Tluszcze wchlonigte podczas kar-
mienia mlekiem wplywaja na sklad tkanki tluszczowej przez caly okres wzrostu. Ponadto hodowla ,na wolnym
powietrzu” gwarantuje zdrowie i odpowiedni ruch szczegélnie w Srodowisku naturalnym Sardynii, charakteryzuja-
cym si¢ duzymi otwartymi przestrzeniami, nieobecnodcig zakladoéw przemystowych, ktére moglyby mie¢ na nie
wplyw, i niewielkg gestoScig zaludnienia. Caly obszar Sardynii ma jedng wspdlng ceche, ktéra sprawia, Ze jest
wyjatkowo jednorodny: nagi krajobraz — ze wzgledu na brak drzew uprawnych - ktdry stale przypomina o prze-
wazajacej roli pasterstwa. To wrazenie nie jest bledne: Sardynia jest wyspa pasterzy; gospodarka pasterska jest na
wyspie zdecydowanie najwazniejsza. Na naszej wyspie zyje bowiem 40 % calego hodowanego we Wloszech poglo-
wia baraniny; w 16 410 gospodarstwach rozsianych na calym obszarze wyspy hoduje si¢ 3 294 044 sztuki owiec.

Sardynia jest po dzi§ dziefi wyspa pasterzy i znana byla z tego przez wieki. Historia pasterstwa sardyniskiego siega
czasow sprzed okresu, w ktérym powstawaly nuragi: w nuragach znaleziono pozostalosci pierwszych narzedzi
stuzacych do przetwérstwa mleka. Liczne sg tez wzmianki pochodzace z okresu rzymskiego. Sardynska rasa owiec
zakorzenila si¢ na terytorium wyspy dzigki stalemu procesowi adaptacji bedacej efektem wielowiekowego doswiad-
czenia hodowcéw, a przede wszystkim dlugiego procesu adaptacji miejscowej ludnosci do zamieszkiwanego przez
nig obszaru, wzajemnego dostosowania pomiedzy ludnoscig, terenem i miejscowymi rasami zwierzat.

Dzi$, tak jak przed wiekami, wysilki i starania pasterzy pozostaly niezmienione. W taki wiasnie sposob, dzigki
kontynuowaniu starych tradycji, czysto$¢ rasy i jako$¢ produktu ,Agnello di Sardegna” zachowuja swéj niezmie-
niony, unikalny charakter. Tak obecnie, jak i zawsze w przesztosci.

Odeslanie do publikadji specyfikacji
(art. 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006 (%)

Wilasciwe wladze administracyjne wszczely krajowg procedure sprzeciwu, publikujgc wniosek o zatwierdzenie zmiany
specyfikacji ChOP ,Agnello di Sardegna” w Dzienniku Urzgdowym Republiki Wtoskiej nr 61 z dnia 14 marca 2014 r.

Skonsolidowany tekst specyfikacji produkeji jest dostepny w na stronie internetowej: http://www.politicheagricole.it/
flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

lub

bezposrednio na stronie gtéwnej Ministerstwa Polityki Rolnej, Zywnosciowej i Lesnej (Ministero delle politiche agricole
alimentari e forestali) (www.politicheagricole.it) po wybraniu zaktadki ,Qualita e sicurezza” (z prawej strony na goérze
ekranu), a nastgpnie zakladki ,Disciplinari di Produzione all'esame dellUE”.

(*) Zob. przypis 3.
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