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ROZPORZADZENIE KOMISJI (UE) NR 1084/2014
z dnia 15 pazdziernika 2014 r.

zmieniajgce zalacznik II do rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008
w odniesieniu do stosowania difosforanéw (E 450) jako substancji spulchniajacej i regulatora
kwasowos$ci w gotowych, surowych ciastach drozdzowych

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)
KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajagc Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajac rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w
sprawie dodatkéw do zywnosci ('), w szczegdlnosci jego art. 10 ust. 3,

a takze majac na uwadze, co nastgpuje:

(1) W zalgczniku II do rozporzadzenia (WE) nr 1333/2008 ustanowiono unijny wykaz dodatkow do zywnosci
dopuszczonych do stosowania w zywnosci oraz warunki ich stosowania.

(2)  Wykaz ten moze zosta¢ zaktualizowany z inicjatywy Komisji lub na wniosek zgodnie z jednolita procedurs, o
ktérej mowa w art. 3 ust. 1 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1331/2008 ().

(3) W dniu 7 lipca 2013 r. zlozono wniosek o zezwolenie na stosowanie difosforanéw (E 450) jako substancji spul-
chniajgcej i regulatora kwasowosci w gotowych, surowych ciastach drozdzowych i udostgpniono go paistwom
cztonkowskim.

(4) Do spulchniania $wiezych surowych ciast do przyrzadzania pizzy, quiche, tart i podobnych produktéw potrzebne
jest polaczenie wodoroweglanu sodu (E 500), difosforanéw (E 450) i drozdzy. Ciasta te nie powinny wyrasta¢ w
warunkach chlodniczych, natomiast proces spulchniania powinien rozpoczynaé si¢ podczas koficowego przygo-
towania ciasta przez konsumenta. Gléwng substancja powodujaca spulchnianie ciasta jest wodoroweglan sodu,
natomiast drozdze, ktére majg stabe wlasciwosci spulchniajace, nadaja ciastu typowy smak i aromat. Difosforany
pehnig funkcje regulatoréw kwasowosci, ktdre kontroluja powstawanie dwutlenku wegla z wodoroweglanu sodu.

(5)  Takie polaczenie substancji spulchniajagcych — wodoroweglanu sodu, difosforanéw i drozdzy — moze by¢ alter-
natywa dla maki z dodatkiem $rodkéw spulchniajacych (ang. self-raising flour), w przypadku ktérej dopuszczona
jest wyzsza zawarto$¢ fosforanéw. Dopuszczenie stosowania difosforanow w gotowych, surowych ciastach droz-
dzowych nie spowoduje wigc wickszego spozycia fosforanéw. Wiasciwe jest zatem zezwolenie na stosowanie
difosforanéw jako substancji spulchniajacej i regulatora kwasowosci w gotowych, surowych ciastach drozdzowych
uzywanych do przyrzadzania pizzy, quiche, tart i podobnych produktéw.

(6)  Zgodnie z art. 3 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 1331/2008 Komisja powinna zasiggna¢ opinii Europejskiego
Urzedu ds. Bezpieczefistwa Zywnosci w celu uaktualnienia unijnego wykazu dodatkéw do zywnosci okreslonego
w zalgczniku II do rozporzadzenia (WE) nr 1333/2008, z wyjatkiem przypadkéw gdy dana aktualizacja nie ma
wplywu na zdrowie czlowieka. Poniewaz zezwolenie na stosowanie difosforanéw jako substancji spulchniajacej i
regulatora kwasowosci w gotowych, surowych ciastach drozdzowych nie rodzi obaw w zakresie bezpieczefistwa,
zasiggniecie opinii Europejskiego Urzedu ds. Bezpieczenistwa Zywnosci nie jest konieczne.

(7)  Nalezy zatem odpowiednio zmieni¢ zalacznik II do rozporzadzenia (WE) nr 1333/2008.

(8)  Srodki przewidziane w niniejszym rozporzadzeniu sa zgodne z opinig Stalego Komitetu ds. Roslin, Zwierzat,
Zywnosci i Paszy,

(') Dz.U.L354z31.12.2008,s. 16.

(*) Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1331/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. ustanawiajace jednolita procedure
wydawania zezwolef na stosowanie dodatkéw do zywnosci, enzyméw spozywczych i §rodkéw aromatyzujacych (Dz.U. L 354 z
31.12.2008, 5. 1).
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PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1

W zalgczniku II do rozporzadzenia (WE) nr 1333/2008 wprowadza si¢ zmiany zgodnie z zalacznikiem do niniejszego
rozporzadzenia.

Artykut 2

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie dwudziestego dnia po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii
Europejskiej.

Niniejsze rozporzadzenie wigze w caloSci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich
panstwach czlonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli dnia 15 pazdziernika 2014 r.
W imieniu Komisji
José Manuel BARROSO

Przewodniczgcy

ZALACZNIK

W czgsci E zalacznika 1T do rozporzadzenia (WE) nr 1333/2008, w kategorii 07.1 ,Chleb i bulki” po pozycji dotyczacej
dodatku do zywnosci E 338-452 dodaje si¢ pozycje w brzmieniu:

Tylko schlodzone, pakowane, gotowe, surowe
,E 450 | Difosforany 12 000 (4) | ciasta drozdzowe uzywane do przyrzadzania
pizzy, quiche, tart i podobnych produktéw”
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