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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jakoSci produktéw rolnych
i Srodkéw spozywczych

(2015/C 18/03)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 51 rozporzg-
dzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 ().

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
w sprawie ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i srodkéw
spozywczych (3
WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY SKEADANY NA PODSTAWIE ART. 9
,UVA DE MESA EMBOLSADA DEL VINALOPO”
Nr WE: ES-PDO-0117-01032-22.8.2012
ChOG ( ) ChNP (X)
1. Nagléwek w specyfikacji produktu, ktérego dotyczy zmiana
— [0 Nazwa produktu

— X Opis produktu

— [ Obszar geograficzny

— [ Dowdd pochodzenia

— X Metoda produkgji

— [ Zwigzek z obszarem geograficznym
— [ Etykietowanie

— [ Wymogi krajowe

— [ Inne [okresli¢ jakie]

2. Rodzaj zmiany

— [ Zmiana jednolitego dokumentu lub arkusza streszczenia

— X Zmiana specyfikacji zarejestrowanej ChNP lub zarejestrowanego ChOG, w odniesieniu do ktérych nie opu-
blikowano ani jednolitego dokumentu, ani arkusza streszczenia

(") Dz.U.L 343z 14.12.2012,s. 1.
(%) Dz.U.L 93 z 31.3.2006, s. 12. Zastgpione rozporzadzeniem (UE) nr 1151/2012.
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— [ Zmiana specyfikacji niewymagajaca zmian w opublikowanym jednolitym dokumencie (art. 9 ust. 3 rozpo-
rzadzenia (WE) nr 510/2006)

— [ Tymczasowa zmiana specyfikacji wynikajaca z wprowadzenia obowigzkowych $rodkéw sanitarnych lub fito-
sanitarnych przez organy publiczne (art. 9 ust. 4 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

Zmiany

1) Pierwsza zmiana polega na wprowadzeniu nowych odmian winoro§li: Dofla Marfa, Dominga i Victoria dla
winogron bialych i Red Globe dla winogron czerwonych.

Powéd: od ustanowienia chronionej nazwy pochodzenia (ChNP) Uva Embolsada del Vinalopé w 1989 r. na przed-
miotowym obszarze nastgpito duzo zmian w wyniku rozwoju technik uprawy oraz zmian w zachowaniach rynko-
wych konsumentéw.

Poczatkowo uprawiane byly odmiany Aledo, Italia lub Ideal oraz Rossetti. Nie rezygnujgc z uprawy tych odmian,
obsadzono stopniowo nowe arealy innymi odmianami.

Do nowych odmian zastosowano te same techniki uprawy, jak np. technika nakladania na grona oslon. Region
posiada juz wystarczajaco duzy areal obsadzony nowymi odmianami, aby mozna bylo stwierdzi¢, ze przyjely sig
one w sposéb zadowalajacy.

W rezultacie owoce sg prawie catkowicie pokryte nalotem, majg bardziej intensywna barwe i pozbawiong wad
skorke.

Jezeli chodzi o wlasciwosci organoleptyczne, odmiany Victoria, Red Globe, Dofia Marfa i Dominga majg
w momencie zbioru znaczny poziom stodyczy, iciSle odpowiadajacy odmianom poczatkowo stosowanym (Aledo,
Italia/Ideal i Rosetti). W momencie zbioru wszystkie odmiany majg co najmniej 12,5 °Bx.

Wszystkie wyzej wymienione elementy (stodycz, zachowanie nalotu, intensywna barwa, pozbawiona wad skorka;
jak réwniez adaptacja w Srodowisku i technika nakladania na grona oston) uzasadniaja wniosek o wlaczenie
nowych odmian do ChNP Uva Embolsada del Vinalopé.

Opis odmian:

Victoria — Grona sg duze, piramidalne, zwezajace si¢ w d6t. Owoc jest duzy, ma woskowozoltg barwe i eliptyczna
forme. Miazsz jest chrupiacy o neutralnie stodkim smaku. Jest odporny na transport. Odmiana uprawiana w szpa-
lerach i na wysokich trejazach. Zbiér pod koniec lipca, a w uprawie przyspieszonej nawet w czerwcu. Jest to
odmiana, dla ktérej nakladanie na grona oston daje duze korzysci, majagc na uwadze ochrong przed ptactwem
i owadami, a przede wszystkim jako§¢ owocu, ktéra zapewnia ostona. Odmiana nadaje si¢ do stosowania tej tech-
niki i przynosi dobre rezultaty.

Dominga — Zbiér mozliwy od paZzdziernika az do konca listopada. Zawsze stosuje si¢ nakladanie oston, co daje
jednolite odcienie barwy stomkowozoltej, wspanialg jakos¢ i apetyczny wyglad dla konsumentéw.

Dofia Marfa — Grona sa duze, stozkowate i bardzo rzadkie. Owoce majg barwe bladozélta, s3 bardzo duze,
o owalno-kulistej formie. Smak bardzo stodki. Dojrzewanie od poczatku wrze$nia az do konca pazdziernika.
Odmiana uprawiana w wysokich szpalerach i na wysokich, dwupoziomowych trejazach. Odmiana bardzo dobrze
nadaje si¢ do stosowania oston na grona.

Red Globe — Grona sg bardzo duze, cylindryczno-stozkowate, ze ,skrzydlami” o $redniej lub duzej dlugosci, $red-
nio rzadkie. Owoce moga by¢ czerwone, w kolorze wina, rézowe lub czerwono-fioletowe, o kulistej formie
i bardzo duzych rozmiarach, smak jest neutralny, migzsz chrupiacy, skérka gruba, mocna, ale latwa do zdjecia.
Odmiana uprawiana w wysokich szpalerach i na wysokich, dwupoziomowych trejazach. Jest to odmiana wspaniale
przystosowana do warunkéw w regionie i do techniki naktadania oston na grona.

2) Druga zmiana polega na usunigciu z opisu pewnej stosowanej w uprawie praktyki dotyczacej przycinania.
Usuwa si¢ nastepujacg informacje:

,Winoro$l na trejazach przycinana jest na lozie, tzn. w systemie podwdjny Guyot, z 12 do 14 oczek na lozie.
Kazde stanowisko ma 4 rozgalezienia, z ktérych kazde ma od 4 do 6 pedéw, a te z kolei po 2 do 4 oczek”.
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1.

Powdd: Ta informacja, dotyczaca przycinania, ilosci pedéw na lozie i oczek na pedach, nie jest istotna dla otrzyma-
nia produktu ,Uva de mesa embolsada del Vinalopd” z jego cechami charakterystycznymi. Ponadto nagromadzone
w zwiazku z uprawg tego produktu dos$wiadczenie, od zlozenia wniosku w 1996 r. do chwili obecnej, nie wska-
zuje na korzysci, jakie plynelyby z ograniczenia sposobéw przycinania do tej jednej techniki, opisanej w pierwotnej
specyfikacji. Poniewaz chodzi o specyficzng, zwigzang z uprawa praktyke, ktéra, jak to wcze$niej wspomniano, nie
jest istotna dla otrzymania produktu z jego cechami charakterystycznymi, wnioskuje si¢ o pominiecie tej informacji
w nowej specyfikacji.

3)  Trzecia zmiana polega na usunieciu opisu kategorii winogron ,Ekstra” i ,Klasa I”
Usuwa si¢ nastepujacg informacje:

,Kategorie Ekstra i Klasa I okreSlone w rozporzadzeniu (EWG) 1730/87 i w rozporzadzeniu ministra z dnia
24 listopada 1982 r. (Hiszpanski dziennik urzedowy z dnia 27 listopada 1982 r.)

Kategoria Ekstra:

Winogrona najwyzszej jakoSci. Grona pozbawione sa jakichkolwiek wad, a ich forma i sposéb, w jaki s3 rozwi-
nigte, sg charakterystyczne dla danej odmiany.

Ubarwienie jest jednolite i posiada odcieft blado-woskowo-zolty.

Owoce s3 jedrne, dobrze umocowane na szypulkach, rownomiernie umieszczone w gronach i prawie w catosci
pokryte nalotem. Minimalna waga gron: 200 g, z tolerancja * 5% rdznicy wagi dla gron poza ta kategoria, ale
klasyfikujacych si¢ do kategorii Klasa 1.

Dla kategorii Ekstra dopuszczalna jest tolerancja wielko$ci wynoszaca 10 % wagi gron w jednym opakowaniu,
ktére musza jednak spelniaé warunki dla kategorii Klasa 1.

Kategoria Klasa I:

Winogrona dobrej jako$ci. Forma gron i sposéb, w jaki sg rozwiniete, sa charakterystyczne dla danej odmiany.
Ubarwienie jest jednolite i posiada odcient woskowozdlty.

Owoce sg jedrne, dobrze umocowane na szyputkach i w miarg mozliwosci pokryte nalotem Mogg one jednak by¢
mniej réwnomiernie rozmieszczone w gronach niz w kategorii Ekstra, dopuszcza si¢ réwniez drobne nieregular-
nosci ksztaltu i ubarwienia.

Minimalna waga gron: 150 g.”.

Powdd: Definicja kategorii Ekstra i Klasa I, jak réwniez dopuszczone odstgpstwa od normy, w wersji zawartej we
wniosku o rejestracje ChNP ,Uva de mesa embolsada del Vinalop6”, zawarte byly w rozporzadzeniu Komisji (EWG)
nr 1730/87 (%), ktore jest obecnie uchylone. Ponadto tego typu normy maja charakter ogélny, tzn. stosuja si¢ do
wszystkich winogron, a nie konkretny, tzn. dotyczacy winogron ChNP ,Uva de mesa embolsada del Vinalopé”. Nie
mozna réwniez zapominaé o fakcie, Ze ten typ regulacji moze z czasem ulega¢ zmianom, dlatego tez takie przepi-
sywanie szczegélowego opisu kategorii nie ma sensu.
JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006

w sprawie ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i srodkéw
spozywczych (%)
,UVA DE MESA EMBOLSADA DEL VINALOPO”
Nr WE: ES-PD0O-0117-01032-22.8.2012
ChOG ( ) ChNP (X)
Nazwa

,2Uva de mesa embolsada del Vinalopé”

() Dz.U.L 163 z 23.6.1987, 5. 25.

(*) Zastapione rozporzadzeniem (UE) nr 1151/2012.
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2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie
Hiszpania
3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Rodzaj produktu
Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone
3.2. Opis produktu noszgcego nazwg podang w pkt 1

Oznaczeniem ChNP moga by¢ objete wylgcznie nastepujace odmiany:
— dla winogron bialych:

Aledo — Grona s3 duze i rzadkie. Owoc ma ksztalt elipsoidalny i woskowozoltg barwe. Skorka jest gruba
i chrupigca. Pézny okres dojrzewania — od listopada do grudnia.

Italia lub Ideal — Grona s3 $redniej wielkoSci, z duzymi owocami barwy zlotozéltej o eliptycznej formie,
z chrupigcym migzszem i delikatnym smakiem Muskatow. Zbi6r od wrzesnia do pazdziernika.

Rosetti — Grona sg duze i maja forme cylindryczno-stozkowa lub piramidalng. Owoce majg barwe w niuansach
od woskowozéltej do zlotozoltej. Owoce sg duzej wielkosci o neutralnym smaku, ale bardzo stodkie, a migzsz
chrupigcy. Skérka jest delikatna i pokryta nalotem. Zbiér ma miejsce od poczatku wrzesnia do konca
pazdziernika.

Victoria — Grona s3 duze i majg form¢ piramidalng, zwezajaca si¢ w dot. Owoc jest duzy, ma woskowozoltg
barwe i eliptyczng forme. Migzsz jest chrupiacy o neutralnie stodkim smaku. Jest to odporna odmiana, ktdrg
mozna uprawia¢ w szpalerach i na wysokich trejazach. Zbiér pod koniec lipca, a w uprawie przyspieszonej
nawet w czerwcu.

Dominga — Zbiér mozliwy od pazdziernika az do konca listopada. Owoce tej odmiany maja jednolite odcienie
barwy stomkowozoltej, wspanialg jako$¢ i apetyczny wyglad dla konsumentéw.

Dofia Maria — Grona sg duze, stozkowate i bardzo rzadkie. Owoce maja barwe bladozélta, sg bardzo duze,
o owalno-kulistej formie. Smak bardzo stodki. Dojrzewanie od poczatku wrzesnia az do korica pazdziernika.
Odmiana uprawiana w wysokich szpalerach i na wysokich, dwupoziomowych trejazach.

— dla winogron czerwonych:
Red Globe — Grona sg bardzo duze, cylindryczno-stozkowate, ze ,skrzydtami” o $redniej lub duzej dlugosci,
$rednio rzadkie. Owoce moga by¢ czerwone, w kolorze wina, ré6zowe lub czerwono-fioletowe, o kulistej formie
i bardzo duzych rozmiarach, smak jest neutralny, migzsz chrupiacy, skorka gruba, mocna, ale latwa do zdjecia.
Odmiana uprawiana w wysokich szpalerach i na wysokich, dwupoziomowych trejazach.
Powyzsze odmiany charakteryzuja si¢ podwyzszonym stopniem stodyczy odpowiadajacym co najmniej 12,5 °Bx.

Owoce nalezace do kategorii Ekstra i Klasa I muszg mie¢ nastepujace cechy:

— by¢ zdrowe,

— czyste,

— wolne od jakichkolwiek cial obcych,

— wolne od $ladéw po owadach lub chorobach,

— wolne od widocznych $ladéw plesni,

— wolne od nadmiernego zawilgocenia zewnetrznego,

— wolne od obcych woni i smakéw.

Owoce winogron muszg by¢:

— prawidlowo uksztaltowane,
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— normalnie rozwinigte,
— osadzone na szypulkach.

W rezultacie owoce objete ChNP ,Uva de mesa embolsada del Vinalop6” sg prawie catkowicie pokryte nalotem,
majg bardziej intensywng barwe i pozbawiona wad skorke.

3.3. Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktow przetworzonych)

3.4. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego)

3.5. Poszczegélne etapy produkgji, ktdre muszg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Produkgja i zbidr.

3.6. SzczegGlowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.

3.7. Szczegblowe zasady dotyczgce etykietowania

Napisy, naklejki i etykiety umieszczone na opakowaniach ChNP ,Uva de mesa embolsada del Vinalop6” obowigz-
kowo zawierajg oficjalne europejskie logo dla chronionych nazw pochodzenia razem z oznaczeniami ,Denomina-
cién de origen protegida” i ,Uva de mesa embolsada del Vinalopd”.

Produkt opatrzony jest takze oznaczeniem zgodnosci, tzw. etykieta dodatkowa z kodem alfanumerycznym, umie-
szczong w poddawanym kontroli zakladzie pakowania w sposéb uniemozliwiajacy jej ponowne uzycie i zapewnia-
jacy identyfikowalno$¢ produktu. Na etykiecie dodatkowej musi znajdowal si¢ napis ,Denominacién de Origen
protegida uva de mesa embolsada del Vinalop6” i logotyp produktu.

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Region produkeji objety Chroniong Nazwa Pochodzenia ,Uva de mesa embolsada del Vinalop6” obejmuje dziatki
wpisane do rejestru instytucji zarzadzajacej ChNP, znajdujace si¢ w nastepujacych jednostkach administracyjnych
Prowincji Alicante: Agost, Aspe, Hondén de los Frailes, Hond6n de las Nieves, Monforte del Cid, Novelda i La
Romana.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym
5.1. Specyfika obszaru geograficznego
Czynniki naturalne

W regionie Vinalopé Medio spotyka si¢ wszystkie trzy typy klimatu $rédziemnomorskiego wystepujace w prowin-
¢ji Alicante (morski, umiarkowany i subtropikalny).

Takie warunki klimatyczne sprawiaja, ze w regionie rzadko wystepuje temperatura ponizej 0 °C, przy czym naj-
wigksze zagrozenie przymrozkami wystepuje na nizej potozonych terenach skierowanych na péinoc i péinocny
zachod.

Pod wzgledem opadéw sytuacja jest tu bardzo zrdznicowana: zdarzaja si¢ zaréwno susze, jak i wielkie ulewy,
pomiedzy kolejnymi latami wystepuja bardzo duze réznice zaréwno w opadach, jak i w wystepowaniu okreséw
suszy.

Gleba ma charakter wapienny, a jej pochodzenie geologiczne to polozone tarasowo poklady zwirowe pochodzenia
ladowego, osady pochodzenia morskiego, molasa i wapienie oraz margle z domieszka wapienia i piaskowrca.
Wszystkie gleby w dolinie maja wysoka zawarto$¢ weglanu wapnia i malo materii organiczne;.

Na topografi¢ obszaru skladaja si¢ dolina Vinalopé i doliny sgsiednie, tworzgce szeroki korytarz, ktérym plynie
rzeka Vinalopd, ciggnacy si¢ z pdlnocnego wschodu na poludniowy wschdd i przecinajgcy tancuch gorski
Prebético.

Czynniki ludzkie

Zakladanie oston na grona winogron deserowych jest specjalng metodg stosowang ,wylacznie” w regionie Vinalopd
Medio, na terenach opisanym powyzej. Praktyka ta zapoczatkowana zostala w gminie Novelda okolo 1920 r.
i miala na celu ochrong winogron przed szkodnikiem Lobesia botrana za pomocg papierowych oston.
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Polega ona na umieszczaniu kazdego grona w papierowej kieszeni ochronnej, w ktérej grono pozostaje az do
momentu pakowania.

5.2. Specyfika produktu
ChNP ,Uva de mesa embolsada del Vinalop6” charakteryzuje si¢ tym, Ze winogrona sa prawie catkowicie pokryte
nalotem. Owoce te r6Znia si¢ od innych tym, ze majg bardziej intensywng barwe i pozbawiong wad skérke.

5.3. Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami produktu
(w przypadku ChNP) lub szczeg6lne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosci produktu (w przypadku ChOG)
Pewne specyficzne wlasciwosci produktu ,Uva de mesa embolsada del Vinalopd” spowodowane s3 polaczeniem

czynnikéw naturalnych i dzialania czlowieka:

Na przedmiotowym obszarze panuje klimat Srédziemnomorski, ktérego tagodne temperatury na przestrzeni catego
roku sprawiajg, ze winogrona majg bardziej wyrazistg barwe.

Topografia regionu Vinalop6, stanowigcego korytarz utworzony z kilku polaczonych ze sobg dolin, stanowi natu-
ralng ochrong przed przymrozkami, co sprzyja lepszemu ubarwieniu owocow.

Technika nakladania oston powoduje z kolei, ze winogrona sa chronione, co sprawia, ze zachowujg one prawie
w calosci swoj nalot oraz pozbawiong wad skorke.

Zakladanie oston na winogrona jest specjalng technikg, ktéra z czasem pozwolita odkry¢ wage stosowania odpo-
wiedniego typu papieru: stosowany do wyrobu oston papier, z celulozy dlugowldknistej i z dodatkiem chronigcej
przed wilgocig melaniny, satynowany i o slomkowej barwie, rowniez przyczynia si¢ do lepszego ubarwienia
winogron.

Jest on réwniez bardziej wytrzymaly i lepiej chroni przed woda deszczows, co sprawia, ze na skérce owocoéw nie
powstaja uszkodzenia, chociaz na niektérych owocach goérnej czgSci grona moga wystapi¢ poparzenia, jesli
w momencie zakladania oston temperatura jest bardzo wysoka. Dobra znajomo$¢ warunkéw klimatycznych tego
obszaru ma kluczowe znaczenie dla prawidlowego stosowania techniki nakladania na owoce oston.

Odeslanie do publikacji specyfikacji
(Art. 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006 (%))

http:/[www.agricultura.gva.es/pc_uvavinalopo

() Zob. przypis 4.
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