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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jako$ci produktéw rolnych i Srodkéw spozywczych

(2015/C 25/08)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (!).
JEDNOLITY DOKUMENT
»ARROZ CAROLINO DO BAIXO MONDEGO”
Nre UE: PT-PGI-0005-0966-21.2.2012
ChNP ( ) ChOG (X)
1. Nazwa

,2Arroz Carolino do Baixo Mondego”

2. Panstwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Portugalia

3. Opis produktu rolnego lub srodka spozywczego
3.1. Rodzaj produktu

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1

Ryz ,Arroz Carolino do Baixo Mondego” to obtuskane ziarna ryzu gatunku ryz siewny Oryza sativa L., podgatunek
Japonica, réznych odmian (np. Ariete, EuroSis, Augusto, Vasco i Luna), ktdre to ziarna ze wzgledu na ich uprawe
w regionie Baixo Mondego, po obluskaniu i wymltdceniu, charakteryzuja si¢ wilgotnosciag maksymalnie 13 % i maja
nastepujace wlasciwosci:

Wtasciwosci odmiany w przypadku wymldéconego surowego ziarna

Ziarna ryzu ,Arroz Carolino do Baixo Mondego” to dlugie ziarna rodzaju A, o bialej barwie oraz szklistym
i krystalicznym wygladzie.

Wtlasciwosci chemiczne surowego ziarna

Parametry Warto$ci minimalne Warto$ci maksymalne
Amyloza (% w s.m.) 17,5 22,5
Biatko (% w s.m.) 6,1 7,2
Thuszez (% w s.m.) 0,54 0,95
Popi6t tacznie (% w s.m.) 0,30 0,45

Wtasciwosci fizyczne

Parametry Warto$ci minimalne Warto$ci maksymalne

Ziarno cate (%) 60 68

(') Dz.U.L 343z 14.12.2012, s. 1.
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Wlasciwosci reologiczne

Parametry Warto$ci minimalne Warto$ci maksymalne
Lepkos¢ (cP) 2900 3700
Retrogradacja (cP) 50 500

Wtlasciwosci kulinarne

Parametry Warto$ci minimalne Warto$ci maksymalne
Twardos$¢* (kg/cm?) 0,9 1,2
Czas gotowania (w minutach) 10 12
llo$¢ wchlonietej wody (%) 13 20
Zwigkszenie objetosci (o ile razy wiecej) 2,09 2,49
Rozklad (%) 1 2

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzecego)

3.4. Poszczegdlne etapy produkdji, ktdre muszg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Produkgja ryzu ,Arroz Carolino do Baixo Mondego” od wysiewu do zbioréw odbywa si¢ na obszarze geograficz-
nym okre$lonym i opisanym w pkt 4.

3.5. Szczegblowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd. produktu, do ktdrego odnosi sig chronione oznaczenie
geograficzne

3.6. SzczegGlowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig chronione oznaczenie geograficzne

Na etykiecie produktu musza znajdowac si¢ nastepujace elementy:
nazwa i oznaczenie kontrolne jednostki kontrolujacej i certyfikujacej i numer serii;

logo ryzu ,Arroz Carolino do Baixo Mondego”, jak na ponizszym rysunku:

§

i S sy
AFFOZ caroiing
DO BAIXO MONDEGO

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Obszar produkgji ryzu objetego ChOG ,Arroz Carolino do Baixo Mondego” obejmuje nastepujace wsie: Angd
w gminie Cantanhede; Ameal, Antuzede, Arzila, Ribeira de Frades, Sio Jodo do Campo, S. Martinho do Bispo
i Taveiro w gminie Coimbra; Anobra w gminie Condeixa-a-Nova; Alqueiddo, Lavos, Paido, Borda do Campo,
Maiorca, Ferreira-a-Nova, Santana e Vila Verde w gminie Figueira da Foz; Tenttigal, Meds do Campo, Carapinheira,
Montemor-o-Velho, Gatdes, Abrunheira, Liceia, Verride, Ereira, Vila Nova da Barca, Pereira e Santo Vardo w gminie
Montemor-o-Velho; Louri¢al w gminie Pombal; Alfarelos, Brunhds, Gesteira, Granja do Ulmeiro, Samuel, Soure,
Vila Nova de Ancos e Vinha da Rainha w gminie Soure.
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5. Zwigzek z obszarem geograficznym

Specyfika obszaru geograficznego

Pod wzgledem klimatu region Baixo Mondego z uwagi na swoje polozenie geograficzne rézni si¢ od wszystkich
innych terenéw, na ktorych uprawia si¢ ryz, zwlaszcza w dolinie Tagu i rzeki Sado. Klimat regionu Baixo Mondego
podczas wszystkich etapoéw uprawy ryzu, a zwlaszcza podczas wzrostu, dojrzewania i zbioréw ziaren, rézni si¢ od
klimatu innych regionéw ze wzgledu na nastepujace cechy: 1) mniejsza liczba godzin $wiatla dziennego
(1627 godzin $wiatla dziennego podczas catego cyklu uprawy, z czego okolo 500 godzin $wiatla dziennego skon-
centrowanych jest w okresie wzrostu i dojrzewania ziaren); 2) $rednie temperatury bardziej fagodne, o mniejszych
amplitudach, wysoka wzgledna wilgotno$¢ powietrza; 3) mniejsze natgzenie promieniowania stonecznego (okoto
29 kcal/em? w sierpniu i we wrzesniu).

Specyfika produktu

Niskie temperatury i nastonecznienie w okresie przed zbiorami lub podczas dojrzewania stanowia charakterys-
tyczne czynniki rolnosrodowiskowe, ktdre przyczyniaja si¢ do powolnego dojrzewania, a w konsekwencji do specy-
ficznego skladu chemicznego ryzu.

Ryz ,Arroz Carolino do Baixo Mondego” wyréznia si¢ ze wzgledu na powolny i charakterystyczny dla niego proces
dojrzewania wynikajacy ze znacznego zmniejszenia natezenia promieniowania stonecznego w tym okresie, co
powoduje, ze proces dojrzewania jest bardziej jednolity i przebiega wolniej.

Ziarna ryzu ,Arroz Carolino do Baixo Mondego” to dlugie ziarna rodzaju A, jednolite pod wzgledem wielkosci
i barwy, o $redniej zawartoSci amylozy 17,5-22,5% w s.m., kr6tkim okresie gotowania (10-12 minut), Sredniej
twardosci (0,9-1,2 kgjcm?) i stabilnosci pod wzgledem retrogradacii.

W wyniku analizy danych dotyczacych tych samych odmian stwierdzono, ze zawarto$¢ amylozy w prébkach
z regionu geograficznego Baixo Mondego byla o 2 % wyzsza od zawarto$ci amylozy w ryzu uprawianym w innych
regionach, a lepko$¢ oraz wlasciwosci organoleptyczne (zapach i smak) wyrdznialy ryz objety przedmiotowym
ChOG w stosunku do ryzu z innych regionéw. Zabarwienie ryzu ,Arroz Carolino do Baixo Mondego” jest pozba-
wione zanieczyszczen i jednolite.

Te cechy charakterystyczne zwigzane z uprawg ryzu w regionie Baixo Mondego wynikaja ze wspomnianych wyzej
czynnikéw rolnosrodowiskowych, ktére prowadza do powolnego dojrzewania ryzu na polach ryzowych, determi-
nujac wlasciwosci kulinarne ryzu ,Arroz Carolino do Baixo Mondego”.

W wyniku analizy organoleptycznej ryzu ,Arroz Carolino do Baixo Mondego” gotowanego w wodzie, przeprowa-
dzonej przez zespdt degustatoréw, stwierdzono, Ze ziarna tego ryzu sa bardziej sypkie, kremowe, migkkie i maja
gladsza i bardziej oleista powierzchnie niz ziarna zwyklego ryzu ,Carolino”.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami produktu
(w przypadku ChNP) lub szczeg6lne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosci produktu (w przypadku ChOG)

Cechy klimatyczne regionu Baixo Mondego sprawiaja, ze proces wzrostu i dojrzewania ryzu ,Arroz Carolino do
Baixo Mondego” przebiega wolniej, co przyczynia si¢ do wytworzenia si¢ charakterystycznych cech ryzu zwigza-
nych z jego jakoscia, tj.:

— tendencji do wyzszej zawartosci amylozy,

— wigkszej iloSci calych ziaren z uwagi na powstawanie mniejszej ilosci peknieé podczas ostatniego etapu uprawy
lub dojrzewania.

Odestanie do publikacji specyfikacji

(art. 6 ust. 1 akapit drugi wspomnianego rozporzadzenia)

http:/[www.dgadr.mamaot.pt/images/docs/val/dop_igp_etg/Valor/CE_Arroz_Carolino_B.Mondego.pdf
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