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Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (').

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE INNEJ NIZ NIEZNACZNA ZMIANY SPECYFIKAC]I NAZWY ZAREJESTROWANE]
W REJESTRZE CHRONIONYCH NAZW POCHODZENIA I CHRONIONYCH OZNACZEN GEOGRAFICZNYCH

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY ZGODNIE Z ART. 53 UST. 2 AKAPIT PIERWSZY
ROZPORZADZENIA (UE) NR 1151/2012

,»CILIEGIA DI VIGNOLA”
Nr UE: IT-PGI-0105-01246 — 23.7.2014
ChNP ( ) ChOG (X)
1.  Grupa skladajaca wniosek i uzasadniony interes
Konsorcjum ochrony Ciliegia di Vignola ChOG
Tel. +39 059773645
E-mail: consorziodellaciliegia@legalmail.it
Adres: Via dell’agricoltura 354
41058 Vignola (Modena)
WLOCHY
2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie
Wilochy
3. Naglowek w specyfikacji produktu, ktérego dotyczy zmiana
— [0 Nazwa produktu
— X Opis towaru
— [ Obszar geograficzny
— [ Dowdd pochodzenia
— [XI Metoda produkgji
— [ Zwigzek z obszarem geograficznym
— [X Etykietowanie

— X Inne [do sprecyzowania]
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Rodzaj zmiany

— [X Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, niekwalifikujaca si¢ do uzna-
nia za nieznaczng zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

— [ Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, dla ktérych jednolity doku-
ment (lub dokument mu réwnowazny) nie zostal opublikowany, niekwalifikujaca si¢ do uznania za nieznaczng
zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

Zmiana(-y)
Opis produktu

— Rozszerzenie bazy odmian: wykaz dopuszczalnych odmian rozszerzono, aby wprowadzi¢ odmiany wylaczone
obecnie ze specyfikacji. Wprowadzone odmiany posiadajg cechy produkgji i przede wszystkim zalety (zdolno$é
konserwacji, konsystencja, polysk i kaliber) o takim samym lub wyzszym poziomie niz u odmian wymienio-
nych juz w specyfikacji produkeji. Wpisanie tych odmian pozwoli uzupelni¢ i poszerzy¢ kalendarz zbioru
i wprowadzania do obrotu czere$ni, umozliwiajac stala obecnos¢ ChOG ,Ciliegia di Vignola” na rynku przez
caly okres zbioru.

Wprowadzone odmiany sg nastgpujace:
— wezesne: Early Bigi oraz Lory, Burlat,

— $redniopézne: Celeste, Giant Red. — Primegiant, Carmen, Grace Star, Santina, Vera, Cristalina, New Star,
Black Star, Canada Giant,

— pdzne: Regina, Summer Charm (Staccato).

Ponadto, aby odpowiedzie¢ na przyszle oczekiwania producentéw w zakresie wprowadzania nowych odmian
otrzymanych w wyniku do$wiadczent naukowych oraz aby zagwarantowac utrzymanie pierwotnych wlasciwosci
,Ciliegia di Vignola”, w art. 2 specyfikacji dodaje si¢ ustep w brzmieniu:

,Do celéw produkgji »Ciliegia di Vignola« zezwala si¢ na stosowanie innych kultywaréw czeresni otrzymanych
w wyniku doéwiadczeri naukowych w zakresie odmian, pod warunkiem ze zostanie wykazane, za pomoca
do$wiadczent naukowych i dokumentacji, ze metoda otrzymywania i cechy jakoSciowe owocéw sa zgodne
z niniejsza specyfikacja produkcji. Stosowanie takich kultywaréw w produkgji »Ciliegia di Vignola« powinno by¢
uprzednio zgloszone ministerstwu rolnictwa (Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali) i przez
nie zatwierdzone. Ministerstwo moze w tym celu zwrdcié si¢ o opini¢ techniczng do organu kontroli lub innej
jednostki”.

— Warto$¢ kwasowosci: usunigto maksymalng warto$¢ kwasowosci owocéw, gdyz pomiary dokonane w sezonie
wykazaly wysoka zmienno$¢ tej wartoSci spowodowang czesto czynnikami niezaleznymi od jako$ci owocéw,
jak np. sposéb konserwacji owocow. Kwasowos¢, ktéra wynosita przedtem od 5 do 10 g/l kwasu jablkowego,
wynosi obecnie co najmniej 5 g/l kwasu jabtkowego.

— Opis minimalnej wielko$ci w odniesieniu do wprowadzonych odmian: w zwiazku z poszerzeniem bazy odmian
do poszczegblnych kategorii minimalnych wielkosci (20 mm, 21 mm, 22 mm) dodano wprowadzone odmiany

wymienione powyzej.

Metoda produkgji

— Forma prowadzenia i obsada na hektar: wprowadzono nowg form¢ prowadzenia drzew zwang ,wrzecionem”.
Przewiduje si¢ gesto$¢ obsady do 2 000 drzew na hektar. Nowoczesne techniki uprawy i wprowadzenie podkla-
dek pozwalajacych ograniczy¢ rozrost drzew umozliwiaja uprawe o wigkszym nasadzeniu niz przewidywaly to
tradycyjne techniki, a co za tym idzie bardziej racjonalne wykorzystanie obszaru uprawy.

Etykietowanie

— Wskazanie regionu pochodzenia: zmieniono art. 8 specyfikacji, aby umozliwi¢ umieszczenie na etykiecie zapisu
,Emilia Romagna”. Wniosek o wprowadzenie tej zmiany wynika z zadania wyrazonego przez grupe producen-
tow pragnacych poinformowaé konsumentéw o regionie, w ktérym znajduje si¢ obszar produkgji ,Ciliegia di
Vignola”, aby ufatwi¢ zlokalizowanie go na mapie.
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— Kod identyfikacji producenta: wprowadzono mozliwo$¢ wskazania producenta na opakowaniu za pomoca nie-
powtarzalnego kodu identyfikacji przyznawanego przez organ kontroli. Zmiana ta ma na celu ulatwienie sytua-
cji operatoréw, ktorzy podczas krétkiego okresu wprowadzania do obrotu czere$ni s3 zmuszeni zarzadzaé licz-
nymi opakowaniami produktu pochodzacymi od licznych producentéw. Taki przyznawany przez organ kon-
troli kod pozwoli przyspieszy¢ operacje komercjalizacji, gwarantujac jednoczesnie catkowitg identyfikowalnosé
produktu.

Pakowanie

— Uproszczenie opiséw dotyczacych formatéw opakowan: W celu zaspokojenia wymogdw rynku i konsumentéw
jesli chodzi o wielkos¢ opakowan, usunigto wskazania dotyczace réznych dozwolonych formatéw, zastepujac je
bardziej zwiezlym opisem materialéw opakowaniowych i dopuszczalng masg, ktéra moze wynosi¢ od minimal-
nie 250 g do maksymalnie 6 kg. Operacje pakowania, masa opakowan i material, z ktdérego sa zrobione,
powinny jednak gwarantowad utrzymanie wlasciwo$ci owocéw i ich integralno$¢.

W szczegdlnosci nastepujacy ustep:

»Ciliegia di Vignola« ChOG jest wprowadzana do obrotu w nastgpujacych opakowaniach zapieczgtowanych
w sposob uniemozliwiajacy ich ponowne uzycie:

— skrzynka drewniana, kartonowa lub plastikowa o poj. 5 kg, przedzielona na dwie czgsci elementem karto-
nowym umieszczonym prostopadle do dtuzszego boku,

— skrzynka kartonowa, drewniana lub plastikowa o wymiarach 40 cm x 60 cm, zawierajace 10/12 pojemni-
kéw o facznej masie 5 lub 6 kg,

— skrzynka kartonowa, drewniana lub plastikowa o wymiarach 30 cm x 40 cm, zawierajaca 6 pojemnikéw
wazacych 500 g kazdy, o lacznej masie 3 kg,

— opakowanie kartonowe o poj. 1200 g, 2000 gi2500g,
— oddychajaca torebka foliowa z polimeru o poj. 250 g, 500 g i 1 kg.”
otrzymuje brzmienie:

»Ciliegia di Vignola« ChOG jest wprowadzana do obrotu w opakowaniach zapieczgtowanych w sposéb unie-
mozliwiajacy ich ponowne uzycie.

Takie opakowania powinny by¢ drewniane, kartonowe, plastikowe lub z oddychajacych torebek foliowych
o masie od minimum 250 g do maksimum 6 kg. Pakowanie odbywa si¢ w warunkach zapewniajacych odpo-
wiednie utrzymanie wlasciwosci owocow i ich integralnos¢”.

— Sprzedaz w porcjach produktu opakowanego konsumentom: wprowadzono mozliwo$¢ dokonywania sprzedazy
w porcjach konsumentowi koficowemu produktu z opakowan lub pojemnikéw zapieczetowanych, pod warun-
kiem jednak, ze produkt znajduje si¢ w pojemnikach lub zbiornikach, na ktérych w widoczny sposéb umie-
szczono takie same informacje jak te, ktére przewiduje specyfikacja dla opakowarn. Pozwala to operatorom
sprzedawaé produkt pochodzacy z opakowan lub zbiornikéw zapieczetowanych w ilosci zadanej przez konsu-
menta, zapewniajac jednoczesnie prawidlowe informowanie konsumenta podczas nabywania produktu.

JEDNOLITY DOKUMENT
,»CILIEGIA DI VIGNOLA”
Nr UE: IT-PGI-0105-01246 — 23.7.2014
ChNP ( ) ChOG (X)
1. Nazwa

,Ciliegia di Vignola”
2. Panstwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Wiochy

3. Opis produktu rolnego lub srodka spozywczego
3.1. Rodzaj produktu

Klasa 1.6. Owoce i warzywa nieprzetworzone lub przetworzone
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3.2. Opis produktu noszgcego nazwg podang w pkt 1

3.3.

3.4.

Do produkcji czere$ni ,Ciliegia di Vignola” wykorzystywane s owoce nastgpujacych odmian:
— wezesne: Early Bigi i Lory, Bigarreau Moreau i Burlat, Mora di Vignola;

— Sredniopézne: Celeste, Giant Red. — Primegiant, Carmen, Grace Star, Santina, Vera, Cristalina, Durone
dellAnella, Anellone, Giorgia, Durone Nero 1, Samba, New Star, Black Star, Canada Giant, Van;

— pbzne: Durone Nero II, Durone della Marca, Lapins, Ferrovia, Sweet Heart, Regina, Summer Charm (Staccato);

,Do celow produkeji »Ciliegia di Vignola« zezwala si¢ na stosowanie innych kultywaréw czeresni otrzymanych
w wyniku do$wiadczeni naukowych dotyczacych odmian, pod warunkiem Zze zostanie wykazane, za pomocg
do$wiadczert naukowych i dokumentacji, ze metoda otrzymywania i cechy jakoSciowe owocoéw sg zgodne ze specy-
fikacja produkcji. Stosowanie takich kultywaréw w produkeji »Ciliegia di Vignola« powinno by¢ uprzednio zglo-
szone ministerstwu rolnictwa (Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali) i przez nie zatwierdzone.
Ministerstwo moze w tym celu zwrécic si¢ o opinie techniczng do organu kontroli lub innej jednostki”.

,Ciliegia di Vignola” musi spelnia¢ nast¢pujace wymagania jakoSciowe:
— miazsz o sp6jnej konsystencji, chrupiacy (z wyjatkiem odmiany ,Mora di Vignola”),

— skérka Is$nigca, o barwie blyszczacej zoltej lub czerwonej w przypadku odmiany ,Durone della Marca”,
a w przypadku innych odmian — o barwie blyszczacej czerwonej lub ciemnoczerwone;j,

— ma stodki owocowy smak,
— co najmniej 10° Brixa dla odmian wczesnych i 12° dla pozostalych,
— minimalna kwasowos¢ co najmniej 5 g/l kwasu jablkowego,
— w zaleznosci od odmiany minimalna wielkos¢ jest okreslona w nastgpujacy sposéb:
20 mm: Mora di Vignola,
21 mm: Durone dell’Anella, Giorgia, Durone Nero II, Durone della Marca, Sweet Heart,

22 mm: Bigarreau Moreau e Burlat, Lapins, Van, Early Bigi e Lory, Celeste, Giant Red. — Primegiant, Carmen,
Grace Star, Santina, Vera, Cristalina, New Star, Black Star, Canada Giant, Regina, Summer Charm (Staccato),

23 mm: Durone Nero I, Anellone, Samba, Ferrovia.
W chwili wprowadzenia do obrotu owoce muszg by¢:
— nieuszkodzone, bez §ladéw obicia,
— niepozbawione ogonka,
— czyste, wolne od jakichkolwiek widocznych substancji obcych,
— zdrowe, pozbawione §ladéw gnicia i widocznych pozostatosci srodkéw ochrony roélin,
— bez obecnosci szkodnikéw.

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzecego) oraz surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

Poszczegdlne etapy produkcji, ktdre muszg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Wszystkie etapy produkgji czeresni ,Ciliegia di Vignola” az do zbioru powinny odbywa¢ si¢ wylgcznie w granicach
obszaru geograficznego okre$lonego w pkt 4.
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3.5. Szczeg6lowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd. produktu, do ktérego odnosi sig nazwa
,Ciliegia di Vignola” ChOG jest wprowadzana do obrotu w opakowaniach zapieczgtowanych w sposéb uniemozli-
wiajacy ich ponowne uzycie.
Takie opakowania powinny by¢ drewniane, kartonowe, plastikowe lub z oddychajacych polimerowych torebek
foliowych o masie od minimum 250 g do maksimum 6 kg. Pakowanie odbywa si¢ w warunkach zapewniajacych
odpowiednie utrzymanie wlasciwosci owocdw i ich integralnosé.
Wprowadzono mozliwo$¢ dokonywania sprzedazy w porcjach: produkt z opakowan lub pojemnikéw zapieczeto-
wanych sprzedawany jest konsumentowi koficowemu, pod warunkiem jednak ze produkt znajduje si¢ w pojemni-
kach lub zbiornikach, na ktérych w widoczny sposéb umieszczono takie same informacje jak te, ktére przewiduje
specyfikacja dla opakowar.
Zawarto$¢ kazdego opakowania musi by¢ jednolita i zawieral jedynie czeresnie tej samej odmiany i jakosSci; okres-
lono nastepujace kategorie wielkosci:
— od 20 do 24 mm,
— od 24 do 28 mm,
— powyZzej 28 mm.
Pakowanie ,Ciliegia di Vignola” odbywa si¢ natychmiast po zbiorze, bezposrednio w gospodarstwie lub spéldzielni,
znajdujacych si¢ w wyznaczonym obszarze. Dzigki temu produkt jest szybko wprowadzany do obrotu i oferowany
konsumentom, bez poddawania go zbednym manipulacjom.
Pakowanie ,Ciliegia di Vignola”, tzn. odpowiednie przygotowanie produktu do pakowania i konfekcjonowanie go
w wymienionych wyzej opakowaniach, musza odbywaé si¢ w obszarze pochodzenia, aby zagwarantowaé jako$¢
produktu, m.in. jego $wiezo$¢ i nienaruszony stan, oraz aby unikngé uszkodzenia lub obicia epikarpu podczas
kolejnych czynnosci transportowych, co mogloby doprowadzi¢ do gnicia produktu i co za tym idzie niemoznosci
wprowadzenia go do obrotu.
Technika konserwacji w chlodni jest dozwolona, pod warunkiem ze temperatura nie spada ponizej —0,5 °C,
a wilgotno§¢ wzgledna nie przekracza 90 %; w trosce o zachowanie §wiezosci ,Ciliegia di Vignola” maksymalny
okres przechowywania produktu w chlodni wynosi 4 tygodnie.
3.6. Szczegblowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig nazwa
Logo ,Ciliegia di Vignola” ChOG wyglada nastepujaco:
000
000
ooe
Ciliegia di Vignola 1.G.P.
Logo to musi by¢ obowigzkowo umieszczone na opakowaniach przeznaczonych do sprzedazy oraz musi towarzy-
szy¢ mu unijny symbol graficzny Chronionego Oznaczenia Geograficznego.
Na rdznego rodzaju opakowaniach wymiary logo moga ulega¢ zmianie, pod warunkiem Ze zachowane zostang
proporcje wymiaréw standardowych.
Dopuszcza si¢ umieszczanie na opakowaniach zapisu Emilia Romagna.
Nalezy ponadto wskazac:
nazwe, nazwe handlowa, adres lub niepowtarzalny kod identyfikacji przyznany producentowi przez organ kontroli;
nazwe, nazwe handlowa, adres przedsigbiorstwa pakujacego.
4, Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Obszar produkgji ,Ciliegia di Vignola” odpowiada terytorium wyznaczonemu przez usytuowany u podndza gor
odcinek rzeki Panaro i przez inne mniejsze cieki wodne, znajdujacemu si¢ na wysokosci od 30 m. n.p.m. do
950 m n.p.m., obejmujac nastepujace gminy prowingji Modena i Bolonia:



31.1.2015 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej C33/11

Prowincja Modena: Castelfranco Emilia, Castelnuovo Rangone, Castelvetro di Modena, Guiglia, Lama Mocogno,
Marano sul Panaro, Modena, Montese, Pavullo nel Frignano, San Cesario sul Panaro, Savignano sul Panaro, Serra-
mazzoni, Spilamberto, Vignola, Zocca.

Prowincja Bolonia: Bazzano, Casalecchio di Reno, Castel d’Aiano, Castello di Serravalle, Crespellano, Gaggio
Montano, Marzabotto, Monte S. Pietro, Monteveglio, Sasso Marconi, Savigno, Vergato, Zola Predosa.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym

Obszar produkgji charakteryzuje si¢ obecnoscig odcinka rzeki Panaro, usytuowanego u podndza gér, i innych
mniejszych ciekéw wodnych, ktére tworzg pas terytorium, na ktérym klimat i szczegblne warunki glebowe sprzy-
jaja uprawie czeres$ni. Klimat jest chlodny i stosunkowo mato kontynentalny, o obfitych opadach na wiosng i niez-
byt suchych latach. Promieniowanie stoneczne nie jest nadmiernie wysokie.

Gleba, o pochodzeniu aluwialnym, jest na ogét pulchna, dobrze drenowana i wilgotna, szczegdlnie zyzna dzigki
osadom naniesionym przez rzeke Panaro i inne mniejsze cieki wodne podczas kolejnych wylewéw.

Obszar uprawy czeres$ni znajduje si¢ na wysokosci 30-950 m n.p.m. Poza granicami tego obszaru czeresnie nie s3
uprawiane, na terenach sgsiadujacych zaprzestano bowiem od dawna ich uprawy ze wzgledu na niska oplacalnosd,
gdyz produkgja i jakos$¢ byly zdecydowanie nizsze niz w przypadku uprawy czere$ni na wyznaczonym obszarze.
Poza opisanymi wczesniej szczegblnymi cechami glebowymi i mikroklimatem inne czynniki, ktére wplywaja na
jako§¢ czeresni ,Ciliegia di Vignola”, to umiejetnosci i wiedza producentéw. Sa one przekazywane z pokolenia na
pokolenie i dotyczg techniki agronomicznej, zbierania i pakowania produktu, ktére to czynnosci wykonywane sg
wylacznie recznie. Pozwala to oferowaé konsumentom produkt doskonaly pod wzgledem cech handlowych.

Wielko§¢ osiggana przez wyselekcjonowane czere$nie ,Ciliegia di Vignola” przekracza wielko$¢ okreslong
w normach handlowych i wynosi czgsto ponad 28 mm. W zwigzku z tym, jak wynika z badan rynkowych prowa-
dzonych przez wyspecjalizowane firmy i dotyczacych rynkéw w Turynie, Mediolanie i Hamburgu, cena tych cze-
resni jest zawsze wyzsza od ceny produktéw bezposrednio z nimi konkurujgcych, a w opinii konsumentéw ich
nazwa (,Ciliegia di Vignola”) kojarzy si¢ automatycznie z obszarem produkcji.

Czeresnie rosng zazwyczaj na terenach wilgotnych charakteryzujacych si¢ glebami neutralnymi lub mato kwasnymi.
Poniewaz te dwa warunki sg spelnione w obszarze produkgji ,Ciliegia di Vignola”, odmiana ta znalazla tu otocze-
nie sprzyjajace rozwojowi i umocnieniu uprawy.

Dzieki wlasciwo$ciom gleby w obszarze produkgji ,Ciliegia di Vignola” drzewa te rosna tu wyjatkowo bujnie.

Nastonecznienie, ktére nie jest nadmiernie intensywne, wplywa pozytywnie na zabarwienie owocéw pestkowych
i stymuluje ich naturalne I$nienie, co pozwala oferowaé na rynku produkt doskonaly pod wzgledem estetycznym,
bez stosowania szczegdlnych czynnosci pielegnacyjnych.

Roéwnie wazne sg umiejetnosci zawodowe operatoréw, w szczegélnosci producentéw, ktoérzy do tej pory stosuja
techniki produkeji, zbioru i pakowania bedace dziedzictwem tworzonym poprzez pokolenia.

I tak, o ile mozna zaobserwowal naturalng tendencje do unowocze$niania calego procesu, to zbidr, selekcja
i pakowanie dokonywane s3 wylgcznie recznie przez wyspecjalizowanych pracownikéw, ktérzy znajg produkt nie-
mal od zawsze. Taki profesjonalizm jest faktem kulturowym zwigzanym bezposrednio z tradycjg. Jest to rodzaj
specjalistycznej wiedzy, przekazywanej z pokolenia na pokolenie, dzigki ktdrej produkt ten, juz sam w sobie dosko-
nalej jakosci, zyskuje dodatkowy atut wyrézniajacy czereSnie z obszaru Vignola od produktéw innego
pochodzenia.

Ci sami producenci zdecydowali dziesiatki lat temu, zobowigzujac si¢ wzajemnie i w sposéb wigzacy, produkowaé
wylacznie owoce spelniajgce minimalne wymogi wielkosci opisane w pkt 3.2, aby chroni¢ produkcje lokalng
i wypromowa¢ szczegdlne cechy czere$ni uprawianych w wyznaczonym obszarze produkji.

Ponadto odmiany, ktére umocnily si¢ z czasem w obszarze produkcji, oraz rozwdj uprawy w szerokim pasie
terenu o duzej rozpigtosci wysokosci, umozliwily przedluzenie okresu zbioru i zachowanie produktu na rynku
przez caly okres produkgji, co satysfakcjonuje konsumentéw i pozytywnie wplywa na cene.
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,Ciliegia di Vignola” jest zatem w sposob oczywisty zwigzana z obszarem, szczegdlnymi cechami glebowymi
i klimatycznymi, wyjatkowym mikroklimatem oraz umiej¢tnosciami i wiedzg producentéw. Réwnie wazny jest fakt,
ze podaz czere$ni produkowanych przez rolnikéw z wyznaczonego obszaru geograficznego koncentrowala si¢
w Vignola, gdzie juz od 1928 r. istnial jeden z najstarszych we Wloszech targéw owocowo-warzywnych oraz gdzie
stworzono struktury obrébki i wprowadzania do obrotu. Wspdlistnienie tych czynnikéw spowodowalo, ze konsu-
menci identyfikuja produkcje lokalng z nazwg ,Ciliegia di Vignola”.

Umocnienie si¢ na rynku nazwy ,Ciliegia di Vignola” mialo istotne skutki handlowe dla calego sektora, poczawszy
od produkgji, a skoficzywszy na wprowadzaniu owocéw do obrotu. Pozwolilo to na rozwéj na tym obszarze gos-
podarstw rolnych, spéldzielni produkcyjnych i handlowych, targu owocowo-warzywnego z 4 posrednikami,
a takze wplynelo na pojawienie si¢ rzemieSlnikéw, podmiotéw pakujacych i zajmujgcych si¢ przewozem oraz na
naplyw pracownikéw zbierajacych.

Rolg, jaka ,Ciliegia di Vignola” odegrala na obszarze, na ktérym tradycyjnie jest uprawiana, potwierdzajg liczne
targi, $wieta tematyczne oraz publikacje. Wielkie znaczenie ma dla Vignola $wigto ,Festa dei Ciliegi in Fiore”, zor-
ganizowane po raz pierwszy w 1970 r., oraz §wieto ,Vignola, ¢ tempo di Ciliegie”, organizowane od 1989 r.

Krajowe stowarzyszenie ,Citta delle Ciliegie”, zalozone w czerwcu 2003 r., organizuje co roku krajowy konkurs
,Ciliegie d'Italia” przy okazji swigta ,Citta delle Ciliegie”, ktére kazdego roku gosci inna gmina. W 2005 r. czere$nie
z Vignoli zdobyly pierwsze miejsce w Celleno (VT), w 2006 r. w Orvieto (TR), a w 2009 r. w Bracigliano (SA), co
potwierdza renome produktu, ktéra utrwalila si¢ przez lata.

Odestanie do publikacji specyfikacji
(art. 6 ust. 1 akapit drugi rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012)

Wihasciwe organy administracyjne wszczely krajowa procedure sprzeciwu, publikujgc wniosek o zatwierdzenie zmiany
specyfikacji produkcji ChOG , Ciliegia di Vignola” w Dzienniku Urzgdowym Republiki Wioskiej nr 120 z dnia 26.5.2014 r.

Skonsolidowany tekst specyfikacji produkeji jest dostepny w na stronie internetowej: http://www.politicheagricole.it/
flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

lub
bezposrednio na stronie gtéwnej Ministero delle politiche agricole alimentari e forestali (ministerstwa polityki rolnej,

spozywczej i lesnej) (www.politicheagricole.it) po wybraniu zakladki Prodotti DOP IGP (z prawej strony na gorze
ekranu), a nastgpnie Prodotti DOP IGP STG i na koniec Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE.
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