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Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 51 rozporza-
dzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 ().

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE INNEJ NIZ NIEZNACZNA ZMIANY SPECYFIKAC]I NAZWY ZAREJESTROWANE] W REJESTRZE
CHRONIONYCH NAZW POCHODZENIA I CHRONIONYCH OZNACZEN GEOGRAFICZNYCH

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY ZGODNIE Z ART. 53 UST. 2 AKAPIT PIERWSZY
ROZPORZADZENIA (UE) NR 1151/2012

»MONTES DE TOLEDO”
Nr UE: ES-PDO-0205-01270 - 29.10.2014

ChNP (X) ChOG ( )
Grupa skladajaca wniosek i uzasadniony interes

FUNDACION C.R.D.O. MONTES DE TOLEDO
Alférez Provisional, 3

45001 Toledo

ESPANA

Tel. +34 925257402
Faks +34 925257402

E-mail: domt@domontesdetoledo.com
Internet: www.domontesdetoledo.com

Pafistwo cztonkowskie lub panstwo trzecie

Hiszpania

Nagléwek w specyfikacji produktu, ktérego dotyczy zmiana

— [ Nazwa produktu

— X Opis produktu

— [ Obszar geograficzny

— X Dowdd pochodzenia

— X Metoda produkji

— [ Zwigzek z obszarem geograficznym
— X Etykietowanie

— X Inne (wymogi krajowe, organ kontroli)

Rodzaj zmian

— [XI Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, niekwalifikujaca si¢ do

uznania za nieznaczng zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

— [ Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, dla ktérych jednolity doku-
ment (lub dokument mu réwnowazny) nie zostal opublikowany, niekwalifikujgca si¢ do uznania za nieznaczng

zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

(') Dz.U.L 343z 14.12.2012, s. 1.


mailto:domt@domontesdetoledo.com
http://www.domontesdetoledo.com

5.5.2015 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej C147/17

5. Zmiany
Opis produktu
Oliwki:
Skresla si¢ zdanie:

,Wskaznik dojrzalosci (wylacznie oliwki przed zebraniem, na drzewie): miedzy 3 a 5 (opracowany przez Estacion
de Olivicultura y Elaiotecnia, gospodarstwo »Venta del Llano«, Mengibar, Jaén)”.

Dodaje si¢ nastepujace zdanie:

LW celu otrzymania oliwy objetej chroniong nazwa pochodzenia Montes de Toledo uzywa si¢ wylacznie oliwek
odmiany Cornicabra, ktdre sg $wieze, zdrowe i osiagnely optymalny stopien dojrzatosci.”.

Celem tej zmiany jest dostosowanie wymogéw do zmian technik produkcji umozliwiajacych wytwarzanie oliw
wysokiej jakosci przy wykorzystaniu oliwek o réznym stopniu dojrzalosci, podkreslajace jednoczesnie gléwna
ceche wyrdzniajacg tej nazwy pochodzenia tzn. fakt iz jest to oliwa produkowana wylacznie z oliwek odmiany
Cornicabra.

Oliwa:

Skresla si¢ nastgpujace zdanie:

,Oliwa o nazwie pochodzenia »Montes de Toledo« charakteryzuje si¢ wysoka zawartoscia kwasu oleinowego
i niska zawarto$cig kwasu linolowego, a takze posiada wysoka catkowita zawarto$¢ polifenoli, co nadaje jej wyjat-
kowa stabilno$¢, dzigki czemu jest bardzo ceniona i wyrdznia si¢ sposréd innych oliw znajdujacych sie
w obrocie.”.

Zdanie to zostaje skreSlone poniewaz opisywane wlasciwosci sa juz wspomniane w sekcji dotyczacej specyfiki
produktu i nie stanowig warunku ograniczajacego, lecz maja wylacznie ogélny charakter opisowy; natomiast cho-
ciaz wplyw odmiany i obszaru geograficznego rzeczywiscie odzwierciedlone s3 w opisanym skladzie, zawartos¢
substancji, o ktérych mowa moze r6zni¢ si¢ w zalezno$ci od warunkéw rolno-klimatycznych w poszczeg6lnych
latach uprawy bez utraty autentycznego charakteru oliwy.

KwasowoS$¢:

Maksymalna kwasowo$¢ zostaje zmieniona z 0,7 ° na 0,5 °.

Usprawnienia metod i proceséw produkgji, ktére mialy miejsce od czasu przedstawienia pierwotnej specyfikacji
produktu (w 1998 r.) pozwalaja na obnizenie tego limitu, aby zagwarantowa¢ konsumentom chroniony produkt
wyzszej jakosci.

Absorpcja promieniowania ultrafioletowego K 270:

Maksymalna warto$¢ 0,15 zostaje zmieniona na 0,20.

Zmiana ta zostaje wprowadzona poniewaz stwierdzono, ze w oliwach wyprodukowanych z zielonych oliwek
odmiany Cornicabra ten parametr moze latwo przekroczy¢ warto$¢ 0,15, w wyniku czego oliwy spelniajace
wymogi kategorii z oliwa z oliwek najwyzszej jakoSci z pierwszego tloczenia (virgen extra), posiadajace wyjatkowe
cechy organoleptyczne i wyrazisty smak nie bylyby objete chroniong nazwa pochodzenia.

Zgodnie z artykutem Influencia del indice de madurez de las aceitunas en la calidad de los aceites ,cornicabra” de las cam-
pafias 1995/96 y 1996/97 (F. Aranda Palomo, M.D. Salvador Moya, G. Fregapane Quadri), wspdlczynnik absorpcji
K 270, ktéry moze by¢ stosowany do mierzenia zwigzkéw karbonylowych (aldehydéw i ketonéw) obecnych
w oliwach, znacznie si¢ zmniejsza wraz ze wzrostem dojrzaloéci owocu, co kontrastuje z trzema wynikami otrzy-
manymi przez Gracfa et alw 1996 r. w odniesieniu do oliw produkowanych z odmian Arbequina, Blanqueta,
Lechin, Villalonga i Verdial.

W szczegdlnosci oliwy Cornicabra wytlaczane z oliwek o wskazniku dojrzatosci nizszym lub réwnym 3,5 moga
by¢ wylaczone z kategorii oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia (virgen extra) ze wzgledu na
przekroczenie wartosci okreslonej w rozporzadzeniu; poniewaz do poziomu dojrzalosci bliskiego 4, wartosci te
nie spadaja ponizej 0,15.

Ocena organoleptyczna:
Zdanie:

,Z organoleptycznego punktu widzenia oliwy wyprodukowane z tej odmiany oliwek przy nabraniu w ust. daja
niezwykle wrazenie gesto$ci, majg wyrazisty smak oliwek i sg bardzo aromatyczne, a jednoczesnie charakteryzuja
si¢ $rednio intensywng gorycza i ostroscig, pod warunkiem ze osiggniety zostal wystarczajacy stopiefi dojrzatosci.
(Dr Francis Gutiérrez, Dyrektor Panel Analitico de Catadores del Instituto de la Grasa, Consejo Superior de Investi-
gaciones Cientificas, Sevilla).”

otrzymuje brzmienie:

,Oliwy oznaczone nazwg pochodzenia Montes de Toledo majg smak $redniointensywny do intensywnego, charak-
teryzujacy sie $rednimi warto$ciami goryczy i ostrosci.”.
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Powodem tej zmiany jest to, Ze poprzednie brzmienie nie uwzglednialo progéw okreslonych dla stosowania ter-
minu ,intensywny” okre$lonego w rozporzadzeniu Komisji (WE) nr 640/2008 (%). Przy przygotowywaniu poprzed-
niej wersji specyfikacji produktu wartosci te byly uznawane za ,Srednie”, gdyz nie byto progéw okreslajacych réz-
nice miedzy warto$ciami $rednimi a intensywnymi. Progi te zostaly okreslone we wspomnianym powyzej opubli-
kowanym rozporzadzeniu i zorientowano sig, ze wiele oliw Cornicabra ma warto$ci goryczy i ostrosci przekracza-
jace 6, w wyniku czego wartoci te opisywane s3 jako ,intensywne”. Nie odpowiada to wymogom specyfikacji
w jej obecnym brzmieniu. Konieczne jest zatem dostosowanie tych wymogéw do charakterystycznego profilu oliw
Montes de Toledo, ktorych gorycz i ostro$¢ wahajg si¢ migdzy Srednimi a intensywnymi, w zaleznosci od czasu
zbioru, warunkéw klimatycznych w roku uprawy i geograficznej lokalizacji na danym obszarze produkgji.

Dowdd pochodzenia
Zdanie:

,Po pierwsze oliwki muszg pochodzi¢ z gajow oliwnych usytuowanych na obszarze produkcji i posiadajacych cer-
tyfikaty oraz w odniesieniu do ktorych stwierdzono, ze uprawiana jest w nich wylacznie dozwolona odmiana.”

otrzymuje brzmienie:
,Po pierwsze oliwki musza pochodzi¢ wylacznie z gajéw oliwnych usytuowanych na obszarze produkcji.”

Zmiana ta zostala wprowadzona poniewaz cechy morfologiczne odmiany Cornicabra sg wystarczajaco charakte-
rystyczne, aby umozliwi¢ weryfikacje odmiany oliwek przy ich dostawie do tloczni.

Zdanie:

,Producenci oliwek musza podpisa kontrakt z fundacja Consejo Regulador de la Denominacion de Origen Montes de
Toledo, zobowigzujac si¢ w ten sposéb do przestrzegania warunkéw produkcji okreslonych w niniejszej
specyfikacji.”

otrzymuje brzmienie:

,Wytwoércy produktu musza podpisaé kontrakt z fundacjg Consejo Regulador de la Denominacion de Origen Montes de
Toledo, zobowiagzujgc si¢ do zagwarantowania, ze dostawcy oliwek wykorzystywanych do produkeji przestrzegaja
warunkéw produkeji okreSlonych w niniejszej specyfikacji.”.

Celem tej zmiany jest usprawnienie procesu certyfikacji produktu zgodnie z normg UNE-EN-ISO-IEC 17065
poprzez podkreslenie koniecznosci podpisania umowy z kazdym z tysiecy producentéw oliwek na tym obszarze.
Producenci beda kontrolowaé swoich dostawcéw w ramach systemu identyfikowalnosci produktu, a organ kontroli
bedzie przeprowadzal odpowiednie kontrole zgodnosci podczas przeprowadzania regularnych weryfikacji.

Dodaje si¢ tekst w brzmieniu:
,Rozlewanie oliwy odbywa si¢ na okreslonym obszarze geograficznym.

Dzigki temu mozliwe jest zachowanie cech jakosciowych produktu oraz sprawowanie przez organy kontrolne Scis-
tej kontroli nad produkcja. Umozliwia to réwniez zagwarantowanie, ze koricowy etap produkgji nalezy do produ-
centéw, ktorzy najlepiej znaja reakcje produkowanych przez siebie odmian oliwy na proces rozlewania. Znaja oni
réwniez wymogi co do czasu i sposobu dekantacji, stosowania filtréw, ziemi okrzemkowej i celulozy, a takze doty-
czace temperatury rozlewania oraz reakeji oliwy na niskie temperatury i na okres przechowywania. Pozwala to
zagwarantowac jako$¢ i identyfikowalno$¢ oliwy.”.

Metoda produkgji

Skresla sie sekcje dotyczaca gleb, na ktérych rosng gaje oliwne, poniewaz ma ona charakter wylacznie opisowy
w odniesieniu do najbardziej typowych gleb tego obszaru i nie okresla zadnych warunkéw ograniczajacych, ktore
majg wplyw na jakos¢ i wlasciwosci produktu.

Zdanie:

,Oliwki zbierane sg z drzew przy zastosowaniu tradycyjnych metod, za pomocg strgcania zerdzia, zbioru recznego
lub wibracji i metoda zbioru musi by¢ rézna w poszczegdlnych latach, aby ograniczy¢ uszkodzenia drzewka
oliwnego.”

?) Dz.U.L 178 2 5.7.2008, 5. 11.
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otrzymuje brzmienie:

,Oliwki zbierane sg z drzew przy zastosowaniu tradycyjnych metod, za pomocy stracania zerdzia, zbioru recznego
lub wibracji i metoda zbioru moze by¢ rézna w poszczegdlnych latach, aby ograniczy¢ uszkodzenia drzewka
oliwnego.”.

Powodem tej zmiany jest odzwierciedlenie zmian metod zbioru, ktére mialy miejsce od czasu przygotowania
wniosku, co oznacza brak koniecznosci zmiany metody w poszczegdlnych latach.

Zdanie:

,Naczepa lub kontener muszg by¢ czyszczone przy wykorzystaniu strumienia wody pod ci$nieniem przed kazdym
zaladunkiem.”

otrzymuje brzmienie:

,Naczepe lub kontener nalezy utrzymywaé w odpowiednich warunkach czystosci.”.

Celem tej zmiany jest zagwarantowanie czystosci niezaleznie od zastosowanej metody czyszczenia.

Zdanie:

,Miejsca dostaw muszg by¢ nadzorowane przez osobe odpowiedzialng za wlasciwe zapisywanie i klasyfikowanie.

Musza one posiadal systemy gwarantujgce osobne rozladowywanie oliwek zebranych z drzew i oliwek zebranych
pod drzewami, aby unikng¢ ich wymieszania i zagwarantowac osobne przetwarzanie oliwek réznej jakosci.”

otrzymuje brzmienie:

,Miejsca dostaw muszg by¢ nadzorowane przez osobe odpowiedzialng za wlasciwe zapisywanie i klasyfikowanie
réznych odmian i jakosci.

Muszg one posiadaé systemy gwarantujgce osobne roztadowywanie oliwek zebranych z drzew i oliwek zebranych
pod drzewami oraz odmian innych niz jedyna dozwolona, aby unikna¢ ich wymieszania i zagwarantowaé osobne
przetwarzanie oliwek réznej jakosci.”.

Celem tej zmiany jest zagwarantowanie osobnego przetwarzania jednej dozwolonej odmiany.

Zdanie:

,Koryta i zasobniki muszg by¢ myte przy wykorzystaniu strumienia wody pod ci$nieniem przed kazdym wytadun-
kiem zbioréw z danego dnia oraz kiedy uznaje si¢ to za konieczne.”

otrzymuje brzmienie:

,Tlocznie muszg posiadal system regularnego czyszczenia koryt i zasobnikéw.”.

Celem tej zmiany jest zagwarantowanie istnienia systemu czyszczenia, niezaleznie od zastosowanej metody.
Skresla si¢ zdanie:

,Woda wykorzystywana do mycia i przetwarzania musi posiada¢ odpowiednig jako$¢ sanitarng i nie moze zawie-
ra¢ chloru, ani jego pochodnych.”.

Ze wzgledu na to, Ze wymdg ten jest juz zawarty w obowigzujacym prawodawstwie.
Skresla si¢ zdanie:

,Talk moze by¢ stosowany wylacznie jako substancja pomocnicza w przetworstwie, przy czym jego ilosci musza
miesci¢ si¢ w przedziale 0,5 %-2,0 %.”.

Ze wzgledu na to, ze talk jest jedyng substancja pomocnicza w przetworstwie obecnie dozwolong w prawodaw-
stwie do celéw tloczenia oliwy z oliwek.

Zdania:
,Tlocznie muszg klasyfikowaé produkowane oliwy na podstawie wlasciwosci fizyko-chemicznych i organoleptycz-

nych chronionej nazwy pochodzenia Montes de Toledo, opisanych powyzej. Muszg dysponowaé ustugami techni-
kéw lub laboratoriéw akredytowanych do tego celu lub te ustugi zakupic.”
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otrzymujg brzmienie:

,Tlocznie muszg klasyfikowaé produkowane oliwy na podstawie wlasciwosci fizyko-chemicznych i organoleptycz-
nych chronionej nazwy pochodzenia Montes de Toledo, opisanych powyzej. Muszg dysponowaé ustugami techni-
kéw lub laboratoriéw wykwalifikowanych do tego celu lub te ustugi zakupié.”.

Zmiana ta wynika z faktu, ze nie uznaje si¢ za konieczne by technicy lub laboratoria, z ktorych ustug korzysta sig
do celéow kontroli wewnetrznej byli akredytowani.

Zdania:

,Wszystkie zbiorniki musza posiadaé pokrywe, mie¢ ksztalt stozkowaty lub plaskie dna nachylone w taki sposéb,
by mozna je bylo opréznial i regularnie czysci¢. Zbiorniki o plaskim dnie nie moga by¢ ustawione w pozycji
horyzontalnej.”

otrzymujg brzmienie:

,Wszystkie zbiorniki musza posiada¢ pokrywe i umozliwia¢ swoim ksztaltem ich opréznianie i regularne
czyszczenie.”.

Celem tej zmiany jest zagwarantowanie mozliwo$ci oprézniania i czyszczenia zbiornikéw niezaleznie od zastoso-
wanej metody.

Etykietowanie
Zdania:

,Na kazdej etykiecie musi figurowac logo nazwy oraz wyrazenie: Denominacion de Origen Montes de Toledo (ozna-
czenie pochodzenia Montes de Toledo).

Pojemniki, w ktorych objeta ochrong oliwa bedzie wprowadzana do obrotu dla celéw konsumpcyjnych, w celu
uniemozliwienia ich ponownego uzycia beda zaopatrzone w banderole gwarangji, etykiety handlowe oraz numero-
wane etykiety dodatkowe dostarczane przez organ kontrolny.”

otrzymujg brzmienie:

,Na kazdej etykiecie musi figurowaé logo nazwy pochodzenia oraz wyrazenie: Denominacién de Origen Protegida
Montes de Toledo lub DOP Montes de Toledo (oznaczenie pochodzenia Montes de Toledo).

Pojemniki, w kt6rych objeta ochrong oliwa bedzie wprowadzana do obrotu dla celéw konsumpcyjnych, w celu
uniemozliwienia ich ponownego uzycia beda zaopatrzone w banderole gwarancji, etykiety handlowe oraz numero-
wane etykiety dodatkowe zawierajace logotyp nazwy pochodzenia dostarczane przez organ kontrolny.”.

Wymaogi krajowe

W celu dostosowania do obowigzujacych przepiséw sekcja ta otrzymuje nastgpujace brzmienie:

,— Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 z dnia 21 listopada 2012 r. w sprawie
systeméw jakosci produktéw rolnych i Srodkéw spozywezych,

— Orden de 9 de mayo de 1998 de la Consejeria de Agricultura y Medio Ambiente, por la que se dictan disposi-
ciones de aplicaciéon del Reglamento (CEE) n° 2081/92 del Consejo, de 14 de julio de 1992, relativo a la pro-
teccion de las indicaciones geograficas y de las denominaciones de origen de los productos agricolas y alimen-
ticios (Diario Oficial de Castilla-La Mancha nr 23, 22.5.1998),

— Real Decreto 1335/2011, de 3 de octubre, por el que se regula el procedimiento para la tramitacién de las
solicitudes de inscripcion de las denominaciones de origen protegidas y de las indicaciones geograficas protegi-
das en el registro comunitario y la oposicién a ellas”.

Inne (organ kontroli)
Sekcja ta otrzymuje ponizsze brzmienie, a wykaz dokumentéw statutowych organu kontroli zostaje z niej usu-

nigty, gdyz nie odnosi si¢ on do specyfikacji.

,Certyfikacja produktu dokonywana jest przez Consejo Regulador de la Denominacion de Origen de aceite Montes de
Toledo, organizacj¢ niekomercyjna, ktérej aktywa sg stale wykorzystywane do realizacji jej celow i ktdra jest akredy-
towana przez Entidad Nacional de Acreditacion (ENAC) zgodnie z normg UNE-EN/ISO-IEC 17065.
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Aktualne informacje dotyczace organéw kontroli majacych uprawnienia do weryfikacji zgodnosci z niniejsza spe-
cyfikacja mozna znalez¢ na nastgpujacej stronie internetowej:

http://pagina.jccm.es/agricul [paginas/comercial-industrial/figuras_calidad reg_op/buscar_reg_ent.htm
Obecny organ kontroli to:

Imi¢ i nazwisko:  Fundacién »Consejo Regulador de la Denominacién de Origen de aceite Montes de Toledo«

Adres: C/Alférez Provisional, 3
45001 Toledo
ESPANA

Tel. +34 925257402

Faks +34 925257402

Email: domt@domontesdetoledo.com

Powyzszy organ kontroli jest zatwierdzony przez Comunidad Auténoma de Castilla La Mancha i akredytowany przez
ENAC w odniesieniu do wymogéw okre$lonych w normie UNE-EN 17065 (Ogdlne wymogi dotyczace organéw
zatwierdzajacych produkty).

Organ kontroli musi podejmowaé kroki niezbedne do oceny zgodnosci ze specyfikacja produktu, zgodnie
z wymogami systemu certyfikacji dla danego produktu.

Musi by¢ on zgodny z obowigzujacymi normami i spetnial wszelkie inne wymogi np. w odniesieniu do pobiera-
nia probek, badania i kontroli, stanowigce podstawe systemu certyfikacji wykorzystanego w jego podreczniku
jakoci.

Do jego szczegdlnych funkcji naleza:

— badanie prébek,

— ocena zgodnosci wlasciwosci produktu z wymaganiami okreslonymi w jego specyfikacji,
— audyt dokumentéw rejestrujgcych produkeje chronionych oliw.”

JEDNOLITY DOKUMENT
»MONTES DE TOLEDO”
Nr UE: ES-PDO-0205-01270 - 29.10.2014
ChNP (X) ChOG ( )
1. Nazwa

~Montes de Toledo”

2. Panstwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Hiszpania

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Rodzaj produktu

Klasa 1.5 Oleje i tluszcze (masto, margaryna, oleje itp.)

3.2. Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1

Oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia na zimno, otrzymywana z owocu oliwki europejskiej
(Olea Europea L.), odmiana CORNICABRA, przy zastosowaniu procedur mechanicznych lub innych $rodkéw fizycz-
nych niepowodujacych zmian oliwy, umozliwiajgcych zachowanie smaku, aromatu i wlasciwosci owocu, z ktérego
jest wytwarzana.


http://pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial/figuras_calidad/reg_op/buscar_reg_ent.htm
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Wlasciwosci fizyczne, chemiczne i organoleptyczne.

— kwasowo$¢: maksymalnie 0,5 °,

— liczba nadtlenkowa: maksymalnie 15 meq O,/kg,

— absorpcja promieniowania ultrafioletowego K 270: maksymalnie 0,20,
— wilgotno$¢: maksymalnie 0,1 %,

— zanieczyszczenia: maksymalnie 0,1 %,

— barwa zalezy od pory zbioru oraz polozenia geograficznego w ramach obszaru: od zlocisto-zéttej do inten-
sywnie zielone;j,

— z organoleptycznego punktu widzenia oliwy oznaczone nazwg pochodzenia Montes de Toledo majg smak
Sredniointensywny do intensywnego, charakteryzujacy si¢ Srednimi warto§ciami goryczy i ostrosci.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzecego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

3.4. Poszczeglne etapy produkgji, ktdre muszg odbywaé si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym

Uprawa oliwek oraz produkcja oliwy musza odbywa¢ si¢ na obszarze opisanym w pkt 4.

3.5. Szczegotowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd. produktu, do ktdrego odnosi si¢ chronione oznaczenie
geograficzne

— Oliwa jest przechowywana w tloczniach oraz w rozlewniach posiadajacych certyfikaty fundacji oraz wyposazo-
nych w odpowiednie instalacje zapewniajace optymalne warunki przechowywania.

— Rozlewnia powinna dysponowaé systemami pozwalajacymi na rozlewanie oliw oznaczonych nazwa pochodze-
nia niezaleznie od innych oliw lub olejéw rozlewanych w tym samym zakladzie. Jednoczesnie bedzie posiadad
homologowane systemy pomiaru i badania oliwy.

— Oliwa musi by¢ rozlewana do pojemnikéw ze szkla, metalu powlekanego, PET lub ceramiki pokrytej szktem.

— W celu zachowania charakterystycznych wiasciwosci produktu na wszystkich etapach proces rozlewania prze-
prowadza si¢ na zatwierdzonym obszarze geograficznym. W ten sposéb organy kontroli moga zachowaé cal-
kowitg kontrole nad produkcja, a wykonanie koficowych czynnosci zwiazanych z uzyskaniem produktu jest
realizowane przez producentéw z tego obszaru. To oni bowiem najlepiej znaja specyficzng reakcje tej oliwy na
czynno$ci zwigzane z rozlewaniem, w tym czas i sposéb dekantacji, stosowanie filtréw, ziemi krzemkowej,
celulozy, temperature butelkowania, reakcje na zimno i przechowywanie. Wszystko to stuzy zachowaniu cha-
rakterystycznych cech produktu.

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig chronione oznaczenie geograficzne

Na kazdej etykiecie bedzie figurowaé logo nazwy oraz wyrazenie: ,Denominacion de Origen Protegida Montes de
Toledo” lub ,DOP Montes de Toledo” (Oznaczenie pochodzenia Montes de Toledo).

Pojemniki, w ktérych objeta ochrong oliwa bedzie wprowadzana do obrotu dla celéw konsumpcyjnych, w celu
uniemozliwienia ich ponownego uzycia beda zaopatrzone w banderole gwarancji, etykiety handlowe oraz numero-
wane etykiety dodatkowe zawierajace logotyp nazwy pochodzenia dostarczane przez organ kontrolny.

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Obszar si¢ znajduje si¢ w granicach Wsp6lnoty Autonomicznej Kastylia-La Mancha, obejmujac potudniowo-
wschodnie okregi prowincji Toledo oraz péinocno-wschodnie okregi prowincji Ciudad Real, za$ osig centralng
obszaru jest pasmo Gor Toledariskich (Montes de Toledo). Obszar produkcyjny tworzy 128 gmin nalezacych do
prowincji Toledo i Ciudad Real. 106 z nich nalezy do prowincji Toledo, a 22 do prowingji Ciudad Real.
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Gminy prowingji Toledo:

Ajofrin, Alameda de la Sagra, Albarreal de Tajo, Alcaudete de la Jara, Aldeanueva de Barbarroya, Aldeanueva de
San Bartolome, Almonacid de Toledo, Afiover de Tajo, Arges, Bargas, Belvis de la Jara, Borox, Burguillos de Toledo,
Burujon, Cabafias de la Sagra, Calera y Chozas, Campillo de la Jara, Cafiumas, Carmena, Carpio de Tajo (El), Car-
ranque, Casasbuenas, Cebolla, Cedillo del Condado, Cobeja, Chueca, Cobisa, Consuegra, Cuerva, Dosbarrios, Espi-
noso del Rey, Esquivias, Estrella (La), Gilvez, Guadamur, Guardia (La), Herencias (Las), Hontanar, Huerta de Valde-
cardbanos, Illescas, Layos, Lominchar, Madridejos, Magin, Malpica de Tajo, Manzaneque, Marjaliza, Mascaraque,
Mata (La), Mazarambroz, Menasalbas, Mesegar, Mocejon, Mohedas de la Jara, Montearagén, Mora, Nambroca, Nava
de Ricomalillo (La), Navahermosa, Navalmorales (Los), Navalucillos (Los), Noez, Numancia de la Sagra, Olias del
Rey, Orgaz, Palomeque, Pantoja, Poldn, Puebla de Montalban (La), Pueblanueva (La), Pulgar, Recas, Retamoso, Rob-
ledo de Mazo, Romeral (El), San Bartolome de las Abiertas, San Martin de Montalbdn, San Martin de Pusa, San
Pablo de los Montes, Santa Ana de Pusa, Sesefia, Sevilleja de la Jara, Sonseca, Talavera de la Reina, Tembleque,
Toledo, Torrecilla de la Jara, Totanes, Turleque, Ugena, Urda, Ventas con Pefia Aguilera (Las), Villaluenga de la
Sagra, Villaminaya, Villamuelas, Villanueva de Bogas, Villarejo de Montalbén, Villaseca de la Sagra, Villasequilla de
Yepes, El Viso de San Juan, Yébenes (Los), Yeles, Yepes, Yuncler, Yunclillos oraz Yuncos.

Gminy prowingcji Ciudad Real:

Alcoba, Anchuras, Arroba de los Montes, Cortijos (Los), El Robledo, Fernancaballero, Fontanarejo, Fuente el
Fresno, Herencia, Horcajo de los Montes, Labores (Las), Luciana, Malagén, Navalpino, Navas de Estena, Picén, Pied-
rabuena, Porzuna, Puebla de Don Rodrigo, Puertoldpice, Retuerta del Bullaque oraz Villarrubia de los Ojos.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym

Warunki klimatyczno-glebowe obszaru oraz praca wielu pokolent hodowcéw oliwek pozwolily na dokonanie natu-
ralnej selekcji odmiany Cornicabra, ktora jest najlepiej dostosowang do obszaru geograficznego oraz jedyng wyko-
rzystywana odmiang do produkgji oliwy ,Montes de Toledo”. Jesli chodzi o zwigzek z wlasciwosciami geologicz-
nymi i glebowymi, zastuguje na uwage fakt, w jaki sposéb tworzenie si¢ gleb o ogélnie niskiej Zyznosci kolejny
raz wywarlo wplyw na rosling bedaca przedmiotem uprawy, podlegajaca nieprzerwanym stresom, co ze swej
strony postuzylo jako $rodek do selekeji naturalnej, powodujac zréznicowanie si¢ produktu. Wlasciwosci odmiany
Cornicabra wraz z warunkami klimatyczno-glebowymi obszaru nadaja oliwie szczegdlne wlasciwosci fizyko-che-
miczne i organoleptyczne, charakteryzujace si¢ wysokg zawartocig kwasu oleinowego i niskg zawarto$cig kwasu
linolowego. Oliwy wyprodukowane z tej odmiany oliwek przy nabraniu w ust. dajg niezwykle wrazenie gestosci,
majg wyrazisty smak oliwek i s bardzo aromatyczne, a jednocze$nie charakteryzuja si¢ Srednio intensywna gory-
cz3 i ostroscig.

Odestanie do publikacji specyfikacji

(artykul 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia (%))

http:/[pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial/consejos_new/pliegos/
20131204_PLIEGO_DOP_ACEITE_MONTES_TOLEDO.pdf

(}) Zob. przypis 1.
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