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Publikacja wniosku zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jako$ci produktéw rolnych i Srodkéw spozywczych

(2015/C 189/06)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 ().

JEDNOLITY DOKUMENT
»CIPOLLA BIANCA DI MARGHERITA”
Nr UE: IT-PGI-0005-01231 - 21.05.2014
ChNP ( ) ChOG (X)
1. Nazwa

,Cipolla bianca di Margherita”

2. Panstwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Wlochy

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Rodzaj produktu

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu noszgcego nazwg podang w pkt 1

Nazwa ,Cipolla bianca di Margherita” okresla si¢ lokalng odmiang cebuli gatunku Allium cepa L. uprawianej
w wyznaczonym obszarze. Jest to produkt $wiezy, ktérego cebule sg biate, delikatne i o wysokiej zawartosci cukru.
W zaleznosci od okresu uprawy wyr6znia si¢ cztery miejscowe ekotypy: ,Marzaiola” lub ,Aprilatica” (marcowy lub
kwietniowy), ,Maggiaiola” (majowy), ,Giugniese” (czerwcowy), ,Lugliatica” (lipcowy).

W szczegblnosci poszczegolne ekotypy maja nastepujace wlasciwosci:

— ,Marzaiola” lub ,Aprilatica” wczesna odmiana (zbidr rozpoczyna si¢ w polowie marca) o splaszczonych
wierzcholtkach,

— ,Maggiaiola”: nieco pdzniejsza od poprzedniej odmiana o ksztalcie mniej splaszczonym (zbiér przeprowadza
sie w maju),

— ,Giugniese”, ,Lugliatica” odmiany pézne (zbidr przeprowadza si¢ w czerwcu i pierwszej polowie lipca),
o bardziej zaokraglonym ksztalcie.

W momencie zbioru produkt musi charakteryzowac si¢ nastepujacymi mierzalnymi wlasciwosciami:
— rozpuszczalne substancje stale: 6,4-9,2 mg na 100 g masy mokrej,

— sucha masa: 6,2-8,9 g zawarto$ci na 100 g masy mokrej,

— wielko§¢: minimalnie 20 mm — maksymalnie 100 mm,

— whasciwosci fizyczne: barwa biala,

— smak: stodki i soczysty; ogélna zawarto$¢ cukréw redukujacych musi wynosi¢ co najmniej 3,8 ¢ na 100 g
masy mokrej,

— konsystencja: delikatna i chrupka.

(') Dz.U.L 343z 14.12.2012, s. 1.
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3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) oraz surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

3.4. Poszczegdlne etapy produkcji, ktdre muszg odbywac si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym
Wszystkie etapy produkeji ,Cipolla bianca di Margherita” musza odbywaé si¢ na wyznaczonym obszarze
geograficznym.

3.5. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Pakowanie musi odbywa¢ si¢ natychmiast po zbiorze na obszarze wyznaczonym w pkt 4, niedozwolone jest prze-
pakowywanie produktu poza wyznaczonym obszarem geograficznym, aby uniknaé uszkodzeri mechanicznych,
takich jak obtluczenia lub peknigcia na skutek transportu, lub nadmiernej liczby manipulacji produktu luzem.
Obtluczenia i peknigcia sprzyjaja rozwojowi plesni i utracie konsystencji cebuli oraz sg przyczyna utraty jakosci
cebuli ,Cipolla bianca di Margherita”.

Produkt pakuje si¢ w skrzynki wazace 10 lub 5 kg, w siatki wazace 0,5 lub 1,0 kg, w tace wazace 1,0 kg lub
sprzedaje si¢ w formie warkoczy o réznej wadze, na ktére sklada sie co najmniej 5 cebul.

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Pojemniki musza by¢ zaopatrzone w etykiety z napisem ,Cipolla bianca di Margherita” L.G.P., ktéremu towarzyszy
unijny symbol ChOG. Na kazdym opakowaniu nalezy umiesci¢ nazwe i adres producenta i firmy pakujace;j.

Zabrania si¢ dodawania jakichkolwiek opiséw innych niz wyraznie przewidziane w specyfikacji.

Zezwala si¢ na umieszczenie nazw, nazw handlowych i wlasnych marek, pod warunkiem ze nie wprowadzaja one
konsumentéw w blad.

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego
Obszar uprawy cebuli ,Cipolla bianca di Margherita” znajduje si¢ w pasie wybrzeza adriatyckiego, ktéry obejmuje
nastepujace jednostki administracyjne (poczynajac od tych polozonych najdalej na potudnie):
— obszar gminy Margherita di Savoia,
— obszar gminy Zapponeta,

— obszar gminy Manfredonia.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym

Gleby obszaru uprawy ChOG ,Cipolla bianca di Margherita” sa gléwnie piaszczyste, pozbawione kamieni, tereny
zostaly pozyskane w wyniku osuszenia stonych bagien, ktére zostaly zasypane piaskiem z pobliskich wydm nad-
morskich. Obecno$¢ podpowierzchniowej warstwy wodono$nej umozliwia prowadzenie upraw warzywnych bez
potrzeby nawadniania.
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Na klimat obszaru wywieraja wplyw panwie solne, obecne na zachodzie, i potwysep Gargano na péinocy. Dzigki
nim klimat obszaru ma szczegdlny charakter, odmienny od panujgcego w calym regionie Apulii i na obszarach
przylegajacych do niego: ,Jest to klimat zdecydowanie suchy, prawie stepowy, w ktérym lata sg bardzo gorace
a zimy lagodne. Przypomina on klimat obszaréw podzwrotnikowych [...]. Jesli poréwnamy ten obszar do innych
obszaréw w rejonie Morza Srédziemnego, to okaze si¢, ze podobny klimat ma obszar usytuowany w pasie
wybrzeza Afryki i Azji Mniejszej pomiedzy Syrta a Tel Awiwem” (Bonifica, 1993. M. Caldara, D. Capolongo,
C. Dapote, L. Pennetta).

Ekotypy cebuli ,Cipolla bianca di Margherita” odznaczaja si¢ wysoka zdolnoscig adaptacji do szczegdlnych warun-
kéw glebowych i klimatycznych i realizujg swoj potencjal uprawowy pod wzgledem jakosci i wydajnosci jedynie na
tych obszarach. Ich szczegélna zdolno$¢ do przystosowania si¢ do tych szczegélnych warunkéw glebowych
i klimatycznych wyraza si¢ na przyklad zdolnoscia do wyksztalcenia korzenia, ktéry zaglebia si¢ w piaszczyste
gleby. Inne odmiany lub hybrydy cebuli, jakie probowano uprawiaé na tych terenach, byly zdecydowanie mniej

wydajne.

Cebula ,Cipolla bianca di Margherita” odznacza si¢ szczegdlnymi wiasciwosciami dzigki cechom genetycznym
miejscowych odmian, wyselekcjonowanym i reprodukowanym na przestrzeni wiekéw przez lokalnych rolnikow,
i dzigki szczegdlnym warunkom glebowo-klimatycznym. Ponizej wymieniono najistotniejsze z nich, wyodrebnione
w wyniku badan przeprowadzonych na uniwersytecie w Foggii, w trakcie ktérych poréwnano cebule ,Cipolla
bianca di Margherita” z innymi odmianami cebuli o bialym miazszu, uprawianymi poza wyznaczonym obszarem
okreslonym w pkt 4; s3 to:

— niska zawarto$¢ masy suchej i rozpuszczalnych substangji stalych, dzigki czemu cebula odznacza si¢ wyczuwal-
nie wigksza chrupkoscig i soczystoscia,

— niezbyt ostry smak,

— wysoka zawarto$¢ cukréw redukcyjnych, ktére sprawiaja, Ze cebula ,Cipolla bianca di Margherita” jest stodsza
od innych odmian poddanych badaniu przeprowadzonemu na uniwersytecie w Foggii,

— wczesno$¢ tej odmiany w poréwnaniu z odmianami uprawianymi na innych obszarach.

Ponadto dzigki luznej strukturze gleb piaszczystych na obszarze uprawy cebule mogg rosnaé swobodnie, przybie-
rajac forme typows dla tego ekotypu, wolng od uszkodzen. Odsetek cebul o zielonych wierzchotkach jest niewielki
z uwagi na stosowang technike uprawy, zgodnie z ktdorg cebule sa recznie sadzone na glgbokosci umozliwiajacej
uzyskanie catkowicie biatego produktu.

Nadmorski klimat, szczegélnie fagodny na wyznaczonym obszarze na przetomie zimy i wiosny, umozliwia szybkie
nagrzewanie si¢ piaszczystych gleb, dzigki czemu zbiér moze by¢ prowadzony wczesniej niz na innych terenach
uprawowych.

Piaszczyste gleby z plytko umieszczong warstwa wodono$na pozwalaja na ograniczony, lecz kontrolowany dostep
do zasobéw wodnych, dzigki czemu wzrost rosliny jest niezbyt gwaltowny, a cebule maja niskg zawarto$¢ masy
suche;j.

Wzrost jadalnej czesci rosliny odbywa si¢ w suchych warstwach gleb piaszczystych, ktére dzialajg podobnie jak
mulcz i wplywaja korzystnie na zdrowie produktu.

Wyzej wymienionych szczegdlnych wlasciwosci organoleptycznych produktu nie mozna uzyskaé poza obszarem
produkgji, co zostalo réwniez potwierdzone w trakcie analiz jakoSciowych przeprowadzonych w lipcu 2012 r.
przez uniwersytet w Foggi, z ktérych wynika, ze odmiana cebuli ,Cipolla bianca di Margherita” odznacza si¢
cechami jako$ciowymi wyrdzniajacymi ja na tle innych cebul o bialym miazszu.

Odeslanie do publikadji specyfikacji

(art. 6 ust. 1 akapit drugi przedmiotowego rozporzadzenia (%)

Wilasciwe wladze administracyjne wszczely krajowa procedure sprzeciwu, publikujac propozycje uznania ChOG ,Cipolla
bianca di Margherita” w Dzienniku Urzedowym Republiki Wloskiej nr 78 z dnia 3 kwietnia 2014 r.

() Zob. przypis 1.
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Skonsolidowany tekst specyfikacji produkcji mozna znalezé na stronie internetowej: http://www.politicheagricole.it/
flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

lub

wchodzac na strong internetowg Ministero delle politiche agricole alimentari e forestali (www.politicheagricole.it) po
wybraniu zakladki ,Prodotti DOP IGP” (z prawej strony na gorze ekranu), a nastgpnie ,Prodotti DOP IGP STG” (z lewej
strony ekranu) i na koniec ,Disciplinari di Produzione all'esame dellUE”.
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