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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jako$ci produktéw rolnych i srodkéw spozywczych

(2015/C 212/07)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (*).
JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006

w sprawie ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw
spozywczych (})
»OBERLAUSITZER BIOKARPFEN”
NR WE: DE-PGI-0005-01070 - 13.12.2012
ChOG (X) ChNP ( )
1. Nazwa

,Oberlausitzer Biokarpfen”

2. Panstwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Niemcy

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Rodzaj produktu

Klasa 1.7 Swieze ryby, matze i skorupiaki oraz produkty wytwarzane z nich

3.2. Opis produktu noszgcego nazwg podang w pkt 1

,Oberlausitzer Biokarpfen” to jadalny karp (Cyprinus carpio) sprzedawany jako ryba zywa, ubita i przetworzona
(w kawalkach, jako ryba wedzona lub filety — luzem lub pakowana).

,Oberlausitzer Biokarpfen” to karp lustrzei o grzbiecie w kolorze ciemnozielonym, szarym lub szaroniebieskim,
bokach w kolorze zéltawozielonym do zlotawego i brzuchu w kolorze zéltawobialym. Pletwy grzbietowe
i ogonowe s3 szare, pletwy ogonowe i pletwy odbytowe majg czerwonawy odcieri, za$ pletwy piersiowe i brzuszne
s3 z6ltawe lub czerwonawe. Karpia lustrzenia rozpoznaje si¢ na podstawie jednolitego uluszczenia. Oprocz nie-
przerwanego ciagu tusek na grzbiecie przy podstawach pletw i za pokrywami skrzelowymi wystepuja pojedyncze
tuski typu lustrzanego. W poréwnaniu do innych karpi dtugo$¢ glowy u ,Oberlausitzer Biokarpfen” jest bardzo
mala (stosunek dlugosci do wysokosci ciala wynosi ponizej 3,0). Ze wzgledu na krétka glowe wyraznie widoczna
jest podstawa glowy.

Zywa waga karpia jadalnego wynosi od 1300 do 2 500 g i osigga si¢ ja w trzecim lub czwartym okresie letnim
zycia. Jego migso ma barwe jasnorézowa do lekko zarézowionej, jest zwarte/sprezyste, delikatne i o niskiej zawar-
toéci thuszczu, o niepowtarzalnym, czystym, charakterystycznym, lekko orzechowym smaku i aromatycznym
zapachu.

Skfad chemiczny migsa jest nastepujacy:

1. woda 75-85 %

2. tluszcz 0,5-4,0 %

(") Dz.U.L 343z 14.12.2012,s. 1.
() Dz.U.L 93z 31.3.2006, s. 12. Zastgpione rozporzadzeniem (UE) nr 1151/2012.
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3. biatko 15-19%

4. popidt surowy 0-1,5%

Stosowanie organicznych suplementéw paszy z produkcji kontrolowanej (zbdz, roslin straczkowych) gwarantuje,
ze mieso jest wolne od pozostalosci i zanieczyszczen.

3.3. Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych)

3.4. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego)

Przynajmniej 50 % pozywienia (wedtug masy) pochodzi ze zZrédel naturalnych (pokarm denny, zooplankton itp.).
Przy skarmianiu mozna stosowaé wylacznie ekologiczne zboza i roéliny straczkowe (zwlaszcza tubin lub groch)
pochodzace z obszaru geograficznego zgodnie z przepisami dotyczacymi certyfikacji (rozporzadzenie rady (WE)
834/2007 (*) oraz rozporzadzenie Komisji (WE) 889/2008 (%)), maksymalnie do 50 % masy pozywienia.

3.5. Poszczegdlne etapy produkgji, ktdre muszg odbywal sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Produkcja ,Oberlausitzer Biokarpfen” odbywa si¢ zgodnie z obowigzujacymi przepisami (rozporzgdzenie (WE)
nr 8342007 i rozporzadzenie Komisji (WE) nr 710/2009 (%)) i definicja akwakultury w rozumieniu rozporzadze-
nia Rady (WE) nr 1198/2006 () oraz podlega dorocznej kontroli i certyfikacji przez zatwierdzong jednostke kon-
trolng uznang przez panstwo.

Karp przyrasta w cieplych miesigcach letnich, wigc jego wiek oblicza si¢ w liczbie okreséw letnich. Karp jadalny
w regionie tuzyc Gérnych (Oberlausitz) osigga zwykle dojrzalos¢ w cyklu trwajacym trzy okresy letnie. Na obsza-
rze geograficznym w pierwszym roku z jaj hoduje si¢ tzw. ryby K1. Po zimowaniu ryby K1 rosng i osiagaja status
K2. Po kolejnym okresie zimowania K2 w trakcie trzeciego lub czwartego okresu letniego osiagaja pozadana wage.

Karpie w okresie tarfa pochodza z reprodukcji wlasnej z obszaru geograficznego. W wyjatkowych przypadkach
w celu od$wiezenia krwi mozna wykorzysta do tarla karpie pochodzace z innych regionéw. Takie karpie muszg
spedzi¢ co najmniej 6 miesigcy na obszarze geograficznym przed pierwszym okresem tarfa.

3.6. Szczeg6towe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.

3.7. Szczegblowe zasady dotyczgce etykietowania

Na widocznej gérnej stronie opakowania nalezy umiesci¢ przedstawiony ponizej znak jakosci:

Oberlausitzer
_[BioKarpfen

Za dowdd pochodzenia stuzy przydzielony przez wnioskodawce numer kontrolny specyficzny dla danego produ-
centa oraz wspomniany znak jako$ci. W ten sposéb kazdy produkt opatrzony znakiem jakosci mozna przypisaé
konkretnemu producentowi.

4, Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Obszar geograficzny obejmuje wszystkie stawy karpiowe w powiatach Bautzen (Budziszyn) i Gorlitz (Zgorzelec)
(zgodnie z ustawg z dnia 29 stycznia 2008 r. o reorganizacji obszaréw powiatow w Wolnym Kraju Saksonia, ktéra
weszla w zycie dnia 1 sierpnia 2008 r.).

z.U.L 189 z 20.7.2007, s. 1.
z.U. L 250 z 18.9.2008, s. 1.
z.U. L 204 z 6.8.2008, s. 15.
z.U.L 223 z 15.8.2006, s. 1.

hviviv]
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5. Zwigzek z obszarem geograficznym
5.1. Specyfika obszaru geograficznego

Luzyce Gorne to najbardziej wysuniety na wschod obszar hodowli karpia w Niemczech, ktéry charakteryzuje sie
klimatem kontynentalnym. Wysoki poziom parowania wody z duzych stawdw sprawia, ze lokalnie wystepuje tzw.
efekt klimatu ,pseudoatlantyckiego”. Dziatalno$¢ ukierunkowana na utrzymywanie stawow rybnych, jako oddzielna
galaZ rolnictwa, posiada w Luzycach Gérnych nieprzerwana. ponad 750-letnig tradycje. Stawy karpiowe stanowig
na tym obszarze geograficznym czg¢$¢ wielowiekowego krajobrazu wiejskiego stworzonego przez czlowieka.

Obecnie obszar uzytkowy stawéw w Luzycach Gérnych wynosi ponad 2 050 ha. Poniewaz okolo polowy XIII
w. polowy rzeczne okazaly si¢ niewystarczajgce, aby pokry¢ zapotrzebowanie na ryby, na terenie Luzyc Gérnych
rozpoczeto zakladanie stawéw w celu hodowli ryb. Warunki naturalne panujace w tym regionie byly szczegdlnie
korzystne, poniewaz nachylenie terenu na péinoc od gérskich obszaréw w tuzycach Gérnych sprzyjalo zaklada-
niu wigkszych stawow.

Duze obszary, w szczegélnosci w pélnocnej czesci tuzyc Gérnych, nie nadawaly sie do celéw rolniczych ze
wzgledu na wystepowanie ubogich gleb piaszczystych oraz wysokiego poziomu wdd gruntowych. Nie przypad-
kiem nazwa ,tuzyce” pochodzi od tuzyckiego stowa ,Luciza” (LuZica), co oznacza po prostu ,trzesawisko”. Biorac
pod uwage male nachylenie terenu, zwlaszcza na péinocy tuzyc Goérnych, wysoki poziom wéd gruntowych, ubo-
gie gleby piaszczyste i gleby torfowe torfowisk niskich oraz fakt, ze wielkie obszary nalezaly do szlachty, dziatal-
no$¢ w zakresie utrzymywania stawéw mogla objaé prawie cale terytorium tuzyc Gérnych i do dzi§ w znacznym
stopniu ksztaltuje ona krajobraz tego obszaru. Stawy zakladano na glebach torfowych torfowisk niskich.

Proces wysychania zimg oraz zwigzana z tym mineralizacja i uwalnianie substancji odzywczych w polaczeniu
z ciekami doplywowymi o wodach bogatych w substancje odzywcze sprawiaja, ze wigkszosci stawéw ma eutro-
ficzny charakter. Stawy o podlozu mineralnym, ktére sa zasilane przez cieki doplywowe o niskim poziomie sub-
stancji odzywczych, wykazuja wlasciwosci mezotroficzne. Grupy stawéw s3 w duzej mierze zasilane przez wigksze
cieki wodne, takie jak Spree, Kleine Spree, Lobauer Wasser i Schwarzer Schops.

Szczegblng cechg obszaru stawowego tuzyc Gornych jest przeplatanie si¢ potnaturalnych siedlisk z siedliskami
dostosowanymi do uzytkowania. Wilgotne siedliska wystepujace na tym obszarze, ktore powstajg dzigki uzytkowa-
niu stawdw, majg szczegdlne znaczenie: rolinno$¢ denna, rosliny o lisciach plywajacych i rosliny zanurzone sg
charakterystyczne dla stawow i ich stref narastania brzegu. Dodatkowo na obszarze wokdl stawéw i na wielu
wyspach powstalych na stawach wystepuja Zrddliska, roslinno$¢ pénaturalnych ciekéw wodnych i rowdw, lasy
bagienne i mokradla, skupiska starych drzew z licznymi otworami, wilgotne zagajniki, bagna, brzegi i strefy naras-
tania brzegu.

Na zakladanie stawéw rybnych pozytywnie wplynal wzrost zaludnienia i chrystianizacja migdzy 1100 a 1300 .,
a takze ograniczona dostepno$¢ gruntéw ornych i uzytkéw zielonych. Wraz z chrystianizacja pogariskiej ludnosci
tuzyckiej ryba stala si¢ rytualnym positkiem wszystkich mieszkancéw podczas wielu dni postnych.

W Luzycach Gérnych rozwinigto szczegdlng wiedze fachowa w zakresie praktyk hodowli ryb. Hodowla ryb stala
si¢ nawet cze$cig programu nauczania w szkole rolniczej w Budziszynie, zalozonej w 1875 r. Przynajmniej od
roku 1885 inspektor Kintze praktykowal skarmianie karpi tubinem na terenie majatku rycerskiego (Kreba).

Na stosunkowo stabo zaludnionym obecnie terenie stawdéw i wrzosowisk w Luzycach Gérnych nie wystepuja
zadne istotne przemystowe lub miejskie zrédla zanieczyszczenia, ktére moglyby zagrozi¢ temu warto$ciowemu
pod wzgledem ekologicznym krajobrazowi i jego akwenom.

5.2. Specyfika produktu

,Oberlausitzer Biokarpfen” charakteryzuje si¢ wysoka zywotno$cig, wysokim poziomem wykorzystania paszy
(wymaga nie wigcej niz 50 % dokarmiania paszami) oraz odpornoscig na warunki klimatyczne. Przez wieki karp
ten szczegdlnie dobrze przystosowal si¢ do warunkéw klimatu kontynentalnego (z dlugimi i mroZnymi zimami
oraz wysokimi temperaturami latem). Migso ,Oberlausitzer Biokarpfen” jest wysokiej jakosci, o barwie jasnordzo-
wej do lekko zar6zowionej, zwarte[sprezyste, delikatne i o niskiej zawartosci tluszczu, o niepowtarzalnym, czys-
tym, charakterystycznym, tagodnym, lekko orzechowym smaku i aromatycznym zapachu. ,Oberlausitzer Biokarp-
fen” rézni si¢ od innych gatunkéw karpi (8,7-12,7 % tluszczu) w szczegdlnosci bardzo niskg zawartoscia thuszczu
(0,5-4 % tluszczu) i charakteryzuje si¢ sprezystym, zwartym miesem o delikatnym, lekko orzechowym smaku.

Monitorowanie uzycia suplementéw paszowych (zboza, rosliny stragczkowe) gwarantuje, ze migso jest wolne od
pozostalosci i zanieczyszczen.
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,Oberlausitzer Biokarpfen” jest powszechnie znany na szczeblu regionalnym, a w kontekscie zywnosci ekologicz-
nej — na szczeblu ponadregionalnym, i cieszy si¢ wysoka renoma wsrdd konsumentéw.

Ze wzgledu na walory smakowe i zréwnowazong hodowle ekologiczna klienci sa gotowi placié wyzsza cene za
,Oberlausitzer Biokarpfen” niz za zwyczajowo hodowane karpie.

5.3. Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub whasciwosciami produktu
(w przypadku ChNP) lub szczegdlne cechy jakosciowe, renoma lub inne whasciwosci produktu (w przypadku ChOG)

Ze wzgledu na jako§¢ wody, warunki klimatyczne, pdinaturalne stawy na obszarze geograficznym i znaczny udzial
naturalnej paszy oraz po$wiadczony ekologiczny sposéb hodowli ,Oberlausitzer Biokarpfen” charakteryzuje sig
wyjatkowy jakoscig.

Szczegblne uwarunkowania naturalne, gospodarcze oraz spoleczne wplynely korzystnie na rozwdj dzialalnosci
w zakresie utrzymywania stawow i wielowiekows tradycje hodowli karpia w Luzycach Gérnych. Wiedza uzyskana
przez hodowcéw karpi, wyjatkowa jakos¢ wody oraz szczegélne, ekstensywne i zréwnowazone warunki hodowli
(szczeg6lnie niskie zageszczenie hodowli wynoszace maksymalnie 3 000 K1 (20-50 g)/ha i prawie 600 K2
(200-500 g)/ha), a takze znaczny wplyw klimatu kontynentalnego gwarantuja charakterystyczne cechy ,Oberlau-
sitzer Biokarpfen”.

Stawy na terenie Luzyc Gérnych zawierajg wode o wysokiej jakosci i sg zasilane gléwnie przez cieki wodne: Spree,
Kleine Spree, Lobauer Wasser, Schwarzwasser i Schwarzer Schops. Wysokie zdolnoéci buforowe pétnaturalnych
stawow przy wysokim udziale trzcin i roslin wodnych kompensuja w duzym stopniu wahania w skladzie wéd
w ciekach doplywowych.

Zakladane od stuleci, pétnaturalne stawy ziemne (podloze naturalne) z naturalnymi schronieniami charakteryzuja
si¢ pasami zaro§li trzcinowych o szerokos$ci od 3 do 5 m na odpowiednich obszarach przybrzeznych (co najmniej
80 % calkowitej linii brzegowej). Ponadto wysoka jako$¢ woéd w ciekach doplywowych sprzyja charakterystycz-
nemu wystgpowaniu roznych gatunkéw roélin wodnych w pétnaturalnych stawach. Rosliny te wykazuja z kolei
wlasciwosci buforowe w przypadku krétkoterminowych zmian w skladzie wod w ciekach doptywowych. Wirdd
roélin wodnych i trzcin ,Oberlausitzer Biokarpfen” znajduje wystarczajace schronienie, co sprzyja dojrzewaniu ryb
bez narazenia na stres, a ponadto w takich warunkach powstaje zréznicowane naturalne pozywienie w formie
malych organizmdw, co ma znaczacy wplyw na charakterystyczny smak tego gatunku karpia. Ponadto na dobros-
tan karpi korzystnie wplywajg rézne glebokosci wody, rodlinno$¢ brzegowa oraz rosliny wodne, ktore zapewniaja
naturalng ochrong i pozwalaja ograniczyc stres.

Substancje odzywcze wystepujace w stawach oznaczajg, ze dieta ,Oberlausitzer Biokarpfen” opiera si¢ przede
wszystkim na naturalnym pozywieniu obecnym w wodzie (np. zooplankton, zoobentos).

Ze wzgledu na szczegblne warunki klimatyczne, warunki w strefie dennej stawu oraz warunki hydrologiczne na
tym obszarze geograficznym migso ,Oberlausitzer Biokarpfen” jest jasne, zwarte oraz — dzigki znacznemu udzia-
fowi pozywienia naturalnego (co najmniej 50 %) w polaczeniu z uzupelniajacym skarmianiem zbozami uprawia-
nymi ekologicznie — szczegélnie sprezyste, delikatne, o niskiej zawartosci thuszczu (0,5-4 %); ma ono szczegdlny,
czysty, charakterystyczny, lekko orzechowy smak i zapach.

Wyzej wymienione cechy jako$ciowe w polaczeniu z tradycyjnym znaczeniem karpia w gastronomii na tym
obszarze geograficznym sprawiaja, ze konsumenci postrzegaja ,Oberlausitzer Biokarpfen” jako ceniona specjalnosé,
ktorej renoma jest SciSle powigzana z regionem.

Dzigki licznym artykutom prasowym opisujacym doskonaly smak ,Oberlausitzer Biokarpfen” jego renoma stale
roénie, poczawszy od wprowadzania go do obrotu.

Odestanie do publikacji specyfikacji
(art. 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006 ("))

http:/[register.dpma.de/DPMAregister/geo/detail. pdfdownload/35550

() Zob. przypis 2.
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