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DECYZJA WYKONAWCZA KOMISJI
z dnia 4 grudnia 2015 r.

w sprawie publikacji w Dzienniku Urzedowym Unii Europejskiej jednolitego dokumentu, o ktérym
mowa w art. 94 ust. 1 lit. d) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013,
oraz odeslania do publikacji specyfikacji produktu dla nazwy w sektorze wina

[Dons (ChNP)]
(2015/C 407/06)

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajgc Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajgc rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 z dnia 17 grudnia 2013 r. ustana-
wiajace wspolng organizacje rynkéw produktéow rolnych oraz uchylajace rozporzadzenia Rady (EWG) nr 92272, (EWG)
nr 234/79, (WE) nr 1037/2001 i (WE) nr 1234/2007 ('), w szczegdlnosci jego art. 97 ust. 3,

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

(1) Dania zlozyla wniosek o ochrong nazwy ,Dons” zgodnie z przepisami rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 doty-
czacego ochrony nazw pochodzenia i oznaczen geograficznych w sektorze wina. Zgodnie z art. 97 ust. 2 tego
rozporzadzenia wniosek Danii zostal zbadany przez Komisje.

(2)  Warunki ustanowione w art. 93-96, art. 97 ust. 1 oraz art. 100-102 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 zostaly
spelnione.

(3)  Aby umozliwi¢ skladanie o$wiadczen o sprzeciwie zgodnie z art. 98 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013, w Dzien-
niku Urzedowym Unii Europejskiej, nalezy zatem opublikowa¢ jednolity dokument, o ktérym mowa w art. 94 ust. 1
lit. d) wspomnianego rozporzadzenia, oraz odestanie do publikacji specyfikacji produktu dokonanej w toku
wstepnej krajowej procedury rozpatrywania wniosku o ochrong nazwy ,Dons”,

STANOWI, CO NASTEPUJE:
Artykut

Jednolity dokument, o ktérym mowa w art. 94 ust. 1 lit. d) rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013, oraz odestanie do
publikacji specyfikacji produktu dla nazwy ,Dons” (ChNP) okreslone sa w zalaczniku do niniejszej decyzji.

Zgodnie z art. 98 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 publikacja niniejszej decyzji uprawnia do zgloszenia sprzeciwu
wobec ochrony nazwy, o ktorej mowa w akapicie pierwszym niniejszego artykulu, w ciagu dwoéch miesigcy od daty
jego publikacji.

Sporzadzono w Brukseli dnia 4 grudnia 2015 r.
W imieniu Komisji

Phil HOGAN

Czhonek Komisji

(') Dz.U.L 347 2 20.12.2013, 5. 671.
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ZALACZNIK

JEDNOLITY DOKUMENT
1. Nazwa(-y) przeznaczona(-e) do rejestracji
Dons
2. Rodzaj oznaczenia geograficznego
ChNP - chroniona nazwa pochodzenia
3. Kategorie produktéw winiarskich
5. Gatunkowe wino musujace
4. Opis wina (win)
Wymogi analityczne
Kryteria akceptacji jako Dons
— Zawarto$¢ kwasu jabtkowego: < 0,3 g/l
— Zawarto§¢ dwutlenku wegla: nadci$nienie > 4 bary w temperaturze 20 °C
— Zawarto§¢ cukru resztkowego: < 25 g/l

Pod wzgledem organoleptycznym gatunkowe wino musujace Dons charakteryzuje si¢ szczegdlnie ,l$nigcg” kwaso-
woscig. Wina musujace sa lekkie i eleganckie, o wyrazistej, orzezwiajacej kwasowosci wynikajacej z konwersji
poczatkowo duzych ilosci kwasu jabtkowego w kwas mlekowy. Nos ma nut¢ cytryny/limony/bzu o charakterystycz-
nym tostowym aromacie i dtugim finiszu zakoficzonym nutg kwasowosci.

Pod wzgledem wygladu wino jest przezroczyste z odcieniem bialym do rézowego/rosé/jasnoczerwonego i z delikat-
nymi, malymi i dtugotrwatymi babelkami.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %

objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 10,0

objetosci)

Minimalna ogdlna kwasowos¢ 4,5 g/l wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na 16,66

litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 150

(w miligramach na litr)

5. Praktyki wytwarzania wina
a) Podstawowe praktyki enologiczne
Tloczenie winogron
Szczegblne metody enologiczne

Stosowana metoda tloczenia polega na delikatnym tloczeniu calych kiSci winogron przy maksymalnym cisnieniu
1,6 bara.

Zbidr, sortowanie i ttoczenie
Metody upraw

Winogrona muszg by¢ recznie zbierane przed osiagnigciem pelnej dojrzatosci fizjologicznej, by zapewnié ochrong
wysokiej kwasowosci, w szczegblnosci pod wzgledem kwasu jabtkowego.

Kiscie winogron muszg by¢ sortowane recznie zgodnie z konkretnymi instrukcjami.
Fermentacja
Szczegdlne praktyki enologiczne

Produktowi nadaje si¢ charakter musujacy poprzez wtérng fermentacje alkoholowa w butelce. Catkowita zawar-
to$¢ alkoholu w cuvée po fermentacji gléwnej wynosi co najmniej 9 %.
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Przed rozpocze¢ciem fermentacji wtérnej cuvée ulega fermentacji jablkowo-mlekowej.

Dlugo$¢ procesu produkgji, tacznie z dojrzewaniem, wynosi co najmniej dziewieé miesigcy liczonych od rozpo-
czecia procesu fermentacji.

Fermentacja ma nada¢ cuvée charakteru musujacego; cuvée pozostawia si¢ wewnatrz butelki do dojrzewania nad
osadem przez okres co najmniej 180 dni.

Po fermentacji w butelce produkt zostaje oddzielony od osadu winnego z drozdzy poprzez degorzowanie.

b) Maksymalne zbiory
5000 kg winogron na hektar

6. Wyznaczony obszar

Okreslony obszar: miasto Dons niedaleko Koldyngi (Kolding) w Danii; a dokladniej dolina rynnowa z fluwioglacjal-
nych osadéw zwirowych i piaszczystych w ramach obszaru katastralnego Dons By, Almind. Obszar katastralny Dons
By, obejmujacy powierzchni¢ 853 ha, od roku 1821 byt wyraznie oznaczany na mapach przedstawiajacych dzialki.

Winnice polozone sg na wysoko$ci miedzy 25 a 60 m oraz w bliskiej odleglosci od morza, okolo 7 km od fiordu
prowadzacego do Koldyngi.

7. Glowne winogrona do produkcji wina

Zalas Perle
Cabernet Cortis
Orion
Madeleine Angevine
Solaris
Rondo
Regent
Pinot Noir
8. Opis zwigzku(-6w)

Winnice polozone s3 wokét miasta Dons na wysokosci miedzy 25 a 60 m oraz w odleglosci okolo 7 km od morza.
Obszar ten stanowi doling rynnowa utworzona w wyniku erozji subglacjalnej. Charakteryzuja go jeziora wytopis-
kowe powstale z lodu martwego, strome zbocza i ubogie w substancje odzywcze wrzosowiska na piaszczystych
osadach.

Parametry analityczne roznig si¢ od parametréw uzyskiwanych w przypadku klasycznych win musujacych, poniewaz
wykazujg wyzsza zawarto$¢ kwasu mlekowego uzyskiwana dzigki warunkom uprawy charakterystycznym dla regio-
néw péinocnych.

Profil wina, w szczegdlnosci jego kwasowos¢, zwiazany jest z warunkami geograficznymi tego obszaru i jego specy-
ficznym ,terroir” (jego charakterystyczng cechg sa ubogie w substancje odzywcze warstwy osadow zwirowych
i piaszczystych potozonych znacznie powyzej warstw wodonos$nych, co powoduje powstawanie duzych podkladek)
oraz z wyborem stosunkowo odpornych odmian.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze
Metoda produkgji
Ramy prawne:

Prawodawstwo UE

Rodzaj dodatkowego wymogu:
Dodatkowe przepisy dotyczace etykietowania
Opis wymogu:

Odniesienie do metody produkgji: na etykiecie, w stosownych przypadkach, stosuje si¢ wyrazenie ,poddane fermenta-
cji w butelce” lub ,poddane fermentacji w butelce przy uzyciu metody tradycyjnej”, co jest udokumentowane pod
wzgledem okresu fermentacji nad osadem.
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Logo UE
Ramy prawne:

Prawodawstwo UE

Rodzaj dodatkowego wymogu:

Dodatkowe przepisy dotyczace etykietowania

Opis wymogu:

Stosowanie logo UE: obok symboluflogo UE nalezy zastosowaé wyrazenie ,chroniona nazwa pochodzenia”.

Odmiana winorosli
Ramy prawne:

Prawodawstwo UE

Rodzaj dodatkowego wymogu:

Dodatkowe przepisy dotyczace etykietowania

Opis wymogu:

Odmiana winoroéli: na etykiecie nalezy wskaza¢ odmiang winorosli, z ktérej wytwarzany jest produkt, w przypadku
gdy stosowana jest tylko jedna odmiana. Jezeli produkt jest wytwarzany na bazie cuvée z kilku odmian objetych
specyfikacja produktu, producent moze zamiesci¢ wszystkie odmiany w porzadku malejgcym lub wecale nie wymie-
nia¢ ich na etykiecie.

Etykietowanie z podaniem rocznika

Ramy prawne:

Prawodawstwo UE

Rodzaj dodatkowego wymogu:

Dodatkowe przepisy dotyczace etykietowania

Opis wymogu:

Rocznik: jezeli wino jest produkowane z jednego zbioru, etykieta musi wskazywac jego rocznik. Jezeli wino jest
produkowane z cuvée z kilku rocznikéw, rocznik nie musi by¢ wskazany.

Butelkowanie

Ramy prawne:

Prawodawstwo UE

Rodzaj dodatkowego wymogu:

Pakowanie w obr¢bie wyznaczonego obszaru geograficznego

Opis wymogu:

Butelkowanie:

Zgodnie z sekcja ¢) specyfikacji produktu musi by¢ on uprawiany, produkowany i butelkowany w obrgbie wyznaczo-
nego obszaru, poniewaz jest to kluczowy warunek uzyskania jego szczegélnych cech. Ponadto transport poza ten
obszar méglby wplynac na szczegdlne metody produkeji odnoszace si¢ do skladowania, degorzowania i dojrzewania
produktu, prowadzac do obnizenia jako$ci poza kontrolg producenta wina. Na obszarach przylegajacych do obszaru,
ktorego dotyczy wniosek, nie prowadzi si¢ produkcji wina.

Link do specyfikacji produktu

http:/[www.foedevarestyrelsen.dk/SiteCollectionDocuments/Kemi%200g%20foedevarekvalitet/Varestandarder-
handelsnormer-kvalitet/Produktspecifikation%20Dons%20rev%20nov%202014%20(2).pdf
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