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ROZPORZADZENIE WYKONAWCZE KOMISJI (UE) 2015/48
z dnia 14 stycznia 2015 r.

rejestrujace w rejestrze chronionych nazw pochodzenia i chronionych oznaczefi geograficznych
nazwe [Vinagre de Montilla-Moriles (ChNP)]

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajgc Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajac rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 z dnia 21 listopada 2012 r. w
sprawie systemow jakosci produktéw rolnych i srodkéw spozywezych ('), w szczegblnosci jego art. 52 ust. 3 lit. b),

a takze majgc na uwadze, co nastgpuje:

(1) Rozporzadzenie (UE) nr 1151/2012 weszlo w Zycie dnia 3 stycznia 2013 r. Rozporzadzenie to uchylifo i
zastgpilo rozporzadzenie Rady (WE) nr 510/2006 z dnia 20 marca 2006 r. w sprawie ochrony oznaczen geogra-
ficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i srodkéw spozywczych (3).

(2)  Zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006 wniosek Hiszpanii o rejestracje nazwy ,Vinagre de
Montilla-Moriles” zostal opublikowany w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej ().

(3)  Zgodnie z art. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006 Wlochy zglosily sprzeciw wobec tej rejestracji. Komisja
przeanalizowala o$wiadczenie o sprzeciwie i uznala je za dopuszczalne w rozumieniu art. 10 rozporzadzenia
(UE) nr 1151/2012. Oéwiadczenie o sprzeciwie dotyczy mozliwego zagrozenia dla istnienia produktu, ktéry byt
zgodnie z prawem wprowadzany do obrotu przez okres co najmniej pigciu lat przed data publikacji lub
produktéw objetych chronionym oznaczeniem geograficznym ,Aceto Balsamico di Modena”; o$wiadczenie
dotyczy réwniez nieprzestrzegania przepisow w zakresie etykietowania dyrektywy 2000/13/WE Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 20 marca 2000 r. w sprawie w sprawie zblizenia ustawodawstw panstw
czlonkowskich w zakresie etykietowania, prezentacji oraz reklamy S$rodkéw spozywczych () oraz nieprze-
strzegania przepisow szczegbtowych majacych zastosowanie do obrotu produktami winiarskimi ustanowionych
rozporzadzeniem (WE) nr Rady 1234/2007 (°) (zastapionym rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1308/2013 z dnia 17 grudnia 2013 r. ustanawiajgcym wsp6lng organizacje rynkéw produktéw rolnych
oraz uchylajgcym rozporzadzenia Rady (EWG) nr 92272, (EWG) nr 23479, (WE) nr 1037/2001 i (WE)
nr 1234/2007 ()).

(4)  Pismem z dnia 10 czerwca 2013 r. Komisja wezwala Hiszpani¢ i Wlochy do osiggniecia porozumienia zgodnie z
art. 51 ust. 3 rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012. Zgodnie z wymienionym wyzej artykulem Hiszpania
przekazala pismem z dnia 10 pazdziernika 2013 r. swoje sprawozdanie dotyczace zakofczenia konsultacji.
Pismem z dnia 25 pazdziernika 2013 r. Wlochy podtrzymaly swéj sprzeciw wobec rejestracji, podajac powody
inne niz przywolane poczatkowo. Poniewaz dwa zainteresowane panstwa czlonkowskie nie osiagnely
porozumienia w terminie trzech miesiecy, Komisja musi przyja¢ decyzje zgodnie z art. 52 ust. 3 lit. b)
wspomnianego rozporzadzenia.

(5)  Jesli chodzi o mozliwe zagrozenie dla istnienia produktu, ktéry byt zgodnie z prawem wprowadzany do obrotu
przez okres co najmniej pigciu lat przed data publikacji lub produktéw objetych chronionym oznaczeniem
geograficznym ,Aceto Balsamico di Modena”, badanie dokumentéw przedstawionych przez strony wykazalo, ze
powdd ten nie uzasadnia sprzeciwu. Ponadto Wlochy nie podaly juz tego powodu, podtrzymujac swéj sprzeciw.
W zwigzku z tym powdd ten nalezy odrzucié.

(6)  Jesli chodzi o nieprzestrzeganie przepisow art. 2 dyrektywy 2000/13/WE w os$wiadczeniu o sprzeciwie
wspomniano, ze szczegdlowe wymogi w zakresie etykietowania dotyczace rodzajow octu (anada, crianza, reserva,
gran reserva, ,Vinagre al Pedro Ximenez” i ,Vinagre al moscatel’) sa dwuznaczne i moga wprowadzaé
konsumenta w blad, zwlaszcza co do wlasciwosci $rodka spozywczego. Badanie dokumentéw przedstawionych
przez strony wykazalo, Ze powdd ten nie uzasadnia sprzeciwu. Ponadto Wlochy nie podaly juz tego powodu,
podtrzymujac swoj sprzeciw. W zwiazku z tym powdd ten nalezy odrzucic.
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(7)  JeSli chodzi o nieprzestrzeganie przepisow szczegdlowych majacych zastosowanie do obrotu produktami
winiarskimi ustanowionych rozporzadzeniem (WE) nr 1234/2007, Wlochy utrzymujg, ze ,Vinagre de Montilla-
Moriles” nie kwalifikuje si¢ do kategorii ,ocet winny” ustanowionej w pkt 17 zalacznika XIb do rozporzadzenia
(WE) nr 12342007 (obecnie cze$¢ I pkt 17 zalgcznika VII do rozporzgdzenia (UE) nr 1308/2013). Hiszpania
zmienita opis produktu w specyfikacji i w pkt 3.2 jednolitego dokumentu, wprowadzajac rozréznienie na ,ocet
winny” i ocet wytworzony z ,octu winnego”. W konsekwencji stosowanie nazwy ,ocet winny” dla odpowiedniego
przedmiotowego produktu wydaje si¢ zgodne z czeScig 1I pkt 17 zalacznika VII do rozporzadzenia (UE)
nr 1308/2013. Zgodnie z art. 51 ust. 4 rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012 zmiana ta nie jest zasadnicza i nie
powoduje koniecznosci ponownego rozpatrzenia wniosku przez Komisje.

(8)  Jesli chodzi o decyzje o podtrzymaniu sprzeciwu, Wlochy argumentujg, Ze wniosek o rejestracje jest niezgodny z
art. 3 ust. 4 rozporzadzenia Komisji (WE) nr 1898/2006 ('), poniewaz obejmuje dwa zasadniczo réznigce si¢ od
siebie produkty nienalezace do tego samego rodzaju, oraz ze nazwa nie jest stosowana w odniesieniu do tych
dwéch produktéw, a w szczegdlnosci do octu. Nalezy z jednej strony uznaé, ze przepisy wspomnianego artykutu
(obecnie art. 5 rozporzadzenia wykonawczego Komisji (UE) nr 668/2014 (3) dopuszczaja rejestracje réznych
produktéw tego samego rodzaju, a z drugiej strony Wlochy nie przedstawily zadnych dowodéw na poparcie
swoich twierdzen dotyczacych stosowania nazwy. W zwigzku z tym powdd ten nalezy odrzucid.

(9) W $wietle powyzszych ustalen nazwe ,Vinagre de Montilla-Moriles” nalezy zarejestrowal w rejestrze chronionych
nazw pochodzenia i chronionych oznaczen geograficznych, a jednolity dokument nalezy odpowiednio uaktualni¢
i opublikowac.

(10)  Srodki przewidziane w niniejszym rozporzadzeniu s3 zgodne z opinig Komitetu ds. Polityki Jakosci Produktéw

Rolnych,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1
Nazwa ,Vinagre de Montilla-Moriles” (ChNP) zostaje zarejestrowana.
Nazwa, o ktdérej mowa w akapicie pierwszym, okresla produkt nalezacy do klasy 1.8. Inne produkty wymienione w

zalaczniku 1 do Traktatu (przyprawy itd.), okreslone w zalagczniku XI do rozporzadzenia wykonawczego (UE)
nr 668/2014.

Artykut 2

Uaktualniony jednolity dokument znajduje si¢ w zalgczniku do niniejszego rozporzadzenia.

Artykut 3

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie dwudziestego dnia po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii
Europejskiej.

Niniejsze rozporzadzenie wiaze w calosci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich
panstwach cztonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli dnia 14 stycznia 2015 r.

W imieniu Komisji
Jean-Claude JUNCKER

Przewodniczgcy

(') Dz.U.L 369z 23.12.2006,s. 1.
() Dz.U.L179719.6.2014,s. 36.



L 9/13

15.1.2015 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej
ZALACZNIK
JEDNOLITY DOKUMENT

3.1.

3.2

)

Rozporzadzenie Rady (WE) nr 510/2006 z dnia 20 marca 2006 r. w sprawie ochrony oznaczen
geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw spozywezych (*)

,VINAGRE DE MONTILLA-MORILES”
Nr WE: ES-PD0O-0005-0726 — 03.11.2008
ChOG () ChNP (X)

Nazwa

,Vinagre de Montilla-Moriles”

Pafistwo cztonkowskie lub panstwo trzecie

Hiszpania

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
Rodzaj produktu

Klasa 1.8. Inne produkty wymienione w zalaczniku I do Traktatu (przyprawy itp.)

Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1

,Vinagre de Montilla-Moriles” to ocet winny uzyskiwany z fermentacji octowej wina objetego ChNP ,Montilla-
Moriles” lub ocet otrzymywany z octu winnego uzyskiwanego z fermentacji octowej wina objetego ChNP ,Mintilla-
Moriles” z dodatkiem moszczow réwniez objetych wymieniong nazwa winiarskg, poddawany lezakowaniu.

Rodzaje octu objete ChNP ,Vinagre de Montilla-Moriles” to:

Octy lezakujace

Octy objete niniejsza ChNP, poddane okre§lonemu systemowi i okresowi lezakowania. W ramach tych octéw
wyrézniamy nastepujace kategorie:

— ,Aflada” poddawany lezakowaniu statycznemu przez okres co najmniej trzech lat.

W przypadku lezakowania z zastosowaniem dynamicznego systemu ,criaderas y solera” (octéw krotko lezakujacych
— ,criaderas” — i octéw dluzej lezakujacych — ,solera”) w zaleznoéci od okresu lezakowania mozemy wyrdzni¢
nastgpujace octy:

— ,Crianza”: jesli okres lezakowania w beczkach lub barylkach drewnianych wynosit co najmniej sze$¢ miesiecy,
— ,Reserva™ jesli okres lezakowania w beczkach lub barylkach drewnianych wynosit co najmniej dwa lata,

— ,Gran Reserva”: jesli okres lezakowania w beczkach lub barytkach drewnianych wynosit co najmniej dziesieé
lat.

Octy stodkie

W zaleznosci od tego, czy do octu dodaje si¢ moszczéw z okreslonych odmian, mozna wyrézni¢ podane nizej
rodzaje, ktore ze swej strony moga dzieli¢ si¢ na kategorie opisane w poprzednim punkcie:

— ,Vinagre al Pedro Ximénez” do ktérego dodaje si¢ podczas procesu lezakowania moszcze z winogron
suszonych z odmiany ,Pedro Ximénez”,

— ,Vinagre al Moscatel”: do ktérego dodaje si¢ podczas procesu lezakowania moszcze z winogron suszonych lub
niesuszonych z odmiany,Moscatel”.

Dz.U.L 93 z 31.3.2006, s. 12, zastapione rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 z dnia 21 listopada

2012 r. w sprawie systemow jako$ci produktow rolnych i Srodkéw spozywezych (Dz.U. L 343 2 14.12.2012,s. 1).
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Wiasciwosci analityczne chronionych octéw sa nastepujace:
— zawarto$¢ resztkowa alkoholu nie przekracza 3 % objetosci,
— catkowita kwasowos¢ wyrazona w zawarto$ci kwasu octowego wynosi co najmniej 60 g/,

— suchy ekstrakt rozpuszczalny musi osigga¢ warto$¢ nie mniejszg niz 1,30 g na litr i na stopiefi stezenia kwasu
octowego,

— zawarto§¢ popiotéw musi wynosi¢ od 2 gfl do 7 g/l z wyjatkiem octéw stodkich, w ktérych bedzie si¢ miesci¢
w przedziale od 3 g/l do 14 gl

— zawarto§¢ acetoiny nie jest nizsza niz 100 mg/l,

— dla kategorii octow stodkich ,Pedro Ximénez” lub ,Moscatel” zawarto$¢ cukréw redukujacych nie jest nizsza niz
70 g/l

Wiasciwosci organoleptyczne chronionych octéw sg nastepujace:

Octy lezakujace

Wyglad: ocet klarowny i blyszczacy, wystepujacy w kolorach od bursztynowego do intensywnie mahoniowego,
niemal agatowego.

Aromat: delikatne aromaty kwasu octowego ewoluujgce w nuty drewna dgbowego. Pojawiajg si¢ zapachy estréw, w
szczegblnosci octanu etylu, oraz nuty przyprawowe, prazone i empireumatyczne.

Smak: smak zréwnowazony i delikatny, glicerynowy, dlugo pozostajacy w ustach.

Octy stodkie ,Pedro Ximénez”

Wyglad: ocet gesty, klarowny i blyszczacy, wystepujacy w kolorach od intensywnie mahoniowego do agatowego, z
delikatnymi fioletowymi refleksami.

Aromat: intensywny zapach suszonych winogron oraz aromaty charakterystyczne dla todyzek kisci winogronowe;j,
przypominajgce stodkie wino Pedro Ximénez, w sposéb zréwnowazony zmieszane z zapachami kwasu octowego,
octanu etylu oraz drewna dgbowego.

Smak: smak stodko-kwasny, bardzo zréwnowazony, dtugo pozostajacy w ustach.

Octy stodkie ,Moscatel”

Wyglad: ocet gesty, klarowny i blyszczacy, wystepujacy w kolorze mahoniowym o réznych stopniach
intensywnosci.

Aromat: intensywny zapach winogron z odmiany Moscatel, w sposb zréwnowazony zmieszany z zapachami
kwasu octowego, octanu etylu oraz drewna debowego.

Smak: smak stodko-kwasny, bardzo zréwnowazony, dlugo pozostajacy w ustach. Wtdrnie odczuwane sa zapachy
odmiany wina, od ktérej pochodzi nazwa octu.

3.3. Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych)

Octy noszace nazwe ,Vinagres de Montilla-Moriles” uzyskiwane s3 wylacznie na bazie win posiadajacych certyfikat
ChNP ,Montila-Moriles” z dodatkiem lub bez dodatku moszczu z winogron, gaszonego alkoholem. Moszcz
pochodzi z winogron suszonych lub nie, w zaleznosci od przypadku, nalezacych do odmian ,Pedro Ximénez” lub
,Moscatel”, réwniez posiadajacych certyfikaty ChNP ,Montila-Moriles”.

3.4. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego)

3.5. Poszczegdlne etapy produkgji, ktdre muszqg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Wytwarzanie wina, moszczu, a takze octowanie i lezakowanie octu odbywaja si¢ na wyznaczonym obszarze
geograficznym.

Octowanie polega na przeksztalceniu zawartosci alkoholu w winie w kwas octowy poprzez dzialanie bakterii
octowych. Mozna wyrdzni¢ dwa mozliwe procesy wyrobu octéw ,Montilla-Moriles”:

1) proces majgcy miejsce w tak zwanych ,Bodegas de Elaboracion de Vinagre” (wytwérniach octu) poprzez
stosowanie metod przemystowych lub fermentacji zamknietej;

2) proces majagcy miejsce w tak zwanych ,Bodegas de envejecimiento y crianza de vinagre” (piwnicach do
lezakowania i sezonowania octu) z zastosowaniem metody tradycyjnej lub fermentacji otwartej.
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3.6. SzczegGlowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.

3.7.

5.2.

5.3.

Butelkowanie octéw chronionych ChNP ,Vinagre de Montilla-Moriles” moze odbywa¢ si¢ wylacznie w piwnicach
wpisanych do rejestru prowadzonego przez Rade Regulacyjng, lub ujetych na stosownych listach zakladéw
zajmujacych si¢ pakowaniem produktéw chronionych, a — w razie ich braku — w zakladach, ktére wczesniej
uzyskaly autoryzacje Rady Regulacyjnej. Octy w naczyniach mogg by¢ wprowadzane do obrotu oraz wysylane
przez zarejestrowane piwnice w opakowaniach szklanych lub innych, ktére nie powodujg pogorszenia si¢ ich
jakosci lub renomy.

Jesli chodzi o materialy nadajagce si¢ do produkcji opakowan przeznaczonych dla odbiorcy koficowego,
dopuszczalne s3 tylko: szklo, ceramika lub inne materialy szlachetne wykorzystywane do produktéw spozywczych
niezmieniajgce wlasciwosci fizyko-chemicznych produktu ani wrazen zmystowych przezen wywolywanych.

Szczegbtowe zasady dotyczgce etykietowania

Na etykietach obowigzkowo musi figurowal wyrazenie: ,Vinagre de Montilla-Moriles” oraz oznaczenie rodzaju
octu, ktdrego dotyczy.

Wszystkie rodzaje opakowan, w ktérych umieszczane sg octy przeznaczone do konsumpcji, zostaja zaopatrzone w
banderole gwarancyjne lub wyrdzniajgce oznaczenia opatrzone numerami, wydawane przez Rade Regulacyjna lub,
w zaleznodci od przypadku, w etykiety i kontretykiety w taki sposéb, aby nie bylo mozliwe ich ponowne uzycie.

Zwigzle okreSlenie obszaru geograficznego

Obszar, na ktérym wytwarza si¢ produkt objety ChNP, obejmuje w calosci obszary nastepujacych gmin: Montilla,
Moriles, Dofia Mencia, Montalbdn, Monturque, Puente Genil i Nueva Carteya; oraz cze$ciowo obszary nastepujacych
gmin: Aguilar de la Frontera, Baena, Cabra, Castro del Rio, Espejo, Ferndn Nuiiez, La Rambla, Lucena, Montemayor,
Cérdoba i Santaella. Zakres geograficzny stosowania ChNP jest tozsamy z obszarem przeznaczonym do
lezakowania ChNP ,Vinagre de Montilla-Moriles”.

Zwiazek z obszarem geograficznym

. Specyfika obszaru geograficznego

1.— Surowce

Na potrzeby produkcji octéw opatrzonych ChNP ,Vinagre de Montilla-Moriles” wykorzystywane sg wylacznie wina
i moszcz posiadajagce certyfikat ChNP ,Montilla-Moriles”. Wina te majg zawarto$¢ alkoholu co najmniej 15 %
objetosci.

Podczas lezakowania wykorzystywane sg barylki lub beczki z drewna debu amerykanskiego, ktére na omawianym
obszarze nosza nazwe ,botas”, uprzednio nasaczone winem chronionym ChNP ,Montilla-Moriles”. Sg to pojemniki,
ktore przez wiele lat stluzyly do przechowywania szlachetnych win i przesigkly wlasciwosciami tych gatunkéw win.
Do produkcji nigdy nie uzywa si¢ nowych barylek ani beczek.

2~ Uwarunkowania ludzkie

Ocet winny jest produktem tradycyjnie wytwarzanym na obszarze ,Montilla-Moriles” jako produkt pochodny,
lezakowany z wykorzystaniem tych samych systeméw, jakie moga by¢ stosowane wylacznie dzigki maestrii i
wiedzy nabytej przez winiarzy w procesie lezakowania szlachetnych win produkowanych na omawianym obszarze,
bedacych owocem know-how przekazywanego z pokolenia na pokolenie.

3.— Piwnice

Piwnice stuzgce do lezakowania usytuowane s3 na otwartych, wysokich terenach; ich orientacja pozwala uzyskaé
minimalny czas naslonecznienia oraz maksymalny stopien wilgotnosci. Dzigki zastosowaniu takiej koncepcji
architektonicznej w piwnicach uzyskuje si¢ doskonaly mikroklimat na poziomie gruntu, faczac wiele elementéw,
takich jak dwuspadowe dachy, $ciany grubosci prawie jednego metra zapewniajace dobrg izolacje, wysokie stropy
podtrzymywane tukami i kolumnami, wysokie okna uniemozliwiajace bezposrednie padanie $wiatlta na dgbowe
beczki.

Specyfika produktu

Cechami charakterystycznymi octu ,Vinagre de Montilla-Moriles” jest wystegpowanie w gamie koloréw od burszty-
nowego po intensywny mahori, zlozony zapach laczacy nuty winne i drzewne z odcieniami alkoholowymi oraz
dlugotrwale pozostawanie smaku w ustach. Z analitycznego punktu widzenia charakteryzuja go wysokie poziomy
acetoiny oraz znaczace stezenie rozpuszczalnego ekstraktu suchego i popiotéw.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub whasciwosciami produktu
(w przypadku ChNP) lub szczegéine cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosci produktu (w przypadku ChOG)

Zawarto$¢ alkoholu réwna lub wyzsza niz 15 % obj. win stosowanych jako surowiec nadaje typowe nuty winne i
alkoholowe.
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Tradycyjne systemy lezakowania typu ,criaderas y solera” lub ,aflada” (wg rocznikéw) stanowia o rdznicach
skfadajacych si¢ na ztozonos§¢ zapachowa chronionych octéw, ktéra uwidacznia si¢ w ich wlasciwosciach organo-
leptycznych i analitycznych, takich jak podwyzszona zawarto$¢ acetoiny, alkoholi wyzszych i estréw.

Warunki temperaturowe w piwnicach, gdzie lezakuje ChNP ,Vinagre de Montilla-Moriles” pozwalaja na powolne
utlenianie si¢ skladnikéw octu. Wilgotno$¢ wzgledna wywiera wplyw na odparowanie réznorodnych skladnikow
przez drewno: gléwnie wody, alkoholu i kwasu octowego, co sprzyja procesowi zwigkszania koncentracji réznych
sktadnikéw octu.

Poniewaz pojemniki nigdy nie s3 nowe, uwalnianie elementéw pochodzenia drzewnego jest do$¢ powolne,
obnizeniu ulega poziom uwalniania tanin, a aromaty waniliowe sa bardziej subtelne. Ponadto dlugie lata przecho-
wywania wina spowodowaly lekka obstrukcje poréw beczek, dlatego tez proces starzenia si¢ tlenowego jest dtuzszy
i utrata aromatéw jest mniejsza.

Substancje garbnikowe, kwercetyna, hemiceluloza i lignina przenikaja z drewna do octu, wzmacniajac trwalo§é
smaku, jaki pozostawia w ustach, modyfikujac jego ekstrakt suchy, jego kwasowos¢ oraz przyciemniajac kolor,
dzigki czemu uzyskuje si¢ odcienie wilasciwe dla tego produktu oraz charakterystyczne dla drewna aromaty.
Nastgpuje powolne utlenianie licznych zwigzkéw chemicznych obecnych w occie, przy czym predko$¢ reakcji
bedzie zaleze¢ od porowatosci drewna.

Faworyzowane s3 reakcje estryfikacji oraz laczenia si¢ réznych zwigzkéw chemicznych; acetoina osiaga bardzo
wysokie poziomy, przede wszystkim w octach lezakujacych w systemie ,criaderas y solera”; sprzyja to powstawaniu
zwigzkéw aromatycznych, sposréd ktérych wyrdznié nalezy octan etylu, alkohole wyzsze oraz ich pochodne,
aldehydy, estry i etery.

Nastepuje odparowanie okreslonych zwiazkoéw chemicznych, przede wszystkim wody, dlatego tez powstaje znaczne
stezenie pewnych skladnikéw, takich jak: popioly, aminokwasy, kwas octowy itp. Taki proces stezenia jest
szczegOllnie znaczacy w przypadku octéw stodkich, poniewaz zawarto$¢ popioléw i suchego ekstraktu jest znacznie
wyzsza niz w przypadku octéw wytrawnych.

Odestanie do publikacji specyfikacji
[art. 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006 (*)]
Pelny tekst specyfikacji nazwy mozna znalez¢ na stronie internetowej:

http://www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portalfexport/sites/default/comun/galerias/galeriaDescargas/cap/
industrias-agroalimentarias/denominacion-de-origen/Pliegos/Pliego_vinagre_Montilla.pdf

lub tez bezposrednio na stronie gléwnej portalu Departamentu Rolnictwa i Ryboléwstwa (http:/fwww.
juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal), w zakladce ,Industrias Agroalimentarias”/,Denominaciones de
Calidad”. Po wybraniu dzialu ,Vinagres” (,Octy”), plik mozna znalez¢ pod konkretng nazwa oznaczajaca produkt
wysokiej jakosci.

(*) Zastgpione rozporzadzeniem (UE) nr 1151/2012.
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