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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jako$ci produktéw rolnych i Srodkéw spozywczych

(2016/C 53/07)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 ().

JEDNOLITY DOKUMENT
»PINTADE DE UARDECHE”
Nr UE: FR-PGI-0005-01297 - 29.12.2014
ChNP ( ) ChOG (X)
1. Nazwa lub nazwy
,Pintade de I'Ardeche”
2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie
Francja
3. Opis produktu rolnego lub srodka spozywczego
3.1. Typ produktu
Klasa 1.1. Migso $wieze (i podroby)
3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi sig nazwa podana w pkt 1
,Pintade de I'Ardeche” to perliczka, ptak nalezacy do rzedu kurakéw (Galliformes), chowana na wolnym wybiegu.
,Pintade de I'Ardeche” pochodzi z odpornych, wolno rosngcych odmian. Minimalny wiek ubojowy wynosi 94 dni.
,Pintade de I'Ardéche” ma szare nogi i upierzenie.

Organoleptyczne cechy charakterystyczne: migso ma niskg zawarto$¢ tluszczu, intensywny smak, a tkanka ma
ciemne zabarwienie.

Cechy charakterystyczne prezentacji:
— jedynie tuszki klasy A s3 wprowadzane do obrotu w postaci calych sztuk,

— zgodnie z tradycjg tuszki sprzedawane w postaci calych sztuk prezentowane s3 z goleniami podwinietymi do
Srodka tuszki, pod kos¢ mostka,

— w przypadku rozbioru kawalki pochodzg wylacznie z rozbioru recznego i sg zgodne z kryteriami prezentacji
klasy A.

Formy prezentacji:
— czgdciowo patroszona (minimalna masa tuszki = 1,1 kg),

— gotowa do pieczenia (minimalna masa wypatroszonej tuszki bez podrobéw, ale z ko$émi goleniowymi =
0,880 kg),

— w kawatkach.
Migso to jest oferowane konsumentom w postaci $wiezej lub mrozone;j.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

,Pintade de I'Ardeéche” jest chowana na wolnym wybiegu z nieograniczonym dostepem do zadrzewionego terenu,
na ktérym naturalnie wystepuja odtamki skal, najpdzniej po osiagnieciu wieku 56 dni.

(') Dz.U.L 3432 14.12.2012,s. 1.
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Pozywienie sklada si¢ w 100 % z rolin, mineraléw i witamin. W pozywieniu obecne s3 co najmniej dwa rodzaje
zbdz. Catkowita zawartos¢ tluszczu pozywienia nie przekracza 6 %.

Udzial zb6z w pozywieniu ,Pintade de I'Ardeche™
— w poczatkowym etapie chowu od 1 do maksymalnie 28 dnia: co najmniej 50 % zboz,

— na etapie tuczu, tj. od 29. dnia facznie do uboju: Sredni wskaznik wazony zbdz i produktéw pochodnych zb6z
w okresie tuczu jest wigkszy lub réwny 80 %. Etap ten obejmuje okres ,wzrostu” i ,tuczu koficowego”.

Produkty pochodne zb6z stanowig maksymalnie 15 % zb6z i produktéw pochodnych zbdz tacznie.

Podawane pasze nie zawierajg zadnych substancji leczniczych, w tym kokcydiostatykéw. Dozwolone sa wylacznie
naturalne regulatory flory bakteryjne;.

3.4. Poszczeglne etapy produkgji, ktdre muszg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym
Chéw ,Pintade de l'Ardéche” odbywa si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym. Etap chowu zaczyna sig
z ustanowieniem jednodniowych pisklat w chowie i konczy z wyprowadzeniem perliczek do rzezni.

3.5. Szczegbtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Odleglos¢ miedzy miejscem chowu i ubojnia jest mniejsza niz 100 km lub czas trwania podrézy miedzy miejscem
chowu i ubojnig jest krétszy niz 3 godziny. W przypadku rozbioru tuszek wykonywany jest on wylacznie recznie.
Dréb sprzedawany w calosci prezentowany jest z kos¢mi goleniowymi.

3.6. SzczegGlowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Oproécz obowigzkowych zapiséw przewidzianych w przepisach dotyczgcych etykietowania migsa drobiowego, ety-
kieta zawiera:

— nazwe: ,Pintade de I'Ardeche”,
— symbol ChNP Unii Europejskiej,

wskazanie ubojni przy pomocy specjalnego oznakowania (znaku EWG) lub etykiety wskazujacej mase i ceng, umie-
szczonej na produkcie obok etykiety informacyjne;j.

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Obszar geograficzny produkcji ,Pintade de I'Ardeche” jest skoncentrowany wokdél masywu gérskiego Ardeche
(pasmo Vivarais) w Srodkowo-wschodniej czesci Masywu Centralnego. W jego skfad wchodzg nastepujace kantony:

w departamencie Ardeche (07):

wszystkie gminy kantonéw: Annonay, Annonay Nord, Annonay Sud, Antraigues-sur-Volane, Burzet, Le Cheylard,
Chomerac, Coucouron, Lamastre, Montpezat-sous-Bauzon, Privas, Rochemaure, Saint-Agréve, Saint-Félicien, Saint-
Martin-de-Valamas, Saint-Péray, Saint-Pierreville, Satillieu, Serrieres, Tournon-sur-Rhone, Vals-les-Bains, Vernoux-en-
Vivarais, La Voulte-sur-Rhone; z kantonu Aubenas gminy: Aubenas, Mercuer, Saint-Didier-sous-Aubenas; z kantonu
Thueyts gminy: Astet, Barnas, Chirols, Lalevade-d’Ardéche, Mayres, Meyras, Pont-de-Labeaume, Prades, Thueyts;
z kantonu Villeneuve-de-Berg gminy: Berzéme, Darbres, Lussas, Mirabel, Saint-Gineis-en-Coiron, Saint-Jean-le-
Centenier, Saint-Laurent-sous-Coiron, Saint-Pons;

w departamencie Loire (42):

wszystkie gminy kantonéw: Bourg-Argental, Pélussin, Saint-Chamond, Saint-Chamond Sud, Saint-Genest-Malifaux.

z kantonu La Grand-Croix gminy: Doizieux, Farnay, La Grand-Croix, LHorme, Lorette, Saint-Paul-en-Jarez, La
Terrasse-sur-Dorlay; z kantonu Rive-de-Gier gminy: Chateauneuf, Pavezin, Rive-de-Gier, Sainte-Croix-en-Jarez;

w departamencie Haute-Loire (43):

wszystkie gminy kantonéw: Aurec-sur-Loire, Fay-sur-Lignon, Le-Monastier-sur-Gazeille, Monistrol-sur-Loire,
Montfaucon-en-Velay, Le-Puy-en-Velay Est, Le-Puy-en-Velay Sud-Est, Saint-Didier-en-Velay, Saint-Julien-Chapteuil,
Sainte-Sigolene, Tence, Yssingeaux;

z kantonu Bas-en-Basset gminy: Bas-en-Basset, Malvalette; z kantonu Le-Puy-en-Velay Nord gminy: Chaspinhac,
Malrevers, Le Monteil; z kantonu Retournac gmina Retournac; z kantonu Saint-Paulien gminy: Lavoiite-sur-Loire,
Saint-Vincent; z kantonu Solignac-sur-Loire gminy: Le Brignon, Cussac-sur-Loire, Solignac-sur-Loire; z kantonu
Vorey: gminy: Beaulieu, Chamaliéres-sur-Loire, Mézeres, Rosieres, Vorey.
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5. Zwigzek z obszarem geograficznym

Specyfika obszaru geograficznego

Obszar geograficzny produkgji ,Pintade de I'Ardéche” to masywy pasma gorskiego Vivarais, obejmujacego gtéwnie
Ardeche, ale réwniez po czeéci wschéd departamentu Haute-Loire i potudnie departamentu Loire. Jedng z wiasci-
wosci tego obszaru jest to, ze sklada si¢ wylacznie z gmin polozonych na terenach gérskich i podgérskich, wigze
si¢ z trudno$ciami zwigzanymi z wysokoscig, nachyleniem terenu lub klimatem, ktére znaczaco ograniczaja mozli-
wosci uzytkowania gruntow, na ktérych rozwija si¢ ekstensywna dzialalno$¢ rolnicza.

Na obszarze geograficznym panuje klimat $rednio wysokich gér do kontynentalnego, o duzych réznicach miedzy
porami roku, znacznych réznicach temperatur, bardzo szybkich przejsciach od zimy do lata i czestych wiatrach.

Obszar geograficzny charakteryzuje si¢ m.in. glebami powstalymi ze starych skat wulkanicznych, granitu i lupkéw.
Wspdlng cechy tych skat jest, ze s3 jednoczesnie twarde i tatwo podlegaja korozji, co powoduje obecno$¢ bardzo
wielu malych otoczakéw w glebie na wybiegach drobiu.

Zapoczatkowany w latach 1960 na pélnocy Ardeche, rozwdj lokalnego sektora drobiowego nabral dynamiki
w latach 1980, kiedy rolnicy stworzyli (w 1985 r.) grupe wspdlnych intereséw (,Syndicat de Défense des Volailles
Fermiéres de I'Ardéche”).

Rozwdj produkgji ,Pintade de I'Ardéche” chowanych na wolnym wybiegu mial miejsce w kontekscie Srodowiska
naturalnego niesprzyjajacego rozwojowi intensywnych upraw lub hodowli, gospodarstw rodzinnych prowadzacych
wielorakie uprawy i chéw (chéw, sadownictwo, uprawa owocoéw miekkich i soczewicy), malej i Sredniej wielkosci
($rednio 35 ha) i skapych zasobéw dostepnych gruntéw.

W celu zachowania tradycyjnego charakteru chowu perliczek hodowcy postawili na ekstensywny model produkdji
i chéw na otwartej przestrzeni. Dlatego ograniczono gesto$¢ obsady, zaréwno w budynkach i na wybiegach. Pozy-
wienie perliczek sklada si¢ w duzym stopniu ze zbdz, co odpowiada tradycyjnym praktykom miejscowych hodow-
cow, ktérzy zwyczaj uzupehniali dawke pokarmows z wybiegu zbozami wyprodukowanymi na kilku skrawkach
posiadanych gruntéw uprawnych.

Dréb ma ponadto wolny dostep do wybiegéw na otwartej przestrzeni, co przyczynia si¢ do zaspokojenia jego
potrzeb w zakresie ruchu i dostarcza dodatkowego pozywienia (trawa, owady). Aby umozliwi¢ jak najlepsze wyko-
rzystanie wybiegéw potozonych na nieréwnym terenie i narazonych na kaprysy lokalnej pogody, hodowcy zdecy-
dowali si¢ na nasadzenie wielu drzew (przynajmniej 30 drzew lokalnych gatunkéw na 400 m? budynku), wspiera-
jac zaréwno wychodzenie przez perliczki na zewnatrz i mobilizujac je do ruchu, jak i chroniac je od stonca
i wiatru.

Hodowcy wybrali poza tym odmiany przystosowane do warunkéw naturalnych: mato nerwowe, odporne i przy-
wykle do ruchu, a przez to dostosowane do terenu wybiegéw. Sa to ponadto odmiany wolno rosnace, co pozwala
na ubdj perliczek w wieku wyzszym od $redniej (zblizonym do czasu osiagniecia dojrzalosci plciowe;).

Ograniczony czas transportu do miejsca uboju pozwala ograniczy¢ stres u zwierzat.

Specyfika produktu
,Pintade de I'Ardeche” to dréb chowany na wolnym wybiegu.

Testy organoleptyczne przeprowadzane na ,Pintade de I'Ardeche” wykazaly nastgpujace cechy w stosunku do
innych podobnych produktéw obecnych na rynku:

— ich migso jest bardziej zwarte — zaréwno migso migéni bialych (filety) jak i czerwonych (udka),
— migso zawiera mniej thuszczu, ma bardziej intensywny smak i ciemniejszg barwe tkanki.

Elementy rozbioru pochodza wylacznie z rozbioru recznego. W przypadku sprzedazy w postaci calych sztuk ,Pin-
tade de I'Ardeche” prezentowane sg z goleniami podwinietymi pod ko$¢ mostka.

Zwigzek przyczynowy

Zwiazek przyczynowy miedzy obszarem geograficznym a ,Pintade de I'Ardeéche” opiera si¢ zaréwno na renomie

tych produktéw, jak i na umiejetnociach hodowcow.

W celu zachowania tradycyjnego charakteru chowu drobiu hodowcy postawili na tradycyjny chéw wybiegowy na
otwartej przestrzeni (ograniczona obsada, p6Zny ubdj, czgste korzystanie z wybiegu).
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Stosowanie odmian odpornych i wolno rosnacych, wybér diety o wysokiej zawartoéci zb6z i wykorzystywanie
wybiegéw bogatych w otoczaki pochodzenia naturalnego pozwalaja uzyskiwaé dréb o uznanych walorach smako-
wych, ceniony w szczeg6lnosci za zwarto$¢ tkanki i intensywny smak. Duzy udzial zb6éz w diecie jest wazny
w odkladaniu si¢ thuszczu §rédmigsniowego, a co za tym idzie dla wlasciwosci smakowych migsa.

Nieréwny teren wybiegdw wspomaga rozwdj miesni, zwlaszcza na udkach, oraz eliminowanie tluszczéw, co
pozwala uzyska¢ chude migso ,Pintade de I'Ardeéche”.

Ub¢j ,Pintade de I'Ardéche” w wieku wyzszym niz $rednia umozliwia uzyskanie miesa o bardziej intensywnej bar-
wie i smaku.

Ograniczenie stresu zwierzat przed ubojem pozwala zachowaé jako§¢ produktu koficowego, gwarantowang tez
recznym rozbiorem czy zgodnym z tradycja prezentowaniem calych sztuk.

Renoma ,Pintade de 'Ardeche” wynika zaréwno z tradycyjnego sposobu chowu, jak i jej cech organoleptycznych.
Od lat 1990 przyczynila si¢ ona do rozwoju tego sektora (ok. setki hodowcéw, ponad 150 kurnikéw) oraz sprze-
dazy w calym potudniowo-wschodnim kwadracie Francji, a nawet poza nim. Swiadcza o niej liczne uzyskane
nagrody. ,Pintade de 'Ardéche” zdobyla wiele medali w powszechnym konkursie rolnym: w 1993 r. zloty medal,
w 1994, 1996 i 1997 r. medale brazowe. ,Pintade de 'Ardeche” pojawia si¢ w kuchni znanych mistrzow sztuki
kulinarnej, w jadlospisach najlepszych lokalnych restauracji, w programach telewizyjnych i w rubrykach przewod-
nikéw turystycznych po$wigeconych takim przysmakom jak ,supréme de pintade de 'Ardéche farci aux chataignes”
czy ,pintade de 'Ardéche aux langoustines et palourdes”. Obecno$¢ hodowcéw w miejscach sprzedazy w celu
wyjasnienia sposobu produkgji i przepiséw zwigzanych z ich produktami przyczynita si¢ do tego sukcesu.

Odeslanie do publikadji specyfikacji

(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

https:/[www.inao.gouv.fr/fichier/CDCPintadedel Ardeche.pdf
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