3.3.2016 Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej C81/13

INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Whniosek o zatwierdzenie nieznacznej zmiany zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit drugi rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012

(2016/C 81/08)

Niniejszy wniosek o nieznaczng zmiang zostal zatwierdzony przez Komisj¢ Europejska zgodnie z art. 6 ust. 2 akapit
trzeci rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) nr 664/2014 (*).
WNIOSEK O ZATWIERDZENIE NIEZNACZNE] ZMIANY

Whniosek o zatwierdzenie nieznacznej zmiany zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit drugi rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (3

»LAMMEFJORDSKARTOFLER”
Nr UE: DK-PGI-0205-01365 - 23.9.2015
( ) ChNP (X) ChOG ( ) GTS
1. Grupa skladajaca wniosek i majaca uzasadniony interes

Lammefjordens Grentsagslaug
Hojgdrdsvej 9

4540 Farevejle

DANMARK

Telefon: +45 59621234
E-mail: mail@lammefjorden.dk

Lammefjordens Grentsagslaug jest grupa odpowiedzialng za rejestracje DK/PGI/0005/00952 ,Lammefjordskartofler”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Dania

3. Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotycza zmiany
— O Opis produktu
— [0 Dowdd pochodzenia
— [ Metoda produkgji
— [0 Zwigzek
— X Etykietowanie

— Inne [wielko$¢ opakowan]

4. Rodzaj zmian

— [0 Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, zakwalifikowana jako nie-
znaczna zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, ktéra nie wymaga
zmiany opublikowanego jednolitego dokumentu.

— X Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, zakwalifikowana jako nie-
znaczna zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, kt6éra wymaga zmiany
opublikowanego jednolitego dokumentu.

(") Dz.U.L 1792 19.6.2014,s. 17.
() Dz.U.L 3432 14.12.2012,s. 1.
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— [ Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, zakwalifikowana jako nie-
znaczna zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, dla ktérego nie zostat
opublikowany jednolity dokument (lub dokument mu réwnowazny).

— U Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu bedacego GTS, kwalifikujaca si¢ jako nieznaczna zgodnie
z art. 53 ust. 2 akapit czwarty rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

5.  Zmiany
Whiosek obejmuje dwie zmiany:
I:
W rozdziale ,E: Metoda produkcji” w specyfikacji produktu dodaje si¢ tekst w brzmieniu:
,Opakowania »Lammefjordskartofler« przeznaczone dla odbiorcy koficowego moga mie¢ wage do 15 kg”.

W ostatnim zdaniu rozdzialu 3.6 ,Szczegélowe zasady dotyczace krojenia, tarcia, pakowania itd.” jednolitego doku-
mentu tekst:

,Opakowania »Lammefjordskartofler« przeznaczone dla odbiorcy koficowego moga mie¢ wage od 1 do 15 kg”.
otrzymuje brzmienie:

,Opakowania »Lammefjordskartofler« przeznaczone dla odbiorcy koficowego moga mie¢ wage do 15 kg”.
Przyczyna zmiany:

Przyczyna zmiany jest fakt, ze od czasu zlozenia wniosku o rejestracje duniski rynek ziemniakéw konsumpcyjnych
ulegl zmianie, tak ze uzasadnione rynkowo jest wprowadzanie do obrotu opakowan ziemniakéw konsumpcyjnych
o wadze ponizej 1 kg.

II:

W rozdziale ,H. Ewentualne szczeg6towe zasady dotyczace etykietowania” w specyfikacji produktu skresla sie lit. b)
akapit pierwszy: ,b) logo zrzeszenia producentéw warzyw w obszarze Lammefjorden »Lammefjordens
Grontsagslaug«”.

Akapit pierwszy otrzymuje zatem brzmienie:

,Na opakowaniu nalezy umie$ci¢ nastepujace informacje niezaleznie od tego, czy jest to opakowanie koficowe czy
tez nie:

a) oznakowanie: »Lammefjordskartofler; nazwa i adres pakowni;
b) ziemniaki konsumpcyjne;

c) klasa wielkosci bulw zgodnie ze specyfikacja produktu;

d) odmiana”.

Odpowiednio zmienia si¢ tekst jednolitego dokumentu.
Przyczyna zmiany:

Lammefjordens Grontsagslaug doszedl do wniosku, ze stosowanie logo powinno by¢ dobrowolne a nie obowigz-
kowe. Nalezy wskazaé, ze podmioty pakujace ,Lammefjordskartofler” nie s zobowigzane do czlonkostwa
w Lammefjordens Grontsagslaug bedacego organizacja producentéw odpowiedzialng za rejestracje. Nalozenie na
podmioty niebedace czlonkami organizacji producentéw obowigzku stosowania logo tej organizacji nie byloby
celowe.

JEDNOLITY DOKUMENT
»LAMMEFJORDSKARTOFLER”
Nr UE: DK-PGI-0205-01365 - 23.9.2015
() ChNP (X) ChOG
1. Nazwa lub nazwy
,Lammefjordskartofler”
2. Panstwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie
Dania
3. Opis produktu rolnego lub srodka spozywczego
3.1. Typ produktu

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone
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3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi sig nazwa podana w pkt 1

Charakterystyczng cecha ,Lammefjordskartofler” jest ich skorka — cienka i wyraZnie gladsza oraz bardziej bly-
szczgca niz w przypadku ziemniakéw uprawianych na innych obszarach. Delikatna skérka ,Lammefjordskartofler”
sprawia, ze — w odréznieniu od innych ziemniakéw konsumpcyjnych — mozna je je$¢ ze skérka. Ponadto delikat-
no$¢ skérki powoduje, Ze migzsz tych ziemniakow zachowuje swe jasne zabarwienie podczas przechowywania,
podczas gdy skérka ziemniakéw konsumpcyjnych uprawianych na innych rodzajach gleby staje si¢ z czasem ciem-
niejsza, a ich miazsz nabiera zoltawego zabarwienia. Szczegdlny charakter skorki tych ziemniakéw wynika z wyjat-
kowych cech gleby obszaru Lammefjord, dzigki ktérym skérka nie ulega uszkodzeniu w okresie wzrostu i zbiorow.

,Lammefjordskartofler” to dojrzale ziemniaki — innymi stowy nie naleza one do kategorii tzw. mlodych ziemnia-
kéw. Proces dojrzewania przebiega w ich przypadku do konca w ziemi, a zbiory rozpoczynaja si¢ dopiero okoto 1
wrzesnia.

,2Lammefjordskartofler” s3 myte.
Podczas calego sezonu zachowuja one twardo$¢ po gotowaniu.

,Lammefjordskartofler” musza by¢ zgodne z normami jakosci dla ziemniakéw konsumpcyjnych klasy 1 zgodnie
z zalacznikiem 13 do rozporzadzenia nr 450 z dnia 16 maja 2011 r. o m.in. uprawie ziemniakéw lub z wymo-
gami  ustanowionymi dla  ziemniakéw  konsumpcyjnych w  normie UN-ECE dla  ziemniakéw
konsumpcyjnych (FFW-52).

Nalezy zauwazy¢, ze w przypadku ,Lammefjordskartofler” powierzchnia bulwy moze by¢ pokryta najwyzej w 5%
parchem zwyklym, parchem prészystym ziemniaka, streptomycesami lub brunatng zgnilizng. Jedna partia ,Lam-
mefjordskartofler” moze zawieral najwyzej 8 % (okreslone wagowo) bulw wykazujacych takie wady.

Réznica w obwodzie miedzy najwicksza a najmniejszag bulwa w jednym opakowaniu nie moze przekraczaé
15 mm, co ma na celu zapewnienie konsumentom ziemniakéw jednakowej wielkosci.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wykgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

3.4. Poszczegdlne etapy produkdji, ktdre muszg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym
3.5. SzczegGlowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa
Uprawa

Uprawa ChOG ,Lammefjordskartofler” odbywa¢ si¢ musi zgodnie z normg $wiatowego partnerstwa dobrych prak-
tyk rolniczych (Global G.A.P. — The Global Partnership for Good Agricultural Practises). W produkgji ,Lammefjord-
skartofler” nie wolno uzywaé szlamu.

Zbiory ,Lammefjordskartofler” zaczynaja si¢ dopiero okolo 1 wrze$nia — ma to zagwarantowad, by bulwy byly
wystarczajaco dojrzale, a co za tym idzie nadawaly si¢ do przechowywania. Ze wzgledu na obnizajace si¢ tempera-
tury zbiory najlepiej skoficzy¢ przed polows pazdziernika.

Przechowywanie

,Lammefjordskartofler” przechowuje si¢ w niewielkich drewnianych skrzynkach; nie przechowuje si¢ ich luzem ani
w kopcach. Nalezy je przechowywaé w temperaturze maksymalnie 5°C, a przed pakowaniem ziemniaki nalezy
podgrzaé. Procedura ta minimalizuje ryzyko uszkodzenia ziemniakow.

Sortowanie

Sortowanie ,Lammefjordskartofler” majace na celu wypelnienie szczegdlnych wymogéw dotyczacych parchu zwyk-
tego, parchu prészystego ziemniaka, streptomyceséw lub brunatnej zgnilizny wymaga specjalnej wiedzy fachowej
i szczegdlnej uwagi; z tego wzgledu sortowanie takie odbywa si¢ w zatwierdzonych pakowniach w regionie
Lammefjorden.

Przedsigbiorstwa zajmujace si¢ pakowaniem ,Lammefjordskartofler” muszg spelniaé wymogi normy Global G.A.P.
Opakowania ,Lammefjordskartofler” przeznaczone dla odbiorcy koficowego mogg mie¢ wage do 15 kg.
3.6. Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Na opakowaniu nalezy umiesci¢ nastepujace informacje niezaleznie od tego, czy jest to opakowanie koficowe czy
tez nie:

a) oznakowanie: ,Lammefjordskartofler”; nazwa i adres pakowni;

b) ziemniaki konsumpcyjne;
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c) klasa wielkosci bulw zgodnie ze specyfikacjg produktu;
d) odmiana.
4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego
W sklad regionu Lammefjorden wchodzg cztery ogroblone obszary fiordowe w regionie Odsherred na Zelandii:
— ogroblona cz¢s¢ Lammefjorden, ktérej fizyczng granice stanowi Ringkanalen oraz Audebodemningen,

— obszar Svinninge Vejle, ktérego potudniows, zachodnig i péinocna granice stanowi Ringkanalen, a wschodnig —
linia kolejowa na odcinku migdzy miejscowosciami Svinninge a Horve,

— obszar Sidinge Fjord, ktérego granice stanowi tama w Sidinge oraz kanal melioracyjny,
— obszar Klintse, ktérego granice stanowia kanaly odwadniajace.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym

5.1. Specyfika obszaru geograficznego

Grunty uprawne na obszarze Lammefjorden to ogroblone dno morskie (dno fiordu) odznaczajace si¢ mulista gleba.
Pierwszym osuszonym obszarem w regionie Lammefjorden byl Sidinge Fjord (osuszanie rozpoczeto w 1841 r.).
Nastgpnie osuszono Svinninge Vejle, a w 1873 r. zaczgto ogroblanie najwickszego obszaru — Lammefjorden. Ostat-
nim osuszonym obszarem bylo jezioro Klintse.

Dolne warstwy gleby to glina i margiel lub glina i piasek zmieszany z mulem. Nad tymi warstwami gleby znajduje
si¢ wielometrowa warstwa mulu powstalego z substangji rolinnych i zwierzecych. W duzej czesci gleba ta jest
niemal wolna od kamieni, a liczne pozostalosci muszli morskich skorupiakéw zapewniajg glebie naturalng, wysoka
zawarto$¢ wapnia.

Klimat na obszarze Lammefjorden jest optymalny dla uprawy ziemniakéw: fagodne zimy i chtodne lata polaczone
z opadami rozlozonymi réwnomiernie na przestrzeni catego roku. Obszar Odsherred charakteryzuje si¢ co prawda
stosunkowo niewielka ilosciag opadéw, ale na obszarze Lammefjorden istniejg — dzigki kanalom odwadniajgcym —
dobre mozliwosci nawadniania. Dzigki temu producenci prowadzacy uprawy na tym obszarze moga do pewnego
stopnia sami decydowa¢ o ilosci wody dostarczanej ziemniakom. Poniewaz ilo$¢ wody deszczowej na tym obszarze
nie jest zazwyczaj wystarczajgca, miejscowi producenci moga sami zadbal o optymalizacje warunkéw wzrostu —
w przeciwienstwie do producentéw w innych czesciach kraju, gdzie zbyt duza ilo§¢ opadéw moze negatywnie
wplyna¢ na wielko$¢ zbioréw ziemniaka.

5.2. Specyfika produktu

Ziemniaki z obszaru Lammefjorden réznig si¢ od ziemniakéw pochodzacych z innych regiondéw tym, ze ich
powierzchnia zachowuje charakterystyczne, jasne zabarwienie nawet podczas przechowywania/magazynowania.
Wynika to z tego, ze ziarnka piasku znajdujace si¢ w piaszczystej glebie sa okragle dzigki procesowi szlifowania
i tworzg piasek bardziej migkki niz w przypadku zwyklej gleby piaszczystej, co sprawia, ze przy zbiorze na skérce
ziemniakow nie powstaja zadrapania. Z tego powodu przechowywanie ziemniakéw z obszaru Lammefjorden
w chlodni i poddawanie ich innym czynno$ciom nie wszczyna procesu zmiany ubarwienia. Powierzchnia ziem-
niaka, na ktorej sg zadrapania, stanie si¢ ciemniejsza podczas przechowywania/magazynowania.

W przeciwienstwie do innych dojrzatych ziemniakéw konsumpcyjnych ,Lammefjordskartofler” nadaja si¢ do spo-
zycia nieobrane.

5.3. Zwigzek przyczynowy zachodzgcy miedzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami produktu
(w przypadku ChNP) lub szczeg6lne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosci produktu (w przypadku ChOG)

Szczegdlne cechy wyrdzniajace ,Lammefjordskartofler” wiaza si¢ z warunkami uprawy w glebie, ktéra wczesniej
stanowila dno fiordu. Gladka powierzchnia ziemniakéw jest skutkiem ostroznej obrobki, ktéra jest mozliwa dzigki
szczegélnym warunkom glebowym. Piaszczysta gleba o okraglych ziarnach piasku powoduje, ze na powierzchni
ziemniakoéw podczas zbiordéw nie powstaja zadrapania — dzigki temu przechowywane ziemniaki maja gladka
powierzchnie. Gladka powierzchnia jest w mniejszym stopniu narazona na parch niz ma to miejsce w przypadku
ziemniakéw uprawianych w glebie zawierajacej wiecej kamieni i ziaren piasku mogacych spowodowaé zadrapania
podczas wzrostu i zbioréw. Z tego wzgledu ,Lammefjordskartofler” nadaja si¢ do przechowywania.

Nazwa ,Lammefjordskartofler” jest powszechnie znana w Danii. Liczne sklepy spozywcze oferuja te ziemniaki
w sprzedazy w opakowaniach opatrzonych napisem ,Lammefjordskartofler”, a na samochodach cigzarowych, ktére
codziennie transportujg ziemniaki z obszaru Lammefjorden do terminali przeladunkowych w regionie stotecznym
i w Jutlandii, widnieje wielkie logo z napisem ,Lammefjordskartofler”, co jeszcze bardziej popularyzuje ten obszar.

,Lammefjordskartofler” stanowia jeden z czynnikéw, dzigki ktorym obszar Lammefjorden kojarzony jest powszech-
nie z wysokiej jako$ci warzywami — w duzym stopniu za$ z ziemniakami. W wielkiej encyklopedii dunskiej (,Den
store danske Encyklopadi”) obszar Lammefjorden opisany jest w nastepujacy sposéb: ,Osuszone dno fiordu cha-
rakteryzuje si¢ bogata produkcja roslinng, obejmujgca zboze, material siewny i warzywa. Obszar Lammefjorden
jest znany ze swoich marchewek i ziemniakéw; przed 1980 r. znany byl takze z cebulek kwiatowych i szparagéw”.
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Obszar Lammefjorden wymieniany jest czesto przez media dunskie i zagraniczne w kontekscie popularnosci, jaka
w dunskich restauracjach ciesza si¢ juz od kilku lat dania oparte na surowcach pochodzacych z panstw nordyckich.

Odestanie do publikacji specyfikacji

(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

http:/[www.foedevarestyrelsen.dk/SiteCollectionDocuments/Kemi%200g%20foedevarekvalitet/Varestandarder-
handelsnormer-kvalitet/Varespecifikation%20for%20Lammefjordskartofler%20-%20zndring.pdf
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