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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja zgodnie z art. 8 ust. 1 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) nr 664/2014 jednolitego

dokumentu dotyczacego chronionej nazwy pochodzenia lub chronionego oznaczenia

geograficznego zarejestrowanego w rozporzadzeniu Komisji (WE) nr 1107/96 zgodnie z procedurg
przewidziang w art. 17 rozporzadzenia Rady (EWG) nr 2081/92

(2016/C 137/08)

JEDNOLITY DOKUMENT
NISPEROS CALLOSA D’EN SARRIA”
Nr UE: ES-PDO-0117-01352 - 1.07.2015
ChNP (X) ChOG ( )
Nazwa
,Nisperos Callosa d’En Sarrid”
Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie
Hiszpania

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

. Typ produktu

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone

Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

Ochrong objete s3 owoce niesplika japoniskiego (Eriobotrya Japonica Lindl) odmian Algar, Algerie i Nadal, ktére sg
gléwnymi odmianami, oraz odmian zapylajacych Golden i Magdall przeznaczone do spozycia przez ludzi w stanie

surowym.
Dopuszczone odmiany majg nastepujace szczegblne wlasciwosci:

— Barwa: od zé6ltawej do pomaraniczowe;j.

— Smak: stodki lub lekko kwasny.

— Miazsz: z6ltawy lub biatawy, blyszczacy i zwigzly.

— Skérka: mocna i elastyczna.

— Ksztalt: owalny, czasami wydtuzony przy szypulce.

Owoce nie$plika japoniskiego dopuszczonych odmian majg nastgpujace cechy jakosciowe:
— Cale.

— Zdrowe.

— Czyste, praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych cial obcych.

— Wolne od nienormalnej wilgoci zewngtrznej.

— Wolne od jakichkolwiek obcych zapachéw lub smakéw.

— Niepozbawione szyputki.

Owoce zbiera si¢ w momencie, kiedy osiggna optymalng dojrzalo$¢ zewnetrzng i wewnetrzng. Dzigki temu
powinny przetrwaé stosowne czynno$ci w miejscu produkgcji i transport, a w miejscu przeznaczenia spelniaé

wymogi handlowe okreslone dla tych owocéw.

Objete ochrona owoce niesplika japoriskiego naleza do kategorii ,extra” i ,I”, o $rednicy wynoszgcej min. 32 mm.
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Miazsz opakowanych owocéw nie moze by¢ uszkodzony, dopuszcza si¢ jednak nieznaczne niedoskonatosci skérki
niewplywajace na stan ogdlny produktu, jego jako$¢, przechowywanie i wyglad. Stezenie cukru wynosi co najmniej
7,5 ° w skali Brixa.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

3.4. Poszczegéine etapy produkgji, ktdre muszq odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Wszystkie etapy produkeji musza odbywac si¢ na okreslonym obszarze geograficznym. Nie ma zadnych ograniczen
geograficznych dotyczgcych pakowania produktu.

3.5. Szczeg6lowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

3.6. Szczegblowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Napisy, naklejki i etykiety umieszczone na owocach ,Nispero Callosa d’En Sarrid” przeznaczonych do spozycia obo-
wiazkowo zawieraja europejskie logo chronionej nazwy pochodzenia razem z oznaczeniami ,chroniona nazwa
pochodzenia” i ,Nispero Callosa d’En Sarrid”. Produkt opatrzony jest takze oznaczeniem zgodnosci, tzw. etykietg
dodatkowa z kodem alfanumerycznym, umieszczong we wpisanym do odpowiedniego rejestru magazynie lub
zakladzie zajmujacym sie etykietowaniem i handlem w sposéb uniemozliwiajacy jej ponowne uzycie i zapewnia-
jacy identyfikowalno$¢ produktu.

4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar produkeji polozony jest w pélnocno-wschodniej czgsci prowingji Alicante.

Region ten znajduje si¢ wokét Callosa d’En Sarrid, obejmujac szereg miejscowosci nalezgcych do powiatu Marina
Baixa, calg doling Guadalest i cz¢$¢ wybrzeza migdzy Altea i Villajoyosa.

Granice obszaru produkcji wyznaczaja: Morze Srédziemne od wschodu, pasmo gérskie Sierra de Bernia od péinoc-
nego wschodu, a od zachodu — rzeki Sella i Amadorio.

Do tego obszaru naleza tereny potozone w gminach Aigues, Alfaz del Pi, Altea, Beniarda, Benidorm, Benifato, Beni-
mantell, Bolulla, Callosa d’En Sarrid, Confrides, Finestrat, Guadalest, La Nucia, Orcheta, Polop, Relleu, Sella, Tarbena
i Villajoiosa w prowingji Alicante.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym

a) Obszar geograficzny
Czynniki naturalne:

Obszar objety ochrong jest polozony na obszarze dosyé gérzystym. Przecinajg go pasma Gor Betyckich —
Aitana, Bernia i Almedia, ktorych szczyty siegaja 600-1 100 m. Na obszarze tym znajduja si¢ rézne formacje
geologiczne, w wigkszosci pochodzgce z triasu i czwartorzedu.

Podglebie pochodzi z triasu i sklada si¢ zasadniczo ze skal wapiennych, marglowych i gipsowych. Gleby sg gli-
niaste z duza zawartoscia weglanu wapnia, lecz niewielkg iloscig materii organicznej i fosforu.

Na obszarze chronionym panuje klimat $rédziemnomorski suchy, przy czym rézni si¢ on w strefie wybrzeza
(srédziemnomorski typu morskiego) i w rejonach gorskich (subtropikalny). Srednia roczna temperatura waha sig
od 15 do 19 °C; najbardziej charakterystyczng cecha klimatu tego obszaru jest fakt, ze prawie nigdy nie wyste-
puja tu temperatury ponizej zera. Najnizsza Srednia roczna temperatura wynosi od 9 do 15 °C.

Opady sa skape, a Srednia roczna miesci si¢ w granicach 800-900 mm.
Czynnik ludzki:

Niesplika japoriskiego sprowadzili do Hiszpanii kupcy morscy ponad 2 tys. lat temu. Upowszechnit si¢ on we
wschodniej i potudniowo-wschodniej czgsci Pétwyspu Iberyjskiego, jednak najlepszym miejscem do jego roz-
mnazania i rozwoju okazat si¢ region Callosa d’En Sarrid i obszar dorzecza rzek Algar i Guadalest. Od 30 lat
uprawa nieSplika japoriskiego stala si¢ monokultura na tym obszarze, w szczegdlnosci w Callosa d’En Sarrid.
Jest to praktycznie jedyny obszar uprawy niesplika japonskiego w calej Hiszpanii.

Dzigki wieloletniej uprawie i specjalizacji w tej dziedzinie rolnicy na tym obszarze wypracowali specyficzne
techniki przerzedzania drzew, aby zoptymalizowaé rozmiar owocow.
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Przerzedzanie ma takze na celu poprawe plonéw i jakosci owocéw. Technike te stosuje si¢ z uwzglednieniem
cyklu wzrostu owocéw i klimatu regionu. W pierwszej kolejnosci usuwa si¢ odrosty korzeniowe i odgalezienia
drugiego rzedu w wiechach. Czynnosci te wykonuje si¢ pod koniec lata, kiedy jest jeszcze cieplo, a owe odrosty
i odgalezienia sa w poczatkowej fazie wzrostu.

Drugi etap przerzedzania przeprowadza si¢ podczas pelnego kwitnienia drzewa, ktére nastepuje z poczatkiem
jesieni, kiedy na obszarze objetym ochrong $rednia temperatura jest fagodna, ale odnotowuje si¢ juz znaczne
amplitudy temperatur. Z tych wzgledéw jest to optymalny moment na usunigcie czg$ci wiechy.

Ostatni etap przerzedzania odbywa si¢ w miesigcach najnizszych temperatur, kiedy owoce sg juz wyksztalcone,
ale zostalo jeszcze duzo czasu do rozpoczecia dojrzewania. Na tym etapie pozostawia si¢ po kilka owocéw na
kazdej wiesze.

=

Owoce nieplika japonskiego uprawianego w Callosa d’En Sarrid majg bardziej intensywng pomaraficzowa
barwe i s3 stodsze niz owoce uprawiane w innych rejonach.

¢) Zwigzek przyczynowy miedzy charakterystyka obszaru geograficznego a wilasciwosciami produktu:

Obszar objety ochrong ma bardzo specyficzng rzezbe terenu. Znajduje si¢ na nim kilka pasm gérskich, ktére
otaczajg wszystkie miejscowosci tego regionu, wytwarzajac szczegblny mikroklimat.

Cechujg go umiarkowane temperatury w ciagu calego roku, a wielko$¢ opadéw jest nieznacznie wyzsza niz na
wybrzezu Morza Srédziemnego.

Takie polaczenie umiarkowanych temperatur i nieco wigkszych opadéw skutkuje tym, ze Zéltawo-pomaran-
czowa barwa owocoéw nieSplika japoniskiego jest intensywniejsza niz w przypadku upraw w innych regionach.

Techniki przerzedzania wypracowane na tym obszarze, dostosowane do cyklu wzrostu owocéw i do lokalnego
klimatu, pozwalaja uzyskaé owoce o okreslonej wielkosci i stezeniu cukru (min. 7,5 ° w skali Brixa).

Odeslanie do publikacji specyfikacji produktu

(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

http:/[www.agricultura.gva.es/pc_nisperoscallosa
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