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Publikacja wniosku zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jako$ci produktéw rolnych i Srodkéw spozywczych

(2016/C 141/09)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 ().

JEDNOLITY DOKUMENT
»ORIEL SEA SALT”
Nr UE: IE-PDO-0005-01318 - 26.2.2015
ChNP (X) ChOG ( )
1. Nazwa lub nazwy
,Oriel Sea Salt”

2. Panstwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie
Irlandia
3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Typ produktu
Klasa 2.6. S6l

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi sig nazwa podana w pkt 1

,Oriel Sea Salt” to nazwa soli morskiej pozyskiwanej w zatoce portu Oriel, w wiosce Clogherhead (Drogheda, hrab-
stwo Louth w Irlandii). Jest to drobnoziarnista s6l morska o $nieznobialym kolorze, ktéra nie zawiera Zadnych
dodatkéw. Jej drobne ziarenka mierzy si¢ w mikrometrach (,um”). Wielko$¢ 90 % ziarenek wynosi od 90 do 500
um, a pozostalych 10% — od 500 do 1000 um. SOl ta w dotyku przypomina proszek. W przeciwiefistwie do
platkéw lub duzych krysztaléw soli te drobne ziarenka sg szybciej wechianiane przez zywnos¢, poniewaz s6l bardzo
fatwo si¢ w niej rozpuszcza.

,Oriel Sea Salt” posiada wysoce skoncentrowany stony smak. Nie jest on ostry ani kwasny, lecz delikatny — dzigki
temu, ze s6l jest pozyskiwana w zamknietym systemie pod ci$nieniem, co gwarantuje, ze nie wchodzi w kontakt
z powietrzem ani ziemia i nie jest przedmiotem ingerencji czlowieka, dopdki nie opusci systemu gotowa do pako-
wania. Ze wzgledu na wyjatkowa wielko$¢ ziarenek, konsystencj¢ i delikatny smak ,Oriel Sea Salt” stanowi wigc
doskonala s6l morska z czystego Zrédla. Intensywny smak, ktéry udowodniono w niezaleznych badaniach smaku
i konsystencji z zastosowaniem S$lepej préby, pozwala stosowaé do 30 % mniej soli morskiej w produktach

spozywczych.
,Oriel Sea Salt” jest z natury $nieznobiala, wigc nie trzeba jej my¢ ani plukaé. Dzigki temu zachowuje ona natu-

ralne mineraly morskie, takie jak magnez i potas, oraz do 65 mineratéw $ladowych. (Mycie soli morskiej stosuje si¢
powszechnie w przypadku soli pozyskiwanej pod golym niebem lub w salinach).

Zgodnie ze $wiadectwem analizy sdl ,Oriel Sea Salt” miesci si¢ w zakresie + 10 % warto$ci podanych w ponizszej
tabeli.

Analiza soli ,Oriel Sea Salt”
Metoda analizy: Spektrometria mas z jonizacjg w plazmie Oriel Sea Salt
sprz¢zonej indukcyjnie

mg/kg
Na(l chlorek sodu ponad 88 % w|w
H,0 woda ponizej 5%
Ca wapn ponizej 5 mgkg
Mg magnez 500-800 mg/kg
K potas ponizej 3 000 mg/kg

(') Dz.U.L 3432 14.12.2012,s. 1.
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Metoda analizy: Spektrometria mas z jonizacjg w plazmie

Analiza soli ,Oriel Sea Salt”

sprz¢zonej indukcyjnie

Oriel Sea Salt

mg/kg

Cu miedz ponizej 2,0 mg/kg
Zn cynk ponizej 2,0 mg/kg
Cr chrom ponizej 1,3 mg/kg
Ni nikiel ponizej 0,5 mg/kg
Pb oléw ponizej 0,4 mg/kg
Mn mangan ponizej 0,1 mg/kg
cd kadm ponizej 0,04 mg/kg
Fe zelazo ilosci $ladowe

p fosfor ilosci Sladowe

B bor ilosci $ladowe

Co kobalt ilosci $ladowe

Hg rteé ilosci $ladowe

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw

3.4.

3.5.

3.6.

przetworzonych)

S6l morska pozyskiwana naturalnie z Morza Irlandzkiego.

Poszczegdlne etapy produkcji, ktore muszg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Etapy produkgji i proceséw:

Wszystkie procesy pozyskiwania, odparowywania, segregacji i krystalizacji prowadzi si¢ na wyznaczonym obszarze
w kontrolowanych i monitorowanych warunkach, aby zapewnic¢ jednolitos¢ produktéw konicowych. Obejmuje to:

— pompowanie i filtrowanie wody morskiej za pomocg systemu filtracyjnego,

— koncentracje solanki pod ci$nieniem w zamknigtym systemie,

— krystalizacje soli morskiej pod ci$nieniem w zamknigtym systemie,

— zbidr drobnoziarnistych krysztalkéw soli morskiej.

Szczeg6lowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Szczeg6lowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Zwiegzle okreSlenie obszaru geograficznego

Port Oriel w wiosce Clogherhead znajduje si¢ w péinocno-zachodniej czgsci cypla Clogher Head, ktéry siega
w glab ciesniny. Granice obszaru rozciagaja si¢ od najdalej wysunigtego na poludnie kranca Clogher Head (szero-
kos¢ geograficzna 53,79497 N, dtugos¢ geograficzna —6,21778 W; szeroko$¢ geograficzna 53°47'42"N, dlugosé
geograficzna 6°13’04"W) do pdlnocnego krafica Dunany Point (szeroko$¢ geograficzna 53,86144 N, dlugos¢ geo-
graficzna —6.23838 W; szeroko§¢ geograficzna 53°51'41"N, dlugos¢ geograficzna 6°14'18"W). W odleglosci 5 mil
morskich w Dundalk Bay znajdujg si¢ zarejestrowane obszary produkeji zywych malzy 2014 (kod obszaru LH-DB-

DB nadany przez irlandzki urzad ds. ochrony ryboléwstwa morskiego (Sea Fisheries Protection Authority)).
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5. Zwigzek z obszarem geograficznym

Smak i wyglad soli morskiej ,Oriel Sea Salt” wynikaja z jej pochodzenia. Podobnie jak na winogrona oddzialuja
lokalne warunki $rodowiskowe i klimatyczne, na sl morska ,Oriel Sea Salt” majg wplyw prady glebinowe, czy-
sto$¢, zawarto$¢ mineraléw i nieskazenie wody w tym obszarze oraz procesy stosowane w celu wytworzenia,
zachowania i udoskonalenia tych wlasciwosci.

61 morska w tym regionie pozyskuje si¢ od stuleci. Swiadczy o tym nastepujacy fragment County Louth Archaelo-
gical & Historical Journal: W dniu 28 stycznia 1667 r. wicehrabia Dungannon wydzierzawit putkownikowi Cooke
z Chiswick w hrabstwie Middlesex ziemig niepodal miasteczka Carlingforde, by ten zatozyt tam zupy. Przez setki lat port
Oriel byt synonimem obfitych towisk, ktére pozwalaly lokalnym mieszkaiicom towi¢ ryby glebinowe bezposrednio
ze skal i w porcie. SOl odgrywala istotng rol¢ w konserwowaniu ryb przeznaczonych do spozycia lub skladowania
i pozniejszego transportu na rynek. Na mapie z 1797 r. zaznaczono zupy w poblizu Newry Street (pt mp 16 pm),
a miejscowe dokumenty wspominajg o wrotach $luz prowadzacych do obszaru zbioru soli.

Prad Zatokowy przeptywa wzdluz zachodniego wybrzeza Irlandii i kiedy napotyka chlodniejsze wody Morza Nor-
weskiego, oplywa pélnocny i pélnocno-wschodni cypel, docierajac do ostatecznego miejsca przeznaczenia — pigé
mil od zatoki przy porcie Oriel. W tym miejscu prad ustaje, poniewaz laczy si¢ z wielkim ujSciem rzeki Boyne
(ktora jest drugg pod wzgledem dlugosci rzeka w Irlandii).

Port Oriel znajduje si¢ w péinocno-zachodniej czgsci cypla Clogher Head, ktéry siega w glab cie$niny. Badania
wykazaly, ze zasolenie tych wdd jest por6wnywalne z zasoleniem wystepujacym normalnie wylgcznie w glebinach
morskich. To wysokie zasolenie jest zwigzane z nietypowymi pradami glebinowymi Pradu Zatokowego na tym
obszarze. Gesto$¢ wody w porcie Oriel, ktéra wynosi 3,5-3,6 %, jest typowa raczej dla glebszych wod.

Irlandzki instytut morski (Marine Institute of Ireland) od lat przyznaje wodom portu Oriel migdzynarodows klase
jakosci ,A” w odniesieniu do bezkregowcow wodnych, co $wiadczy o najczystszych wodach morskich. Polowy
omutkéw, malzy, krabéw, homaréw i Ensis arcuatus stanowia kwitnaca dzialalno$¢ gospodarcza w zatoce portu
Oriel i wokot niej. Ta obfito$¢ bezkregowcéw wodnych réwniez $wiadczy o wysokiej jako$ci wody oraz zawartosci
mineraléw. Region ten lezy w obrebie zarejestrowanych obszaréw produkeji Zywych matzy 2014 w Dunkalk Bay
(kod obszaru LH-DB-DB nadany przez irlandzki urzad ds. ochrony ryboléwstwa morskiego (Sea Fisheries Protec-
tion Authority) w odniesieniu do malzy i Ensis arcuatus).

Wilasciwosci ,Oriel Sea Salt” sa bezposrednio zwigzane z nietypowymi pradami glebinowymi w tym obszarze geo-
graficznym oraz wysoka zawarto$cig mineraléw, ktora zazwyczaj nie wystepuje w tak plytkich wodach i wynika
z faktu, ze Prad Zatokowy oraz plywy przemieszczajg si¢ od pétnocnych wybrzezy Irlandii do wigkszej zatoki
Dundalk Bay, a nastgpnie do zatoki portu Oriel. T¢ wysoce zmineralizowang wode wysokiej jakosci przetwarza sig
w taki sposéb, aby nie weszla w kontakt z powietrzem ani ziemig i aby nie byla przedmiotem ingerencji cztowieka,
dopoki nie powstanie $nieznobiala s6l bogata w mineraly, ktéra nie wymaga plukania. Ten proces pozwala uzyskaé
drobnoziarnistg s6l morska.

Podsumowanie:
S6l morska ,Oriel Sea Salt” ma cechy typowe dla swojego pochodzenia i bezposrednio zwigzane z zasoleniem,
jakodcia i wysokg zawarto$cig mineratéw w wodzie. Dzigki temu posiada drobne ziarenka, intensywny smak

i wyzsza zawarto$¢ mineratéw.

Odeslanie do publikacji specyfikacji

(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

http:/[www.agriculture.gov.ie/gi/pdopgitsg-protectedfoodnames/products/
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