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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jako$ci produktéw rolnych i Srodkéw spozywczych

(2016/C 164/06)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (*).

JEDNOLITY DOKUMENT
»PABA ®ENEOY” (FAVA FENEOU)
Nr UE: EL-PGI-0005-01339 - 26.5.2015
ChNP ( ) ChOG (X)
1. Nazwa

,Papa deveou” (Fava Feneou)
2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie
Grecja

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Rodzaj produktu

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza, Swieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1

,Fava Feneou” to jadalne nasiona rosliny straczkowej otrzymywane z groszku siewnego Lathyrus sativus L. Po zbio-
rze nasion wysuszone, obluskane i pokruszone licienie przeznacza si¢ do konsumpcji — na przyklad w postaci
zmielonego i rozgotowanego gestego przecieru znanego jako fava.

Wilasciwosci fizyczne nasion: barwa zoltawa, bardzo male (1 000 nasion wazy nie wigcej niz 150 g), nieco kancia-
ste, nieregularne w ksztalcie, niewielkiej $rednicy (4-7 mm) i o nieznacznej zwartosci okruchéw liscienia (1-5 %)
oraz wilgotnosci nieprzekraczajacej 13 %.

Ziarna ,Fava Feneou” odznaczajg si¢ wlasno$ciami chemicznymi, to jest wysokg zawartoscig:

— bialek (przynajmniej 24 %),

— weglowodanéw (44-60 %), oraz

— (roSlinnych) widkien pokarmowych (12-25 %).

Z tego wzgledu nasiona ,Fava Feneou” wyrdznia duza warto$¢ odzywcza.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) oraz surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

3.4. Poszczeglne etapy produkgji, ktdre muszg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Wszystkie etapy produkcji, poczawszy od uprawy (przygotowanie gruntu, zasiew, nawadnianie, nawozenie, zwal-
czanie chwastéw i ochrona roslin) az po zbiory i suszenie ziaren, jak réwniez wybdr nasion na przyszloroczne
uprawy, musza odbywac si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym.

(') Dz.U.L 3432 14.12.2012,s. 1.



C164/8 Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej 5.5.2016

3.5. Szczeg6lowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

3.6. Szczegblowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Opakowanie produktu musi by¢ opatrzone napisem ,Pafa ®eveou” ChOG i wszelkimi innymi oznaczeniami
wymaganymi przez przepisy krajowe i unijne.

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Produkgcja ,Fava Feneou” odbywa si¢ w Feneos i Stymfalii, jednostkach administracyjnych gminy Sikyona w depar-
tamencie Korynt polozonym w regionie Peloponez.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym
Specyfika obszaru geograficznego
Gleba

Gleby typu piaski gliniaste lub gliny piaszczyste, charakteryzujace si¢ Srednig teksturg i duza pojemnoscig wodna.
Sa to zasadniczo humusy o wystarczajacej zawartosci materii organicznej, azotu azotanowego, magnezu i fosforu,
a jednocze$nie o niskiej badZ zerowej zawartosci potasu. Zawieraja wapiefi w ilosci niezbednej dla zdrowego wzro-
stu rodlin, strgkéw i nasion. Gleby majg w wigkszosci odczyn lekko kwasny (pH < 7) i zadowalajacy poziom zaso-
lenia (przewodnictwa elektrycznego), ktéry nie stanowi przeszkody dla rozwoju roslin. Uprawy ,Fava Feneou” znaj-
duja si¢ na terenach, ktére byly niegdy$ dnem naturalnego, dawnego jeziora Doksa, o glebach dobrze zatrzymujg-
cych wilgoé. Ziemie na obrzezach Jeziora Stymfalijskiego to zyzna réwnina nawadniana przez jezioro. Wszystkie
wymienione czynniki zapewniaja dogodne warunki dla uprawy ,Fava Feneou”.

Klimat

Groszek ,Fava Feneou” uprawia si¢ przede wszystkim na plaskowyzu Feneos i na réwninie okalajacej Jezioro Stym-
falijskie. Otoczenie pasmami wzgérz: Helmos (Durduwana, Killini i Oljjirtos). Saitas — oslaniajgcymi plaskowyz
Feneos oraz sztuczny zbiornik Doksa z jednej, oraz géry Olijirtos i Killini okalajace réwning Stymfalia i polozone
na plaskowyzu naturalne Jezioro Stymfalijskie z drugiej strony, tworza dogodne warunki geomorfologiczne i klima-
tyczne dla uprawy wysoce odzywczych warzyw wysokiej jakosci.

Region charakteryzuje si¢ klimatem kontynentalnym o mroZnej zimie i goracym lecie. Jednak geste zalesienie gér
otaczajacych réwniny Feneos i Stymfalia znaczgco lagodzi klimat, sprawiajac, ze zimy sa wilgotniejsze, a lata chlod-
niejsze, niz mozna by si¢ spodziewal. Istotny wplyw na lagodne warunki, zwlaszcza wiosng, maja jezioro Doksa
na plaskowyzu Feneos i Jezioro Stymfalijskie na plaskowyzu Stymfalia.

Charakterystyczne cechy mikroklimatu obszaru wplywajace na optymalny rozwéj uprawianych roslin to:
— przecigtna temperatura miesigczna o maksimum 28,8 °C, minimum 0,6 °C i rocznej $redniej 12,8 °C,
— S$rednie roczne opady 600 mm,

— niskie $rednie miesigczne opady (od 5,3 do 9,4 mm) w miesigcach letnich,

— w ktdrych notuje si¢ Srednio 337,3 do 346,6 godzin miesigcznego nastonecznienia.

Czynnik ludzki

Czynnik ludzki odgrywa wazng rol¢ w zapewnieniu jakosci ,Fava Feneou”.

Uprawy, prowadzone najczeSciej przez gospodarstwa rodzinne, zachowaly tradycyjny, niezmienny charakter od
pokolefi.

Rolnicy wiedza dokladnie, kiedy straki groszku siewnego sa gotowe do zbioréw (na podstawie oceny typowej, z6}t-
tawobrazowej barwy), co zapewnia wysoka zawarto$¢ skladnikéw odzywczych, a w konsekwencji wysoka warto$é
odzywcza produktu koncowego.

I wreszcie, ich doéwiadczenie i umiejetnosci majg kapitalne znaczenie przy dokonywaniu wyboru najlepszych
nasion na przyszloroczny zasiew na podstawie obserwacji cech fenotypowych dla zapewnienia najsilniejszych
i najbardziej odpornych i jednolitych roglin, a w konsekwencji bogatych zbioréw.
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Specyfika produktu

Groszek ,Fava Feneou” byl stale uprawiany na wyznaczonym obszarze geograficznym, poczynajac od schytku XIX
w. Uprawy kontynuowano od dziesigcioleci ze wzgledu na cechy fizyczne plonéw: drobne ziarna Zéltawej barwy,
atrakcyjne wizualnie, o niskiej wilgotnosci (nie wigkszej niz 13 %), a przede wszystkim ze wzgledu na wysoka
warto$¢ odzywcza, w szczegblnosci na zawarto$¢ biatka, weglowodanéw i blonnika (wdkien roslinnych).

Opis zwiazku miedzy jakoscig produktu a wyznaczonym obszarem geograficznym

Charakterystyka klimatyczna i warunki glebowe wyznaczonego obszaru geograficznego, niepowtarzalne $rodowi-
sko naturalne tego obszaru, tradycyjne metody uprawy, praktycznie niezmienione od wielu dziesigcioleci, a takze
doswiadczenie i umiejetnosci rolnikéw przyczyniajg si¢ bezposrednio do wysokiej zawartosci biatka, weglowoda-
néw i rodlinnych widkien pokarmowych w produkcie, co czyni ,Fava Feneou” szczeg6lnym, wysoce pozywnym
produktem spozywczym dla czlowieka.

,Fava Feneou” jest w spos6b optymalny przystosowany do kontynentalnego klimatu panujacego na tym obszarze
oraz warunkow glebowych. Dobrze przepuszczajace wode, nieznacznie kwasne i neutralne gleby (pH < 7) o $red-
niej strukturze, w polaczeniu z wzglednie tagodnymi, deszczowymi zimami bez pdéznych przymrozkéw i chlod-
nymi latami, majg kluczowy wplyw na jakos$¢ upraw i szczeg6lng charakterystyke plonéw. W efekcie otrzymujemy
wyjatkowo bogaty w bialka, weglowodany i roslinne widkna pokarmowe produkt wysokiej jakosci.

Réwnie istotng role w tworzeniu idealnych warunkéw glebowych i klimatycznych do uprawy tej odmiany odgrywa
niepowtarzalne Srodowisko naturalne obszaru réwnin Feneos i Stymfalia, pasma Helmos — Durduwana, Killini
i Olijirtos — Saitas ostaniajace plaskowyz Feneos i gory Olijirtos i Killini okalajace réwning Stymfalia, w polaczeniu
ze sztucznym jeziorem Doksa i Jeziorem Stymfalijskim. Umozliwia ono uzyskanie produktu najwyzszej jakosci
poszukiwanego na rynku w calej Gregji.

Techniki uprawy stosowane od lat przez miejscowych rolnikéw sg oparte na do§wiadczeniu i nie réznig si¢ od tych
stosowanych przez ich przodkéw, a polegajg na tradycyjnych metodach (np. recznym pieleniu i zbiorze). Obok
wyjatkowych warunkéw glebowych i klimatycznych, stosowane przez miejscowych hodowcéw metody uprawy, ich
do$wiadczenie i umiejetno$¢ rozpoznania optymalnego momentu zbioréw i rygorystyczna selekcja nasion pod
przysztoroczne uprawy w celu ochrony czystosci lokalnej odmiany ,Fava Feneou” przekladaja si¢ na szczegdlny
charakter i wysoka jako§¢ produktu.

Opis zwigzku migdzy popularnoécig produktu a wyznaczonym obszarem geograficznym
Renome ,Fava Feneou” potwierdzaja liczne zrédla historyczne i bibliograficzne, $wiadectwa stosowania nazwy na
opakowaniach produktéw wystepujacych na rynku, artykuly w prasie lokalnej i krajowej, materialy medialne

i wystepujace w internecie, w szczegdlnosci w kontekscie gastronomii, turystyki itp.

Odestanie do publikacji specyfikacji produktu

(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

http:/[www.minagric.gr/images/stories/docs/agrotis/[POP-PGE/prodiagrafes_favas_feneou.pdf
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