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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jako$ci produktéw rolnych i Srodkéw spozywczych

(2016/C 205/09)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (*).

JEDNOLITY DOKUMENT

»CHAPON DU PERIGORD”
Nr UE: FR-PGI-0005-01377 - 24.9.2015

ChNP ( ) ChOG (X)

1. Nazwa lub nazwy
,Chapon du Périgord”

2. Panstwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Francja

3. Opis produktu rolnego lub srodka spozywczego
3.1. Rodzaj produktu
Klasa 1.1 Mieso $wieze (i podroby)

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi sig nazwa podana w pkt 1

,Chapon du Périgord” to rodzaj drobiu pochodzacego z wolno rosnacych odmian, o szyi golej (kapton o zéttym
miesie) lub upierzonej (kapton o bialym migsie).

Hodowany przez co najmniej 150 dni ,Chapon du Périgord” to kurczak plci meskiej, wykastrowany chirurgicznie
przed osiagnieciem dojrzatosci plciowej. Jest to rodzaj drobiu spozywanego przy okazji $wiat, o bardzo rozwinie-
tych i pelnych mig$niach osadzonych na delikatnym szkielecie. Jego skéra jest bardzo cienka, jednolicie i intensyw-
nie zabarwiona (z6lta lub biala), z prze$witujaca, bardzo rozwinigta podskérng warstwy tluszczu. Cala masa mig-
$niowa przero$nigta jest thuszczem miedzymie$niowym, zwanym ,marmurkowym”.

Dréb ten moze by¢ wprowadzany do obrotu w tuszkach badZz w kawaltkach, w stanie zamrozonym lub $wiezym.
Mozna go pakowa¢ pod foli¢, prézniowo lub w atmosferze chronione;j.

Tuszki ,Chapon du Périgord” majg postac:

— tuszki wypatroszonej (bez pidr i wnetrznosci, z gtowa, fapkami i podrobami),

— tuszki gotowej do obrobki termicznej (bez pidr, wnetrznosci i glowy, ze stepem lub bez),

— tuszki ,métifet” lub ,méti-fait” (bez pidr i wnetrznosci, ze stepem lub bez, z glowa podwinieta pod skrzydto).
Prezentacja calych tuszek jest niezwykle staranna i wolna od wad.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

Podczas calego chowu podawana karma sklada si¢ wylgcznie z roélin, mineratéw i witamin.

(') Dz.U.L 3432 14.12.2012,s. 1.
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W mieszance paszowej muszg znajdowac si¢ nastepujace rosliny:

— kukurydza, w réznej proporcji, w zaleznosci od wieku drobiu;

— co najmniej jedno inne zboze, w szczeg6lnosci pszenica, jeczmienl, pszenzyto, sorgo, owies;
— roéliny wysokobiatkowe rownowazace dawke pokarmowa.

Chéw dzieli si¢ na 4 etapy odpowiadajace réznym potrzebom fizjologicznym, ktére wigza sie¢ z réznag proporcja
zb6z podawanych w dawce:

— etap wychowu — od pierwszego dnia do 28 dnia Zycia:

dawka pokarmowa sklada si¢ wowczas (wagowo) z minimum 50 % mieszanki zbozowej (zboza i uboczne pro-
dukty zbozowe). Mieszanka zbozowa musi zawiera¢ obowigzkowo kukurydze i co najmniej jedno inne zboze
z rodziny traw (pszenica, jeczmien, pszenzyto, owies) lub sorgo.

W mieszance zbozowej minimalna zawarto$¢ (wagowo) kukurydzy wynosi 25 % dla kaptona zoéttego i 15 % dla
kaplona bialego.

— etap wzrostu — od 29 dnia do 52 dnia:

dawka pokarmowa sklada si¢ wowczas (wagowo) z minimum 70 % mieszanki zbozowej (zboza i uboczne pro-
dukty zbozowe). Mieszanka zbozowa musi zawiera¢ obowigzkowo kukurydze i co najmniej jedno inne zboze
z rodziny traw (pszenica, jeczmien, pszenzyto, owies) lub sorgo.

W mieszance zbozowej minimalna zawarto$¢ (wagowo) kukurydzy wynosi 30 % dla kaplona zéltego i 15 % dla
kaptona bialego.

— etap ksztaltowania mig$ni — od 53 dnia do 81 dnia:

dawka pokarmowa sklada si¢ wowczas (wagowo) z minimum 80 % mieszanki zbozowej (zboza i uboczne pro-
dukty zbozowe). Mieszanka zbozowa musi zawieral obowigzkowo kukurydze i co najmniej jedno inne zboze
z rodziny traw (pszenica, jeczmiefi, pszenzyto, owies) lub sorgo.

W mieszance zbozowej minimalna zawarto$¢ (wagowo) kukurydzy wynosi 30 % dla kaplona zéltego i 15 % dla
kaplona bialego.

— etap tuczenia trwajacy co najmniej do 150 dnia:

karma sklada si¢ wéwczas (wagowo) z co najmniej 40 % kukurydzy dla kaplona zéttego i 15 % dla kaplona
biatego.

Kazdy rodzaj karmy uzupelnia si¢ systematycznie glinka (bentonitem). Jej zawarto§¢ w karmie okre$lono na co
najmniej 2 kg/t.
3.4. Poszczegdlne etapy produkdji, ktdre muszg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Chéw i ubdj ,Chapon du Périgord” odbywa sie na wyznaczonym obszarze geograficznym.

Ubojnie w Périgord rozwingly bowiem i zachowaly specyficzne umiejetnosci w zakresie selekeji tusz, co przyczynia
si¢ do renomy produktu i ostatecznej jakosci jego prezentacji.

Czynnosci parzenia, oskubywania, patroszenia, wigzania i chodzenia nalezy wykonywaé z jak najwigksza staran-
noscia, gdyz tylko tuszki pozbawione wad moga by¢ wprowadzane do obrotu w caloici. W tym celu przed wigza-
niem i po chlodzeniu dwukrotnie dokonuje si¢ selekgji.

W przypadku kaplonéw ,métifet” lub ,méti-fait” czynnosci patroszenia i obrébki koficowej wykonuje si¢ recznie.

3.5. Szczeg6lowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Krojenie na kawalki i pakowanie odbywa si¢ w ubojni. Pozwala to na wykonywanie tych czynnosci jedna za druga
i zapobiega pogorszeniu jakosci migsa pod wplywem powietrza. Zar6wno migso $wieze, jak i zamrozone musi by¢é
pozbawione wad, ogranicza si¢ zatem liczbe manipulacji, tym bardziej ze skéra ,Chapon du Périgord” jest bardzo
cienka. Zamrozenie glebokie musi nastapi¢ przed uplywem 24 godzin od uboju. Wszystkie te czynniki sprawiaja,
ze pakowanie musi nastepowal szybko, przeprowadzenie go na wyznaczonym obszarze geograficznym pozwala
spelni¢ wszystkie kryteria nalezytej prezentacji.

3.6. Szczeg6lowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Na etykiecie umieszczone jest chronione oznaczenie geograficzne ,JGP »Chapon du Périgord«”.
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Na etykietach i dokumentach sprzedazy obowigzkowo umieszcza si¢ wspdlne logo:

=i

% Oe,m

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Obszar geograficzny obejmuje nastgpujace tereny w departamentach:

— Charente tylko kantony: Aubeterre-sur-Dronne, Chalais, Montbron, Montemboeuf, Montmoreau-Saint-Cybard,
Villebois-Lavalette;

— Charente-Maritime tylko kanton Montguyon;

— Corréze tylko kantony: Argentat, Ayen, Beaulieu-sur-Dordogne, Beynat, Brive-la-Gaillarde-Centre, Brive-la-
Gaillarde-Nord-Est, Brive-la-Gaillarde-Nord-Est, Brive-la-Gaillarde-Sud-Est, Brive-la-Gaillarde-Sud-Ouest, Corréze,
Donzenac, Egletons, Juillac, Larche, Lubersac, Malemort-sur-Corréze, Meyssac, Seilhac, Treignac, Tulle-
Campagne-Nord, Tulle-Campagne-Sud, Tulle-Urbain-Nord, Tulle-Urbain-Sud, Uzerche, Vigeois;

— Dordogne;
— Gironde tylko kantony: Castillon-la-Bataille, Coutras, Lussac, Pujols, Sainte-Foy-la-Grande;

— Haute-Vienne tylko kantony: Aixe-sur-Vienne, Ambazac, Chalus, Chateauneuf-la-Forét, Eymoutiers, Lauriere,
Limoges-Beaupuy, Limoges-Isle, Limoges-Landouge, Limoges-Couzeix, Limoges-Cité, Limoges-Le Palais, Limoges-
Condat, Limoges-Panazol, Limoges-Corgnac, Limoges-Puy-las-Rodas, Limoges-Grand-Treuil, Limoges-Vigenal,
Limoges-Emailleurs, Limoges-Carnot, Limoges-Centre, Limoges-La Bastide, Nexon, Nieul, Oradour-sur-Vayres,
Pierre-Buffiére, Rochechouart, Saint-Germain-les-Belles, Saint-Junien-Est, Saint-Junien-Ouest, Saint-Laurent-sur-
Gorre, Saint-Léonard-de-Noblat, Saint-Mathieu, Saint-Yrieix-la-Perche;

— Lot tylko kantony: Bretenoux, Cahors-Nord-Est, Cahors-Nord-Ouest, Cahors-Sud, Cajarc, Castelnau-Montratier,
Catus, Cazals, Gourdon, Gramat, Labastide-Murat, Lacapelle-Marival, Lalbenque, Lauzés, Limogne-en-Quercy,
Livernon, Luzech, Martel, Montcuq, Payrac, PuylEveque Saint-Céré, Saint-Germain-du-Bel-Air, Saint-Géry,
Salviac, Souillac, Vayrac;

— Lot-et-Garonne tylko kantony: Cancon, Castelmoron-sur-Lot, Castillonnes, Duras, Fumel, Lauzun, Marmande-
Est, Marmande-Ouest, Monclar, Monflanquin, Sainte-Livrade-sur-Lot, Seyches, Tonneins, Tournon-d’Agenais,
Villeneuve-sur-Lot-Sud, Villeréal, Le Mas-d’Agenais.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym
Specyfika obszaru geograficznego

Wyznaczony obszar geograficzny znajduje si¢ w poludniowo-zachodniej czesci Frangji z centrum w departamencie
Dordogne.

Ta czg$¢ regionu Périgord odpowiada obszernemu obszarowi przedgérza o wigkszosci stokéw nachylonych
w kierunku péinocno-wschodnim/poludniowo-zachodnim. Liczne cieki wodne, ktére przecinaja skontrastowane,
twarde skaly tego obszaru, utworzyly tancuch malych dolin o zréznicowanym zorientowaniu i ksztalcie, tworzg-
cym jednak jeden z gléwnych elementéw charakteryzujacych strukture rzezby terenu Périgord. Tylko doliny, bogate
w gleby aluwialne, dobrze nadajg si¢ pod uprawe zbdz. Zbocza, ktdére s na og6l strome i porosnigte drzewami,
przeznacza si¢ raczej pod wypas.

Zlozona struktura geologiczna sprzyjala powstaniu licznych zl6z surowcéw mineralnych (Zelazo, zloto, wapn,
kaolin). Niektére z nich wykorzystuje si¢ do produkcji gliny smektycznej typu bentonitowego i montmorylonito-
wego o szczegblnych wlasciwosciach.

Klimat panujacy na tym obszarze jest na ogét lagodny (fagodny oceaniczny), tzn. podlegajacy péinocno-atlantyc-
kiemu wplywowi klimatycznemu, ale z wyraZznymi wplywami klimatu kontynentalnego i $rédziemnomorskiego.

Uprawa kukurydzy jest bardzo rozpowszechniona na tym obszarze. Powszechnie uprawiane s3 zboza z rodziny
traw, gléwnie pszenica zwyczajna i pszenzyto.
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Jesli chodzi za$ o czynnik ludzki, znaczacy rozwdj hodowli drobiu w Périgord rozpoczat si¢ w XIV w.

Jednak Périgord staje si¢ w pelni obszarem produkcji drobiu dopiero w XIX w., chociaz sektor ten nadal zachowuje
swoj tradycyjny i rodzinny charakter.

W 1953 r. powstaje zwiazek hodowcéw ,Syndicat de défense du Poulet Fermier du Périgord”. W przepisach tech-
nicznych z tamtego okresu zwigzek ten okresla metode hodowli drobiu jako tradycyjng metode stosowang
w gospodarstwach rolnych w Périgord.

Rozwdj branzy i uznana renoma tego drobiu zachecajg hodowcéw drobiu z tego regionu do rozwijania produkcji
drobiu ,$wigtecznego” w oparciu o tradycyjne umiejetnosci zachowane w Périgord.

Chéw kaplonéw rozwija si¢ w oparciu o praktyki stosowane w chowie kurczakéw: odmiany wolno rosngce
i odporne, dostosowane do chowu wybiegowego, w ktérym odtwarza si¢ dawne warunki hodowlane.

Wiedza z zakresu zywienia okazuje si¢ szczegélnie przydatna w chowie takich kurczakéw i ich tuczeniu. Jak
w przesztodci, hodowca rozsypuje codziennie kilka garSci nieluskanych ziaren zbozowych na $cidltke kurnika.
Dawke zbdz uzupelnia si¢ bentonitem, ktéry znany jest w Périgord z korzystnego wplywu na trawienie u drobiu.

Specyfika produktu

,Chapon du Périgord” jest rodzajem drobiu tlustego, spozywanego przy okazji $wiat, z bardzo dobrze rozwinie-
tymi, wypuktymi mig$niami. Cala masa mig$niowa przero$nieta jest thuszczem miedzymig$niowym zwanym ,mar-
murkowym”, a ilo$¢ thuszczu podskérnego jest bardzo znaczaca.

Prezentacja calych tuszek jest niezwykle staranna i wolna od wad.

Te cechy charakterystyczne ugruntowaly renome¢ ,Chapon du Périgord”.
Zwigzek przyczynowy

Zwiazek ten opiera si¢ na jakosci i renomie.

Obszar geograficzny produkdji, ze wzgledu na tagodny klimat oceaniczny i wysoko$¢ na poziomem morza (niska
do $redniej), stanowi miejsce, ktdre sprzyja hodowli drobiu.

Bogate w glebe aluwialng doliny wykorzystuje si¢ do uprawy zbdz, podczas gdy zbocza — czgsto strome i zadrze-
wione — stuza kurczetom za wybieg.

Zastosowanie zb6z w dawce pokarmowej wiaze si¢ z regularnym i poswiadczonym od dawna wystgpowaniem tych
upraw w gospodarstwach rolnych w Périgord i stanowi specyficzny i szczegdlnie dobrze zréwnowazony sposéb
zywienia, jesli chodzi o wzrost i tuczenie drobiu.

Wsrdd stosowanych zb6z szczegblne miejsce zajmuje kukurydza, ktorej uprawa jest najbardziej rozpowszechniona:
brak ostonki na nasieniu jest korzystny dla trawienia i powoduje lepsze przyswajanie; dzigki wysokiej zawartosci
ttuszczy i skrobi jest to zboze szczegdlnie kaloryczne, wskazane w chowie drobiu dobrze umigénionego lub nawet
tlustego.

Systematyczne uzupelnianie dawki zywieniowej glinka (bentonitem) zapewnia dobra higien¢ i lepsze warunki
w pomieszczeniu hodowlanym, co sprzyja harmonijnemu i systematycznemu rozwojowi drobiu. Taka metoda
chowu, stosowana przez hodowcow z Périgord, ma duze znaczenie i jest uzasadniona na potrzeby rozwijania masy
mig$niowej ,Chapon du Périgord” i jego tuczu, gdyz kurczeta te naleza do odmiany wolno rosnacej, o wyjatkowo
dtugim chowie.

Uzupelnianie wszystkich sktadnikéw zywieniowych bentonitem powoduje lepsze przyswajanie dawki pokarmowej
przez cale zycie zwierzgcia. Dzigki temu wszystkie tkanki rozwijajg si¢ lepiej, szczegdlnie mig$nie, a tluszcz jest
lepiej roztozony. Z tego tez powodu tuszki ,Chapon du Périgord” charakteryzujg si¢ tluszczem miedzymig$niowym
zwanym ,marmurkowym”, a ilo§¢ ttuszczu podskérnego jest bardzo znaczgca.

Praktyke te hodowcy lacza z tradycyjnym zwyczajem rozsypywania codziennie kilku garSci nieluskanych ziaren
zbozowych na $cidtke kurnika. Ta tradycyjna praktyka, ktora pozwalala niegdy$ gospodyniom zawotal kurczeta,
wzmacnia wigZ miedzy hodowcy i jego drobiem, pobudza pisklgta do instynktownego dziobania i ulatwia korzy-
stanie z wybiegéw. Oznacza to dla kurczat wickszg aktywnos¢ fizyczng, dzigki ktdrej bardziej rozwijaja si¢ migsnie,
a tluszcz jest lepiej rozmieszczony wokdt migsni.

Juz u pisklakéw pobudza to réwniez prace zoladka migSniowego, a co za tym idzie wplywa na lepsze przyswajanie
sktadnikéw dawki pokarmowej, przyczyniajac si¢ do rozwoju masy mig$niowej.

Praktyka ta sprzyja rowniez grzebaniu przez pisklaki w podlozu, co przyczynia si¢ do jego przewietrzania i utrzy-
mania dluzej w stanie suchym — czynnikach istotnych ze wzgledu na dlugo$¢ chowu tego rodzaju drobiu.
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Codzienny nawyk grzebania w podlozu i jego przewracania ma szczegdlne znaczenie dla kaplonéw, wzigwszy pod
uwage dlugos¢ chowu tego przeznaczonego na S$wigteczne stoly drobiu, ktérego ostatni etap odbywa sig
w zamknieciu. Przebywanie kaplonéw w zamknietych pomieszczeniach na bardzo czystym podlozu — ktére ma
miejsce na etapie tuczu — wplywa korzystnie na stan upierzenia. Skubanie ptakéw jest dzigki temu latwiejsze, co
zapewnia nienaganng prezentacje calych tusz, w szczegdlnosci w tradycyjnej wersji lokalnej zwanej ,méti-fait”.

Chéw wolnowybiegowy, na wybiegach, ktére czesto sg strome i zadrzewione, ma réwniez znaczenie dla cech cha-
rakterystycznych ,Chapon du Périgord”: kurczaki majg dzigki temu solidniejszy kosciec, ktdry jest w stanie utrzy-
mac bardziej rozwiniete migsnie (filety i udka).

Okres tuczu w zamknigtym pomieszczeniu sprzyja tworzeniu tkanki ttuszczowej migdzy mig$niami, dajgc w rezul-
tacie migso kaptona ,Chapon du Périgord” o specyficznej konsystencji, zwanej ,marmurkows”.

Wszystkie te czynniki przedstawit w 1929 r. Mazille, stynny szef kuchni z tego regionu, w swoim zbiorze lokal-
nych przepiséw: ,Jedng z gtéwnych przyczyn wySmienitej jakosci drobiu z Périgord jest sposdb jego odzywiania
i tuczenia, oparty na kukurydzy”.

Renome ,Chapon du Périgord” potwierdzaly, poczawszy od XIX w., liczne nagrody zdobywane wla$nie przez
hodowcéw z Périgord w konkursach, organizowanych najpierw w Dordogne (1862), a nastgpnie w sasiednich
departamentach (Limoges 1862, Agen 1863, Niort 1866).

Odeslanie do publikacji specyfikacji

(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

https:|[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-9fbe6c7d-d7b1-48e8-9e9f-81929c¢980559
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