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DECYZJA WYKONAWCZA KOMISJI
z dnia 14 pazdziernika 2016 r.

w sprawie publikacji w Dzienniku Urzedowym Unii Europejskiej jednolitego dokumentu, o ktérym
mowa w art. 94 ust. 1 lit. d) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013,
oraz odeslania do publikacji specyfikacji produktu dla nazwy w sektorze wina

(Biirgstadter Berg (ChNP))
(2016/C 384/04)

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajgc Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajgc rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 z dnia 17 grudnia 2013 r. ustana-
wiajace wspolng organizacje rynkéw produktéow rolnych oraz uchylajace rozporzadzenia Rady (EWG) nr 92272, (EWG)
nr 234/79, (WE) nr 1037/2001 i (WE) nr 1234/2007 ('), w szczegdlnosci jego art. 97 ust. 3,

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

(1) Niemcy zlozyly wniosek o ochrong¢ nazwy ,Biirgstadter Berg” zgodnie z przepisami rozporzadzenia (UE)
nr 1308/2013 dotyczacymi ochrony nazw pochodzenia i oznaczen geograficznych w sektorze wina. Zgodnie
z art. 97 ust. 2 tego rozporzadzenia Komisja zbadala wniosek Niemiec.

(2)  Warunki ustanowione w art. 93-96, art. 97 ust. 1 oraz art. 100-102 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 zostaly
spelnione.

(3)  Aby umozliwi¢ sktadanie o$wiadczen o sprzeciwie zgodnie z art. 98 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013, nalezy
zatem opublikowaé w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej jednolity dokument, o ktérym mowa w art. 94 ust. 1
lit. d) wspomnianego rozporzadzenia, oraz odestanie do publikacji specyfikacji produktu dokonanej w toku
wstepnej krajowej procedury rozpatrywania wniosku o ochrong¢ nazwy ,Biirgstadter Berg”,

STANOWI, CO NASTEPUJE:
Artykut

Jednolity dokument, o ktérym mowa w art. 94 ust. 1 lit. d) rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013, oraz odestanie do
publikacji specyfikacji produktu dla nazwy ,Biirgstadter Berg” (ChNP) okreslone sg w zalgczniku do niniejszej decyzji.

Zgodnie z art. 98 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 publikacja niniejszej decyzji uprawnia do zgloszenia sprzeciwu
wobec ochrony nazwy, o ktorej mowa w akapicie pierwszym niniejszego artykulu, w ciagu dwdch miesigcy od daty
publikagji.

Sporzadzono w Brukseli dnia 14 pazdziernika 2016 r.
W imieniu Komisji

Phil HOGAN

Czhonek Komisji

(') Dz.U.L 347 2 20.12.2013, 5. 671.
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ZALACZNIK

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwy, ktére maja by¢ zarejestrowane
Biirgstadter Berg

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego
ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw winiarskich
1. Wino
5. Gatunkowe wino musujace

4. Opis wina (win)
Biirgstadter Berg (wino) biale, rézowe
Wilasciwosci organoleptyczne

W Biirgstadter Berg produkuje si¢ wino biale, wino czerwone, wino biale z czerwonych winogron (blanc de noirs)
i wino rézowe (rosé i Weissherbst).

Wilasciwosci charakterystyczne dla produktéw z chroniong nazwa pochodzenia ,Biirgstadter Berg” to:
— niezwykla glebia i bukiet w eleganckim polaczeniu,

— elegancka i delikatna struktura kwasowosci, wynikajgca ze spoistosci struktury nizszych warstw gleby i wartosci
pH nizszej niz w przypadku wigkszosci gleb Frankonii,

— mineralno$¢ uksztaltowana przez réznorodne pozostatosci lekkich skal piaskowcowych w glebie; ze wzgledu na
warunki geologiczne wino nigdy nie jest bogate i cigzkie, dzieki czemu jest wyrazi$cie mineralne,

— delikatny owocowy charakter — charakterystyczny dla uzytej odmiany winorosli, w wigkszo$ci wina wytrawne.

W przypadku tradycyjnych, ale bardzo rzadko produkowanych win stodkich (Auslese, Beerenauslese, Trockenbeere-
nauslese i Eiswein) przewazaja cechy przypisane Franken ChNP.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 15

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 7

Minimalna ogdlna kwasowo$¢ 3,5 graméw na litr wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 18

Ma11<sy)malr1a catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach 200

na litr

Biirgstadter Berg (wino), czerwone
Wiasciwosci organoleptyczne

W Biirgstadter Berg produkuje si¢ wino biale, wino czerwone, wino biale z czerwonych winogron (blanc de noirs)
i wino rézowe (rosé i Weissherbst).

Wiasciwosci charakterystyczne dla produktéw z chroniona nazwg pochodzenia ,Biirgstadter Berg” to:
— niezwykla glebia i bukiet w eleganckim polaczeniu,

— elegancka i delikatna struktura kwasowosci, wynikajaca ze spoistosci struktury nizszych warstw gleby i wartosci
pH nizszej niz w przypadku wigkszosci gleb Frankonii,

— mineralno$¢ uksztaltowana przez réznorodne pozostalosci lekkich skal piaskowcowych w glebie; ze wzgledu na
warunki geologiczne wino nigdy nie jest bogate i cigzkie, dzigki czemu jest wyraziScie mineralne,

— delikatny owocowy charakter — charakterystyczny dla uzytej odmiany winorosli, w wigkszo$ci wina wytrawne.
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Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 15

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 7

Minimalna ogdlna kwasowos$¢ 3,5 gramow na litr wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 20

Ma11<sy)malna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach 150

na litr,

Biirgstadter Berg (gatunkowe wino musujjce)
Zawarto$¢ dwutlenku wegla:

Zawarto$¢ dwutlenku wegla w gatunkowym winie musujagcym z okre$lonych regionéw zwigzana jest z wysokim
ci$nieniem spowodowanym obecnoscig ditlenku wegla w roztworze, nie mniejszym niz 3,5 bara, przy przechowywa-
niu w zamknietych pojemnikach w temperaturze w 20 °C.

Wiasciwosci organoleptyczne

W Biirgstadter Berg produkuje si¢ wino biale, wino czerwone, wino biale z czerwonych winogron (blanc de noirs)
i wino rézowe (rosé i Weissherbst). Do produkgji gatunkowego wina musujacego mozna wykorzystywaé wina objete
chroniong nazwg pochodzenia ,Biirgstadter Berg”.

Wiasciwosci charakterystyczne dla produktéw z chroniong nazwg pochodzenia ,Biirgstadter Berg” to:
— niezwykla glebia i bukiet w eleganckim polaczeniu,

— elegancka i delikatna struktura kwasowosci, wynikajaca ze spoistosci struktury nizszych warstw gleby i wartosci
pH nizszej niz w przypadku wigkszosci gleb Frankonii,

— mineralno$¢ uksztaltowana przez réznorodne pozostalosci lekkich skat piaskowcowych w glebie,

— delikatny owocowy charakter — charakterystyczny dla uzytej odmiany winorosli, w wigkszo$ci wytrawne wina

musujace.
Ogolne analityczne cechy charakterystyczne
Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 14
Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 9
Minimalna ogdlna kwasowos$¢ 3,5 gram6w na litr wyrazona jako kwas
winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 18
Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach 185
na litr)

5. Praktyki wytwarzania wina
a. Podstawowe praktyki enologiczne
Biirgstadter Berg (wino), wino gatunkowe
Szczegdlne praktyki enologiczne

Minimalna naturalna zawarto$¢ alkoholu/minimalna zawarto§¢ moszczu (wyrazone w % obj. alkoholu/stopniach
w skali Oechslego)

Wina gatunkowe

P;/})kggjol stopni w skali Oechslego
Dla wszystkich rodzajéw wina 8,0 63

Dla wina Bocksbeutel 9,4 72
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Wzbogacanie: Wina gatunkowe mozna wzbogaca¢ do maksymalnie 14 % obj. alkoholu ogdlem. Zasadniczo win nie
mozna wzbogacaé zageszczonym moszczem winogronowym ani wykorzystujac zageszczanie poprzez schlodzenie.

Oprocz tego przy produkcji wina z chroniong nazwg pochodzenia ,Biirgstadter Berg” stosuje si¢ dozwolone praktyki
enologiczne okreS§lone w rozporzadzeniu (UE) nr 1308/2013, rozporzadzeniu (WE) nr 606/2009 oraz przepisach
krajowych.

Biirgstadter Berg (wino), wino z wyrdznikiem

Szczegdlne praktyki enologiczne

Minimalna naturalna zawarto$¢ alkoholu/minimalna zawarto§¢ moszczu (wyrazone w % obj. alkoholu/stopniach

w skali Oechslego)

Wino z wyrdznikiem

P:,/})kggfl stopni w skali Oechslego
1. Kabinett [cabinet]
Riesling, Silvaner, 10,3 78
Inne odmiany wina bialego, Weissherbst, rézowego 10,6 80
Wino czerwone 11,4 85
2. Spatlese
Riesling, Silvaner 11,7 87
Ws,zystkie inne odmiany wina bialego, wino czerwone 12,2 90
i rézowe
3. Auslese
Wszystkie rodzaje wina 13,8 100
4. Beerenauslese
Wszystkie rodzaje wina 17,7 125
5. Trockenbeerenauslese
Wszystkie rodzaje wina 21,5 150
6. Eiswein
Wszystkie rodzaje wina 17,7 125

Wina z wyrdznikiem nie mozna wzbogacac.

Oprécz tego przy produkcji wina z chroniong nazwg pochodzenia ,Biirgstadter Berg” stosuje si¢ dozwolone praktyki
enologiczne okreslone w rozporzadzeniu (UE) nr 1308/2013, rozporzadzeniu (WE) nr 606/2009 oraz przepisach
krajowych.

Biirgstadter Berg (gatunkowe wino musujace) Sekt b.A. (gatunkowe wino musujace z okreslonych obszaréw
geograficznych)
Szczeg6lne praktyki enologiczne

Minimalna naturalna zawarto$¢ alkoholu/minimalna zawarto$¢ moszczu (wyrazone w % obj. alkoholu/stopniach
w skali Oechslego)

Alkohol

% obj. stopni w skali Oechslego

Sekt b.A.
Wszystkie rodzaje wina 8,0 63
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b. Maksymalne zbiory
Biirgstadter Berg (wino, Sekt b.A.)
80 hektolitrow/ha

6. Wyznaczony obszar

Chroniona nazwa pochodzenia obejmuje grunty dopuszczone do uprawy winorodli lub czasowo bez winorosli oraz
pozostale grunty bez winoro$li na wyznaczonym obszarze Biirgstadt potozonym w Biirgstadter Berg migdzy podné-
zem zboczy i granicg lasu, na lewym brzegu rzeki Men.

Powierzchnia obszaru, wliczajac $ciezki, wynosi 113,808 ha.

7. Gléwne odmiany winorosli

Blauer Zweigelt
Blauer Frithburgunder
WeifSer Burgunder
Griiner Silvaner
Blauer Spitburgunder
Miiller Thurgau
Weifser Riesling
Chardonnay
8. Opis zwiazku(-6w)
Biirgstadter Berg (wino, Sekt b.A.)

Cechy charakterystyczne wina i wina z oznaczeniem Sekt b.A. sa zwigzane z obszarem Biirgstadter Berg.

Biirgstadter Berg to obszar uprawy winorosli w potudniowo-zachodniej czesci obszaru produkeji wina we Frankonii.
Gl6éwnie potudniowe nachylenie stokéw, powodujace jego ciggle wystawienie na $wiatlo i kamieniste gleby z pozosta-
toscig réznorodnych skat piaskowcowych, nadajg winom elegancki i delikatny charakter, czyniac je bardzo specyficz-
nymi. Wraz z niskim wspélczynnikiem pH stanowi to ceche szczeg6lng win ChNP z Frankonii (gdzie przewazaja
gleby spoiste). Polozenie stokéw w niecce oraz migdzy pasmami Spessart i Odenwald doprowadzito do wyksztalce-
nia si¢ specyficznego mikroklimatu ze $rednig rocznych temperatur i opadéw (650 mm) nieco wyzszymi niz
w przypadku innych frankoniskich win ChNP. Polaczenie tych czynnikéw nadaje winu jego typowy charakter, wyrdz-
niajacy je wérdd frankonskich win ChNP pod wzgledem eleganciji i struktury. Wszystkie te czynniki abiotyczne wply-
waja na bukiet win Biirgstadter Berg i odrdzniajg je od innych frankonskich win ChNP. Wina z Biirgstadter Berg
nigdy nie sg bogate i cigzkie. Struktura ich kwasowosci jest delikatna, bardziej zdecydowana niz w winach z glow-
nego obszaru produkcji Frankonii, typowa dla wigkszosci win z ChNP Biirgstadter Berg, ze wzgledu na mniejsza
spoisto$¢ i nizszg warto$¢ pH niz w przypadku przewazajacych we Frankonii gleb. Delikatny owocowy aromat, np.
subtelny aromat brzoskwifi w Rieslingu i fagodne nuty migdatéw w Spitburgunderze, wynikaja na réwni ze szcze-
gblnych warunkéw geologicznych i klimatycznych. Sklad chemiczny gleby i wéd gruntowych powoduje przenikanie
skladnikéw odzywczych i mineralnych do korzeni winorosli. Moszcze z Biirgstadter Berg maja wysoka zawarto$é
kwasu, a tym samym niskie pH. Wynika to z niskiej zawartoici wapienia w glebie. Jako Ze warto$¢ pH stanowi
o wrazeniu kwasowosci wina, wina z Biirgstadter Berg maja bardziej kwasny, jednorodny i wyrazisty smak oraz bar-
dziej ograniczony bukiet w stosunku do podobnych win z gleb wapiennych. Kwasowo$¢ i wartosci pH win
z Biirgstadter Berg majg wplyw na ich stabilno§¢ mikrobiologiczng, na stopiefi, w jakim moga rozwing( sig estry, co
z kolei ma wplyw na zapach, a takze na antocyjany, co ma znaczenie dla barwy czerwonych win. Delikatny owo-
cowy aromat, np. subtelny aromat brzoskwifi w Rieslingu i fagodne nuty migdatéw w Spitburgunderze, wynikaja na
réwni ze szczegdlnych warunkéw geologicznych i klimatycznych opisanych wyzej.

Réwniez wina musujgce wykazujg szczeglne cechy zwigzane z niewielkim obszarem, z ktérego pochodza.
9. Najwazniejsze dodatkowe wymogi

Biirgstadter Berg (wino, Sekt b.A.)

Ramy prawne:

Wskazano w prawodawstwie krajowym

Rodzaj dodatkowego wymogu:

Dodatkowe przepisy dotyczace etykietowania



18.10.2016 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej C384/9

Opis wymogu:

Aby mozna bylo umiesci¢ na etykiecie oznaczenie ChNP i tradycyjna nazwe, nalezy najpierw poddaé¢ wino urzgdo-
wej inspekcji. Dopiero gdy urzedowa inspekcja potwierdzi, ze wino spelnia okre$lone wymagania szczegdlne, moze
ono zosta opatrzone oficjalng banderolg kontrolng. Wino gatunkowe i wino Sekt b.A. z chroniong nazwg ,Biirgstad-
ter Berg” musza by¢ produkowane we Frankonii. Tradycyjne formy butelek na wino ,Biirgstadter Berg” to: Burgunder-
flasche (tzw. butelka burgundzka), Schlegelflasche (tzw. butelka mozelska) i Bocksbeutel (tzw. butelka frankonska).

Link do specyfikacji produktu
http://www.ble.de/DE/04_Programme/09_EU-Qualitaetskennzeichen/02_EUBezeichnungenWein/Antraege.html
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