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Publikacja wniosku zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jako$ci produktéw rolnych i srodkéw spozywcezych

(2016/C 396/07)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 ().
JEDNOLITY DOKUMENT

Rozporzadzenie Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia
produktéw rolnych i $srodkéw spozywczych (*)

»WEST WALES CORACLE CAUGHT SALMON”
Nr WE: UK-PGI-0005-01179 - 12.11.2013
ChOG (X) ChNP ( )
1. Nazwa

,West Wales Coracle Caught Salmon”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Zjednoczone Krélestwo

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Rodzaj produktu

Klasa 1.7 Swieze ryby, matze i skorupiaki oraz produkty wytwarzane z nich

3.2. Opis produktu noszgcego nazwg podang w pkt 1

,West Wales Coracle Caught Salmon” to nazwa ryb z gatunku Salmo salar, ktére zostaly zlowione przy uzyciu
tradycyjnej walijskiej metody polowéw z lekkich todzi zwanych koraklami.

,West Wales Coracle Caught Salmon” maja jasno srebrng barwe i granatowe oraz czarne cetki rozmieszczone
gléwnie powyzej linii bocznej, podczas gdy pletwa ogonowa zazwyczaj jest tych cetek pozbawiona. Migso jest
jedrne o zwartej konsystencji i o wyraznej rézowej/czerwonej barwie, ma $wiezy rybi zapach, ktéry rybacy pola-
wiajacy koraklami opisuja jako podobny do zapachu arbuza.

Osobniki ,West Wales Coracle Caught Salmon” polawia si¢ natychmiast po tym, jak wplyna do rzeki w jej dolnym
biegu i wodach plywowych, zanim stang si¢ one w charakterystyczny sposob bierne w $rodowisku rzecznym, a ich
rezerwy tluszczu zostang wytracone. Ryby s3 $wieze, o jedrnym miesie i najwyzszej jakosci rozwinietych mie-
$niach, dzigki czemu ich migso ma zwarta konsystencj¢, a mig$nie wysoka zawarto$¢ biatka i oleju. Majg one
wyraznie wydluzony, smukly ksztalt, a dzigki swoim diugim wedréwkom po morzu i wysokiej jakosci morskich
zerowiskach nie magazynuja nadmiernie thuszczu.

(*) Zastgpione rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 z dnia 21 listopada 2012 r. w sprawie systemow
jakosci produktéw rolnych i $rodkéw spozywezych
() Dz.U.L 343 2 14.12.2012,s. 1.



C396/8 Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej 27.10.2016

Ogolnie ksztalt i wielkos¢ ,West Wales Coracle Caught Salmon” moga by¢ rézne, poniewaz s3 to zwierzgta zyjace
na wolnosci, ponadto z tego samego wzgledu ryba nie zawiera Zadnych sztucznych dodatkéw ani barwnikéw. Masa
minimalna ,West Wales Coracle Caught Salmon” wynosi 1 kg a maksymalna 15 kg. Majg one doskonale cetkowa-
nie, ich tuski sg nienaruszone, a ogon, pletwy i glowa pozbawione znieksztalcen. Ponadto ich pletwa ogonowa jest
bardziej rozwinigta, a roztozona ma wklgsty ksztalt. Nasada ogona jest waska, a przy przejsciu w ogon wyraznie
si¢ rozszerza. Szczeka tososia nie wykracza poza tylng krawedZ oka, a samce lososia majg wyraznie uksztaltowany
,dziéb”. W trakcie polowéw koraklami ,West Wales Coracle Caught Salmon” sa polawiane pojedynczo a nie gru-
powo i dlatego ryba nie jest tak podatna na uszkodzenia migsa i znieksztalcenia, do ktérych czesto dochodzi
w przypadku innych lososi: hodowlanych lub ztowionych przy pomocy sieci dryfujacych. Wywiera to pozytywny
wplyw na walory smakowe ,West Wales Coracle Caught Salmon”, ktérych nienaruszone migso jest jedrne, a jego
konsystencja zwarta.

Po ugotowaniu ,West Wales Coracle Caught Salmon” majg wyrazny stodki $wiezy smak z delikatna tlusta nuta,
ktora jest tylko lekko odczuwalna, a ich migso jest jedrne ze zwartg konsystencja.

,West Wales Coracle Caught Salmon” sprzedaje si¢ przede wszystkim w catosci i gléwnie $wiezo zlowione, chociaz
mozna je tez sprzedawaé w stanie zamrozonym.

3.3. Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych)

3.4. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego)

3.5. Poszczegdlne etapy produkdji, ktdre muszg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Polowy ,West Wales Coracle Caught Salmon” nalezy prowadzi¢ przy uzyciu tradycyjnych lodzi zwanych koraklami
podczas sezonu polowéw lososia, ktdry rézni si¢ w zaleznodci od tego, w ktérej z trzech rzek w zachodniej Walii
prowadzi si¢ te polowy:

— na rzece Tywi sezon trwa od dnia 1 czerwca do dnia 31 lipca.
— na rzece Teifi sezon trwa od dnia 1 czerwca do dnia 31 sierpnia.
— na rzece Taf sezon trwa od dnia 1 czerwca do dnia 31 lipca.

3.6. Szczegblowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp.

3.7. Szczeg6lowe zasady dotyczgce etykietowania

4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego
Obszar geograficzny to wymienione ponizej czeci rzek Tywi, Taf i Teifi w zachodniej Walii:

— Rzeka Tywi: w tej czedci, ktéra lezy miedzy wyobrazong linig przebiegajaca bezposrednio przez rzeke Tywi od
przepompowni kolejowej w poblizu starych zakladéw metalowych, zgodnie z systemem British National Grid
mniej wigcej na wysokosci potudnika SN 420205 a wyobrazong linig przecinajaca rzeke Tywi mniej wigcej na
wysokosci potudnika SN 394137.

— Rzeka Teifi: w tej czesci rzeki, ktéra lezy migdzy mostem Cardigan a mostem Llechryd.

— Rzeka Taft w czesci lezgcej miedzy gléwnym mostem drogowym na drodze A477 pomiedzy Carmarthen
a Pembroke oraz okoto 1,6 km w dét rzeki do wyobrazonej linii przecinajacej rzeke Taf miedzy punktem
Whatley a punktem Ginst.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym
5.1. Specyfika obszaru geograficznego

Wody w potozonych w zachodniej Walii rzekach Taf, Tywi i Teifi sa bardzo wysokiej jakosci i s3 regularnie moni-
torowane, a ich stan jest rejestrowany przez organizacj¢ Natural Resource Wales. Zrédla wszystkich 3 rzek leza
w Goérach Kambryjskich lub Wzgdrzach Preseli na obszarach wiejskich, na ktérych brak przemystu. Zaréwno rzeka
Tywi jak i Teifi zostaly zaklasyfikowane jako obszary specjalnej ochrony na mocy dyrektywy siedliskowej, a fosos
jest wymieniony jako cecha szczegblna obszaru specjalnej ochrony na rzece Teifi. Poziom zanieczyszczenia rzek
jest bardzo niski, przyznano im status ,klasy A”, co oznacza, ze rzeki majg ,ekosystemy naturalne i bardzo dobre
tososiowe i karpiowe towiska”. Wysoka jako§¢ wod rzecznych oraz fakt, ze w trakcie polowéw koraklami ryby
polawia si¢ pojedynczo, a nie w duzej iloSci, sprawiajg, Ze tososie polawiane koraklami sa w doskonalym stanie, co
podnosi ich walory smakowe.
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Polowy przy pomocy korakli stanowig tradycyjng metode potowu ryb wedrownych i sa jedyna dozwolong metoda
polowu w tych walijskich rzekach, w ktorych moga by¢ polawiane i na ktérych mogg by¢ sprzedawane tososie. Jest
to prastara metoda, ktérej istnienie udokumentowano w XI wieku, a ktéra przetrwala do XXI wicku i pozostaje
,zywa tradycja”. Chociaz korakle byly kiedy$ powszechnie stosowane w calej Walii, obecnie s3 one uzywane
wylacznie na rzekach Taf, Tywi i Teifi. Te rzeki sg jedynymi miejscami w Europie, gdzie polowy koraklami sg wcigz
praktykowane. Jeden z rybakéw prowadzacych polowy koraklami na rzece Tywi pochodzi z rodziny, ktéra zajmuje
si¢ tego rodzaju polowami od ponad 300 lat. Korakle to owalne, male todzie z deska posrodku stuzacg jako siedze-
nie. S3 one wytwarzane recznie z jesionu i wierzby i maja konstrukcje pleciong. Kazdy korakl moze pomiescié
jednego rybaka i napedzany jest jednym wiostem. Prowadzenie polowéw za pomoca korakli polega ma tym, ze
para korakli plynie réwnolegle, ciggnac zawieszona pomiedzy nimi sieé. Potowy prowadzi si¢ gléwnie noca, zeby
ryby nie zobaczyly cienia fodzi lub zblizajacej si¢ do nich sieci, gdy wracaja na swoje tarliska. Potowy koraklami sg
SciSle uregulowane przepisami zezwalajagcymi na prowadzenie tych polowdéw wylacznie w dolnym biegu i wodach
plywowych. Linie rozgraniczajace sg okre§lone w regulaminach rybackich. Wszyscy rybacy prowadzacy te polowy
muszg posiadaé zezwolenie a sieci do potowéw koraklami sg objete prawodawstwem.

Lososie plyna na tarlisko korytem rzeki wzdluz jej brzegdw. Rybacy polawiajacy koraklami posiedli t¢ wiedze na
przestrzeni wiekéw. Siec jest ciggniona po dnie rzeki, obcigzona otowianymi cigzarkami. W sie¢ towi si¢ ryby ply-
ngce w nurcie do wysokosci 18 cali nad dnem rzeki, natomiast ryby plynace powyzej tej wysokosci nie zostajg
schwytane. Lina z korka utrzymuje wierzcholek sieci w pozycji tukowato wygietej do przodu a dwa korakle utrzy-
mujg jej otwor wlotowy w pozycji otwartej. Kluczows umiejetnoscia zwigzang z polowami koraklami i produkcja
sieci rybackich do tych polowéw jest znajomo$¢ unikalnego systemu rozmieszczania cigzarkéw olowianych przy-
czepianych do sieci, w odniesieniu do ich liczby i masy. System ten jest skomplikowany i opiera si¢ na ciggu Fibo-
nacciego, ktéry jest ciagiem liczb naturalnych. Systemu tego rybacy ucza si¢ w praktyce, a stosowanie go jest umie-
jetnoscig przekazywang z pokolenia na pokolenie.

Prowadzenie polowow i sprzedazy lososia w inny sposéb niz za pomoca korakli jest nielegalne. Ulatwia to monito-
rowanie i zapewnia identyfikowalno$¢ wszystkich ztowionych osobnikéw ,West Wales Coracle Caught Salmon”.

Sezon polowdw wedami (wylacznie w celach sportowych) rozpoczyna si¢ i koficzy pdzniej niz sezon poltowdw
koraklami.

Lososie ztowione na wedy narazone sg na kontakt z blotem i mulem rzecznym przez dluzszy czas, co sprawia, ze
ryby maja bardziej ziemisty smak, a migso zmienia kolor pod wplywem spadajacych do wody lisci, kiedy ryby lezg
biernie w zaglebieniach rzeki. Ta bierno$¢ powoduje, ze wytracaja one swoje rezerwy energetyczne.

5.2. Specyfika produktu

,West Wales Coracle Caught Salmon” to ryby wedrowne, ktére moga zy¢ w wodzie stodkiej rzek oraz w morzach.
Lososie wylegaja sie i zyja przez pierwszych kilka lat w rzekach Teifi, Taf i Tywi. Wczesng wiosna kazdego roku
migruja do morza, gdzie zerujg i rosng. Po okolo 2 latach, wracajg na tarlo do trzech rzek w zachodniej Walii,
w ktérych sie urodzily. Mig$nie lososi Zyjacych na wolnosci sa bardziej rozwiniete od migséni u tososi hodowlanych
z powodu odleglosci pokonywanej w trakcie migracji i wysokiej jakosSci zerowisk na morzu. Swoje rezerwy energe-
tyczne gromadzg w trakcie zerowania na morzu.

Dzigki rozwinietym w trakcie wedréwek migracyjnych mig$niom migso ryb jest zwarte i jedrne, bez nadmiaru
tluszczu. Te wlasciwosci zostaja zachowane dzigki metodzie potowdw, ktéra gwarantuje, ze ryby zostaly zlowione
w najlepszym momencie, po wplynieciu do rzeki w jej dolnym biegu i wodach plywowych, zanim stang si¢ one
w charakterystyczny sposéb bierne w $rodowisku rzecznym, a ich rezerwy tluszczu zostang wytracone. Po ugoto-
waniu ,West Wales Coracle Caught Salmon” majg wyrazny stodki $wiezy smak z delikatng ttusta nutg, ktora jest
tylko lekko odczuwalna, a ich migso jest jedrne ze zwartg konsystencja.

Sieci do potowdw koraklami majg selektywny rozmiar oczek, nie mniejszy niz 10 cm, co oznacza, ze mniejsze
ryby moga uciec: zapewnia to zréwnowazony charakter potowéw koraklami. Sieci do polowdw tososia maja selek-
tywny rozmiar oczek, nie mniejszy niz 9 c¢m, natomiast przy polowach wedami mozna zlowi¢ mniejsze ryby.
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5.3. Zwigzek przyczynowy zachodzqcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami produktu
(w przypadku ChNP) lub szczeg6lne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosci produktu (w przypadku ChOG)

Podstawa do zlozenia wniosku o ChOG sg wlasciwosci produktu o wyjatkowej jakosci wynikajace z:
— jakosci stodkiej wody, gdzie ryby si¢ rodza i do ktérej wracaja w celach rozrodu,
— dystansu, jaki musza pokonaé w trakcie migracji na morzu,

— wysokiej jakosci morskich Zerowisk — ryby odzywiaja si¢ w trakcie pobytu na morzu i to tam wiasnie groma-
dza swoje rezerwy energetyczne w postaci biatka w tkance mig$niowe;j,

— faktu, ze polowy koraklami s3 tradycyjng metoda polowéw, w trakcie ktdrej ryby sa polawiane pojedynczo
w doskonalej kondycji, tuz po tym jak wplywaja do rzeki z morza, zanim ich zasoby energetyczne ulegng
uszczupleniu. Zlowione ryby sa w $wietnej kondycji, a ich migso niezwykle $wieze, na powierzchni ryby
mozna czgsto jeszcze zobaczy¢ widlonogi. Rybacy polawiajacy koraklami poréwnuja zapach lososia do zapa-
chu arbuza.

Wymienione powyzej czynniki sprawiaja, Ze ryby s3 Swiezym, nieskazitelnym produktem o jedrnym migsie
i najwyzszej jakoSci rozwinigtych miesniach, dzigki czemu ich migso ma zwartg konsystencje, a mig$nie wysoka
zawarto$¢ biatka i oleju Te wlasciwosci znajdujg odzwierciedlenie w walorach smakowych, ryby po ugotowaniu
majg wyrazny stodki Swiezy smak z delikatng ttustg nutg, ktora jest tylko lekko odczuwalna, a ich migso jest jedrne
ze zwartg konsystencjg.

Chociaz korakle byly kiedy$ powszechnie stosowane w calej Walii, obecnie s3 one uzywane wylacznie na trzech
gléwnych rzekach zachodniej Walii: Taf, Tywi i Teifi. Jedna z rodzin prowadzi potowy koraklami na rzece Tywi od
ponad 300 lat.

Polowy koraklami sa tradycja walijska, ktora sigga poczatkéw XIX w. W jej zakres wchodzi wiele umiejetnosci,
ktére byly przekazywane z pokolenia na pokolenie, takich jak wytwarzanie korakli i sieci, znajomo$¢ obszaréw
plywowych i umiejetno$¢ czytania rzeki, z uwzglednieniem wszystkich warunkéw, takich jak gleboko$¢ wody,
plywy i wiatr. Potowy koraklami wymagaja ogromnych umiejetnosci i precyzji w sterowaniu i nawigacji przy jed-
noczesnym utrzymywaniu prawidlowej pozycji sieci i utrzymywaniu si¢ na powierzchni. Umiejetnosci rybakow
musza by¢ tym wigksze, ze polowy koraklami odbywaja si¢ gtéwnie nocg. Tradycyjnie korakle wytwarzane sg recz-
nie z jesionu lub wierzby i maja konstrukcje pleciong. Chociaz koncepcja i metody wytwarzania korakli pozostaly
niezmienione na przestrzeni wiekow, to dzigki opracowaniu nowych materialéw w produkcji korakli stosuje sie
obecnie kaliko, ptétna i widkna szklane.

~West Wales Coracle Caught Salmon” jest wysokiej jakosci produktem spozywczym o uznanej renomie i symbolem
walijskiej zywnosci i kultury gastronomicznej regionu, wykorzystywanym przez wielu szeféw kuchni i znawcow
sztuki kulinarnej. W sezonie polowéw koraklami ryby regularnie pojawiaja si¢ jako produkt sezonowy w jadtospi-
sach renomowanych lokalnych restauracji i sg bardzo pozadane zaréwno przez lokalnych mieszkaicéw jak i tury-
stow. Mozna go tez wedzic i stosowal jako skladnik pasztetéw. Tego rodzaju produkty sa obecnie sprzedawane do
uznanych punktéw gastronomicznych w Londynie i w calym Zjednoczonym Krélestwie.

,West Wales Coracle Caught Salmon” jest obecnie sprzedawany w czeici spozywczej doméw towarowych Harrods
oraz Fortnum and Mason w Londynie.

Jak pisze Simon Wright, krytyk kulinarny w przewodniku Good Food Guide:

SW tej czeSci Walii mozna znalezé wiele wybijajacych si¢ potraw, lecz nie mam najmniejszych watpliwosci, ze to
wla$nie »West Wales Coracle Caught Salmonc jest tym daniem, ktére ze wzgledu na nadzwyczajng jako$¢ miesa,
ktore jest zwarte i jedrne, pozostaje wyjatkowe i pod wieloma wzgledami jest symbolem kultury gastronomicznej
tego regionu.

Nie tylko jego smak sprawia, Ze jest on niezréwnany, réwniez stojace za nim tradycja i historia”.

,West Wales Coracle Caught Salmon”, zar6wno gotowany, jak i wedzony, ma niezwykly aromat, zwartg strukture,
ciemno rézowe lub czerwone zabarwienie i niskg zawarto$¢ tluszczu. Migso poszczegblnych osobnikéw moze sig
rézni¢ pod wzgledem barwy, gdyz zyja one na wolnosci.
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Odestanie do publikacji specyfikacji
(art. 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

https:/[www.gov.uk/government/publications/protected-food-name-west-wales-coracle-caught-salmon-pgi
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