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Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 1.11.2016

Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jakosci produktow

rolnych i $rodkéw spozywczych
(2016/C 403/09)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku o zatwierdzenie zmiany zgodnie z art. 51 roz-
porzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 11512012 ().

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKACJI PRODUKTU OZNACZONEGO CHRONIONA NAZWA POCHODZENIA/

CHRONIONYM OZNACZENIEM GEOGRAFICZNYM, GDY ZMIANA TA NIE JEST NIEZNACZNA

Whniosek o zatwierdzenie zmiany zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit pierwszy rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012

,PISTACCHIO VERDE DI BRONTE”
Nr UE: PDO-IT-02144 - 7.6.2016
ChNP (X) ChOG ( )

1.  Grupa skladajaca wniosek i majgca uzasadniony interes

Consorzio Tutela Pistacchio Verde di Bronte DOP [Stowarzyszenie Ochrony Pistacchio Verde di Bronte]

Adres: Piazza Nunzio Azzia 14

95034 Bronte (CT)
ITALIA

e-mail: presidente@consorziopistacchioverde.it

Consorzio Tutela Pistacchio Verde di Bronte DOP jest uprawnione do ztozenia wniosku o zatwierdzenie zmiany
zgodnie z art. 13 ust. 1 rozporzadzenia Ministerstwa Polityki Rolnej, ZywnoSciowej i LeSnej nr 12511 z dnia
14 pazdziernika 2013 r.

2. Panstwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Wilochy

3. Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotycza zmiany

[J Nazwa produktu
Opis produktu

L] Obszar geograficzny
[0 Dowdd pochodzenia
Metoda produkdji

O Zwigzek
Etykietowanie

Inne [aktualizacje]

4.  Rodzaj zmian

Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, niekwalifikujaca si¢ do
uznania za nieznaczng zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

[0 Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, dla ktérych jednolity doku-
ment (lub dokument mu réwnowazny) nie zostal opublikowany, niekwalifikujaca si¢ do uznania za nie-
znaczng zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

(') Dz.U.L 3432 14.12.2012,s. 1.
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5. Zmiany
Opis produktu
Artykut 6 — Cechy produktu
1. W ponizszych punktach w art. 6 specyfikacji produktu:

— ,barwa liScieni intensywnie zielona; stosunek chlorofilu a/b od 1,3 do 1,5;”,
— ,zawarto$¢ wilgoci od 4 % do 6 %;”,

— ,wysoka zawarto$¢ kwaséw tluszczowych jednonienasyconych w owocach (przewazajgca ilos¢ kwasu olejo-
wego — 72 %, inne kwasy: 15 % linolowy i 10 % palmitynowy).”,

wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:
— ,barwa liScieni intensywnie zielona; stosunek chlorofilu a/b co najmniej 1,3;”,
— ,zawarto$¢ wilgoci nie wigksza niz 6 %;”,

— ,wysoka zawarto$¢ kwasow tluszczowych jednonienasyconych w owocach (gléwnie kwasu palmitynowego nie
mniejsza niz 10 %; kwasu linolowego nie mniejsza niz 15 %; natomiast zawarto$¢ kwasu oleinowego nie wigk-
sza niz 72 %).".

,Pistacchio Verde di Bronte” znacznie si¢ r6zni od innych rodzajéw pistacji ze wzgledu na zdolno$¢ utrzymania
intensywnej zielonej barwy do chwili, az stanie si¢ w pelni dojrzala, co gwarantuje jej fagodny smak (nie ,zielony”
lub fenolowy). Zielona barwa jest wynikiem nie tylko wysokiego stezenia chlorofili, ale gléwnie wysokiej przewagi
zawartoéci chlorofilu a nad chlorofilem b. Im wyzszy stosunek chlorofilu a/b, tym wyzsza jako§¢ ,pistachio di
Bronte” (Bellomo, M. G., i B. Fallico, ,Anthocyanins, chlorophylls and xanthophylls in pistachio nuts (Pistacia vera)
of different geographic origin” [Antocyjany, chlorofile i ksantofile w orzeszkach pistacjowych (Pistacia vera)
o réznym pochodzeniu geograficznym)], Journal of Food Composition and Analysis (2007): s. 352-359). Dlatego
wzrost maksymalnej warto$ci tego stosunku jest niezbedny w celu uniknigcia marnotrawstwa produktu, ktére nie
jest uzasadnione z jako§ciowego punktu widzenia.

Zawarto$¢ wilgoci w pistacji zostala obnizona, aby lepiej chroni¢ produkt przed plesnia.

Na proporcje kwasow tluszczowych wplyw ma szereg parametréw wynikajacych z szerokosci geograficznej, sktadu
gleby i zmian klimatu; dlatego z technicznego punktu widzenia uznaje si¢ za niezb¢dne wyrazenie procentowej
zawarto$ci kwasu palmitynowego, linolowego i oleinowego w inny sposéb. Jesli chodzi o kwas palmitynowy
i linolowy, w poprawce proponuje si¢ minimalng dopuszczalng warto$¢ (zawarto$¢ kwasu palmitynowego nie
mniejsza niz 10 %; zawarto$¢ kwasu linolowego nie mniejsza niz 15 %) oraz maksymalng warto$¢ w przypadku
kwasu oleinowego (zawarto$¢ nie wigksza niz 72 %).

Metoda produkgji
Artykul 5 — Przygotowanie gruntu

2. W zwrocie:

,W przypadku nowych upraw przygotowanie terenu pod uprawe pistacji musi obejmowaé niwelacje terenu, by
ulatwi¢ odplyw wod, prowadzenie uprawy oraz nawozenie podtoza.”

wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:

,W przypadku nowych upraw przygotowanie gruntu obejmuje, w miar¢ mozliwosci, niwelacje przedmiotowego
terenu, by ulatwi¢ odplyw wod, prowadzenie uprawy oraz nawozenie podloza.”.

Poprawka uwzglednia cechy terenéw w nowych uprawach, na ktérych nie zawsze istnieje mozliwos¢ przygotowa-
nia gruntu, gdyz jest wulkaniczny lub znajduje si¢ na obszarze Parku Narodowym Etna.
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Artykut 5 — Zasady uprawy

3. W akapicie:

,Szczegblne warunki klimatyczne i glebowe, jak réwniez technika usuwania odrostéw praktykowana na obszarze
uprawy produktu objetego ChNP »Pistacchio Verde di Bronte«, zgodnie z opisem w art. 3, zwigkszajg naturalne
zréznicowanie odmian w ujeciu gatunkowym oraz zwigkszaja ochrone rosliny.”

wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:

,2Uprawa »Pistacchio Verde di Bronte« moze by¢ prowadzona w nastepujacy sposéb:

— system tradycyjny, zgodnie z zasadami dobrej praktyki rolniczej regionu Sycylii lub organizacji miedzynarodo-
wych,

— system integrowanej ochrony roélin, zgodnie z wymogami okre§lonymi w rozporzadzeniu (WE) nr 1257/1999,
z p6Zniejszymi zmianami,

— system ekologicznej ochrony roélin, zgodnie z wymogami okre$lonymi w rozporzadzeniu (WE) nr 834/2007,
z p6Zniejszymi zmianami.

Podmiot gospodarczy ma obowiazek przeprowadzenia:
— corocznego przycinania,
— zwalczania chwastéw,

— usuwania odrostéw w roku nieprodukcyjnym, umozliwiajgc zréznicowanie odmian oraz wigksza ochrong
ro§lin,

— dzialant w celu zwalczania wszystkich niekorzystnych warunkéw skrajnych, zaréwno o charakterze abiotycz-
nym, jak i biotycznym.”.

Powyzszy akapit wraz ze zmianami umozliwia wigksza precyzje przy opisie zasad uprawy dopuszczonych
w specyfikacji oraz dzialafi, ktére podmiot gospodarczy musi wykona¢ na polu.

4. Dodaje si¢ nastgpujace zdanie:

,Zaklada si¢ maksymalne mozliwe plony dwuletnie na poziomie 1 700 kg produktu w tupinie na hektar.”.
Uwzglednienie maksymalnych plonéw produktu w lupinie z hektara ma dwojaki cel. Po pierwsze ma zniechecaé
do intensywnych praktyk rolniczych, ktére mimo zZe zwigkszaja produkcje, mogg mieé negatywny wplyw na jakos¢
produktu. Po drugie stanowi dodatkowy element kontroli produkgji ,Pistacchio Verde di Bronte”, stuzacy skutecz-

niejszemu przeciwdzialaniu oszustwom.

Artykul 5 — Zbiory, przechowywanie i przetwarzanie
5. W zdaniu:

,Zbior6w dokonuje si¢ recznie, potrzgsajac drzewami lub zrywajac owoce z wykorzystaniem koszy, zwracajgc
uwage, aby owoce nie spadaly na ziemie.”

wprowadza si¢ nastepujgce zmiany:

,Zbioréw dokonuje si¢ poprzez potrzgsanie drzewami lub zrywanie owocodw z wykorzystaniem koszy, zwracajac
uwage, aby owoce nie spadaly na ziemie.”.

Zmiana umozliwia zbieranie z uzyciem narzedzi mechanicznych, takich jak mechaniczne potrzasarki i wstrzasarki,
ktore ulatwiajg etap zbierania bez wplywu na jako$¢ produktu.

6. W zdaniu:
,Nastepnie produkt w tupinie musi by¢ niezwlocznie poddany suszeniu bezposrednim dziataniem $wiatla lub

innymi systemami suszacymi, przy czym temperatura produktu musi by¢ utrzymana w przedziale od 40 do 50 °C,
az do uzyskania wilgotnosci resztkowej nasienia pistacji od 4 do 6 %.”
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wprowadza si¢ nastepujace zmiany:

,Nastepnie produkt w tupinie musi by¢ niezwlocznie poddany suszeniu bezpos$rednim dzialaniem $wiatla lub
innymi systemami suszacymi, przy czym temperatura produktu musi by¢ utrzymana ponizej 50 °C, az do uzyska-
nia maksymalnej wilgotnosci resztkowej 6 %.”.

Mozliwos¢ suszenia produktu réwniez w temperaturach nizszych niz 40 °C umozliwia lepsze zachowanie koloru
pistagji.

Zmiana wartoSci wilgotnosci lepiej chroni produkt przed plesnia, a tym samym zwigksza okres przechowywania
produktu.

7. W zdaniu:

,Produkt suszony nalezy umie$ci¢ w nowych opakowaniach jutowych, papierowych lub polietylenowych, aby unik-
ng¢ jego kontaktu z podtozem lub $cianami, i nalezy przechowywaé go w dobrze wietrzonych i suchych pomiesz-
czeniach.”

wprowadza si¢ nastepujace zmiany:

,Produkt suszony nalezy umiesci¢ w nowych opakowaniach zgodnie z obowiazujacymi przepisami prawa, tak aby
unikna¢ jego kontaktu z podlozem lub $cianami, i nalezy przechowywaé go w dobrze wietrzonych i suchych
pomieszczeniach.”.

Zmiana jest konieczna, aby umozliwi¢ uzycie pojemnikéw wykonanych z kazdego materiatu dopuszczonego obo-
wigzujacymi przepisami prawa.

8. W zwrocie:

W okresie od marca do pazdziernika, w zaleznoSci od warunkéw atmosferycznych, produkt w swoich réznych
formach, tj. w tupinie, bez tupin lub obrany ze skérki, nalezy przechowywaé w temperaturze od 13 °C do 17 °C,
lub w szczelnie zamknigtym opakowaniu prozniowym lub w atmosferze zmodyfikowane;j.”

wprowadza si¢ nastepujace zmiany:

,W okresie od marca do pazdziernika, w zalezno$ci od warunkéw atmosferycznych, produkt w swoich réznych
formach, tj. w lupinie, bez tupin lub obrany ze skérki, nalezy przechowywaé w temperaturze nie wyzszej niz 15 °C
badZ w szczelnie zamknigtym opakowaniu prézniowym lub w atmosferze zmodyfikowanej.”.

Zmiana temperatury przechowywania uwzglednia temperatury w magazynach. W szczeg6lnoéci umozliwienie
przechowywania produktu w temperaturach nie przekraczajacych 15°C oznacza, ze produkt mozna lepiej prze-
chowywa¢ oraz przez dtuzszy okres czasu.

Etykietowanie
Artykul 8 — Pakowanie i etykietowanie

9. W zdaniu:

,Ponadto nalezy umiesci¢ informacje o nazwie, firmie, adresie przedsigbiorstwa pakujacego, a takze ewentualnie
nazwe przedsigbiorstw-producentéw owocoéw, mase brutto w momencie pakowania oraz rok produkcji.”

wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:

,Ponadto nalezy umiesci¢ informacje o nazwie, firmie, adresie przedsigbiorstwa pakujacego, a takze ewentualnie
nazwe przedsigbiorstw-producentéw owocdw, mase netto w momencie pakowania oraz rok produkcji.”.

Akapit zostal dostosowany do przepiséw unijnych w zakresie etykietowania, ktére wymagaja podania masy netto
zywnosci, a nie masy brutto.

Aktualizacje

Odestania do rozporzadzenia (WE) nr 510/2006 zastgpiono aktualnymi odestaniami do rozporzadzenia (UE)
nr 1151/2012.

Wyznaczony organ kontrolny zostaje zastgpiony przez: Istituto Zooprofilattico Sperimentale della Sicilia ,A. Mirri”,
Via G. Marinuzzi, 3, 90129 Palermo, tel. +39 0916565328, faks: +39 0916565437, e-mail: servizio
certificazioni@izssicilia.it
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C403/18 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 1.11.2016

JEDNOLITY DOKUMENT
,PISTACCHIO VERDE DI BRONTE”
Nr UE: PDO-IT-02144 - 7.6.2016
ChNP (X) ChOG ( )
1. Nazwa

,Pistacchio Verde di Bronte”

2. Panstwo czlonkowskie lub pafstwo trzecie

Wilochy

3. Opis produktu rolnego lub srodka spozywczego
3.1. Rodzaj produktu

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi sig nazwa podana w pkt 1

ChNP ,Pistacchio Verde di Bronte” jest zastrzezona dla produktu w lupinie, bez tupin lub obranego ze skorki,
pochodzacego z roélin gatunku Pistacia vera, odmiany Napoletana, zwanej rowniez Bianca lub Nostrale, zaszczepionej
na Pistacia terebinthus. Dopuszcza si¢ nie wigcej niz 5 % roélin innych odmian lub podkladek innych niz P. terebin-
thus. Ta wielko$¢ procentowa dotyczy wszystkich roslin tacznie obsadzonych w danej uprawie. W kazdym przy-
padku produkt pochodzacy z rodlin innych odmian, nienalezacych do odmiany Napoletana, nie uzyska certyfikatu.

ChNP , Pistacchio Verde di Bronte” w momencie wprowadzenia do obrotu musi spelnia¢ — poza ogélnymi normami
jako$ciowymi — nastepujace warunki, okreslajace jej cechy fizyczne i organoleptyczne: barwa liScieni intensywnie
zielona; stosunek chlorofilu a/b co najmniej 1,3; zapach aromatyczny i mocny, bez wyczuwalnego zapachu plesni
lub innych nietypowych zapachéw; zawarto$¢ wilgoci nie wigksza niz 6 %; wysoka zawarto$¢ kwaséow tluszczo-
wych jednonienasyconych w owocach (gléwnie kwasu palmitynowego nie mniejsza niz 10 %; kwasu linolowego
nie mniejsza niz 15 %; natomiast zawarto$¢ kwasu oleinowego nie wicksza niz 72 %).

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

3.4. Poszczegélne etapy produkcji, ktére muszg odbywaé si¢ ha wyznaczonym obszarze geograficznym

Uprawa, zbir i przetwarzanie ,Pistacchio Verde di Bronte” odbywaja si¢ w obszarze geograficznym okreslonym
w pkt 4.

3.5. Szczegbtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Produkt wprowadzany jest na rynek w ciggu dwoch lat od zebrania w nowych opakowaniach réznego rodzaju,
zgodnych z obowigzujacymi przepisami prawa.

3.6. Szczegblowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

,Pistacchio Verde di Bronte” moze by¢ wprowadzane do obrotu jedynie wéwczas, gdy logo chronionej nazwy
pochodzenia jest umieszczone na kazdym opakowaniu.

Obowiazkowe jest ponadto umieszczenie nazwy ,Pistacchio Verde di Bronte” czcionkg wyrazng, nieusuwalng
i wyraznie odrdzniajac si¢ od jakiegokolwiek innego napisu.

Ponadto nalezy umiesci¢ informacje o nazwie, firmie, adresie przedsigbiorstwa pakujacego, a takze ewentualnie
nazwe przedsigbiorstw-producentéw owocdw, mase netto w momencie pakowania oraz rok produkdji.

Nieobowigzkowe jest podanie numeru tygodnia, w ktérym mial miejsce zbiér produktéw. Logo ChNP sklada sie
z napisu Chroniona Nazwa Pochodzenia ChNP, pod nim umieszczony jest rysunek przedstawiajacy wulkan Etna
i owoc pistacji, a na dole napis ,Pistacchio Verde di Bronte”.
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4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar produkgji ,Pistacchio Verde di Bronte” obejmuje tereny gmin Bronte, Adrano, Biancavilla w prowincji Cata-
nia, potozone na wysokosci od 400 do 900 m n.p.m.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym

Obszar produkgji charakteryzuje si¢ glebami pochodzenia wulkanicznego i klimatem $rédziemnomorskim subtro-
pikalnym, pétsuchym, gdzie lata sg dlugie i suche, opady wystepuja gtéwnie w okresie jesieni i zimy, a miedzy
dniem i nocg wystepuja duze rdznice temperatur. Te czynniki glebowo-klimatyczne powoduja, Ze wprowadzone na
ten obszar przez czlowicka uprawy pistacji terpentynowej (Pistacia terebinthus) daja owoce o szczegblnych cechach
jako$ciowych (intensywna zielona barwa typowa dla tego obszaru, wydluzony ksztalt, aromatyczny zapach i duza
zawarto$¢ kwaséw ttuszczowych jednonienasyconych w owocach), ktére trudno jest spotkaé na innych obszarach
produkcji w masywie Etny. Dzieki temu szczegdlnemu polaczeniu czynnikéw glebowych i klimatycznych oraz
czynnikéw ludzkich ChNP ,Pistacchio Verde di Bronte” nabiera specyficznych cech, ktére sprawiajg, ze owoce te sg
jedynymi w swoim rodzaju.

Na Sycylii uprawa ,Pistacchio Verde di Bronte” rozpowszechnila si¢ w okresie panowania arabskiego (VIII i IX
w. n.e.). Gdy Cesarstwo Rzymskie rozpadlo si¢ pod wplywem inwazji barbarzynskich, Sycylie podbili Arabowie:
Berberowie z Tunezji, muzulmanie, czarnoskéra ludnos$¢ z Sudanu, ktérzy nazwali Sycylie ,rajskim ogrodem”. To
wlasnie Arabowie wprowadzili — oprécz upraw cytryn, pomaranczy, trzciny cukrowej, bawelny, palm, papirusu,
baklazanéw — réwniez uprawy pistacji. Po dzi§ dzien ,Pistacchio Verde di Bronte” jest charakterystycznym i typo-
wym skladnikiem sycylijskich stodyczy, w szczegdlnosci tych, ktére sa wytwarzane w rejonie Katanii.

Odestanie do publikacji specyfikacji
(art. 6 ust. 1 akapit drugi wspomnianego rozporzadzenia)
Ministerstwo uruchomito krajowg procedure sprzeciwu wraz z publikacjag wniosku w sprawie zmiany specyfikacji pro-

duktu objetego ChNP ,Pistacchio Verde di Bronte” w Dzienniku Urzgdowym Republiki Wloskiej nr 56 z dnia 8 marca
2016 r.

Tekst skonsolidowany specyfikacji produktu jest dostgpny w internecie pod adresem: http://www.politicheagricole.it/
flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

lub ewentualnie:
poprzez przejicie bezposrednio na strong gléwng Ministerstwa Polityki Rolnej, Zywnosciowej i Lesnej

(www.politicheagricole.it) oraz wybér ,Prodotti DOP e IGP” (w prawym gérnym rogu ekranu), nastepnie ,Prodotti DOP,
IGP e STG” (w lewej czgsci ekranu) i na koniec ,Disciplinari di produzione all'esame dell'UE”.
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