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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jako$ci produktéw
rolnych i $rodkéw spozywczych

(2016/C 418/05)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego
i Rady (UE) nr 1151/2012 ().

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKACJI PRODUKTU OZNACZONEGO CHRONIONA NAZWA POCHODZENIA/
CHRONIONYM OZNACZENIEM GEOGRAFICZNYM, GDY ZMIANA TA NIE JEST NIEZNACZNA
Whniosek o zatwierdzenie zmiany zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit pierwszy rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012
»PROSCIUTTO VENETO BERICO-EUGANEO”
Nr UE: PDO-IT-02104 - 18.1.2016
ChNP (X) ChOG ( )
1. Grupa skladajaca wniosek i majaca uzasadniony interes

Consorzio di tutela del Prosciutto Veneto Berico-Euganeo D.O.P.

Siedziba: Piazza V.Emanuele II, 3
35044 Montagnana (PD)
WLOCHY

Tel. i faks: +39 042982964
E-mail:  info@prosciuttoveneto.it

Consorzio di Tutela del Prosciutto Veneto Berico-Euganeo D.O.P. jest uprawnione do zlozenia wniosku w sprawie
zmiany zgodnie z art. 13 ust. 1 Decreto del Ministero delle politiche agricole alimentari e forestali (dekretu Mini-
sterstwa Polityki Rolnej, ZywnoSciowej i Le$nej) nr 12511 z dnia 14 pazdziernika 2013 r.

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Wiochy
3. Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotycza zmiany
— [ Nazwa produktu
— O Opis produktu
— [ Obszar geograficzny
— X Dowdd pochodzenia
— X Metoda produkgji
— [0 Zwigzek
— X Etykietowanie
— [X Inne [etykietowanie; pakowanie; organ kontrolny]

4. Rodzaj zmian

— [0 Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, niekwalifikujaca sie do
uznania za nieznaczng zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

(') Dz.U.L 3432 14.12.2012,s. 1.
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— X Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, dla ktérych jednolity doku-
ment (lub dokument mu réwnowazny) nie zostal opublikowany, niekwalifikujaca si¢ do uznania za nie-
znaczng zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.
5.  Zmiany
Pakowanie

Wnosi si¢ o zniesienie obowigzku przeprowadzania czynnosci oddzielania od kosci, krojenia na kawalki, krojenia
na plastry i pakowania wstepnego produktu na obszarze geograficznym produkcji.

Zniesienie tego obowigzku powoduje zmiang nizej okre$lonych punktéw kart B i C specyfikacji produktu.
Karta B.5

Nastepujacy akapit:

,Czynnosci pakowania, o ktérych mowa powyzej, przeprowadza si¢ pod bezposrednig kontrola upowaznionego
organu wylgcznie na obszarze przetwarzania okre$lonym w art. 4 tekstu jednolitego.”

otrzymuje brzmienie:

,Kolejne czynnosci, tj. oddzielanie od kosci, krojenie na plastry i pakowanie wstepne, mozna przeprowadzaé poza
granicami obszaru, o ktérym mowa w punkcie C.1, ale nalezy je przeprowadza¢ pod kontrolg organu kontrolnego.”.

Dzigki zmianie tego punktu czynno$ci oddzielania od kosci, krojenia na plastry i pakowania wstgpnego mozna
przeprowadzaé réwniez poza ograniczonym obszarem geograficznym przy jednoczesnym zapewnieniu przeprowa-
dzania wymaganych w tym zakresie kontroli.

Czynnosci kontrolne wykonywane przez zatwierdzony organ kontrolny uzasadnione sg faktem, ze podczas prze-
prowadzania czynnosci zwigzanych z krojeniem na plastry usuwa si¢ znak ChNP.

Karta C.2
Nastepujacy akapit:

,Zaktady produkcyjne (wl. prosciuttifici) 1 zaklady przeprowadzajace krojenie na plastry i pakowanie musza znajdo-
wac si¢ na obszarze, o ktérym mowa w punkcie C.1 i na ktérym musza w zwiazku z tym odbywa¢ si¢ wszystkie
etapy przetwarzania surowca przewidziane w niniejszej specyfikacji produktu.”

otrzymuje brzmienie:

,Zaklady produkcyjne (wl. prosciuttifici) musza znajdowac si¢ na obszarze, o ktérym mowa w punkcie C.1 i na
ktérym musza w zwigzku z tym odbywal si¢ wszystkie etapy przetwarzania surowca przewidziane w niniejszej
specyfikacji produktu.”.

Zmiana jest zgodna z wyjasnieniami wprowadzonymi w punkcie B.5 i ma na celu umozliwienie przeprowadzania
czynnosci oddzielania od kosci, krojenia na plastry i pakowania wstepnego réwniez poza ograniczonym obszarem
geograficznym przy jednoczesnym zapewnieniu przeprowadzania wymaganych w tym zakresie kontroli.

Dowdd pochodzenia

W nastgpstwie zniesienia ograniczenia geograficznego w odniesieniu do czynnosci pakowania zmieniono nizej
okreslone akapity kart C i E specyfikacji produktu, aby ustanowi¢ zasady przeprowadzania czynnosci kontrolnych
dotyczacych pakowania i produktu oraz zapewnié prawidlowy identyfikacje i identyfikowalno$¢ produktu.

Karta C 8.1
Nastepujace akapity:

,Aby hodowcy mogli zosta¢ wlaczeni do laficucha produkcji objetej chroniona nazwa pochodzenia, okreslonej
w jednolitym dokumencie, musza zosta¢ wczesniej zatwierdzeni i zarejestrowani przez upowazniony organ (okre-
Slony w tekscie jednolitym).

W tym celu hodowcy skladajg skierowany do upowaznionego organu specjalny wniosek. Po przeprowadzeniu
odpowiednich kontroli organ ten przyznaje kazdemu hodowcy alfanumeryczny kod identyfikacyjny ustalony zgod-
nie z zasadami okre$lonymi w dyrektywie szczegbtowej notyfikowanej krajowemu organowi kontrolnemu i dostar-
cza mu tymczasowe dokumenty papierowe uprzednio opatrzone numerem i kodem, niezbedne do péZniejszego
uzyskania certyfikacji.”

otrzymujg brzmienie:

,Kazdy etap procesu produkgji jest kontrolowany poprzez rejestracje produktéw wchodzacych i wychodzacych na
kazdym etapie. Wspomniane monitorowanie oraz wpisywanie do przewidzianych w tym celu rejestréw, ktorymi
zarzadza organ kontrolny, gospodarstw prowadzacych chéw, producentéw, rzezni, zakladéw rozbioru migsa, doj-
rzewalni 1 podmiotéw pakujacych, prowadzenie rejestrow produkcji i pakowania oraz zglaszanie w odpowiednim
czasie organowi kontrolnemu wyprodukowanych iloici pozwalajg na zagwarantowanie identyfikagji i identyfikowal-
nosci produktu. Wszystkie osoby fizyczne i prawne wpisane do tych rejestréw podlegaja kontroli prowadzonej
przez organ kontrolny zgodnie ze specyfikacja produkeji i odpowiednim planem kontroli.”.
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Poprzednie postanowienie zastgpiono w calosci nowym postanowieniem, aby uwzgledni¢ wszystkie kategorie
zidentyfikowane w sektorze przetwordw z migsa zgodnie z przepisami obowigzujagcymi w tym zakresie.

Karta E.1.3

W karcie dodaje si¢ akapity w brzmieniu:

,Piecze homologacyjna: przed przeprowadzeniem czynnosci solenia producent, po sprawdzeniu zgodnosci $wie-
zego udzca z wymogami zawartymi w specyfikacji produktu, musi na nim przystawi¢ opisang ponizej metalows
pieczel.
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Pieczeé ma ksztalt szeSciokgta i widnieje na niej napis »C.VENETO«, miesigc (zapisany cyframi rzymskimi) i rok
(zapisany cyframi arabskimi) rozpoczecia przetwarzania.

Pieczg¢ stanowi niezbedny element do celéw obliczenia minimalnego okresu dojrzewania, a ponadto pozwala na
okreslenie daty produkcji zgodnie z krajowymi przepisami w zakresie nadzoru sanitarnego nad migsem.

Piecz¢l, przystawiana za pomocg przewidzianego w tym celu narzedzia, jest zaprojektowana w spos6b uniemozli-
wiajacy jej usuniecie.”.
W nowo dodanych akapitach przewidziano identyfikacje zgodnego z wymogami udZca przy pomocy pieczeci,

ktéra opisano. Procedura ta gwarantuje identyfikowanie wylacznie udZcéw spelniajacych wymogi zawarte w specy-
fikacji produktu.

Karta E.1.9
W karcie dodaje si¢ nastepujace akapity:
,Znak zgodnosci pozostaje na szynce bez kosci oraz na kawatkach z niej otrzymanych.

Szynki opatrzone znakiem zgodnosci, ktére maja by¢ nastepnie pokrojone na plastry i wstepnie zapakowane,

muszg posiadal nastepujace whasciwosci:

— okres dojrzewania wynoszacy co najmniej 14 miesiecy,

— poziom wilgotnosci rowny lub mniejszy niz 64 %,

— ciagle przestrzeganie wymogéw dotyczacych umieszczania znaku, a zatem brak powodéw niezgodnosci pod
wzgledem technologicznym, jako$ciowym, higienicznym i sanitarnym.

Na stosowanych opakowaniach znak umieszcza si¢ w sposob trwaly i uniemozliwiajacy jego usunigcie, pod nadzo-

rem organu kontrolnego.

Wprowadzanie do obrotu

Krojenie na kawalki, krojenie na plastry i pakowanie: szynke »Prosciutto Veneto Berico-Euganeo« mozna wprowa-
dza¢ do obrotu nie tylko w calosci, lecz takze bez kosci, a ponadto, w przypadku szynki bez kosci, zapakowang
w kawalkach o réznym ksztalcie i o rdznej masie; w tym przypadku znak zgodnosci, o ktérym mowa w karcie H,
nalezy umie$ci¢ w widoczny sposob na kazdym kawatku.

Szynke »Prosciutto Veneto Berico-Euganeo« mozna réwniez sprzedawaé w plastrach; w tym przypadku znak
umieszcza si¢ na opakowaniach w sposéb trwaly i uniemozliwiajacy jego usuniecie.

Czynnosci krojenia na kawalki, krojenia na plastry i pakowania szynki »Prosciutto Veneto Berico-Euganeo« podda-
wane sg kontroli w celu:

— zapewnienia, aby produkt wykorzystywany w ramach ChNP by} faktycznie produktem juz certyfikowanym oraz
potwierdzenia w ten sposéb odpowiednich elementéw zwiazanych z identyfikowalnoscig i dowodem pochodze-
nia zgodnie z wymogami specyfikacji produktu,
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— sprawdzenia ciaglego przestrzegania wymogéw technicznych i jakosciowych okreslonych w specyfikacji pro-
duktu, braku ewentualnych szkdd oraz przestrzegania warunkéw dojrzewania i warto$ci aw,

— po$wiadczenia stosowania przy pakowaniu elementéw graficznych zgodnych z obowigzujaca specyfikacja pro-
duktu oraz zgodnosci ze wszystkimi bez wyjatku wymogami zwigzanymi z korzystaniem z ChNP,

— sprawdzenia, czy czynnosci pakowania produktu w plastrach objetego ChNP rzeczywiScie dotyczg ilosci pro-
duktu odpowiadajacej faktycznej dostepnej ilosci szynki »Prosciutto Veneto Berico-Euganeo« wiasciwie zidentyfi-
kowanej w tym celu.

Cale szynki poddawane oddzieleniu od kosci wysyla si¢ do pdzZniejszego przetworzenia wraz ze specjalnym $wia-
dectwem wydawanym przez producenta, w ktorym podaje si¢ ilo$¢ oraz opisuje si¢ odpowiednie elementy infor-
magji i identyfikacji zgodnie z planem kontroli ChNP, w szczegélnosci:

a) date rozpoczecia przetwarzania (date pieczeci);
b) liczbe i masg;
¢) kod producenta.

Podmiot, ktéry wykonuje czynnosci oddzielania od kosci, krojenia na plastry i pakowania wstepnego do celéow
ChNP jest zobowigzany do udostepnienia dokumentacji potrzebnej do weryfikacji zgodnosci i adekwatnosci prze-
prowadzonych czynnosci zgodnie z instrukcjami wydanymi przez organ kontrolny, a takze do powiadomienia tego
organu kontrolnego o swoim statusie podmiotu pakujacego, aby umozliwi¢ przeprowadzenie kontroli i inspekcji
na miejscu, ktérych kosztami zostanie obcigzony.”.

W nowo dodanych akapitach reguluje si¢ obecno$¢ znaku zgodnosci réwniez na szynkach przeznaczonych do
oddzielania od kosci, krojenia na plastry i pakowania wstepnego oraz okresla sie wymogi jakosciowe dotyczace
szynek przeznaczonych do oddzielania od kosci, krojenia na plastry i pakowania wstepnego w celu umieszczenia
znaku.

Ponadto okresla si¢ w nich procedury, ktére podmiot przeprowadzajacy czynnosci oddzielania od kosci, krojenia
na plastry i pakowania wstepnego jest obowigzany stosowa¢, aby zapewni¢ dowdd pochodzenia produktu.

Metoda produkgji
Karta C.6.4
Nastepujace zdanie:

,Techniki chowu majg na celu uzyskiwanie cigzkich §win opasowych, co nalezy realizowaé, zapewniajac umiarko-
wany dzienny przyrost masy, oraz produkowanie tusz klasyfikowanych w $rodkowych kategoriach klasyfikacji
EWG.”

otrzymuje brzmienie:

,Techniki chowu majg na celu uzyskiwanie cigzkich $win opasowych, co nalezy realizowaé, zapewniajac umiarko-
wany dzienny przyrost masy, oraz produkowanie tusz klasyfikowanych w $rodkowych kategoriach klasyfikacji unij-
nej, tj. w klasach »Uc, »Re¢, »O« kategorii »H« (kategorii cigzkich $wini opasowych) unijnej skali klasyfikacji.”.

Zmiana ma na celu dostosowanie specyfikacji produkcji do skali stosowanej w Unii w ramach klasyfikacji tusz
wieprzowych, o ktorej mowa w pkt B zalacznika IV do rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013.

Etykietowanie
Karta H.2

W celu zapewnienia przejrzystosci dla konsumenta dodano ponizszy rysunek przedstawiajacy znak zgodnosci.
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Karta H.4

Nastepujace zdanie:

,Pieczel umieszcza si¢ przed soleniem, wylgcznie na $wiezych udZcach pochodzgcych z zatwierdzonych rzezni
i opatrzonych opisanymi juz pieczeciami.”

otrzymuje brzmienie:

,Pieczeé umieszcza si¢ przed soleniem, wylacznie na $wiezych udzcach pochodzacych z zatwierdzonych rzezni
i opatrzonych opisanymi juz pieczgciami (zob. karta E 1.3).”.

Dodano odniesienie do karty E 1.3, aby ulatwi¢ znalezienie logo pieczeci homologacyjnej w tekscie specyfikacji
produktu.

Karta H.5
Nastepujace akapity:

,Zasady dotyczace etykietowania szynki »Prosciutto Veneto Berico-Euganeo« muszg oczywiScie uwzglednial dekret
z moca ustawy Republiki Wloskiej nr 109 z dnia 27 stycznia 1992 r. (w sprawie transpozycji dyrektyw EWG
dotyczacych etykietowania, prezentacji i reklamowania $rodkéw spozywczych). Zgodnie z wymogami tekstu jedno-
litego i niniejszej specyfikacji produktu na szynce »Prosciutto Veneto Berico-Euganeo« znajdujg si¢ obowigzkowo
nastepujace informacje:

a) w przypadku calej szynki »Prosciutto Veneto Berico-Euganeo« z koscig:
— nazwa »Prosciutto Veneto Berico-Euganeos, po ktorej nastgpuje okreslenie »chroniona nazwa pochodzeniac,
— siedziba zakladu produkcyjnego;

b) w przypadku szynki »Prosciutto Veneto Berico-Euganeo« bez kosci, w calosci lub w kawalkach:
— nazwa »Prosciutto Veneto Berico-Euganeo, po ktdrej nastepuje okreslenie »chroniona nazwa pochodzeniac,
— siedziba zakladu pakowania,
— data produkdji, jezeli pieczgé, o ktérej mowa w punkcie H.3, nie jest juz widoczna.

W przypadku szynki »Prosciutto Veneto Berico-Eugane« w plastrach oprécz wyzej wymienionych zasad zastosowa-
nie majg rowniez przepisy szczegdlne dotyczace prezentacji okreSlone w wytycznych upowaznionego organu.”

otrzymuje brzmienie:

,Zasady dotyczace etykietowania szynki »Prosciutto Veneto Berico-Euganeo« muszg oczywiscie uwzgledniaé dekret
z mocg ustawy Republiki Wloskiej nr 109 z dnia 27 stycznia 1992 r. (w sprawie transpozycji dyrektyw EWG
dotyczacych etykietowania, prezentacji i reklamowania $rodkéw spozywczych). Zgodnie z wymogami tekstu jedno-
litego i niniejszej specyfikacji produktu na szynce »Prosciutto Veneto Berico-Euganeo« znajdujg si¢ obowigzkowo
nastepujace informacje:

a) etykieta calej szynki »Prosciutto Veneto Berico-Euganeo« z ko$cia opatrzonej znakiem zgodnosci uwzglednia
nastepujgce wymogi:

— nazwa »Prosciutto Veneto Berico-Euganeoc, po ktérej nastepuje okreslenie »chroniona nazwa pochodzenia,
musi si¢ znajdowaé w gléwnej czesci pola widzenia,

— nazwa przedsigbiorstwa lub zarejestrowany znak towarowy producenta zarejestrowanego przez organ kon-
trolny musi si¢ znajdowal w gléwnej czesci pola widzenia,

— nalezy wskaza¢ siedzibe producenta;

b) etykieta szynki »Prosciutto Veneto Berico-Euganeo« bez kosci, zapakowanej, w calosci lub w kawatkach, opa-
trzonej znakiem zgodnosci uwzglednia nastgpujace wymogi:

— nazwa »Prosciutto Veneto Berico-Euganeos, po ktdrej nastgpuje okreslenie »chroniona nazwa pochodzenia,
musi si¢ znajdowaé w gléwnej czesci pola widzenia,

— nazwa przedsigbiorstwa lub zarejestrowany znak towarowy producenta zarejestrowanego przez organ kon-
trolny musi si¢ znajdowaé w gtéwnej czgsci pola widzenia,

— nalezy wskaza¢ siedzib¢ producenta,

— nalezy wskazac siedzib¢ zakladu pakowania i date produkdji, jezeli piecz¢é, o ktorej mowa w punkcie H.3,
nie jest juz widoczna.
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W przypadku produktu w plastrach wstepnie pakowanego opakowania (tacki lub inne pojemniki) musza by¢
wykonane z przezroczystego materiatu i dostosowane do przechowywania produktu. Nie mozna stosowaé opako-
wan wykonanych z materialéw, ktére moga, nawet niebezposrednio, zmieni¢ wlasciwosci fizykochemiczne i orga-
noleptyczne produktu.

Etykiety umieszczone na opakowaniach musza znajdowaé si¢ w lewym gérnym rogu gléwnej powierzchni
(z przodu) opakowania i zawieraé nastgpujace informacje:

— znak ChNP przedstawiajacy Iwa $w. Marka znajdujacego si¢ nad stowem »VENETOk,
— unijne logo ChNP,
— mnazwe »Prosciutto Veneto Berico-Euganeos,

— okreslenie »chroniona nazwa pochodzenia zgodnie z ustawg nr 628/81 i z rozporzadzeniem (WE)
nr 1107/96¢,

— okreslenie »certyfikowana przez organ kontrolny zatwierdzony przez Ministerstwo Polityki Rolnej, Zywnoscio-
wej i Le$neje.

Kazde opakowanie produktu w plastrach musi zawiera¢ nastepujace informacje na etykiecie technicznej lub han-
dlowej, w dolnej czg$ci po prawej stronie:

— nazwe przedsigbiorstwa produkcyjnego (przedsigbiorstwa przetwérczego) lub podmiotu pakujacego, ktéry
przeprowadzil krojenie produktu na plastry,

— siedzibe zaktadu produkcyjnego lub zakladu pakowania,

— w przypadku pakowania lub wprowadzania do obrotu przez producenta nalezy réwniez poda¢ kod identyfika-
cyjuy faktycznego producenta,

— w przypadku pakowania w innym zakladzie niz zaktad producenta nalezy wskaza¢ siedzibg zakladu pakowania.

Mozna wskaza¢ jedynie jeden z trzech wyzej wymienionych podmiotéw (producenta, producenta wprowadzajacego
produkt do obrotu, podmiot pakujacy lub wprowadzajacy do obrotu), z wyjatkiem przypadku, w ktérym wyste-
puja dodatkowe odniesienia do innych oséb.

Kod identyfikacyjny oznacza numer identyfikacyjny przyznany przez organ kontrolny przedsigbiorstwu przetwor-
czemu w momencie wpisania go do rejestréw, o ktérych mowa w punkcie C.8.1.

Nazwe przedsigbiorstwa produkcyjnego mozna ewentualnie poprzedzi¢ wylgcznie okresleniami »wyprodukowana
przez« lub »wyprodukowana i zapakowana przez« (w jezyku wloskim lub w innym jezyku). W pozostatych przy-
padkach podmiot pakujgcy, ktéry sam nie jest producentem, musi zawsze wskazaé kod identyfikacyjny producenta
w powigzaniu z siedzibg zaktadu produkcyjnego i poprzedzi¢ swoja nazwe przedsigbiorstwa okresleniem »zapako-
wana przez« (w jezyku wloskim lub w innym jezyku).

Postanowienia przewidziane w lit. a) dotyczace etykiety calej szynki »Prosciutto Veneto Berico-Euganeo« z koscig
uzupelnia si¢ postanowieniem dotyczacym obecnosci znaku zgodnosci oraz odniesienia do producenta.

Postanowienia przewidziane w lit. b) dotyczace etykiety szynki »Prosciutto Veneto Berico-Euganeo« bez kosci,
w calosci lub w kawalkach, uzupelnia si¢ postanowieniem dotyczacym obecnosci znaku zgodnosci oraz odniesie-
nia do producenta (kodu identyfikacyjnego producenta).”

Dodano akapit dotyczacy norm w zakresie pakowania i etykietowania w przypadku produktu w plastrach wstepnie
pakowanego.

Zmiany te okazujg si¢ konieczne w celu zapewnienia, aby produkt pod réznymi postaciami (w calosci z koscia, bez
kosci w caloscijw kawalkach, w plastrach i wstepnie zapakowany) byt poprawnie identyfikowany i rozpoznawany
przez konsumenta.

Pakowanie

Karta H.6

Po zdaniu:

,— zabrania si¢ stosowania okreSlen takich jak »klasycznae, »autentycznac, »ekstrac, »super« oraz jakichkolwiek
innych okreslefi, wzmianek i informacji zwigzanych z nazwa handlowa, z wyjatkiem okreslenia »bez koscic

i »w plastrache, jak réwniez jakichkolwiek innych informacji nieprzewidzianych wyraznie w niniejszym doku-
mencie, z zastrzezeniem konieczno$ci dostosowania do innych wymogéw prawnych;”
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dodaje si¢ akapit w brzmieniu:

,— na opakowaniach i w prezentacji produktu zabrania si¢ stosowania okreslert dotyczacych jakosci nieprzewidzia-
nych w specyfikacji produktu z zastrzezeniem koniecznosci dostosowania do innych wymogéw prawnych;”.

Wspomniane wprowadzone wymogi w zakresie etykietowania zapewniajg wigksza ochrone konsumenta konco-
wego, poniewaz pozwalajg unikna¢ sytuacji, w ktérej sprzedawcy lub konicowe podmioty pakujace podawalyby na
opakowaniach lub innych materiatach zwigzanych z produktem bledne lub nieobjete przepisami informagje.

Organ kontrolny
Karta G

Punkty G.2, G.4 i G.6 skreslono, a punkty G.1, G.3 i G.5 przeredagowano. Zmiana ta pozwala na dostosowanie
specyfikacji produkeji do przepiséw rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012 w zakresie kontroli. Poprzez t¢ zmiang
usuwa si¢ odniesienia do Consorzio di tutela del prosciutto Veneto Berico-Euganeo D.O.P. jako organu upowaznio-
nego do kontroli i uscisla si¢, Ze ,upowazniony organ” lub ,organ kontrolny” oznacza podmiot, ktéry przeprowa-
dza czynnosci kontrolne zwigzane ze zgodnoscig ze specyfikacja produktu, jak przewidziano w art. 37 rozporzg-
dzenia (UE) nr 1151/2012. W zwiazku z tym nastgpujace akapity karty G:

,G.1

Artykul 39 tekstu jednolitego (ktdry, jak wskazano powyzej, zastgpi ustawe nr 628 z dnia 4 listopada 1981 r.)
stanowi, ze nadzér i kontrole niezbedne do celéw wdrozenia sprawuje Ministerstwo Przemystu, Handlu
i Rzemiosta we wspdlpracy z Ministerstwem Rolnictwa i Le$nictwa (obecnie zlikwidowanym i zastapionym przez
Ministerstwo Koordynacji Polityki Rolnej, Zywnos$ciowej i Lesnej) oraz z Ministerstwem Zdrowia, ktére w tym
zakresie wspiera upowazniony organ.

W tym samym akcie przewidziano, Ze utworzong na zasadzie dobrowolnosci grupe producentéw mozna wyzna-
czy¢ do pelnienia funkcji upowaznionego organu, jezeli spelnia ona nastepujace wymogi:

— jej dzialalnos¢ jest uregulowana statutem zatwierdzonym przez wyzej wymienione ministerstwa,

— wsrdd jej cztonkéw znajduje si¢ co najmniej 50 % producentéw reprezentujacych co najmniej 50 % produkcji
objetej chroniong nazwa pochodzenia w trzech ostatnich latach,

— zapewnia, z uwzglednieniem jej skladu i organizacji oraz $rodkéw finansowych, ktorymi dysponuje, skuteczny
i bezstronny przebieg dzialalnosci instytucjonalnej,

— przewodniczacy jej rady nadzorczej jest powolany przez Ministerstwo Przemystu, Handlu i Rzemiosta,

— jest zarzadzana przez zarzad skladajacy si¢ z czlonka wyznaczonego wspdlnie przez izby handlowe, przemy-
stowe, rzemieslnicze i rolnicze Padwy, Vicenzy i Werony oraz z trzech czlonkéw powolanych przez rolnicze
organizacje zawodowe najbardziej reprezentatywne na szczeblu krajowym,

— posiada komisje miedzybranzowa zlozong z przedstawicieli hodowcow, rzezni i producentéw, ktéra w ramach
organéw grupy zapewnia realizacje dzialan w zakresie poradnictwa i doradztwa we wszystkich dziedzinach
nalezacych do kompetencji upowaznionego organu.

Utworzona na zasadzie dobrowolno$ci grupa musi wystapi¢ z wnioskiem o wyznaczanie jej do pelnienia funkcji
upowaznionego organu, przy czym musi ona wykazaé, ze spelnia przewidziane wymogi.

Szczegblowe przepisy majace zastosowanie do niektorych procedur kontroli dziatalnosci upowaznionego organu,
do ewentualnego odwolania jego zarzadu oraz odwolania wyznaczenia okreslono w art. 45 i 46 tekstu jednolitego.

G.2

Pracownicy odpowiedzialni za nadz6r mogg przeprowadzal inspekcje i dochodzenia oraz wymagaé przedstawiania
wszelkiej dokumentacji, ktérg uznajg za przydatng, i otrzymywal jej kopie, réwniez do celu wykrywania prze-
stepstw administracyjnych i kryminalnych; maja swobodny dostep do miejsc chowu, uboju i produkcji, jak réwniez
do podmiotéw, ktére dostarczaja materialy i produkty oraz $wiadcza ustugi nalezace do fancucha produkcji objetej
chroniong nazwg pochodzenia oraz co do zasady do wszystkich miejsc, w ktdérych szynki sg produkowane lub
rozprowadzane z jakiegokolwiek tytutu do celéw spozycia lub wprowadzenia do obrotu.

Powierzone grupie zadania w zakresie nadzoru przeprowadzaja inspektorzy, ktérzy posiadaja status funkcjonariu-
szy policji sadowej w rozumieniu art. 57 kodeksu postepowania karnego, po nadaniu im przez prefekta Padwy
statusu pracownikéw ochrony dzialajgcych w imieniu pafistwa zgodnie z art. 133 i 138 dekretu krélewskiego
nr 773 z dnia 18 czerwca 1931 r. i z rozporzadzeniem wykonawczym do tego dekretu.

Upowazniony organ ustanawia regulamin odnoszacy si¢ do pracownikéw odpowiedzialnych za nadzér i do pra-
cownikéw wyznaczonych do wykonywania czynnosci przewidzianych w tekscie jednolitym.
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Pracownik traci status funkcjonariusza policji sadowej lub pracownika ochrony dzialajagcego w imieniu panstwa
w przypadku rozwigzania stosunku pracy.

Pracownicy odpowiedzialni za wykonywanie zadaf zwigzanych z nadzorem musza posiada¢ dokument identyfika-
cyjny wydany przez upowazniony organ lub przez jakikolwiek inny organ administracji publicznej, ktorym legity-
muja si¢ kazdorazowo podczas przeprowadzania dzialan kontrolnych.

Jezeli na poziomie krajowym organy nadzoru inne niz upowazniony organ stwierdzajg naruszenia przepisow,
natychmiast wysylaja upowaznionemu organowi sprawozdanie zawierajagce dowdd dokonanych ustaled w celu pod-
jecia przez ten organ pdzniejszych czynnosci nastgpczych.

G3

Po podsumowaniu i potwierdzeniu wszystkich czynno$ci zwigzanych z nadzorem nad surowcem i z jego kontrols,
o ktérych mowa w karcie C niniejszej specyfikacji produktu, upowazniony organ, za posrednictwem wyznaczo-
nych pracownikéw, wdraza system kontroli, ktérego celem jest zapewnienie wypelniania obowigzkéw spoczywaja-
cych na wszystkich podmiotach uczestniczacych w fafcuchu produkeji objetej chroniong nazwa pochodzenia
zgodnie z obowiazujacymi normami specyfikacjami produktu, i ktéry jest organizowany w nastepujacy sposéb:

G.3.1

— Podczas etapdéw przetwarzania wyznaczeni pracownicy upowaznionego organu mogg przeprowadza¢ kontrole
i inspekcje w celu dokonania weryfikacji i badan migsa, aby stwierdzi¢, czy prowadzenie rejestréw i wszystkich
innych dokumentéw jest prawidlowe lub czy warunki przetwarzania odpowiadajg wymogom zawartym
w niniejszej specyfikacji produktu i w tekscie jednolitym.

— W przypadku zakwestionowania lub w przypadku weryfikacji, ktérych wynik nie jest natychmiastowy, wyzna-
czeni pracownicy upowaznionego organu wprowadzaja specjalng identyfikacje produktu.

— Urzgdowy lekarz weterynarii odpowiedzialny za nadzor sanitarny na wniosek upowaznionego organu udostepnia
mu wszelkie dokumenty urzedowe uznane za niezbgdne do przeprowadzenia kontroli prawidlowego przebiegu
czynnosci i przestrzegania warunkéw przewidzianych w niniejszej specyfikacji produktu i w tekscie jednolitym.

G.3.2

— W odniesieniu do kazdego wprowadzenia §wiezych udzcow przeznaczonych do przygotowania szynki »Prosciutto
Veneto Berico-Euganeo« w zatwierdzonym zakladzie wyznaczony pracownik upowaznionego organu weryfikuje
towarzyszace dokumenty sanitarne i dokumenty, o ktérych mowa w art. 12 akapit 4, oraz sprawdza:

a) gospodarstwa prowadzace chow i rzezni¢ pochodzenia, ewentualny zaklad rozbioru miesa i date wysytki do
zakladu przetwérczego;

b) liczbe $wiezych udzcoéw opatrzonych pieczeciami, o ktdrych mowa w art. 8 i 12 tekstu jednolitego;
c) brak obrobki innej niz schladzanie.

— Aby uzyskal przystawianie pieczeci na $wiezych udzcach, producent musi zlozy¢ stosowny wniosek skiero-
wany do upowaznionego organu, ktdry za posrednictwem wyznaczonych pracownikéw przeprowadza kontrole
prawidlowego przebiegu wszystkich czynnosci.

— Przystawienie pieczeci odbywa si¢ na odpowiedzialno$¢ producenta, w kazdym przypadku przed soleniem,
w taki sposéb, aby pieczec stale pozostawata widoczna.

— Na pieczgci znajduje si¢ informacja o miesiacu i roku rozpoczecia przetwarzania; data ta odpowiada dacie pro-
dukgji zgodnie z obowigzujacymi przepisami w zakresie nadzoru sanitarnego nad miesem.

— Wyznaczony pracownik upowaznionego organu zabrania przystawienia pieczeci:
a) na udZcach uznanych za niewlasciwe do celéw produkgji objetej chroniong nazwa pochodzenia;

b) na udzcach, ktérym nie towarzyszy wymagana dokumentacja, lub ktére nie sg opatrzone pieczeciami,
o ktérych mowa w art. 8 i 12 tekstu jednolitego;

¢) na udZcach pochodzacych ze $win poddanych ubojowi mniej niz 24 godziny wczesniej lub wiecej niz
120 godzin wczesniej.

— Jezeli niesprzyjajace okoliczno$ci zostang stwierdzone w pdZniejszym terminie, pieczgé, ktérg juz ewentualnie
przystawiono, zostaje usunigta przez wyznaczonych pracownikéw upowaznionego organu, ktérzy sporzadzaja
protokol.

— Producent moze zazada¢ umieszczenia w protokole mozliwych powodéw jego niezgody na dzialanie wyzna-
czonych pracownikéw upowaznionego organu i w terminie trzech dni wnie$¢ o przeprowadzenie nowego
badania technicznego z udzialem oérodka doswiadczalnego przemystu konserwowania zZywno$ci w Parmie
uprawionego do powolania eksperta.



12.11.2016 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej C418/13

G.3.3

— Po zakoniczeniu czynnosci, o ktérych mowa w art. 19 i 41 tekstu jednolitego, w odniesieniu do kazdej partii
przeznaczonej do produkeji objetej chroniong nazwa pochodzenia sporzadza si¢ specjalny protokét zawierajacy
nastgpujace informacje:

a) odniesienie do towarzyszacego dokumentu sanitarnego;

b) date solenia;

c) liczbe i catkowitg mase $wiezych udzcéw, na ktdrych przystawiono pieczeé;

d) liczbe i catkowitg mase udzcow, ktore uznano za niewlasciwe lub ktére zakwestionowano;

e) liczbe i catkowita mase udZcow, na ktérych nie przystawiono pieczeci, przechowywanych w zakladzie lub
przeznaczonych do zwrotu do rzeZni, ktdra je dostarczyta, lub do wysylki do innego zakladu.

— Czynno$¢ przystawienia pieczeci nalezy wyraznie odnotowaé oddzielnie dla kazdej partii w przewidzianym
w tym celu rejestrze.

— Protokdt sporzadza si¢ w dwoch egzemplarzach, z ktdrych jeden przechowuje si¢ w zakladzie przetwérczym,
a drugi przechowuje upowazniony organ.

— Producent moze zazada¢ umieszczenia w protokole mozliwych powodéw jego niezgody na dzialanie wyzna-
czonych pracownikéw upowaznionego organu i w terminie trzech dni wnie$¢ o przeprowadzenie nowego
badania technicznego z udzialem oérodka doswiadczalnego przemystu konserwowania zZywno$ci w Parmie
uprawionego do powolania eksperta.

— W przypadku, gdy po zakonczeniu nowego badania zakwestionowane udZce ostatecznie uznaje si¢ za wlasciwe
do celéw produkgji objetej chroniong nazwa pochodzenia, datg odno$nej czynnosci jest dziefi zakwestionowa-
nia; upowazniony organ zapewnia przechowanie zakwestionowanych udZcéw, po ich zidentyfikowaniu,
z zachowaniem niezbednych $rodkéw ostroznosci, aby zapobiec manipulowaniu nimi, powierzajac je produ-
centowi w zakladzie przetworczym.

— Wyznaczony pracownik upowaznionego organu moze przeprowadzi¢ identyfikacje udZcéw uznanych za nie-
wlasciwe, a nie zakwestionowanych we wszystkich przypadkach, w ktérych uzna to za konieczne, umieszczajac
specjalne znaki wskazane w protokole.

G.3.4

— Wyznaczeni pracownicy upowaznionego organu s3 obecni podczas umieszczania znaku, sprawdzajac uprzed-
nio, czy spelnione sg nastepujace warunki:

a) dopelnienie wymaganego minimalnego okresu dojrzewania — poprzez badanie rejestréw, dokumentacji
i pieczeci, wliczajac do tego okresu miesigc, w ktérym przystawiono pieczeé;

b) zgodnos¢ z warunkami przetwarzania;
¢) wystepowanie cech handlowych przewidzianych w niniejszej specyfikacji produktu i w tekscie jednolitym;
d) przestrzeganie parametréw analitycznych.
— Wyznaczeni pracownicy dokonujg uprzednio naktucia wystarczajacej liczby szynek, aby uzyskal wiarygodna
oceng jakosci; w razie potrzeby moga przeprowadzi¢ inspekcje produktu, otwierajac szynki, ktdére pozostaja

u producenta, w maksymalnej liczbie odpowiadajacej pigciu promilom.

— Wiasciwosci organoleptyczne ocenia si¢ w ujeciu calosciowym, przy czym ich bilansowanie mozliwe jedynie
w odniesieniu do bardzo niewielkich brakéw.

— Znak umieszcza si¢ na skorze szynki, niekiedy w kilku punktach, w ten sposéb, aby pozostal widoczny az do
catkowitego wykorzystania produktu.

— Upowazniony organ prowadzi rejestr narzedzi stuzacych do umieszczania znaku; wszystkie narzedzia musza
by¢ opatrzone numerem identyfikacyjnym producenta; upowazniony organ przekazuje je swoim wyznaczonym
pracownikom w celu umieszczania znaku na szynkach, przy czym wykonie tej czynnosci moze zapewniaé
réwniez producent.

— Narzedzia stuzgce do umieszczania znaku moga by¢ réwniez opatrzone specjalnymi znakami identyfikacyjnymi
wymaganymi przez upowazniony organ w zaleznosci od stosowanych procedur kontroli.
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G.3.5

— Wyznaczony pracownik upowaznionego organu sporzadza protokét kazdej operacji umieszczenia znaku,
wskazujac:

a) liczbe szynek zgloszonych do umieszczenia znaku;

b) date rozpoczecia przetwarzania;

¢) odniesienia identyfikacyjne produktu figurujace w rejestrze przewidzianym do tego celu;

d) calkowita liczbe szynek, na ktérych umieszczono znak i date wykonania zwiazanych z tym czynnosci;
e) liczbe szynek uznanych za niewlasciwe do celéw produkeji objetej chroniong nazwg pochodzenia;

f) w odpowiednim przypadku liczbe szynek zakwestionowanych.

— Upowazniony organ zapewnia przechowanie zakwestionowanych szynek, z zachowaniem zwyczajowych $rod-
kéw ostroznosci i umieszczajgc na nich ewentualne znaki identyfikacyjne, aby zapobiec ich zamianie,
a w kazdym przypadku manipulowaniu nimi, i powierza je producentowi.

— Producent, ktéremu przekazano kopi¢ protokotu, moze zazadaé umieszczenia w nim swoich uwag i w terminie
trzech dni wnie$¢ o przeprowadzenie nowego badania technicznego z udzialem o$rodka do$wiadczalnego prze-
mystu konserwowania Zywno$ci w Parmie uprawionego do powolania eksperta.

— Szynki niewlasciwe do celéw produkgji objetej chroniong nazwa pochodzenia nie moga dtuzej by¢ opatrzone
pieczecia; czynno$¢ uniewaznienia przeprowadza producent w obecno$ci wyznaczonego pracownika upowaz-
nionego organu.

— Przeprowadzenie czynnosci zwigzanych z umieszczeniem znaku lub uniewaznieniem pieczeci nalezy odnoto-
wac w rejestrze ad hoc, o ktérym mowa w art. 18 tekstu jednolitego.

G.3.6

— Wyznaczeni pracownicy upowaznionego organu dokonujg usunigcia znaku w nastepstwie weryfikacji, ktére
wykazaly, ze znak umieszczono na szynkach niewlasciwych lub niezgodnych z wymogami.

— Informacj¢ o przeprowadzonych czynnosciach uwzglednia si¢ w protokole wraz z danymi identyfikacyjnymi
szynek, z ktérych usunigto znak.

— Producent, ktéremu przekazano kopie protokotu, moze zazada¢ umieszczenia w nim swoich uwag i w terminie
trzech dni wnie$¢ o przeprowadzenie nowego badania technicznego z udziatem o$rodka doswiadczalnego prze-
mystu konserwowania zZywnosci w Parmie uprawionego do powotania eksperta.

G4

W punkcie G. 1 wskazano, ze w zakresie nadzoru i kontroli wlasciwe ministerstwa wspiera upowazniony organ,
ktorym jest utworzona na zasadzie dobrowolnosci grupa posiadajaca wymagane kwalifikacje. Zgodnie z obowigzu-
jacym prawem krajowym wspomnianym upowaznionym organem jest Consorzio del prosciutto Veneto Berico-
Euganeo, wyznaczone w tym celu dekretem ministerialnym z dnia 6 kwietnia 1990 r. ogloszonym na podstawie
ustawy o ochronie nr 628/81. Wyzej wspomniany dekret dotgczono do niniejszej specyfikacji produktu w zalgcz-
niku nr 12/G.

Grupa pelni obecnie funkcje upowaznionego organu réwniez w zwigzku z wymogami tekstu jednolitego i spetnia
odnos$ne wymogi prawne, strukturalne, organizacyjne oraz wymogi w zakresie reprezentatywnosci. Wykazata ona
bowiem, ze:

— jej dzialalno§¢ jest uregulowana statutem dolgczonym do niniejszej specyfikacji produktu w zalaczniku
nr 14/G;

— wsrdd jej czlonkéw znajduje si¢ 100 % producentéw (zob. zalgcznik nr 15/G dotyczacy gospodarstw naleza-
cych do grupy) reprezentujacych 100 % produkcji objetej chroniong nazwa pochodzenia w ciggu trzech ostat-
nich lat;

— zapewnia, z uwzglednieniem jej skladu i organizacji oraz $rodkéw finansowych, ktorymi dysponuje, skuteczny
i bezstronny przebieg dzialalnosci instytucjonalnej w zakresie kontroli i nadzoru (zob. zalgcznik nr 16/G);

— zwrocila si¢ do ministra przemystu, handlu i rzemiosta z wnioskiem o mianowanie przewodniczgcego rady
nadzorczej.
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G5

W zwiazku z powyzszym do celéw niniejszej specyfikacji produktu i art. 4 ust. 2 lit. g) rozporzadzenia (EWG)
nr 2081/92 upowaznionym organem lub zatwierdzonym organem kontrolnym jest:

Consorzio di tutela del prosciutto Veneto Berico-Euganeo D.O.P.
Siedziba zarzadu: Piazza Vittorio Emanuele II 3 — 35044 Montagnana (Padwa).

Grupe utworzono na zasadzie dobrowolnoéci w 1971 r. w celu ochrony, odrézniania, gwarantowania i promowa-
nia, w tym na rzecz jej cztonkéw, szynki produkowanej i docenianej od zawsze, w odniesieniu do ktorej konieczne
bylo jednak wlasciwe wsparcie w celu ochrony zaréwno producenta, jak i konsumenta przed naduzyciami
i nieprawidlowosciami.

Ta bezwzglednie konieczna ochrona zostala zapewniona w tamtym czasie przez region Wenecji Euganejskiej, ktory
w dniu 15 marca 1979 r. zatwierdzil projekt ustawy krajowej, a nastepnie przekazal do parlamentu; ustawe przy-
jeto i opublikowano w dniu 4 listopada 1981 r. (zob. zalacznik nr 22/G).

DzialalnoSci grupy stuzyla i nadal stuzy realizacji celéow opisanych w statucie, w obowigzujacych przepisach
i w tekscie jednolitym, a fakt ten uznala i potwierdzita Republika Wloska, ktéra wspomnianym wyzej dekretem
ministerialnym z dnia 6 kwietnia 1990 r. powierzyta grupie, jako upowaznionemu organowi, zadania w zakresie
nadzoru i kontroli.

W nastepstwie tego Srodka grupa, zachowujgc jednoczesnie swoj prywatny charakter, pelni funkcje publiczna pod
kontrolg Ministerstwa Przemystu, Handlu i Rzemiosta sprawowang w porozumieniu z Ministerstwem Zdrowia oraz
z Ministerstwem Koordynacji Polityki Rolnej, Zywnosciowej i Le$ne;.

G.6

Réznorodne $rodki wskazane w wskazane w niniejszej specyfikacji produktu sg facznie konieczne do zapewnienia,
aby producent, ktéry przestrzega przepiséw rozporzadzenia (EWG) nr 2081/92, mial dostep do systemu kontroli.
Koszty zwigzane z kontrolami przewidzianymi w niniejszej specyfikacji produktu ponosza producenci na warun-
kach okreslonych w art. 14 i 40 tekstu jednolitego.

System kontroli, procedury formalne i techniczne, warunki kontroli i wykrywania ewentualnych niezgodnosci,
wykroczen i przestgpstw sg regulowane odno$nymi przepisami teksu jednolitego oraz wytycznymi technicznymi
okreslonymi przez upowazniony organ notyfikowanymi krajowemu organowi kontrolnemu. Przepisy te znajduja
réwniez powierzenie poprzez stosowanie niniejszej specyfikacji produktu.”

otrzymujg brzmienie:
,G.1

Kontrole zgodnosci produktu ze specyfikacja produktu przeprowadza organ kontrolny zgodnie z przepisami tytutu
V rozdzial I rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 z dnia 21 listopada 2012 r.

G.2

Po podsumowaniu i potwierdzeniu wszystkich czynnosci zwigzanych z nadzorem nad surowcem i z jego kontrola,
o ktérych mowa w karcie C niniejszej specyfikacji produktu, upowazniony organ za posrednictwem wyznaczonych
pracownikéw, wdraza system kontroli, ktérego celem jest zapewnienie wypelniania obowigzkéw spoczywajacych
na wszystkich podmiotach uczestniczacych w laincuchu produkeji objetej chroniona nazwg pochodzenia zgodnie
z obowigzujacymi normami specyfikacjami produktu, i ktéry jest organizowany w nastepujacy sposob:

G.2.1

— Podczas etap6w przetwarzania wyznaczeni pracownicy upowaznionego organu moga przeprowadzaé kontrole
i inspekcje w celu dokonania weryfikacji i badan miesa, aby stwierdzi¢, czy prowadzenie rejestréw i wszystkich
innych dokumentéw jest prawidlowe lub czy warunki przetwarzania odpowiadajg wymogom zawartym
w niniejszej specyfikacji produktu i w tekscie jednolitym.

— W przypadku zakwestionowania lub w przypadku weryfikacji, ktérych wynik nie jest natychmiastowy, wyzna-
czeni pracownicy upowaznionego organu wprowadzaja specjalng identyfikacje produktu.

— Urzedowy lekarz weterynarii odpowiedzialny za nadzér sanitarny na wniosek upowaznionego organu udostgpnia
mu wszelkie dokumenty urzedowe uznane za niezbedne do przeprowadzenia kontroli prawidtowego przebiegu
czynnosci i przestrzegania warunkéw przewidzianych w niniejszej specyfikacji produktu i w tekscie jednolitym.

G.2.2

— W odniesieniu do kazdego wprowadzenia $wiezych udZcow przeznaczonych do przygotowania szynki »Prosciutto
Veneto Berico-Euganeo« w zatwierdzonym zakladzie wyznaczony pracownik upowaznionego organu weryfikuje
towarzyszace dokumenty sanitarne i dokumenty, o ktérych mowa w art. 12 akapit 4, oraz sprawdza:

a) gospodarstwa prowadzace chéw i rzeZni¢ pochodzenia, ewentualny zaklad rozbioru migsa i date wysytki do
zakladu przetwérczego;
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b) liczbe $wiezych udzcédw opatrzonych pieczeciami, o ktérych mowa w art. 8 i 12 tekstu jednolitego;
¢) brak obrébki innej niz schladzanie.

— Aby uzyska¢ przystawianie pieczgci na $wiezych udZcach producent musi ztozy¢ stosowny wniosek skierowany
do upowaznionego organu, ktdry za posrednictwem wyznaczonych pracownikéw przeprowadza kontrolg pra-
widlowego przebiegu wszystkich czynnosci.

— Przystawienie pieczeci odbywa si¢ na odpowiedzialno$¢ producenta, w kazdym przypadku przed soleniem,
w taki sposdb, aby pieczel stale pozostawata widoczna.

— Na pieczeci znajduje si¢ informacja o miesigcu i roku rozpoczecia przetwarzania; data ta odpowiada dacie pro-
dukgji zgodnie z obowigzujgcymi przepisami w zakresie nadzoru sanitarnego nad migsem.

— Wyznaczony pracownik upowaznionego organu zabrania przystawienia pieczeci:
a) na udZcach uznanych za niewlasciwe do celéw produkcji objetej chroniong nazwa pochodzenia;

b) na udzcach, ktérym nie towarzyszy wymagana dokumentacja, lub ktére nie sg opatrzone pieczeciami,
o ktérych mowa w art. 8 i 12 tekstu jednolitego;

¢) na udZcach pochodzacych ze $win poddanych ubojowi mniej niz 24 godziny wczesniej lub wiecej niz
120 godzin wczesniej.

— Jezeli niesprzyjajace okoliczno$ci zostang stwierdzone w pdZniejszym terminie, pieczgé, ktérg juz ewentualnie
przystawiono, zostaje usunigta przez wyznaczonych pracownikéw upowaznionego organu, ktorzy sporzadzaja
protokol.

— Producent moze zazada¢ umieszczenia w protokole mozliwych powodéw jego niezgody na dzialanie wyzna-
czonych pracownikéw upowaznionego organu i w terminie trzech dni wnie$¢ o przeprowadzenie nowego
badania technicznego z udzialem oérodka doswiadczalnego przemystu konserwowania zZywno$ci w Parmie
uprawionego do powolania eksperta.

G.2.3

— Po zakonficzeniu czynnosci, o ktérych mowa w art. 19 i 41 tekstu jednolitego, w odniesieniu do kazdej partii
przeznaczonej do produkeji objetej chroniong nazwg pochodzenia sporzadza si¢ specjalny protokét zawierajacy
nastgpujgce informacje:

a) odniesienie do towarzyszgcego dokumentu sanitarnego;

b) date solenia;

c) liczbe i catkowitg mase $wiezych udzcéw, na ktdrych przystawiono pieczeé;

d) liczbe i catkowitg mase udzcéw, ktore uznano za niewlasciwe lub ktére zakwestionowano;

e) liczbe i catkowita mase udzcéw, na ktérych nie przystawiono pieczeci, przechowywanych w zakladzie lub
przeznaczonych do zwrotu do rzezni, ktéra je dostarczyla, lub do wysylki do innego zakladu.

— Czynno$¢ przystawienia pieczeci nalezy wyraznie odnotowaé oddzielnie dla kazdej partii w przewidzianym
w tym celu rejestrze.

— Protokdt sporzadza si¢ w dwoch egzemplarzach, z ktérych jeden przechowuje si¢ w zakladzie przetwérczym,
a drugi przechowuje upowazniony organ.

— Producent moze zazgdal umieszczenia w protokole mozliwych powodéw jego niezgody na dzialanie wyzna-
czonych pracownikéw upowaznionego organu i w terminie trzech dni wnie$¢ o przeprowadzenie nowego
badania technicznego z udzialem oérodka doswiadczalnego przemystu konserwowania Zywno$ci w Parmie
uprawionego do powolania eksperta.

— W przypadku, gdy po zakoniczeniu nowego badania zakwestionowane udZce ostatecznie uznaje si¢ za wlasciwe
do celéw produkgji objetej chroniong nazwa pochodzenia, datg odno$nej czynnosci jest dziei zakwestionowa-
nia; upowazniony organ zapewnia przechowanie zakwestionowanych udZcéw, po ich zidentyfikowaniu,
z zachowaniem niezbednych $rodkéw ostroznosci, aby zapobiec manipulowaniu nimi, powierzajac je produ-
centowi w zakladzie przetworczym.

— Wyznaczony pracownik upowaznionego organu moze przeprowadzi¢ identyfikacje udZzcoéw uznanych za nie-
wlasciwe, a nie zakwestionowanych we wszystkich przypadkach, w ktérych uzna to za konieczne, umieszczajac
specjalne znaki wskazane w protokole.
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G.2.4

— Wyznaczeni pracownicy upowaznionego organu s3 obecni podczas umieszczania znaku, sprawdzajac uprzed-
nio, czy spelnione sg nastepujace warunki:

a) dopelnienie wymaganego minimalnego okresu dojrzewania — poprzez badanie rejestréw, dokumentacji
i pieczeci, wliczajgc do tego okresu miesigc, w ktérym przystawiono pieczeé;

b) zgodnos¢ z warunkami przetwarzania;
c¢) wystgpowanie cech handlowych przewidzianych w niniejszej specyfikacji produktu i w tekscie jednolitym;
d) przestrzeganie parametréw analitycznych.

— Wyznaczeni pracownicy dokonuja uprzednio naklucia wystarczajacej liczby szynek, aby uzyskaé wiarygodna
ocen¢ jakosci; w razie potrzeby mogg przeprowadzi¢ inspekcje produktu, otwierajac szynki, ktére pozostaja
u producenta, w maksymalnej liczbie odpowiadajacej pigciu promilom.

— Wiasciwosci organoleptyczne ocenia si¢ w ujeciu caloSciowym, przy czym ich bilansowanie mozliwe jedynie
w odniesieniu do bardzo niewielkich brakéw.

— Znak umieszcza si¢ na skorze szynki, niekiedy w kilku punktach, w ten sposéb, aby pozostal widoczny az do
catkowitego wykorzystania produktu.

— Upowazniony organ prowadzi rejestr narzedzi stuzacych do umieszczania znaku; wszystkie narzedzia musza
by¢ opatrzone numerem identyfikacyjnym producenta; upowazniony organ przekazuje je swoim wyznaczonym
pracownikom w celu umieszczania znaku na szynkach, przy czym wykonie tej czynnosci moze zapewniaé
réwniez producent.

— Narzedzia stuzgce do umieszczania znaku moga by¢ réwniez opatrzone specjalnymi znakami identyfikacyjnymi
wymaganymi przez upowazniony organ w zaleznosci od stosowanych procedur kontroli.

G.2.5

— Wyznaczony pracownik upowaznionego organu sporzadza protokdl kazdej operacji umieszczenia znaku,
wskazujac:

a) liczbe szynek zgloszonych do umieszczenia znaku;

b) date rozpoczecia przetwarzania;

¢) odniesienia identyfikacyjne produktu figurujace w rejestrze przewidzianym do tego celu;

d) calkowita liczbe szynek, na ktérych umieszczono znak i date wykonania zwigzanych z tym czynnosci;
e) liczbe szynek uznanych za niewlasciwe do celéw produkeji objetej chroniong nazwa pochodzenia;

f) w odpowiednim przypadku liczbe szynek zakwestionowanych.

— Upowazniony organ zapewnia przechowanie zakwestionowanych szynek, z zachowaniem zwyczajowych $rod-
kéw ostroznosci i umieszczajgc na nich ewentualne znaki identyfikacyjne, aby zapobiec ich zamianie,
a w kazdym przypadku manipulowaniu nimi, i powierza je producentowi.

— Producent, ktéremu przekazano kopi¢ protokotu, moze zazadaé umieszczenia w nim swoich uwag i w terminie
trzech dni wnie$¢ o przeprowadzenie nowego badania technicznego z udzialem o$rodka do$wiadczalnego prze-
mystu konserwowania Zywno$ci w Parmie uprawionego do powolania eksperta.

— Szynki niewlaiciwe do celéw produkeji objetej chroniong nazwg pochodzenia nie moga dtuzej by¢ opatrzone
pieczecia; czynno$¢ uniewaznienia przeprowadza producent w obecno$ci wyznaczonego pracownika upowaz-
nionego organu.

— Przeprowadzenie czynnosci zwigzanych z umieszczeniem znaku lub uniewaznieniem pieczeci nalezy odnoto-
wal w rejestrze ad hoc, o ktérym mowa w art. 18 tekstu jednolitego.

G.2.6

— Wyznaczeni pracownicy upowaznionego organu dokonujg usuniecia znaku w nastepstwie weryfikacji, ktére
wykazaly, ze znak umieszczono na szynkach niewlasciwych lub niezgodnych z wymogami.

— Informacje o przeprowadzonych czynno$ciach uwzglednia si¢ w protokole wraz z danymi identyfikacyjnymi
szynek, z ktorych usunieto znak.
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— Producent, ktéremu przekazano kopi¢ protokotu, moze zazada¢ umieszczenia w nim swoich uwag i w terminie
trzech dni wnie$¢ o przeprowadzenie nowego badania technicznego z udzialem osrodka do$wiadczalnego prze-
mystu konserwowania Zywno$ci w Parmie uprawionego do powolania eksperta.

G.3
W zwigzku z powyzszym do celéw niniejszej specyfikacji produktu i obowigzujacych przepiséw upowaznionym

organem lub zatwierdzonym organem kontrolnym jest:

I'stituto Nord Est Qualita — LN.E.Q., Via Rodeano 71, 33038 San Daniele del Friuli (Udine), Tel. +39 432940349,
faks +39 432943357, e-mail: info@ineq.it”.
JEDNOLITY DOKUMENT
»PROSCIUTTO VENETO BERICO-EUGANEO”
Nr UE: PDO-IT-02104 - 18.1.2016
ChNP (X) ChOG ( )
1. Nazwa lub nazwy

~Prosciutto Veneto Berico-Euganeo”

2. Panstwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Wilochy

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Typ produktu

Klasa 1.2. Produkty wytworzone na bazie migsa (podgotowanego, solonego, wedzonego itd.)

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

Szynka ,Prosciutto Veneto Berico-Euganeo” jest surowa szynka dojrzewajacg, ktora charakteryzuje si¢ naturalnym
ksztaltem zewnetrznym udZca uzyskanym poprzez cz¢Sciowe prasowanie, jest pozbawiona czg$ci koncowej (racicy)
i ma odstoni¢gta cz¢$¢ migSniowg ponad gléwka kosci udowej (kostka) ograniczong do maksymalnie szeciu centy-
metréw (okrawanie krotkie). Masa calej szynki ,Prosciutto Veneto Berico-Euganeo” z koscig wynosi 8-11 kg, nato-
miast masa minimalna szynek przeznaczonych do oddzielania od kosci nie moze by¢ nizsza niz 7 kg. Migso ma
barwe rézowa, jest lekko marmurkowe, a jego ttuste czgsci sa catkowicie biale; zapach migsa jest delikatny, fagodny
i aromatyczny. Wigzanie wykonuje si¢ za pomocg sznurka, ktéry przechodzi przez otwér w gérnej czesci nogi.
Odkryta czg$¢ chuda pokryta jest masa ochronng na bazie maki zbozowej, sadla lub smalcu i soli z mozliwoscia
dodania pieprzu lub przypraw podobnych do pieprzu, przy czym calo$¢ nie zawiera zadnych konserwantéw ani
barwnikéw.

Po zakonczeniu dojrzewania szynka ,Prosciutto Veneto Berico-Euganeo” posiada nastepujace wiasciwosci
fizykochemiczne:

— wilgotnosé: 58-64 %
— chlorek sodu (s6l):  4-6,8 %
— wskaznik proteolizy: 24-31 %

Szynke ,Prosciutto Veneto Berico-Euganeo” mozna umie$ci¢ na rynku pod réznymi postaciami: w catosci z kocia,
bez kosci, pokrojong na kawatki i wstepnie zapakowang w kawatkach o réznej masie i o réznym ksztalcie lub
w plastrach; znak zgodnosci umieszcza si¢ na wszystkich rodzajach produktu.

Szynki przeznaczone do pdzniejszego krojenia na plastry i wstepnego pakowania muszg dojrzewal przez co naj-
mniej 14 miesigcy, a ich poziom wilgotno$ci musi by¢ réwny lub mniejszy niz 64 %.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

Pasza, ktérg mozna stosowaé podczas chowu $win, pochodzi gléwnie z nastepujacych regionéw: Wenecji Euganej-
skiej, Lombardii, Emilii-Romanii, Umbrii i Lacjum. Iloici oraz zasady stosowania réznig si¢ na poszczegdlnych eta-
pach zywienia w zaleznosci od wieku i masy zwierzat. Podczas pierwszego etapu — do 80 kg — przewiduje si¢
stosowanie suchej masy: zbéz w ilosci nie mniejszej niz 45 % ilosci catkowitej, kiszonki z kukurydzy — do 10 %;
ma$lanki — do 6 litréw na zwierze, lipidéw o temperaturze topnienia powyzej 36 °C — do 2 %; maczki rybnej
i lizatéw biatkowych — do 1 % suchej masy dawki pokarmowej.
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Podczas drugiego etapu — etapu opasu — dopuszcza si¢ stosowanie suchej masy ze zb6z w ilosci nie mniejszej niz
55% ilosci calkowitej; pozostale pasze, ich maksymalne limity i dawki pokarmowe okreslono szczegbtowo
w specyfikacji produktu.

Pasz¢ na bazie zb6z nalezy podawal najlepiej w formie cieklej (kleiku lub masy ciastowatej) z dodatkiem serwatki
zgodnie z tradycja. W celu otrzymania ttuszczu powierzchniowego dobrej jakoSci w paszy dopuszcza si¢ maksy-
malny poziom kwasu linolowego wynoszacy 2 % suchej masy dawki pokarmowe;j.

Surowce

Zywe zwierzeta: szynke ,Prosciutto Veneto Berico-Fuganeo” otrzymuje si¢ ze $wini urodzonych, chowanych
i poddanych ubojowi na terytorium nastgpujacych regionéw: Wenecji Euganejskiej, Lombardii, Emilii-Romanii,
Umbrii i Lacjum.

Do nazwy ,Prosciutto Veneto Berico-Euganeo” stosuje si¢ odstepstwo przewidziane w art. 5 ust. 3 rozporzadzenia
(UE) nr 1151/2012, uzyskane juz w 1996 r. (zgodnie z art. 2 ust. 4 rozporzadzenia 2081/92).

Dopuszcza si¢ zwierzgta czystorasowe lub pochodne z tradycyjnych ras podstawowych, tj. Large White i Landrace,
jak réwniez ras uszlachetnionych, wpisanych do wiloskiej ksiegi hodowlanej. Dopuszcza si¢ réwniez zwierzeta
pochodzace z rasy Duroc, jak réwniez ras uszlachetnionych, wpisanych do wloskiej ksiegi hodowlane;.

Ponadto dopuszcza si¢ zwierzgta innych ras, mieszanych i hybryd, pod warunkiem Ze pochodza z programéw
hodowlanych lub programéw krzyzowania wprowadzonych w celach zgodnych z wloskg ksiega hodowlang
w zakresie produkgji cigzkich $wifi opasowych.

Zgodnie z tradycja w kazdym przypadku wyklucza si¢ zwierzeta o niepozadanych cechach, w szczegdlnosci zwig-
zanych z zespolem stresu $win (PSS), stwierdzanych obecnie w obiektywny sposob réwniez na zwierzgtach
po$miertnie i na szynkach dojrzewajacych.

W kazdym przypadku wyklucza si¢ zwierzeta, ktérych udZce nie sg zgodne ze wskazanymi nizej wymogami, jak
réwniez w kazdym przypadku wyklucza si¢ zwierzeta czystorasowe ras Landrace belgijskiej, Hampshire, Pietrain,
Duroc i Spotted Poland.

Zabrania si¢ stosowania migsa knuréw i loch.

Wykorzystywane typy genetyczne muszg zapewnia¢ otrzymanie wysokiej masy i dobrej wydajnosci oraz w kazdym
przypadku $rednig mas¢ w partii (mas¢ w relacji pelnej) wynoszaca 160 kg (plus/minus 10 %).

Techniki chowu maja bowiem na celu uzyskanie cigzkich $win opasowych, zapewniajagc umiarkowany dzienny
przyrost masy. Tusze muszg by¢ klasyfikowane w $rodkowych kategoriach klasyfikacji unijnej, tj. w klasach ,U”,
,R”, ,O” kategorii ,H” (kategorii ci¢zkich $win opasowych) unijnej skali klasyfikacji.

W momencie uboju stan zdrowia $wifi musi by¢ doskonaly, a ich wiek nie by¢ nizszy niz dziewigé miesiecy.

Swieze udzce: udzce wieprzowe wykorzystywane do produkgji szynki ,Prosciutto Veneto Berico-Euganeo” musza
by¢ pozbawione racic, a ich masa nie moze by¢ mniejsza niz 10 kg (najlepiej 10-15 kg); posiadaja one warstwe
tluszczu, ktorej grubo$¢ w czesci zewnetrznej mierzona pionowo nad glowa kosci udowej facznie ze skorg nie
moze by¢ mniejsza niz 20 mm, aby zapewni¢ elastyczno$¢ produktu podczas dojrzewania.

3.4. Poszczegéine etapy produkgji, ktdre muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Wszystkie etapy przygotowywania i produkgji szynki ,Prosciutto Veneto Berico-Euganeo” objetej ChNP muszg sig
odbywac na obszarze geograficznym, o ktérym mowa w pkt 4.

3.5. Szczegbtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd. produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Czynnosci oddzielania od kodci, krojenia na plastry i pakowania wstepnego mozna réwniez przeprowadzaé poza
granicami obszaru produkcji, o ktérym mowa w art. 4.

Aby uniknaé negatywnego wplywu na identyfikowalno$¢ produktu i zagwarantowaé konsumentowi jego autentycz-
no$¢, produkty otrzymywane z calej szynki opatrzonej znakiem na skérze, bez kosci i pokrojonej na kawatki oraz
sprzedawane produkty, ktére juz pokrojono na plastry, w przypadku zniknigcia znaku podczas tych czynnosci
nalezy wprowadzal do obrotu po zapakowaniu w odpowiednie pojemniki lub opakowania do zywnosci zawiera-
jace nazwe i logo produktu objetego ChNP.

W przypadku produktu w plastrach wstepnie pakowanego opakowania (tacki lub inne pojemniki) musza by¢
wykonane z przezroczystego materialu i dostosowane do przechowywania produktu; nie moga one wplywal
nawet poSrednio na wlasciwosci fizykochemiczne i organoleptyczne produktu.
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3.6. SzczegGlowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Szynke ,Prosciutto Veneto Berico-Euganeo” identyfikuje si¢ nastgpujacym znakiem umieszczanym w sposéb trwaly
na skorze:

Etykieta calej szynki ,Prosciutto Veneto Berico-Euganeo” z koScig opatrzonej znakiem zgodnosci uwzglednia naste-
pujace wymogi:

— nazwa ,Prosciutto Veneto Berico-Euganeo”, po ktérej nastepuje okreslenie ,chroniona nazwa pochodzenia”,
musi si¢ znajdowaé w gléwnej czesci pola widzenia,

— nazwa przedsigbiorstwa lub zarejestrowany znak towarowy producenta zarejestrowanego przez organ kontro-
Iny musi si¢ znajdowaé w gléwnej czgsci pola widzenia,

— nalezy wskaza¢ siedzib¢ producenta.

Etykieta szynki ,Prosciutto Veneto Berico-Euganeo” bez kosci, zapakowanej, w calosci lub w kawalkach, opatrzonej
znakiem zgodnosci uwzglednia nastgpujace wymogi:

— nazwa ,Prosciutto Veneto Berico-Euganeo”, po ktérej nastepuje okreslenie ,chroniona nazwa pochodzenia”,
musi si¢ znajdowal w gléwnej czesci pola widzenia,

— nazwa przedsigbiorstwa lub zarejestrowany znak towarowy producenta zarejestrowanego przez organ kontro-
Iny musi si¢ znajdowaé w gléwnej czgsci pola widzenia,

— nalezy wskaza¢ siedzibe producenta,

— nalezy wskazaé siedzibe zakladu pakowania i date produkcji, jezeli piecze umieszczona przez producenta
przed soleniem nie jest juz widoczna.

W przypadku produktu w plastrach wstepnie pakowanego etykiety umieszczone na opakowaniach musza znajdo-
wacé sie w lewym gérnym roku gtéwnej powierzchni (z przodu) opakowania i zawiera¢ nastepujace informacje:

— znak ChNP przedstawiajacy Iwa $w. Marka znajdujacego si¢ nad stowem ,VENETO”,
— unijne logo ChNP,

— nazwe ,Prosciutto Veneto Berico-Euganeo”,

— okreslenie ,chroniona nazwa pochodzenia”,

— okreslenie ,certyfikowana przez organ kontrolny zatwierdzony przez Ministerstwo Polityki Rolnej, Zywnoscio-
wej i Le$nej”.

Kazde opakowanie produktu w plastrach musi zawieraé nastg¢pujace informacje na etykiecie technicznej lub han-
dlowej, w dolnej czeéci po prawej stronie:

— nazwe przedsigbiorstwa produkcyjnego (przedsigbiorstwa przetworczego) lub podmiotu pakujacego, ktéry
przeprowadzit krojenie produktu na plastry,

— siedzibe zaktadu produkcyjnego lub zakladu pakowania,

— w przypadku pakowania lub wprowadzania do obrotu przez zatwierdzonego producenta nalezy réwniez podaé
kod identyfikacyjny faktycznego producenta nadany przez grupe,

— w przypadku pakowania w innym zakladzie niz zaklad zatwierdzonego producenta nalezy wskazaé siedzibe
zakladu pakowania;
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Mozna wskaza¢ jedynie jeden z trzech wyzej wymienionych podmiotéw (producenta, producenta wprowadzajacego
produkt do obrotu, podmiot pakujacy lub wprowadzajacy do obrotu) z wyjatkiem przypadku, w ktérym wystepuja
dodatkowe odniesienia do innych oséb.

Nazwe przedsi¢biorstwa produkcyjnego mozna ewentualnie poprzedzi¢ wylacznie okreSleniami ,wyprodukowana
przez” lub ,wyprodukowana i zapakowana przez” (w jezyku wloskim lub w innym jezyku).

Podmiot pakujacy, ktéry sam nie jest producentem, musi zawsze wskaza¢ kod identyfikacyjny przyznany przez
grupe producenta w powigzaniu z siedzibg zakladu produkcyjnego i poprzedzié swoja nazwe przedsigbiorstwa
okresleniem ,zapakowana przez” (w jezyku wloskim lub w innym jezyku). Nazwy ,Prosciutto Veneto Berico-Euga-
neo” nie mozna w zadnym wypadku stosowaé w polaczeniu z okresleniami takimi, jak ,klasyczna”, ,autentyczna”,
Lekstra”, ,super” oraz jakimikolwiek innymi okre$leniami, wzmiankami i informacjami zwigzanymi z nazwa han-
dlows z wyjatkiem okreslenia ,bez kosci” i ,w plastrach”. Na opakowaniach i w prezentacji produktu zabrania si¢
stosowania okreslen dotyczacych jakosci nieprzewidzianych w specyfikacji produktu z zastrzezeniem koniecznosci
dostosowania do innych wymogéw prawnych.

4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar produkeji szynki ,Prosciutto Veneto Berico-Euganeo” ograniczony jest do terytorium nastepujacych gmin:
Montagnana, Saletto, Ospedaletto Euganeo, Este, Pressana, Roveredo di Gua, Noventa Vicentina, Poiana Maggiore,
Orgiano, Alonte, Sossano, Lonigo, Sarego, Villaga, Barbarano Vicentino polozonych na obszarze rzeki Pad oraz na
obszarach lezacych u podndza wzgérz Berici i wzgdrz Euganejskich w prowincjach Padwy, Vicenzy i Werony na
terytorium regionu Wenecji Euganejskiej we Wloszech.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym

Pochodzenie szynki ,Prosciutto Veneto Berico-Euganeo” zwigzane jest z rozwojem historycznym, spotecznym, ludz-
kim i gospodarczym rolnictwa zaréwno na Nizinie Padariskiej stanowiacej tradycyjny obszar chowu i uboju $wif,
jak i na typowym pagérkowatym obszarze, na ktérym odbywa si¢ przetwarzanie, produkcja i dojrzewanie szynki
,Prosciutto Veneto Berico-Euganeo” i ktdry ze wzgledu na swoje potozenie miedzy wzgérzami Berici a wzgdrzami
Euganejskimi oraz szczegblne warunki srodowiskowe i mikroklimatyczne uznaje si¢ za ,miejsce o szczegblnym
znaczeniu dla dziedzictwa naturalnego”.

Obszar pochodzenia $win, od chowu do uboju, sprzyjal rozwojowi chowu $win zwigzanemu pierwotnie z wyko-
rzystaniem debin i zywienia na bazie zoledzi w systemie mieszanym na nizinie i na wzgérzach; od ponad 50 lat
jest on takze zwigzany ze specjalizacjg w produkcji mleka i sera oraz z uprawa zbdz typowa dla Niziny Padanskiej
i dla regionéw nalezgcych do tego makroobszaru.

Ten rodzaj chowu w polaczeniu z wykorzystaniem ras i typoéw genetycznych $win przystosowanych do znacznego
wzrostu przyczynit sie do rozwoju produkeji typowych ,cigzkich $win opasowych”, ktérej sprzyjaly tradycyjne
i zréznicowane techniki przetwarzania i przechowywania miesa na réznych obszarach.

Przetwarzanie surowej szynki dojrzewajacej — oparte na umiejetnosciach stanowigcych od zawsze czg$¢ historii
kultury Wenecji Euganejskiej zwigzanej z tradycja pochodzenia padariskiego celtycko-longobardzkiego — doprowa-
dzilo do wprowadzenia stopniowego i naturalnego procesu produkgji, ktéry ma swe Zrédta w odleglych czasach
i dzigki ktéremu rozwingla si¢ produkcja skoncentrowana na rzadkich obszarach nadajacych si¢ do tego celu ze
wzgledu na szczegélne warunki $rodowiskowe, zwigzane gléwnie z pagérkowatym uksztaltowaniem terenu.

Umiejetnosci producentéw w zakresie szczegdlnej techniki przetwarzania udZcow, do dzis opierajacej si¢ glownie
na pracy recznej (obejmujgcej czynnosci oddzielania, chlodzenia, okrawania, solenia, czg$ciowego prasowania, leza-
kowania, ptukania, suszenia i dojrzewania) ma na celu przetworzenie, ostoniecie i ochrong réznych czesci udzca,
zarbwno czeSci chudych, jak i tlustych, aby umozliwi¢ lepsze przechowywanie i lepsze dojrzewanie migsa
w dlugim okresie dojrzewania.

Wspomniane tradycyjne metody przetwarzania wywodzace si¢ z roznych srodowisk spotecznych i kulturowych, jak
réwniez czynniki klimatyczne i $rodowiskowe szczegdlne dla réznych obszaréw pagérkowatych polozonych na
Nizinie Padariskiej lub na jej obrzezach wplynely na szczegdlne cechy identyfikujace i charakteryzujace rézne
szynki dojrzewajace objete nazwa pochodzenia z Niziny Padariskiej.

Warunki klimatyczne i $rodowiskowe charakteryzujace obszar Wenecji Euganejskiej polozony miedzy wzgdrzami
Berici a wzgérzami Euganejskimi — uznany w 1989 r. za ,park regionalny wzgérz Euganejskich” — wplynely na
przestrzeni lat na cechy charakterystyczne szynki ,Prosciutto Veneto Berico-Euganeo”, warunkujac okresy i techniki
naturalnego dojrzewania, ktore nadal maja zastosowanie w procesie produkcji tego produktu. Mikroobszar geogra-
ficzny produkgji szynki ,Prosciutto Veneto Berico-Euganeo” jest okreslony geograficznie w rodkowej i potudniowej
czesci regionu Wenecji Euganejskiej i obejmuje terytorium pigtnastu gmin o powierzchni zaledwie 355,63 km?.
Obszar polozony miedzy wzgdérzami Berici a wzgérzami Euganejskimi znajduje si¢ w odleglosci kilkudziesigciu
kilometréw od Prealp Weneckich i od jeziora Garda oraz w odleglosci zaledwie 45-50 km od Zatoki Weneckiej,
a zatem od Morza Adriatyckiego.

Na typowym obszarze geograficznym produkcji wystepuje zatem subalpejska strefa Wenecji Euganejskiej, strefa
przejciowa miedzy gbrami a nizing oraz strefa nizinna; cechy charakterystyczne pagérkowatego uksztattowania
terenu wplywaja na zmiany wiatréw i na warunki klimatyczne réznych stref.
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Wynikajgca z tego réwnowaga klimatyczna jest zatem optymalna dla prawidlowego dojrzewania szynek. Klimat
okreslonego obszaru cechuje si¢ zmiennoscig od klimatu podgérskiego po klimat zblizony do morskiego w zalez-
nosci od wysokosci i charakteryzuje si¢ wiatrami wiejacymi zaréwno z kwadrantéw wschodnich, jak i péinocnych,
w tym réwniez ,fenem”, cieplym wiatrem wiejacym z pélnocy i wpadajagcym na nizing, ktérego wplyw, chociaz
zlagodzony, jest odczuwalny prawie do obszaru Wenecji. Z powodu braku wzniesieni terenu bryzy wiejace znad
Morza Adriatyckiego wzmagaja si¢ znacznie w ciggu dnia na nizinie, docierajgc az do strefy subalpejskiej. One
réwniez zapewniajg staly, lekki przewiew, typowy dla miejsc korzystnych dla zdrowia i szczegdlnie dostosowanych
do dojrzewania przetworéw na bazie migsa wieprzowego. Wszystkie przestawione warunki skladajg si¢ na staly
i oryginalny mikroklimat, ktéry faktycznie ogranicza si¢ do okreslonego obszaru geograficznego i ktérego wyni-
kiem jest szczegdlne, malo wilgotne $rodowisko powszechnie uznawane za idealne dla dojrzewania szynki, sprzyja-
jace powstawaniu takze innych elementéw charakterystycznych wywodzgcych si¢ z aromatéw roslinnosci wystepu-
jacej na obszarach pagérkowatych — np. drzewa oliwnego — ktére z kolei przyczyniajg si¢ do wzmocnienia typo-
wych wla$ciwosci aromatycznych produktu.

W zwigzku z tym w samym regionie Wenecji Euganejskiej obszar wzgdrz Berici i wzgérz Euganejskich uwaza si¢
za ,miejsca o szczegdlnym znaczeniu dla dziedzictwa naturalnego”. Fakt ten potwierdzilo przyjecie ustawy regio-
nalnej L.R. nr 38 z dnia 10 pazdziernika 1989 r. ustanawiajacej ,park regionalny wzgorz Euganejskich”.

Odeslanie do publikadji specyfikacji
(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

Wilasciwy organ administracji wszczat krajowg procedure sprzeciwu, publikujac wniosek o uznanie ChNP ,Prosciutto
Veneto Berico-Euganeo” w Dzienniku Urzgdowym Republiki Wloskiej nr 258 z dnia 5 listopada 2015 r.

Skonsolidowany tekst specyfikacji produkcji znajduje si¢ na stronie internetowe;:
http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

lub

bezpo$rednio na stronie gléwnej Ministerstwa Polityki Rolnej, Zywnos$ciowej i Lesnej (www.politicheagricole.it) po
wybraniu zakladki ,Prodotti DOP e IGP” [produkty ChNP i ChOG] (z prawej strony na gérze ekranu), nastepnie zakladki
,Prodotti DOP, IGP e STG” [produkty ChNP, ChOG i GTS] (z lewej strony z boku ekranu), a nastgpnie ,Disciplinari di
produzione all'esame dell'UE” [Specyfikacje objete kontrolg UE].
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