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II

(Akty o charakterze nieustawodawczym)

ROZPORZADZENIA

ROZPORZADZENIE DELEGOWANE KOMISJI (UE) 2016/765
z dnia 11 marca 2016 r.

zmieniajace rozporzadzenie (WE) nr 606/2009 w odniesieniu do niektérych praktyk
enologicznych

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajac Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajgc rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 z dnia 17 grudnia 2013 r. ustana-
wiajace wspolng organizacje rynkéw produktéw rolnych oraz uchylajace rozporzadzenia Rady (EWG) nr 92272, (EWG)
nr 23479, (WE) nr 1037/2001 i (WE) nr 1234/2007 ('), w szczegdlnosci jego art. 75 ust. 2 i ust. 3 lit. g) oraz art. 147
ust. 3 lit. e),

a takze majac na uwadze, co nastgpuje:

(1)  Zgodnie z art. 3 rozporzadzenia Komisji (WE) nr 606/2009 (*) dozwolone praktyki enologiczne s3 ustalone
w zalgczniku I A do wymienionego rozporzadzenia. Migdzynarodowa Organizacja ds. Winorosli i Wina (OIV)
przyjela trzy nowe praktyki enologiczne dotyczace wykorzystania aktywatoréw fermentacji jabtkowo-mlekowej,
obrébki wina glutationem i obrébki moszczu glutationem. W celu uwzglednienia postgpu technicznego i dania
unijnym producentom takich samych mozliwosci jak te, ktérymi dysponuja producenci z panstw trzecich, nalezy
zezwoli¢ w Unii na stosowanie tych nowych praktyk enologicznych na warunkach stosowania okreslonych przez
OIV.

(2)  Zgodnie z art. 80 ust. 3 lit. b) rozporzadzenia (WE) nr 1308/2013, w przypadku zatwierdzania praktyk
enologicznych dla wina Komisja musi uwzglednia¢ ochrong zdrowia ludzkiego.

(3)  Glutation jest wykorzystywany ze wzgledu na swoje wlasciwosci przeciwutleniajgce i pozostaje czynny
w produkcie korficowym, zatem jest stosowany jako dodatek do zywnosci. Obecnie nie jest jednak objety unijnym
wykazem dodatkéw do zywnosci dopuszczonych do stosowania w zywnoSci zawartym w zalaczniku I do
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 (). W zwiazku z tym obrébka wina
glutationem i obrébka moszczu glutationem nie moga by¢ dozwolone jako nowe praktyki enologiczne w Unii,
dopdki glutation nie zostanie wlaczony do unijnego wykazu dodatkéw do Zywnosci, na podstawie pozytywnej
opinii Europejskiego Urzedu ds. Bezpieczefistwa Zywnosci w odniesieniu do glutationu, jak okreslono w art. 3
ust. 2 rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1331/2008 ().

(4)  Nalezy zatem odpowiednio zmieni¢ rozporzadzenie (WE) nr 606/2009,

(') Dz.U.L347220.12.2013,s.671.

(*) Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 606/2009 z dnia 10 lipca 2009 r. ustanawiajace niektére szczegdtowe zasady wykonania rozporza-
dzenia Rady (WE) nr 479/2008 w odniesieniu do kategorii produktéw winiarskich, praktyk enologicznych i obowigzujacych ograniczen
(Dz.U.L 193z 24.7.2009,s. 1).

(*) Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci
(Dz.U.L 3542 31.12.2008, 5. 16).

(*) Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1331/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. ustanawiajace jednolita procedure
wydawania zezwolel na stosowanie dodatkéw do zywnosci, enzyméw spozywczych i §rodkéw aromatyzujacych (Dz.U. L 354
z31.12.2008, s. 1).
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PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1
Zmiana rozporzadzenia (WE) nr 606/2009

W zalgczniku I A do rozporzadzenia (WE) nr 606/2009 wprowadza si¢ zmiany zgodnie z zalgcznikiem do niniejszego
rozporzadzenia.

Artykut 2

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w Zycie sibdmego dnia po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii
Europejskiej.

Niniejsze rozporzadzenie wiaze w calosci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich
panstwach cztonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli dnia 11 marca 2016 r.

W imieniu Komisji
Jean-Claude JUNCKER

Przewodniczgcy
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ZAELACZNIK

W zalaczniku I A do rozporzadzenia (WE) nr 606/2009 wprowadza si¢ nastepujace zmiany:

1) w tabeli dodaje si¢ wiersz 56 w brzmieniu:

1 2 3

Praktyka enologiczna Warunki stosowania Limity stosowania

,56 | Wykorzystanie aktywator6w fer- | Na warunkach okreslonych w do-
mentacji jabtkowo-mlekowej datku 227

2) dodaje si¢ dodatek 22 w brzmieniu:

,Dodatek 22

Aktywatory fermentacji jablkowo-mlekowej
Celem jest dodanie aktywatoréw fermentacji jabtkowo-mlekowej na koniec albo po fermentacji alkoholowej w celu
ulatwienia fermentacji jabtkowo-mlekowe;j.
Wspieranie rozpoczecia, kinetyki lub zakonczenia fermentacji jabtkowo-mlekowej:
a) poprzez wzbogacenie Srodowiska substancjami odzywczymi i czynnikami wzrostu dla bakterii kwasu mlekowego;

b) przez adsorpcj¢ niektdrych inhibitoréw bakterii.

Instrukcje

a) Aktywatorami sg celuloza mikrokrystaliczna lub produkty pochodzace z rozkladu drozdzy (autolizaty, drozdze
dezaktywowane, Sciany drozdzy);

b) aktywatory mozna dodawa¢ do wina lub fermentujacego wina przed fermentacjg jabtkowo-mlekows lub w jej
trakcie;

¢) aktywatory nie powinny wywolywa¢ odchylen organoleptycznych w winie;

d) aktywatory fermentacji jablkowo-mlekowej musza by¢ zgodne ze specyfikacjami okreslonymi przez Migdzyna-
rodowy kodeks praktyk enologicznych opublikowany przez Migdzynarodowa Organizacje ds. Winoroéli i Wina.
Jezeli aktywatorem jest celuloza mikrokrystaliczna, musi ona by¢ zgodna ze specyfikacjami okreSlonymi
w zalaczniku do rozporzadzenia Komisji (UE) nr 231/2012 (¥).

(*) Rozporzadzenie Komisji (UE) nr 231/2012 z dnia 9 marca 2012 r. ustanawiajace specyfikacje dla dodatkéw
do zywno$ci wymienionych w zalacznikach II i Il do rozporzadzenia (WE) nr 1333/2008 Parlamentu
Europejskiego i Rady (Dz.U. L 83 z 22.3.2012, s. 1).”.



	ROZPORZĄDZENIE DELEGOWANE KOMISJI (UE) 2016/765 z dnia 11 marca 2016 r. zmieniające rozporządzenie (WE) nr 606/2009 w odniesieniu do niektórych praktyk enologicznych 

