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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jakosSci produktow
rolnych i $srodkéw spozywczych

(2017/C 19/05)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 51 rozporzg-
dzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 ().

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKACJI PRODUKTU OZNACZONEGO CHRONIONA NAZWA POCHODZENIA/
CHRONIONYM OZNACZENIEM GEOGRAFICZNYM, GDY ZMIANA TA NIE JEST NIEZNACZNA

Whniosek o zatwierdzenie zmiany zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit pierwszy rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012
,CORNISH SARDINES”
Nr UE: UK-PGI-0105-01306 - 29.1.2015
ChNP ( ) ChOG (X)
1. Grupa skladajaca wniosek i majaca uzasadniony interes

Cornish Sardine Management Association
Adres: Admiralty Boat House

The Strand

Newlyn

Penzance

Cornwall TR18 5SHL

ZJEDNOCZONE KROLESTWO

Tel. +44 1736364324
E-mail: info@seafoodcornwalltraining.co.uk i r_caslake@seafish.co.uk

Cornish Sardine Management Association (CSMA) reprezentuje wszystkie statki polawiajace sardynki sieciami pierScie-
niowymi i przetworcéw zajmujacych si¢ sardynkami, w granicach okre$lonych w niniejszym dokumencie.

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Zjednoczone Krélestwo

3. Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotycza zmiany
— [ Nazwa produktu

— X Opis produktu

— [XI Obszar geograficzny
— X Dowdd pochodzenia
— [X Metoda produkgji
— Zwigzek

— [ Etykietowanie

— X Inne: aktualizacja danych dotyczacych grupy skladajacej wniosek

(') Dz.U.L 3432 14.12.2012,s. 1.
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4. Rodzaj zmian

— X Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, nickwalifikujaca si¢ do
uznania za nieznaczng zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

— [ Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, dla ktérych jednolity doku-
ment (lub dokument mu réwnowazny) nie zostal opublikowany, niekwalifikujgca si¢ do uznania za nie-
znaczng zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

Zmiany

Zmiany byly konieczne ze wzgledu na:

— aktualizacj¢ nazwy organu zarzadzajacego rybotéwstwem wymienionego w specyfikacji produktu ,Cornish Sar-
dines”. Nazwa ,Cornish Sea Fisheries Committee” (CSFC) zostala zastgpiona przez nazwe ,Cornwall Inshore
Fisheries and Conservation Authority” (CIFCA),

— aktualizacje praktyki wyladunku ,Cornish Sardines”. Ze wzgledu na przemieszczanie si¢ ryb dalej na wschod
oraz w trosce o utrzymanie standardéw jakosci ryb stalo si¢ konieczne rozszerzenie obszaru geograficznego
w celu wlgczenia do niego portu w Plymouth, wylacznie dla celow wyladunku i przetwarzania; strefa potowéw
pozostanie niezmieniona i odnosi si¢ do obszaréw morskich nowej jurysdykeji (dystryktu) Cornwall Inshore
Fisheries and Conservation (CIFCA). Ta zmiana praktyk w branzy powstala w wyniku przemieszczenia bardziej na
wschdd tawic sardynki. Do przemieszczenia doszlo prawdopodobnie z powodu zmiany pradéw oceanicznych
spowodowanej zmiang klimatu. Temperatura wody na wschodzie wynosita Srednio o 2 stopnie Celsjusza wigcej
zgodnie z zapisami satelitarnymi Plymouth Marine Laboratories i zapisami z boi, ktére réwniez wskazuja na
wzrost populacji stada zooplanktonu, ktérym zywig si¢ doroste sardynki. Delikatna budowa tych ryb wymaga
szybkiego wyladowywania ich i przetwarzania na ladzie w celu utrzymania jakosci i wysokich standardéw. Kie-
rowanie si¢ lawic sardynek na wschéd w wyznaczonym obszarze geograficznym wymaga wlaczenia portu
w Plymouth — jedynego niezaleznego od pltywéw portu na wschodnim kraicu obszaru odlowu, umozliwiajg-
cego obstuge, wyladunek i przetwarzanie ryb w wymaganym terminie — jako punktu wyladunku i przetwér-
stwa. Zgodnie z dlugg tradycja statki polawiajace ,Cornish Sardine” maja swoja baze¢ w porcie Plymouth, ze
wzgledu na jego bliskos¢ do towisk. Port ten od dawna odgrywa decydujacg role w potowach niewodem, jak
odnotowat Crispin Gill w 1979 r. w swojej ksigzce ,Plymouth — A New History”. Juz w XVI w. wspominano
o kupcach w Plymouth rozwijajacych rynek eksportowy sardynek. Na calym obszarze Plymouth kupcy budo-
wali piwnice stuzgce do przetwarzania i przechowywania ryb. W zapisach z lat 1889-1890 dotyczacych poto-
wow taklami $ledzi i sardynek stwierdzono: ,wszyscy kupcy sardynek (pilchards) z regionu potudniowo-zachod-
niego mieli w pewnych okresach baz¢ w Plymouth”.

Plymouth tradycyjnie oferowalo rynek o mozliwosciach wyladunku i przetwarzania koniecznych do sprzedazy,
przetworstwa i dystrybucji sardynek, zachowujac jednoczesnie jakos$¢ dzigki zminimalizowaniu czasu pomiedzy
polowem a wyladunkiem. Plymouth nadal sprawuje te role, jak réwniez oferuje rybakom warunki do czyszcze-
nia i reperacji sieci przy zastosowaniu tradycyjnych technik. Atutem Plymouth jako portu, waznym dla poto-
woéw ,Cornish Sardine”, jest réwniez bezpieczenstwo i zapewnienie statkom bezpiecznego schronienia podczas
zlej pogody. Statki polawiajace na obszarze Plymouth Sound, jedli nie wyladowywalyby ryb w Plymouth,
musialby przeplywaé do portéw na zachodzie, nie majac po doplynigciu gwarancji na znalezienie schronienia
ze wzgledu na charakteryzujgce te porty plywy, takie jak Looe i Polperro. Dlugi czas przeplywania do tych
portéw mialby wplyw na bezpieczenstwo zaladowanych statkéw zmuszonych do dluzszych rejsow w celu
wyladunku. Dluzszy czas podrézy wplywalby réwniez negatywnie na jako$¢ polowu.

a) Opis

Powdd zmiany:

aktualizacja odniesienia do obszaru geograficznego w celu uwzglednienia wnioskowanej zmiany obszaru
geograficznego;

Nowe brzmienie:

»Cornish Sardines« to nazwa nadana rybie pelagicznej z gatunku Sardina pilchardus, ktéra jest polawiana,
wyladowywana i przetwarzana na wyznaczonym obszarze geograficznym. Potoczna nazwa tej ryby to pilchard
(sardynka)”.
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Obszar geograficzny

Powdd zmiany:

aktualizacja danych organéw rzadowych oraz rozszerzenie obszaru geograficznego o obszar Plymouth
(wylacznie w kontekscie wyladunku i przetwarzania), ktéry objety jest kodem pocztowym PL4; strefa poto-
woéw morskich pozostanie niezmieniona (obszary morskie jurysdykcji Cornwall Inshore Fisheries and Con-
servation Authority (CIFCA), analogiczne do obszaréw okrelonych przez Cornish Sea Fisheries Committee (CSFC)
do polowéw). Ten kod pocztowy obejmuje obszar doku wyladunkowego i targu rybnego w Plymouth.

Jest to konieczne, aby uwzgledni¢ przeplyw fawic sardynek, ktdre przemiescily sie w kierunku wschodnim. Do
przemieszczenia doszto prawdopodobnie z powodu zmiany pradéw oceanicznych spowodowanej zmiang kli-
matu. Temperatura wody na wschodzie wynosita $rednio o 2 stopnie Celsjusza wigcej zgodnie z zapisami
satelitarnymi Plymouth Marine Laboratories i zapisami z boi, ktére réwniez wskazujg na wzrost populacji stada
zooplanktonu, ktérym zywia si¢ doroste sardynki.

Nowe brzmienie:

,Hrabstwo Kornwalii. Poléw sardynek definiuje si¢ jako obszary morskie jurysdykcji Cornwall Inshore Fishe-
ries and Conservation Authority (CIFCA) (znane réwniez jako dystrykt CIFCA) — do szeSciu mil od wybrzezy
Kornwalii. Obszar portu Plymouth objety kodem pocztowym PL4 zostal réwniez wlaczony, jedynie na
potrzeby wyladunku i przetwarzania.

Siega on od okregu Marsland Mouth na péilnocnym wybrzezu Kornwalii po zachodni skraj Plymouth Bre-
akwater w Plymouth Sound na potudniowym wybrzezu, w odniesieniu do wszystkich wod poza sze$ciomilo-
wym pasem, oraz obejmuje rzeki i ujScia rzek do granic ptywow. Obszar mierzony jest od linii podstawowych
wyznaczonych w 1983 r. (stan na dzien 25 stycznia 1983 r.), ktére mozna liczy¢ od skal widocznych
w morzu, w tym Eddystone Rock, i innych skat widocznych jedynie podczas odplywu (ang. low tide elevations).
Linie podstawowe sg zgodne z rozporzadzeniem krélewskim dotyczacym wod terytorialnych z 1964 r. (1965
I, s. 6452 A, zmienionym przez rozporzadzenie krélewskie z 1979 r. (1979 11, s. 2866)".

Dowdd pochodzenia

Powdd zmiany:
aktualizacja danych organéw rzadowych;
Akapit pierwszy otrzymuje brzmienie:

,Podczas polowdw (jeszcze podczas przebywania na statku) rybacy zapisuja informacje dotyczace pojemnosci,
lokalizacji, glebokosci i metod polowowych, a takze przylowdw itp. Informacje te sg zbierane przez Cornish
Sardine Management Association (CSMA) na potrzeby rejestrowania w bazach danych. CSMA wymaga, aby
kapitanowie i wlasciciele rejestrowali informacje szczegbtowe dotyczace potowdw oraz przedkladali je CSMA.
Informacje te stanowig dowdd na to, ze produkt zostal zlowiony w wyznaczonym obszarze geograficznym.
Dostep do tych informagji jest bezplatny dla CIFCA i Marine Management Organisation (organizacja zarzadza-
nia zasobami morskimi), a zebrane dane CSMA wykorzystuje do oceny rocznego polowu na jednostke
nakladu”.

Akapit trzeci otrzymuje brzmienie:
,Wszystkie polowy sa rejestrowane i monitorowane przez CIFCA i Marine Management Organisation (MMO)”.

Metoda produkgji

Powdd zmiany:

usuniecie odniesienia do nieaktualnych danych organéw rzadowych i uwzglednienie proponowanego wiacze-
nia portu Plymouth do opisu obszaru geograficznego w kontekscie przetwarzania.

Akapit pierwszy otrzymuje brzmienie:

,Statki rozpoczynajg potowy z portéw na wyznaczonym obszarze geograficznym, do potowu »Cornish Sardi-
nes« stosujg sieci pierScieniowe i ptawnice”.
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Akapit drugi otrzymuje brzmienie:

»Cornish Sardines« wciggane s3 na poklad sieciami pierScieniowymi lub plawnicami. Na pokladzie »Cornish
Sardines« obkfada si¢ lodem w celu utrzymania jakosci i $wiezosci. Statki stosujg pojemniki izotermiczne,
a niektore z nich fadownie do przechowywania ryb w warunkach chlodniczych, zanim polowy zostang prze-
wiezione na lad”.

Akapit trzeci otrzymuje brzmienie:

,Na ladzie sardynki sa sprzedawane handlowcom i przetwércom bezposrednio ze statku lub na gieldzie ryb-
nej. Kupcy zabierajg ryby z nabrzeza lub z targu do swych lokalnych fabryk. Rybacy zapisuja, jacy przetworcy
kupili od nich ryby, w celu zapewnienia identyfikowalno$ci w calym fafcuchu dostaw”.

Powéd zmiany:

Aktualizacja tekstu w ramach ostatniego tiret dotyczacego pakowania. Zniesiono obowigzek pakowania po
10 kilogramé6w lub mniej, poniewaz taka praktyka zostala zarzucona.

Zmiana w ustepie czwartym:
Usuwa si¢ podpunkt 5: ,Opakowania oznaczajg pojedyncze pojemniki o masie mniejszej niz 10 kg”.
Akapit piaty otrzymuje brzmienie:

Jesli sa w calosci, $wieze ryby pakuje si¢ w 16d i pojemniki chlodzace, aby przewiezé je do klientow.
W innych przypadkach ryby s3 mrozone i pakowane w pudla lub torby izotermiczne, a nast¢pnie dostarczane
klientom”.

e) Zwigzek

Powdd zmiany:

Aktualizacja danych wymienionych organéw rzadowych i wigczenie Plymouth tam, gdzie wskazuje si¢ obszar
geograficzny przetwarzania.

Zmiana w ustepie pigtym:

Sformulowanie ,obszaru geograficznego wyznaczonego przez CSFC granicg 6 mil” zastepuje si¢ sformulowa-
niem ,obszaru geograficznego wyznaczonego zmieniong przez CIFCA granica 6 mil”.

Ustep 6smy (przedostatni akapit) otrzymuje brzmienie:

,Delikatna budowa ryb wymaga ich szybkiego wyladunku. Lodzie powracaja do lokalnych portéw, skad ryby
sa przekazywane do fabryk, gdzie sa pakowane, przechowywane i przetwarzane. Wyladunki i przetwarzanie
»Cornish Sardines« odbywaja si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym rejonu polowowego CIFCA,
w Kornwalii i obszarze administracyjnym/portowym portu Plymouth objetym kodem pocztowym PL4.
Obszar ten obejmuje tradycyjne zatoczki i porty, w ktérych dawniej byly przetwarzane ryby. Nowoczesna
technologia i normy sanitarne oraz wzrost zainteresowania terenami nadmorskimi sprawily, ze role dawnych
przechowalni i przetwérni ryb zlokalizowanych w wiejskich portach przejely zaklady usytuowane na terenach
przemystowych, ale wszystkie te zaklady nadal znajduja si¢ w wyznaczonym obszarze geograficznym”.

f) Inne

Konieczna jest zmiana sekcji 2 w specyfikacji produktu, ktéra zawiera szczegélowe informacje dotyczace
grupy skladajacej wniosek. Jest to niezbedne w celu uwzglednienia zmian adreséw i danych kontaktowych.

JEDNOLITY DOKUMENT
~+CORNISH SARDINES”
Nr UE: UK-PGI-0105-01306 - 29.1.2015
ChNP ( ) ChOG (X)
1. Nazwa

,Cornish sardines”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Zjednoczone Krolestwo
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3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Rodzaj produktu

Klasa 1.7 Swieze ryby, mieczaki i skorupiaki oraz produkty na bazie ryb

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi sig nazwa podana w pkt 1

,Cornish Sardines” to nazwa nadana rybie pelagicznej z gatunku Sardina pilchardus, ktora jest potawiana, wyladowy-
wana i przetwarzana na wyznaczonym obszarze geograficznym. Potoczna nazwa tej ryby to pilchard (sardynka).

,Cornish Sardines” to ryby o metalicznozielonym lub oliwkowym grzbiecie ze zlotymi bokami i perlowosrebrng
strong brzuszng przechodzaca stopniowo w srebrzystg biel. Przygrzbietowe czeSci bokéw pokrywaja ciemne
plamki, ktére niekiedy wystepuja réwniez w dwodch lub trzech rzedach w nizszych partiach bokéw. Wielkos¢ ryb
moze zmieniac si¢ w czasie sezonu. Kazdy kilogram sardynek musi zawiera¢ od 9 do 18 sardynek.

Swieze migso ryby jest jedrne i delikatne. Szybko jednak migknie i w temperaturach powyzej 1°C psuje si¢ tym
szybciej, im wyzsza jest temperatura. Indywidualna warto$¢ smakowa rdzni si¢ w zaleznosci od stopnia $wiezosci
ryby i zawartosci tluszczu w migsie.

Swieze ,Cornish Sardines” powinny by¢ zywo ubarwione i jedrne, wigkszos¢ tusek powinna by¢ nienaruszona,
a barwa skrzeli ciemnorézowa lub czerwona. Ryby powinny by¢ dobrze odzywione i mie¢ §wiezy zapach, a najlep-
sze sa p6znym latem, wtedy sa niewysuszone i bardzo smaczne. ,Cornish Sardines” moga by¢ sprzedawane
w postaci Swiezej lub mroZonej.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

3.4. Poszczegdlne etapy produkdji, ktdre muszg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym
Ryby muszg by¢ polawiane w granicach obszaru znajdujacego si¢ w jurysdykcji Cornish Inshore Fisheries and Con-
servation Authority, a wyladowane i przetworzone na wyznaczonym obszarze geograficznym.

Przetwarzanie w tym kontekscie jest rozumiane jako jedna z nastepujacych czynnosci lub ich polgczenie: filetowa-
nie, odglawianie, patroszenie, zamrazanie, marynowanie i solenie:

— filetowanie jest zdefiniowane jako reczne lub mechaniczne oddzielanie glowy i kregostupa od migsa,

— odglawianie i patroszenie jest zdefiniowane jako usuwanie glowy i jelita, z jednoczesnym usunigciem pletwy
ogonowej lub pozostawieniem jej,

— zamrazanie jest zdefiniowane jako umieszczenie i przechowywanie calego produktu w temperaturze ponizej
zera stopni Celsjusza, dzigki czemu przechodzi on w stan staly,

— solenie lub marynowanie jest zdefiniowane jako konserwowanie produktu poprzez zredukowanie zawartosci
wody w produkcie w wyniku dodania soli lub kwaséw w celu stworzenia niekorzystnego Srodowiska dla bakte-
rii gnilnych.

Jesli s3 w calodci, Swieze ryby pakuje sie w 16d i pojemniki chlodzace, aby przewiezé je do klientéw. W innych
przypadkach ryby sg mrozone i pakowane w pudla lub torby izotermiczne, a nastgpnie dostarczane klientom.

3.5. Szczeg6lowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

3.6. Szczegblowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Hrabstwo Kornwalii. Poléw sardynek definiuje si¢ jako obszary morskie jurysdykcji Cornwall Inshore Fisheries and
Conservation Authority (CIFCA) (znane réwniez jako dystrykt CIFCA) — do szesciu mil od wybrzezy Kornwalii.
Obszar portu Plymouth objety kodem pocztowym PL4 zostal réwniez wilgczony, jedynie na potrzeby wytadunku
i przetwarzania.
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Sigga on od okregu Marsland Mouth na pélnocnym wybrzezu Kornwalii po zachodni skraj Plymouth Breakwater
w Plymouth Sound na poludniowym wybrzezu, w odniesieniu do wszystkich wdd poza szeSciomilowym pasem,
oraz obejmuje rzeki i ujScia rzek do granic plywéw. Obszar mierzony jest od linii podstawowych wyznaczonych
w 1983 r. (stan na dziefi 25 stycznia 1983 r.), ktore mozna liczy¢ od skal widocznych w morzu, w tym Eddystone
Rock, i innych skal widocznych jedynie podczas odptywu (ang. low tide elevations). Linie podstawowe sa zgodne
z rozporzadzeniem krélewskim dotyczacym wéd terytorialnych z 1964 r. (1965 IIL, s. 6452 A, zmienionym przez
rozporzadzenie krélewskie z 1979 r. (1979 11, s. 2866).

. .

5. Zwigzek z obszarem geograficznym

Istnieje bardzo specyficzny zwiazek miedzy obszarem geograficznym a metodami stosowanymi w ryboléwstwie
obejmujgcymi poléw, wyladunek i przetwarzanie ,Cornish Sardines” stanowig one dobrze udokumentowane, tra-
dycyjne metody ryboldéwstwa. ,Cornish Sardines” przyciaga do tego obszaru geograficznego Srodowisko, tj.
warunki dostepne w plytkich wodach zatok wyznaczonego obszaru geograficznego. Wody te stanowig $rodowisko
preferowane przez te ryby. Oscylacja pdinocnoatlantycka jest najwazniejszym zjawiskiem pogodowym obszaru
Atlantyku, w ktérym lezy wyznaczony obszar geograficzny, i jest ona zasadniczo odpowiedzialna za temperatury
i plywy, ktére decydujg réwniez o tym, gdzie wystepuje fitoplankton, tj. podstawa pozywienia ,Cornish Sardines”.

Specyficzny zwigzek z obszarem geograficznym polega na tym, ze polowy sardynek odbywaja si¢ wtedy, gdy ryby
przeplywaja do tych plytkich zatok. Ta charakterystyczna technika polowowa przypomina tradycyjne praktyki
poprzednich pokolen.

Tradycyjnie ryby byly polawiane, gdy przyplywaly blizej brzegu. W przesztosci zwiadowcy pelnigcy straz wypatry-
wali z kliféw lawic ryb; gdy je zauwazono, z punktéw obserwacyjnych (za pomoca lokalnego semafora) naprowa-
dzano na nie statki. Granice obszaru wyznaczala linia lezgca w zasiggu wzroku widoczna ze szczytu kliféw. Trady-
cja ta nie zaginela; wiedz¢ o tym, gdzie gromadzg si¢ ryby, przekazywano z pokolenia na pokolenie; jedynie wypa-
trywanie ryb z wierzchotka klifu zostalo zastgpione nowoczesng technologia. Wprowadzanie nowoczesnej techno-
logii oznacza, ze odleglos¢ od brzegu zwigkszala si¢ na przestrzeni dziesigcioleci, ale lokalne floty nadal pozostaja
w zasiegu wzroku z brzegu, podazajac za rybami, ktére gromadzg si¢ w plytkich wodach. Polowy ryb odbywaja si¢
w obrebie obszaru geograficznego wyznaczonego granicg 6 mil narzucong przez CIFCA, dlatego tez obszar ten
w pelni odpowiada obszarowi potowu ryb. Poniewaz ryby sa delikatne, manipulowanie nimi i blisko$¢ portu wylta-
dunku maja podstawowe znaczenie dla wytadowanego produktu.

Wieloletnia, historyczna tradycja oraz technika potowu, wyladunku i przetwarzania sardynek na konkretnym
obszarze geograficznym stanowi podstawe zwigzku z obszarem geograficznym. Ryby sg obecnie polawiane za
pomocg nowoczesnych, zréwnowazonych technik polowowych, ktére zapewniaja prawidlowe zarzadzanie
polowami.

Potowy

Cykl Zycia ryb wymusza na nich konieczno$¢ przebywania blisko brzegu. Pojawianie si¢ fawic doprowadzito do
powstania tradycyjnych metod potowu, w ktére z biegiem czasu zaczely angazowac si¢ cale spolecznosci. Rybacy
i miejscowi mieszkancy razem uczestniczyli w potowach.

Cho¢ metody zmienily si¢, potowy tych ryb pozostaly istotng czescig gospodarki regionu potudniowo-zachodniego.
Roézne floty nadal prowadzg potowy ,Cornish Sardines” z portéw, przystani i zatoczek lezgcych na wyznaczonym
obszarze geograficznym.
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Wieloletnia tradycja fowienia ,Cornish Sardines” w tym obszarze jest w oczywisty sposéb widoczna w umiejetno-
Sciach nabytych przez rybakéw polawiajacych sardynki. Umiejetnosci, ktére byly przekazywane z pokolenia na
pokolenie, obejmuja nie tylko zdolno$¢ lokalizowania sardynek i ich ztowienie, ale takze wynikajace z do$wiadcze-
nia delikatne obchodzenie si¢ z narzedziami do polowdéw sprzyjajace utrzymaniu jakosci produktu.

Udany poléw zalezy réwniez od tradycyjnej zespotowej pracy statkéw — kilku statkéw z jednego portu lub grupy
wspolpracujacych firm.

Wyladunek i przetwarzanie

Dawniej w kazdym porcie znajdowaly si¢ obiekty przeznaczone do przechowywania i przetwarzania ryb (fish cel-
lars), a miejscowa ludno$¢ uczestniczyla we wszystkich pracach, aby zapewnic¢ szybkie przetworzenie ryb. Podobnie
dzi$ delikatny charakter ryb wymaga ich szybkiego wyladunku. Lodzie wyladowuja ryby w lokalnych portach, skad
sa one przekazywane do fabryk, gdzie sg przetwarzane, przechowywane i pakowane.

Ryby przetwarza si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym. Obszar ten obejmuje tradycyjne zatoczki i porty,
w ktorych przetwarzanie mialo miejsce w przeszloici. Nowoczesna technologia i normy sanitarne oraz wzrost
zainteresowania terenami nadmorskimi sprawily, Ze rol¢ dawnych przechowalni i przetwérni ryb zlokalizowanych
w wiejskich portach przejely zaklady usytuowane na terenach przemystowych, ale wszystkie te zaklady nadal znaj-
duja si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym.

Wyladunek oraz przetwarzanie ryb musza odbywal si¢ w obrebie obszaru Kornwalii i obszaru portowego
Plymouth, ktérym odpowiada kod pocztowy PLA4.

Renoma

Nazwa Kornwalii i przymiotnik: kornwalijski uzywane sa od wiekéw w odniesieniu do produktéw rybnych, dlatego
tez ich renoma jest silnie zwigzana z rybami polawianymi, wyladowywanymi i przetwarzanymi na odno$nym
obszarze geograficznym.

Pierwszy zarejestrowany eksport solonych sardynek (znanych woéwczas pod nazwa pilchards) mial miejsce
w 1555 r. w kornwalijskim porcie Looe. W XVII i XVIII w. eksport tych ryb stat sie jednym z filaréw kornwalij-
skiego przemystu rybnego z najwicksza zarejestrowang liczbg wyladunkéw, ktéra w 1871 r. odpowiadata
16 000 ton. Gléwnymi odbiorcami byly europejskie kraje katolickie, szczegblnie Wtochy, gdzie produkt znany byt
na pétnocy pod nazwg ,Salacche Inglesi”.

Stosowanie nazwy ,Cornish Sardines” i renoma dotyczaca jakosci produktu jeszcze bardziej rozpowszechnily sie na
przestrzeni ostatnich 10 lat dzigki wytezonej pracy czlonkéw stowarzyszenia Cornish Sardine Management Asso-
ciation i wysokiej jakosci ich produktu. Sprzedaz ,Cornish Sardines” wzrosta szczegblnie na rynku detalicznym
Zjednoczonego Krélestwa, na ktérym cieszg si¢ one duzym uznaniem.

Odeslanie do publikacji specyfikacji

(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

https:/fwww.gov.uk/government/uploads/system/uploads/attachment_data/file/571339/cornish-sardines.pdf
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