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DECYZJA WYKONAWCZA KOMISJI
z dnia 15 czerwca 2017 r.

w sprawie publikacji w Dzienniku Urzegdowym Unii Europejskiej wniosku w sprawie zmian
w specyfikacji produktu sektora wina, o ktérym mowa w art. 105 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 [Almansa (ChNP)]

(2017/C 194/06)

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajac Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajac rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 z dnia 17 grudnia 2013 r. ustana-
wiajace wspdlng organizacje rynkéw produktow rolnych oraz uchylajace rozporzadzenia Rady (EWG) nr 922/72, (EWG)
nr 234/79, (WE) nr 1037/2001 i (WE) nr 1234/2007 ('), w szczegdlnosci jego art. 97 ust. 3,

a takze majac na uwadze, co nastgpuje:

(1) Hiszpania zlozyla wniosek w sprawie zmiany w specyfikacji nazwy ,Almansa” zgodnie z art. 105 rozporzadzenia
(UE) nr 1308/2013.

(2) Komisja rozpatrzyla wniosek i stwierdzila, ze warunki okre$lone w art. 93-96, w art. 97 ust. 1, w art. 100, 101
i 102 rozporzgdzenia (UE) nr 1308/2013 s3 spelnione.

(3)  Aby umozliwi¢ skladanie o$wiadczen o sprzeciwie zgodnie z art. 98 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013, nalezy
zatem opublikowal w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej wniosek o zmiane w specyfikacji nazwy ,Almansa”,

STANOWI, CO NASTEPUJE:
Artykut

Wniosek w sprawie zmiany w specyfikacji nazwy ,Almansa” zgodnie z art. 105 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013
znajduje si¢ w zalaczniku do niniejszej decyzji.

Zgodnie z art. 98 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 prawo sprzeciwu wobec zmiany w specyfikacji produktu, o ktérej

mowa w akapicie pierwszym niniejszego artykutu, przystuguje w ciagu dwdch miesiecy od daty opublikowania niniej-
szej decyzji w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej.

Sporzadzono w Brukseli dnia 15 czerwca 2017 .
W imieniu Komisji

Phil HOGAN

Czlonek Komisji

(') Dz.U.L 347 2 20.12.2013, 5. 671.
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ZALACZNIK

+ALMANSA”
AOP-ES-A0044-AMO3

Data zlozenia wniosku: 31 sierpnia 2015 r.

Whiosek w sprawie zmiany w specyfikacji
1.  Przepisy, ktére maja zastosowanie do wprowadzania zmiany

Art. 105 rozporzadzenia nr 1308/2013 — zmiana inna niz nieznaczna

2. Opis i uzasadnienie zmiany
2.1. Opis produktu

Wprowadzone zmiany sa spowodowane zmianami na rynku wina, na ktérym konsumenci coraz bardziej domagaja
si¢ wina o nizszej zawartoéci alkoholu i wina z nowych odmian winoroéli, ktére s optymalnie dostosowane do
lokalnej gleby i klimatu.

Ponadto sprecyzowano rzeczywistg zawarto$¢ alkoholu w mlodym winie bialym, rézowym i mlodym czerwonym
oraz czerwonym ,Roble” dla win pétwytrawnych, pélstodkich i stodkich, wskazujac stopien zawartosci alkoholu
wynoszacy co najmniej 9 % w odniesieniu do takich win.

W zwigzku z popytem i konkurencjg na rynku nazwa pochodzenia Almansa stawia na gatunkowe wina musujace,
ktére zdobywaja nowy rynek, oraz nadal promuje chroniong nazwe pochodzenia Almansa.

W zwigzku z tym, w tym punkcie specyfikacji ustala si¢ parametry, ktérych nalezy przestrzegaé przy produkcji
gatunkowych win musujacych oznaczonych nazwa pochodzenia Almansa.

2.2. Stosowane praktyki enologiczne

W odniesieniu do mlodego wina bialego, mlodego wina czerwonego, mlodego wina bialego fermentujacego
w beczce i bialego wina ,Crianza” usuwa si¢ maksymalny nacisk przy wyciskaniu, pozostawiajac niezmieniong
maksymalng wydajno$¢ zbioru. Wydajno$¢ zbioru jest wydajnoscia mierzong i to w zaleznosci od niej ustala si¢
limit nacisku przy wyciskaniu.

W odniesieniu do mlodego wina rézowego usuwa si¢ limit czasu maceracji ze wzgledu na to, ze do celéw przygo-
towania wina nie mozna z gory okre$li¢ minimalnego i maksymalnego okresu maceracji, poniewaz okres ten
zalezy od stopnia dojrzaloéci winogron, temperatury moszczu gronowego podczas procesu maceracji i od odmiany
winogron. Pozwoli to uniknag¢ w winach rézowych zbyt intensywnego zabarwienia, zbyt duzej obecnosci taniny
i nadmiernej intensywnosci smaku, co utrudnia ich sprzedaz.

Dodaje si¢ nowy ustep dla gatunkowych win musujacych, precyzujac, Ze muszg spelniaé wymogi okreslone
w czeSci C zalgcznika II do rozporzadzenia (WE) nr 606/2009. Wina te zostang wigczone do chronionej nazwy
pochodzenia Almansa. Ponadto mozliwe bedzie wskazanie rodzaju fermentacji zgodnie z przepisami art. 66 ust. 4
rozporzadzenia Komisji (WE) nr 607/2009.

2.3. Wyznaczenie obszaru geograficznego

W tym ustepie wnioskuje si¢ o zmiang sposobu wyznaczenia obszaru geograficznego w oparciu o gminy, gdyz jest
on obecnie definiowany za pomocg wielobokéw katastralnych. Od 1975 r. (zarzadzenie 16414 z dnia 19 maja
1975 r., ktére ustanawia nazwe pochodzenia Almansa i jej komitet regulacyjny) do 2006 r. (zarzadzenie Consejeria
de Agricultura z 1.2.2006 ustanawiajace normy produkcji i inne cechy charakterystyczne lub specyfikacje tech-
niczne win oznaczonych nazwg pochodzenia Almansa), obszar geograficzny byl definiowany w oparciu o gminy.
W 2006 r. zmieniono norm¢ produkeji dla tych win, a obszar geograficzny okre$lono za pomocg wielobokéw
katastralnych.

Obecnie obszar geograficzny wyznacza si¢ na podstawie powierzchni uprawy winoro$li. Obszar ten nie jest ciagly;
istniejg luki migdzy wielobokami katastralnymi okre$lonymi w normie produkgji i nie odpowiada on historycz-
nemu obszarowi produkeji nazwy pochodzenia Almansa, gdyz obszary z niego wylaczone spelniajg warunki pro-
dukeji Almansa zgodne z tekstem opublikowanym w dzienniku urzedowym, w zwigzku z czym powinny zostaé
uwzglednione w specyfikacji. Zaproponowana zmiana pomoze unikngé bledéw w przyszlosci ze wzgledu na scala-
nie gruntéw i zmiany w numeracji/nazewnictwie wielobokéw katastralnych.
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W zwigzku z tym wnioskuje sig, aby definicja obszaru geograficznego nazwy pochodzenia Almansa objela dzialki
i winnice zlokalizowane w nastgpujacych gminach:

— Almansa,

— Alpera,

— Bonete,

— Corral Rubio,
— Higueruela,
— Hoya Gonzalo,
— Pétrola,

— cz¢§¢ gminy Chinchilla odpowiadajgca dzielnicy Villar de Chinchilla az do drogi AB-402 (od Horna do Venta de
Alhama), graniczacy z jednej strony z gminami Pétrola i Corral Rubio, a z drugiej z gminami Bonete, Higueru-
ela i Hoya Gonzalo.

Wszystkie te gminy stanowig jednolity obszar, gdzie warunki glebowe i klimatyczne sa poréwnywalne, i posiadaja
cechy charakterystyczne wymagane przez specyfikacje nazwy pochodzenia Almansa, zgodnie z normg produkgji
tych win sprzed 2006 r.

2.4. Odmiany winorosli

Wigcza si¢ odmiang czerwonych winogron ,Pinot noir” (jako odmiang drugorzedng), poniewaz wystepuje na odno-
$nym obszarze geograficznym od 2000 r. i pozwala na wytwarzanie gatunkowych win jako$ci wymaganej dla
nazwy pochodzenia Almansa.

2.5. Zwigzek
Ustep ten wyja$nia zwiazki z obszarem geograficznym w odniesieniu do gatunkowych win musujacych.

Warunki glebowo-klimatyczne, polozenie obszaru, do§wiadczenie plantatoréw winorodli i producentéw win oraz
odmiany objete nazwa pochodzenia stwarzajg odpowiednie warunki, aby umozliwi¢ produkcje winogron o jakosci
wymaganej dla nazwy pochodzenia, uzywanych do wyrobu gatunkowego wina musujacego.

2.6. Nazwa i adres organéw kontrolnych

Wskazano nazwe i adres organéw kontroli wlasciwych w momencie zlozenia wniosku w sprawie zmiany oraz link
do strony internetowej, na ktorej mozna znalez¢ aktualne informacje na temat organéw kontroli wasciwych dla
ChNP Almansa.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa

Almansa
2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia
3. Kategorie produktéw sektora wina

1.  Wino

5. Gatunkowe wino musujgce
4. Opis wina (win)

Mlode wina biale i rézowe, wytrawne

Wina biale sa lekkie, o Sredniej zawartosci alkoholu, zdecydowanie z6ltej barwie, Srednio aromatyczne.

Wina r6zowe maja barwe rézows, od truskawkowej do malinowej. Sg $wieze, lekkie, o przecigtnej kwasowosci.
W smaku sg przyjemne i owocowe.

Ogdlne wlasciwosci analityczne:

Maksymalna catkowita zawarto§¢ alkoholu (w % 11,5
objetosci):
Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 11,5
objetosci):
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Minimalna ogélna kwasowo$¢: 4,5 gramé6w na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na 10

litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 180

(w miligramach na litr):

Mlode wina biale i r6zowe, potwytrawne, potstodkie i stodkie

Jesli chodzi o wyglad i zapach, sa podobne do win wytrawnych z tej samej odmiany.
Ich smak jest wywazony pod wzgledem zawarto$ci alkoholu, kwasowosci i zawartosci cukru resztkowego.

Ogolne wlasciwosci analityczne:

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % 11,5

objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 9

objetosci):

Minimalna ogélna kwasowos$¢: 4,5 gramé6w na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na 10

litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 180

(w miligramach na litr):

Wino biale fermentujace w beczce i wino biale ,Crianza”

Jesli chodzi o jego wyglad, jest przejrzyste i blyszczace, o barwie z6lto-stomkowej lub zlotawej.

Jesli chodzi o zapach, posiada aromaty podstawowe i aromaty towarzyszace z nutg podpieczenia zwiazang
z dojrzewaniem w beczce. Intensywno$¢ Srednia do wysokie;j.

W smaku jest wywazone, stodkie na podniebieniu, z posmakiem owocowym i nuta surowego drewna.

Ogolne wlasciwosci analityczne:

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % 11,5

objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 11,5

objetosci):

Minimalna ogélna kwasowos$¢: 4,5 gramé6w na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na 11,7

litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 180

(w miligramach na litr):

Mlode wino czerwone, wino czerwone ,roble”, wytrawne

Wina czerwone majg barwe oszczedng i $wietlista, w odcieniach fioletu/granatu lub purpury. Ich doskonaty
poziom kwasowosci umozliwia dojrzewanie i dtuga konserwacje. Wina maja bardzo intensywng barwe i zapach;
stanowig udang mieszanke o $redniej intensywnosci.

Sa to wina charakteryzujace si¢ interesujgcym bukietem i wygladem, migsiste, sa wywazone i lekko cierpkie. Wina
przetrzymywane w debowych beczkach charakteryzujg si¢ $rednig trwaloscig smaku i aromatem retronosowym
z nutg podpieczenia.
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Ogdlne whasciwosci analityczne:
Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % 12
objetosci):
Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 12
objetosci):
Minimalna ogélna kwasowosc: 4,5 gramé6w na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na 11,7
litr):
Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 150
(w miligramach na litr):

Mlode wino czerwone, mlode wino czerwone ,Roble”, pétwytrawne, pélstodkie i stodkie
Jesli chodzi o wyglad i zapach, sa podobne do win wytrawnych z tej samej odmiany.
Ich smak jest wywazony pod wzgledem zawarto$ci alkoholu, kwasowosci i zawartoéci cukru resztkowego.

Ogdlne wlasciwosci analityczne:

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % 12

objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 9

objetosci):

Minimalna ogélna kwasowos¢: 4,5 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na 11,7

litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 150

(w miligramach na litr):

Wina czerwone ,Crianza”, ,Reserva” i ,Gran reserva”

Barwa wiSniowo-czerwona lub rubinowa, z mozliwymi nutami ceglanymi. Intensywnos$¢ barwy: $rednio-inten-
sywna lub $rednia.

Udana mieszanka aromatéw owocowych, beczki lub przypraw. Srednio lub bardzo intensywne.

Wino o wyraznej strukturze, $rednio cierpkie o harmonijnym i trwalym posmaku. *Maksymalna kwasowos$¢ lotna:
15 meq/litr dla win lezakowanych.

Ogblne wihasciwosci analityczne:

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % 12

objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 12

objetosci):

Minimalna ogélna kwasowos¢: 4,5 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na 16,7

litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 150

(w miligramach na litr):

Gatunkowe wino musujgce

Pecherzyki gazu sg drobne i dlugo si¢ utrzymujg; w przypadku win bialych — odcienie sa raczej blade, zlotawe
i blyszczace, w przypadku win rézowych — rézowe do ceglanych. Aromat wina jest rzeski i owocowy; w winach
lezakujacych aromat jest intensywny. Majg wywazony smak i jest przyjemne.
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Ogdlne whasciwosci analityczne:

Maksymalna catkowita zawarto§¢ alkoholu (w % 11
objetosci):
Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 10

objetosci):

Minimalna ogélna kwasowos¢:

4 gram6w na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr):

13,3

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr):

185

Praktyki winiarskie
a)  Podstawowe praktyki enologiczne

Szczegolne praktyki enologiczne

Proces fermentacji alkoholowej powinien odbywa¢ si¢ az do momentu catkowitego roztozenia cukréw ulegajacych
fermentacji; temperatura, odpowiednia, aby uzyskal podstawowe, charakterystyczne aromaty, nie powinna przekra-
czaé 20°C w przypadku win bialych, 25°C w przypadku win rézowych i 28 °C w przypadku win czerwonych.
Fermentacj¢ mozna przerwaé w celu zachowania cukru resztkowego lub, w przypadku win wytrawnych, stodzac
za pomocy rektyfikowanych zageszczonych moszczy pochodzacych z obszaru produkgji.

Wina mogg przej$¢ okres lezakowania, ktéry, w przypadku win ,Crianza”, ,Reserva” i ,Gran reserva”, wynosi odpo-
wiednio 18, 24 i 36 miesiecy. Beczki sa wykonane z drewna debowego, majg pojemnos¢ 330 litrow.

Gatunkowe wina musujace bedg musialy spelnia¢ wymogi wymienionych w zalaczniku II do rozporzadzenia (WE)

nr 606/2009.
b)  Maksymalne zbiory

Odmiany wina bialego z plantacji, gdzie krzewy przycinane w ksztalt kielicha

7 860 kg winogron na hektar

Odmiany wina bialego z plantacji, gdzie krzewy przycinane w ksztalt kielicha

55 hektolitréw na hektar

Odmiany wina czerwonego z plantacji, gdzie krzewy przycinane w ksztalt kielicha

6 430 kg winogron na hektar

Odmiany wina czerwonego z plantacji, gdzie krzewy przycinane w ksztalt kielicha

45 hektolitr6w na hektar

Odmiany wina bialego z plantacji, gdzie krzewy przycinane w sznur poziomy

11 430 kg winogron na hektar

Odmiany wina bialego z plantacji, gdzie krzewy przycinane w sznur poziomy

80 hektolitréw na hektar

Odmiany wina czerwonego z plantacji, gdzie krzewy przycinane w sznur poziomy

10 000 kg winogron na hektar

Odmiany wina czerwonego z plantacji, gdzie krzewy przycinane w sznur poziomy

70 hektolitréw na hektar

Wyznaczony obszar

Obejmuje on dzialki i winnice zlokalizowane w nastepujacych gminach: Almansa, Alpera, Bonete, Corral Rubio,
Higuereula, Hoya Gonzalo, Pétrola i Chinchilla, az do drogi AB-402, (idacej z Horna do Venta de Alhama),
graniczacy z jednej strony z gminami Pétrola i de Corral Rubio a z drugiej z gminami Bonete, Higueruela i Hoya

Gonzalo.



17.6.2017 Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej C194/39

7. Gléwne odmiany winorosli do produkcji wina

Verdejo
Garnacha Tintorera
Monastrell

8.  Opis zwigzku(-6w)
Wino

1.  Szczegdlowe informacje o wyznaczonym obszarze geograficznym (czynniki naturalne i ludzkie)

Obszar geograficzny nazwy pochodzenia Almansa jest plaskowyzem sasiadujacym na wschodzie z dawnym krole-
stwem Walencji dzigki korytarzowi Almansa. Miejsce to mialo przez cale stulecia znaczenie dla szlaku ladowego
prowadzacego przez ziemie Lewantu do Kastylii. Glownym kryterium wyrézniajacym nazwe pochodzenia
Almansa, jesli chodzi o ziemie Lewantu, jest réznica wysokosci: z 400 m n.p.m. (we wsi sasiadujacej z Fuente La
Higuera) do 700 m n.p.m. (w Almansa), mimo iz te dwie miejscowosci dzieli zaledwie 15 km. Klimat jest tu skraj-
nie kontynentalny, o dlugich i suchych zimach oraz bardzo goracych latach. Opady atmosferyczne sa najczestsze
na wiosng i pod koniec lata, $rednia opadéw atmosferycznych nie przekracza 250 mm rocznie.

Gleba jest ogdlnie bogata w wapien, sklada si¢ z obszaréw kamienistych o nieco grubym podlozu i gleb bardziej
piaszczystych i glebokich. Zazwyczaj sg to grunty malo zyzne, dajace niskie plony z hektara.

Wszystkie gminy wchodzace w sklad obszaru produkeji win objetych nazwg pochodzenia Almansa znajduja si¢ na
terenie prowincji Albacete. Jest to obszar w wigkszosci wiejski, gdzie gléwnym miastem jest sama Almansa —
liczaca 26 000 mieszkaficéw, rolnictwo za$ stanowi najwazniejszy sektor w tym regionie. Chroniona nazwa pocho-
dzenia Almansa zostala stworzona w 1966 r.

2. Informacje na temat jakosci lub wlaSciwosci wina wynikajace zasadniczo lub wylacznie ze zwigzku obszarem
geograficznym.

Suchy klimat kontynentalny obszaru produkcji win objetych nazwa pochodzenia Almansa, w polgczeniu z malo
zyzng gleba, sprzyja kontroli wewnetrznej produkcji w winnicach, gdyz $rednia z hektara wynosi zaledwie
4500 kg. Tak staba wydajnos¢ przyczynia si¢ do koncentracji barwy, garbnikéw i aromatéw w winach czerwo-
nych. Podczas etapu dojrzewania duza réznica pozioméw z morzem powoduje bardzo wyrazny spadek temperatur
w nocy. Zjawisko to sprzyja produkcji win wysokiej jakosci.

3. Zwiazek migdzy charakterystyka obszaru geograficznego a jakoscig wina

Obszar produkcji win objetych nazwa pochodzenia Almansa znajduje si¢ w regionie przejSciowym: winnice poto-
zone sg na terenach rowninnych, charakteryzujacych si¢ glebg przepuszczalna, bogata w wapiefi i uboga
w substancje odzywcze; ponadto Srednia opadéw jest niska i nie przekracza 250 mm rocznie. Niski poziom opa-
déw, przepuszczalno$¢ gleby i niska wydajno$¢ pozwalajg uzyskaé wina o bardzo intensywnym zapachu i barwie.

Gatunkowe wino musujace

1. Szczegdlowe informacje o wyznaczonym obszarze geograficznym (czynniki naturalne i ludzkie)

Skrajny klimat panujacy w obszarze produkji, charakteryzujacy sie¢ mroZnymi i suchymi zimami oraz upalnymi
latami; obszar polozony na $redniej wysokosci, o glebach bogatych w wapien; tradycja produkcji win objetych
nazwg pochodzenia Almansa, stanowig odpowiednie warunki do produkcji winogron o wymaganej jakosci, odpo-
wiednich do produkeji gatunkowych win musujgcych.

2. Informacje na temat jako$ci lub wlaSciwosci wina wynikajace zasadniczo lub wylacznie ze zwigzku obszarem
geograficznym.

Niewielkie opady i niezbyt zyzne gleby powoduja niska wydajno$¢ z hektara, co daje gatunkowym winom musujg-
cym objetym nazwg pochodzenia Almansa bogactwo i rownowage bukietu oraz drobne i dlugo utrzymujace si¢
babelki.

3. Zwigzek miedzy charakterystyka obszaru geograficznego a jakoScig wina
Ekstremalne temperatury i gleby bogate w wapiefi umozliwiajg uprawe dopuszczonych odmian, nadajagc winom

bogactwo i réwnowage bukietu; podobnie susza, niska wydajno$¢ i nastonecznienie, a takze naturalna zawarto$¢
alkoholu, pozwalajg uzyskaé gatunkowe wina musujgce o okre§lonym poziomie alkoholu.
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9. Dodatkowe wymogi zasadnicze

Podstawa prawna:

Ustawodawstwo krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczgce etykietowania
Opis wymogu:

Stosowanie na etykietach okreslenia odmiany winorosli wymaga, by byla to jedna odmiana, by co najmniej 86 %
uzytych winogron bylo tej odmiany i by zostalo to odnotowane w rejestrze produkcji.
10. Link do specyfikacji produktu

http://paginajccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial/consejos_new/pliegos/
20131202_PLIEGO_DOP_ALMANSA.pdf
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