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DECYZJA WYKONAWCZA KOMISJI
z dnia 12 lipca 2017 r.

w sprawie publikacji w Dzienniku Urzedowym Unii Europejskiej jednolitego dokumentu, o ktérym

mowa w art. 94 ust. 1 lit. d) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013,

oraz odestania do publikacji specyfikacji produktu objetego nazwa w sektorze wina [Skalicky
rubin (ChNP)]

(2017/C 224/04)

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajgc Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajgc rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 z dnia 17 grudnia 2013 r. ustana-
wiajace wspolng organizacje rynkéw produktéw rolnych oraz uchylajace rozporzadzenia Rady (EWG) nr 92272, (EWG)
nr 23479, (WE) nr 1037/2001 i (WE) nr 1234/2007 (), w szczegdlnosci jego art. 97 ust. 3,

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

(1) Slowacja zlozyla wniosek o objecie ochrong nazwy ,Skalicky rubin” zgodnie z czgscig II tytut Il rozdzial I sekcja 2
rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013.

(2) Zgodnie z art. 97 ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 Komisja przeanalizowala ten wniosek i stwierdzila, ze
spelnione zostaly warunki okreslone w art. 93-96, art. 97 ust. 1, art. 100, 101 i 102 tego rozporzadzenia.

(3)  Aby umozliwi¢ skladanie o$wiadczen o sprzeciwie zgodnie z art. 98 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013, nalezy
opublikowaé w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej jednolity dokument, o ktérym mowa w art. 94 ust. 1 lit. d)
tego rozporzadzenia, oraz odestanie do publikacji specyfikacji produktu dokonanej w toku wstepnej krajowej pro-
cedury rozpatrywania wniosku o objecie ochrong nazwy ,Skalicky rubin”.

STANOWI, CO NASTEPUJE:
Artykut

W zalaczniku do niniejszej decyzji znajduje si¢ jednolity dokument, o ktérym mowa w art. 94 ust. 1 lit. d) rozporza-
dzenia (UE) nr 1308/2013, oraz odestanie do publikacji specyfikacji produktu dla nazwy ,Skalicky rubin” (ChNP).

Zgodnie z art. 98 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 publikacja niniejszej decyzji uprawnia do zgloszenia sprzeciwu
wobec ochrony nazwy, o ktdérej mowa w akapicie pierwszym niniejszego artykulu, w ciggu dwéch miesiecy od daty
publikacji w Dzienniku Urzedowym Unii Europejskiej.

Sporzadzono w Brukseli dnia 12 lipca 2017 r.
W imieniu Komisji

Phil HOGAN

Czlonek Komisji

(') Dz.U.L 347 2 20.12.2013, 5. 671.
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ZALACZNIK

JEDNOLITY DOKUMENT
,SKALICKY RUBIN”
PDO-SK-01899
Data zlozenia wniosku: 17.12.2014
1. Nazwa(-y)
Skalicky rubin

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia
3. Kategorie produktéw winiarskich
1.  Wino
4. Opis wina (win)
Skalicky rubin

Skalicky rubin jest czerwonym winem wytwarzanym wylacznie w drodze pelnej lub czg$ciowej fermentacji alkoholo-
wej §wiezych winogron odmian Frankovka modrd, Svitovavrinecké i Modry Portugal. Wino to musi by¢ wytwarzane
wylacznie z winogron uprawianych w obrebie $cisle okreSlonego terytorium wzgdrza Vintoperk; wino zawdzigcza
swoje wlasciwosci charakterystycznemu skladowi tamtejszej gleby. Wino ma charakterystyczny pelny smak, duza
zawarto$¢ garbnikow i kolor, ktéremu zawdzigcza swa historyczng nazwe.

Wilasciwosci organoleptyczne:

Przejrzysto$¢ — wino musi by¢ jasne, lekko polyskliwe, moze zawiera¢ pojedyncze widkna materiatu filtracyjnego,
drobne krysztatki kamienia winnego i nieznaczny osad pigmentu.

Kolor — wino musi mie¢ bardzo intensywne rubinowe zabarwienie; w przypadku starszych rocznikéw kolor moze
by¢ mniej intensywny i wpada¢ w odcien brazowy.

Aromat — typowy, owocowy, zawsze z subtelnymi odcieniami; po osiagnieciu dojrzalosci butelkowej aromat przywo-
dzi na mysl Sliwki 1 powidla Sliwkowe.

Smak — czysty, nasycony i harmonijny.

Ogoélne wlasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 15
Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 9,5
Minimalna ogdlna kwasowos¢: 3,5 meq/l
Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na 20
litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 150

w miligramach na litr)

5. Praktyki wytwarzania wina
a) Podstawowe praktyki enologiczne

Skalicky rubin
Wspdlne przepisy dotyczace szczegblnych praktyk enologicznych:

100 % winogron wykorzystywanych do produkcji tego wina musi pochodzi¢ z wyznaczonego obszaru geograficz-
nego opisanego w pkt 5 jednolitego dokumentu. Przetwarzanie wina musi odbywaé si¢ na wyznaczonym obszarze,
aby umozliwi¢ monitorowanie wykorzystywanych surowcéw i technik obrdbki. Butelkowanie moze odbywaé sig
poza wyznaczonym obszarem geograficznym, ale tylko w przypadku gotowego wina, ktére po opuszczeniu zakladu
na wyznaczonym obszarze nie moze by¢ dalej przetwarzane.
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Metoda produkgji wina:
Wino jest mieszankg dozwolonych odmian i mozliwe sa dwie r6zne metody produkgji:

a) Wino jest produkowane poprzez kupazowanie odpowiednich dozwolonych rodzajéw wina, ktére sa wytwarzane
oddzielnie i mieszane po obrébce w odpowiednich proporcjach.

b) Wino jest wytwarzane w drodze fermentacji alkoholowej ze $wiezych winogron odpowiednich dozwolonych
odmian.

Na potrzeby produkcji wina zawarto$¢ cukru winogron w momencie zbioru musi wynosi¢ co najmniej 16 “NM.
Winogrona lub moszcz winogronowy moga zosta¢ wzbogacone do maksymalnie 24 °NM, przy czym wzbogacanie
moszczu jest dozwolone pod konkretnymi warunkami (rozporzadzenie (WE) nr 1308/2013 Parlamentu Europej-
skiego i Rady).

b) Maksymalne zbiory
Skalicky rubin

18 000 kg winogron na hektar

Dla wina objetego okresleniem tradycyjnym Akostné vino (wino gatunkowe)

17 500 kg winogron na hektar

Dla wina objetego okresleniem tradycyjnym Akostné vino s priviastkom (wino gatunkowe z wyréznikiem)
12 000 kg winogron na hektar

6. Wyznaczony obszar

Obszar geograficzny produkcji ,Skalicky rubin” wyznaczony jest przez granice obszaru katastralnego miasta Skalica
i obszaréw katastralnych gmin Mokry Haj, Popudinské Mocidlany, Prietrzka, RadoSovce i Vradiste. Wyznaczony
obszar geograficzny obejmuje powierzchnie okolo 50 kma2.

7. Glowne odmiany winoro$li do produkcji wina

Svitovavrinecké
Frankovka modra
Modry Portugal

8. Opis zwigzku(-6w)

Skalicky rubin

Obszar polozony jest u podndza Bialych Karpat, gdzie skorupa ziemska zostala geologicznie odksztalcona przez
dorzecze rzeki Morawa. Tutejsze gleby to w duzej mierze czarnoziemy zawierajace piasek i gling, z kamienistym
podglebiem zapewniajacym wilgo¢. Obszar ten charakteryzuje si¢ obfitymi opadami w okresie wiosennym, burzami
w miesigcach letnich i suchymi jesieniami. W ostatnich latach $rednia opadéw atmosferycznych wynosita 565 mm/
rok. Srednie roczne nastonecznienie (1 857 godzin rocznie) pozwala na wystarczajace dojrzewanie czarnych
winogron.

Mieszkaricy obszaru wykorzystujg te warunki do uprawy winoroéli juz od IX wieku, co potwierdzajg narzedzia do
pielegnacji winorosli znalezione w wykopaliskach archeologicznych w Kopecnicy.

Dlugie stoneczne jesienie umozliwiajace pézne zbiory do konica pazdziernika powoduja, Ze odmiany czarnych wino-
gron mogg osiagnaé wysoki stopient dojrzalosci. Sg one nastgpnie przetwarzane w piwnicach znajdujacych sie na
terenie winnic lub w ich poblizu, co pozwala na ograniczenie czasu migdzy zerwaniem i przetworzeniem winogron
i umozliwienie delikatnego procesu przerobienia ich na moszcz. Na powierzchni skérek owocéw zachodzi fermenta-
cja, a jej Sredni czas zalezy od temperatury i wilgotno$ci w piwnicach lub od kontrolowanych technik fermentacji.
Nastepujaca potem fermentacja jabtkowo-mlekowa zmniejsza kwasowo$¢ a proces dojrzewania wina przez
12-18 miesigcy nadaje ostatecznemu produktowi delikatny owocowy aromat i aksamitny smak.

W dobrych latach zbiera si¢ winogrona o duzej zawartoéci cukru, co pozwala na produkcje win z wyréznikiem
yber z hrozna®, ktére sg zazwyczaj bardzo geste o bogatym bukiecie. Niedozwolone jest modyfikowanie wina
metodg lezakowania w beczulce lub poprzez dodanie kawatkéw drewna, wytwarzanie wina typu ladové vino (wino
lodowe) ani slamové vino (wino stomkowe).
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Nawet przy suchej jesieni cigzkie ilaste podglebie winnic zapewnia winoros$lom wystarczajaca ilo$¢ wilgoci, tak aby
nie zwiedly owoce. Na tym obszarze uprawia si¢ winoro$le na najbardziej odpowiednich stanowiskach, na najlep-
szych terenach, w malych winnicach o réznych wlasciwosciach glebowych, réznym nachyleniu i kierunku stoku, co —
obok kupazowania — nadaje ostatecznie stabilno$¢ produktowi koficowemu. Wina s3 przechowywane w specjalnie
przeznaczonych do tego piwnicach, majacych swoj naturalny mikroklimat i charakterystyczne wlasciwosci powietrza.

Piwnice te to wydrazone w zboczach podziemne komory, do ktérych wchodzi si¢ przez pomieszczenie zwane tlocz-
nig. Piwnice zazwyczaj sg sklepione tukowo i znajdujg si¢ na glebokosci 1,5-5 m w zaleznosci od nachylenia zbocza,
w ktérym zostaly wydrazone. Gwarantuje to stala temperature na poziomie 8-15 °C o raz odpowiedni staly poziom
wilgotnosci. W obrebie calego wyznaczonego obszaru geograficznego istnieje okoto 2 000 takich piwnic. Niektore
z nich majg ponad 300 lat, ale wigkszo$¢ pochodzi z XX wieku. Majg one powierzchni¢ od 15 do kilkuset metréw
kwadratowych.

Polozenie geograficzne terenu, niedaleko granicy, oraz sytuacja materialna i spoleczna wiascicieli winnic i piwnic
stworzyly w latach 20. XX w. podwaliny pod rozwéj markowego wina Skalicky rubin (znackové vino).

Winogrona dojrzewaja przy $redniej zawartosci cukru 19 °NM i kwasowosci wynoszacej wiecej niz 6 gfl, co pozwala
na produkcje wina dobrej jakosci.

Tradycyjny charakter nazwy potwierdzaja nastepujace fakty:

wino markowe ,Skalicky rubin” powstalo w 1924 r., jak potwierdza jego reklama w Slovicko VII z 1965 r., gdzie
jest o nim mowa w czesci dotyczacej uprawy winorosli w Skalicy.

Nazwa ,Skalicky rubin” widnieje w rejestrze nazw pochodzenia WIPO w Genewie od dnia 22 listopada 1967 r.; od
1974 r. byla ona wpisana do rejestru Federalnego Urzedu ds. Wynalazkéw, a od czasu rozpadu Czechostowacji wid-
nieje w rejestrze prowadzonym przez stowacki Urzad Wlasnosci Przemystowe;.

Oznaczenie to jest réwniez objete ochrong na podstawie uméw dwustronnych: Traktatu miedzy Czechostowacka
Republikg Socjalistyczng i Republika Austrii w sprawie ochrony oznaczen geograficznych, nazw pochodzenia
i innych nazw zwigzanych z pochodzeniem produktéw rolnych i przemystowych (1981); Umowy miedzy Rzadem
Czechostowackiej Republiki Socjalistycznej a Rzadem Republiki Portugalskiej w sprawie ochrony oznaczen geogra-
ficznych, nazw pochodzenia i innych oznaczert geograficznych i tym podobnych (1987).

Tre$¢ oznaczenia wlaczono réwniez do kilku znakéw towarowych, ktore zostaly zarejestrowane (na mocy przepiséw
krajowych obowigzujacych w tamtym czasie).

Tradycyjny charakter nazwy potwierdza réwniez historyczna etykieta z 1974 r.

Wszystkie wyzej wymienione prawa zostaly nabyte w odniesieniu do wina i oznaczenia wina z okreslonego obszaru
geograficznego.

Nazwa ,Skalicky rubin” jest nazwg zlozona skladajacy si¢ z nazwy geograficznej Skalicky i dodatkowego okreslenia
rubin (rubin) wskazujgcego na barwe wina. Nazwa geograficzna pochodzi od nazwy miasta Skalica, a takze od
nazwy podregionu winiarskiego Skalicky (Skalicky vinohradnicky rajon), ktéry jest czecig regionu winiarskiego
Malokarpatskd (Malokarpatskd vinohradnickd oblast). Podzial regionéw winiarskich na podregiony ma podstawy
historyczne i jest okreslony w odpowiednich przepisach krajowych.

Wino jest wytwarzane z winogron o zawarto$ci cukru przynajmniej 16 °NM. Zawarto$¢ cukru moze by¢ modyfiko-
wana zgodnie z obowigzujacymi przepisami. Obcigzenie krzewdw pozostaje na takim poziomie, aby przynosily one
zbiory nie wigksze niz 18 t/ha. Wigkszo$¢ wina — blisko 100 % produkcji — to wino wytrawne o zawartosci cukru
resztkowego do 2 g/l. Poniewaz wino moze by¢ wzbogacane cukrem, jego zawarto$¢ alkoholu moze siega¢ 15 % vol.

Dzigki glebom piaszczysto-gliniastym i piaszczysto-ilastym wina zawieraja wigksza ilo§¢ skladnikéw mineralnych;
$rednie wartosci dla ekstraktu bezcukrowego wynosza nawet do 19,0 g/l.

. Dodatkowe wymogi zasadnicze

Skalicky rubin

Podstawa prawna:
Prawodawstwo krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

Przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
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Opis wymogu:
Ustawa nr 313/2009 w sprawie uprawy winoro§li i wytwarzania wina, z pdzniejszymi zmianami.

Chroniona nazwa pochodzenia, o ktérej mowa w niniejszej specyfikacji, moze by¢ stosowana jedynie w jednym
z dwoch nastepujacych wariantéw:

Skalicky rubin
SKALICKY RUBIN
Niniejsza specyfikacja nie okresla wielkosci lub rodzaju stosowanej czcionki.

Link do specyfikacji produktu
http:/[www.upv.sk/swift_data/source/pdf/specifikacie_op_oz/Skalicky%20rubin.pdf
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