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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Whniosek o zatwierdzenie zmiany nieznacznej zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit drugi rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jakosSci produktéow
rolnych i $srodkéw spozywczych

(2017/C 297/05)

Komisja Europejska zatwierdzita t¢ nieznaczng zmiang zgodnie z art. 6 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia delegowa-
nego Komisji (UE) nr 664/2014 (!).

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY NIEZNACZNE]

Whiosek o zatwierdzenie zmiany nieznacznej zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit drugi rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (3

~IDIAZABAL”
Nr UE: PDO-ES-0082-AMO03 - 9.5.2017
ChNP (X) ChOG ( ) GTS ( )
1. Grupa skladajaca wniosek i majaca uzasadniony interes

Consejo Regulador de la Denominacion de Origen Protegida ,Idiazabal” (rada regulacyjna ds. chronionej nazwy
pochodzenia ,Idiazabal”)

Granja Modelo de Arkaute, s/n

01192 Arkaute — Alava

HISZPANIA

Tel. +34 9452899710
Faks: +34 945121386
E-mail: info@idiazabalgazta.eus

Rada regulacyjna zostala oficjalnie uznana za organ zarzadzajacy ds. ChNP ,Idiazabal” zgodnie z pierwszym prze-
pisem dodatkowym ustawy 6/2015 z dnia 12 maja 2015 r. w sprawie chronionych nazw pochodzenia oraz ozna-
czen geograficznych, ktérych terytorialny zakres stosowania obejmuje wigcej niz jedng wspdlnote autonomiczng
Hiszpanii. Jedng z jej szczegdlnych funkdji jest przedstawianie wnioskéw w sprawie zmian specyfikacji.

2. Panstwo czlonkowskie lub pafstwo trzecie
Hiszpania
3. Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotyczg zmiany
— O Opis produktu
— [0 Dowdd pochodzenia
— [ Metoda produkgji
— 0O Zwiazek
— X Etykietowanie
— [ Inne [okresli¢]

4. Rodzaj zmian

— [ Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, zakwalifikowana jako nie-
znaczna zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, ktéra nie wymaga
zmiany opublikowanego jednolitego dokumentu.

() DzU.L 1792 19.6.2014,s. 17.
() Dz.U.L 343 2 14.12.2012, s. 1.
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— X Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, zakwalifikowana jako nie-
znaczna zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, kt6éra wymaga zmiany
opublikowanego jednolitego dokumentu.

— U Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, zakwalifikowana jako nie-
znaczna zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, dla ktérego nie zostal
opublikowany jednolity dokument (lub dokument mu réwnowazny).

— [ Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu bedacego GTS, kwalifikujgca si¢ jako nieznaczna zgodnie
z art. 53 ust. 2 akapit czwarty rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

5.  Zmiany

Wprowadza si¢ mozliwo$¢ dodawania stéw baserrikoa — de caserio [z gospodarstwa] na etykiecie seréw produkowa-
nych wylacznie z mleka pochodzacego z danego gospodarstwa, tj. mleka wyprodukowanego przez samego produ-
centa sera.

W punkcie ,Etykietowanie” jednolitego dokumentu dodaje si¢ zdanie:

,W przypadku seré6w produkowanych wylacznie z mleka pochodzacego z miejsca produkeji danego sera do logo-
typu ChNP »ldiazabal« mozna dodaé napis baserrikoa — de caserio.”.

Ponadto w punkcie ,Etykietowanie” jednolitego dokumentu dodaje si¢ zdanie:

,W przypadku seré6w produkowanych wylacznie z mleka pochodzacego z miejsca produkcji danego sera zgodnie
z postanowieniami podrecznika stosowania elementéw identyfikacji i etykietowania oraz zarzadzania tymi czynno-
$ciami do napis baserrikoa — de caserio mozna doda¢ logotyp ChNP »ldiazabale, ktorego format, umiejscowienie
i rozmiar sg okre$lone przez organ zarzadzajacy.”.

Uzasadnienie zmiany:
Wprowadzenie i kontekst zmiany

Produkgcja seréw objetych chroniong nazwa pochodzenia (zwang dalej ,ChNP”) ,Idiazabal” wynika z chowu owiec,
ktéry jest prowadzony od dawna i nieprzerwanie az po dzien dzisiejszy na obszarze geograficznym objetym ChNP.
W zwigzku z tym, ze wzgledu na krajobraz obszaréw produkcji rozciggajacych sie na terenach gérskich Alava,
Vizcaya, Guiptizcoa i Nawarra, w miejscowosciach polozonych na tych terenach niewatpliwie wyrdzniaja si¢ duze
zabudowania, tzw. caserio, pelnigce funkcje zaréwno mieszkalne, jak i gospodarskie zwigzane z uprawg lub cho-
wem zwierzat.

Tradycyjnie wielu rolnikéw produkowalo ser objety ChNP ,Idiazabal” z mleka produkowanego w ich wlasnym
gospodarstwie. W innych przypadkach faicuch produkeji jest jednak taki sam jak w przypadku wigkszosci seréw
na rynku, a mianowicie obejmuje przekazanie mleka do zaktadu produkgji, ktéry znajduje si¢ poza zabudowaniami
gospodarstwa, tj. do mleczarni. W obu przypadkach caly proces produkdji jest zgodny z wymogami okre$lonymi
w specyfikacji ChNP, ktéra uwzglednia jako element zasadniczy stosowanie surowego, niepoddanego obrébce ter-
micznej mleka, poniewaz obrébka termiczna mogloby zniszczy¢ lub ograniczy¢ jego whasciwosci smakowo-zapa-
chowe, co jest zgodne z ugruntowang tradycja tego obszaru.

W zwiazku z tym faktem art. 12 ust. 1 rozporzadzenia Ministerstwa Rolnictwa, Zywnosci i Srodowiska z dnia
30 listopada 1993 r. regulujacego ChNP przewiduje, ze na etykietach seréw produkowanych przez samego rolnika
mozna ,stosowaé napis »Artzaigazta« lub ser pasterski, jesli ser zostal wyprodukowany z mleka surowego pochodzs-
cego z danego gospodarstwa”. Biorgc pod uwage, Ze wspomniane wyzej rozporzadzenie bedzie zastgpione statutem
spolki prawa publicznego, o ktérym mowa w pierwszym przepisie dodatkowym ustawy 6/2015 z dnia 12 maja
2015 r. w sprawie chronionych nazw pochodzenia oraz oznaczef geograficznych, ktérych terytorialny zakres stoso-
wania obejmuje wigcej niz jedng wspdlnote autonomiczng Hiszpanii, nalezy uwzgledni¢ podobny napis — jak ma to
miejsce w przypadku baserrikoa — de caserio — w sekcji dotyczacej etykietowania w specyfikacji ChNP.

Uwzglednienie takiego napisu spowoduje réwniez zwigkszenie pewnosci prawa w odniesieniu do etykietowania
sera objetego ChNP ,Idiazabal” i usprawni zarzadzanie ta kwestia, poniewaz z technicznego i prawnego punktu
widzenia bardziej stosowne jest zawarcie postanowienn dotyczacych etykietowania (w szczeg6lnosci okreslen stoso-
wanych fakultatywnie) w specyfikacji produktu.

Fakultatywny charakter tekstu przewidzianego we wniosku w sprawie zmiany

Zmiana, ktérej dotyczy wniosek, wplywa jedynie na etykietowanie seréw objetych ChNP ,Idiazabal”. Zapropono-
wana zmiana nawet w zakresie etykietowania nie naklada jednak obowigzkéw na podmioty gospodarcze ani nie
stanowi zadnego ograniczenia w odniesieniu do postanowien przewidzianych juz w obecnej specyfikacji.

Proponowana zmiana specyfikacji umozliwia zainteresowanym podmiotom gospodarczym zapewnienie konsumen-
tom dokladnych dodatkowych informacji na temat sera objetego ChNP ,Idiazabal”. W szczeg6lnosci napis baserri-
koa — de caserio na etykiecie informujg konsumenta o tym, ze dany ser wyprodukowano z mleka pochodzgcego
wylacznie z gospodarstwa nalezgcego do producenta sera.
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W zwigzku z tym nalezy zauwazy¢, ze proponowana zmiana nie przewiduje réznych kategorii sera objetego ChNP.
Zmiana ta umozliwia po prostu dostarczenie dodatkowych informacji, ktére sa w zupelnosci mozliwe do spraw-
dzenia poprzez system identyfikowalno$ci ChNP. W zwigzku z tym napis baserrikoa — de caserio ma charakter
dobrowolny i nie oznacza nowych obowigzkéw dla jakikolwiek podmiotu gospodarczego. Stosowanie tego napisu
jest dobrowolne réwniez w przypadku podmiotéw gospodarczych, ktére produkuja lub wprowadzaja do obrotu ser
spelniajacy warunki jego stosowania.

Rozpoczgcie i rozwdj produkdi ,de caserio” (w gospodarstwie)

Ponadto nalezy réwniez zwrdci¢ uwage na wielko$¢ produkeji seréw objetych ChNP, ktore obecnie spelniajg
warunki umozliwiajace wprowadzanie ich do obrotu z napisem baserrikoa — de caserio na etykiecie.

Nalezy zauwazy¢ w tym wzgledzie, Ze wigkszo$¢ podmiotéw gospodarczych zarejestrowanych przez rade regula-
cyjna ds. ChNP ,Idiazabal” produkuje ser objety ChNP z wlasnego mleka, tj. zgodnie z warunkami wymaganymi do
stosowania napisu baserrikoa — de caserio. Ponadto okolo polowe facznej wielkosci produkeji sera, ktory uzyskal
certyfikacje ChNP ,Idiazabal”, stanowi ser wyprodukowany z mleka pochodzacego wylacznie z gospodarstw nale-
zacych do producentéw sera.

Dodatkowo podmioty gospodarcze produkujgce ser z mleka pochodzgcego z ich wiasnych gospodarstw sa jako
grupa bardzo dobrze znane i uznane wsrdd spolecznosci obszaru geograficznego objetego ChNP. W zwigzku
z tym nalezy uwzgledni¢ rézne okolicznosci, takie jak: prowadzenie dzialalnosci na lokalnych rynkach, na ktérych
nawigzywane s3 bezposrednie kontakty miedzy konsumentami a producentami-sprzedawcami, wsparcie ze strony
organéw publicznych oraz sie¢ przedsigbiorcéw zwigzanych z dzialalnoscia pasterska, a takze atrakcyjnos$¢ produk-
tow tradycyjnych w zwiazku z rozwojem kuchni delikatesowe;.

Nieznaczna zmiana oraz brak jej wplywu na produkt objety ChNP

Proponowana zmiana specyfikacji wplywa jedynie na etykietowanie produktu objetego ChNP, nie ma za$ wplywu
na sam produkt. Zmiana ta nie odnosi si¢ do zadnej cechy produktu objetego ChNP ani do zadnego etapu procesu
produkgji, nie wplywa réwniez na okreSlenie obszaru geograficznego produkgji ani na przygotowanie, monitoro-
wanie i identyfikowalno$¢ produktu.

Ponadto nie prowadzi ona do zmiany nazwy produktu objetego ChNP ani zwigzku miedzy produktem a wyzna-
czonym obszarem ani nie wprowadza zadnych ograniczen w odniesieniu do sprzedazy produktu lub surowcéw,
z ktorych jest on produkowany.

Podsumowujac, zmiana, ktdrej dotyczy wniosek, jest nieznaczna zgodnie z art. 53 rozporzadzenia (UE)
nr 1151/2012, poniewaz spelnia warunki wymienione w ust. 2 akapit trzeci tego artykutu.

6. Zaktualizowana specyfikacja produktu (wylacznie w odniesieniu do ChNP i ChOG)

http://www.mapama.gob.es/es/alimentacion/temas/calidad-agroalimentaria/
pliegoconmodificacionmenoretiquet22022017_tcm7-449827.pdf

JEDNOLITY DOKUMENT
JDIAZABAL”
Nr UE: PDO-ES-0082-AMO03 - 9.5.2017
ChNP (X) ChOG ( )
1. Nazwa lub nazwy
,Idiazabal”
2. Panstwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie
Hiszpania
3. Opis produktu rolnego lub s$rodka spozywczego
3.1. Typ produktu
Klasa 1.3. Sery
3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi sig nazwa podana w pkt 1

Ser ,Idiazabal” jest to ser produkowany wylacznie z surowego mleka owiec ras latxa i carranzana. Ser ten jest odci-
skany, nie jest poddawany obrdbce termicznej, a okres jego dojrzewania wynosi 60 dni. Masa minimalna sera
wynosi 1 kg (z tolerancja wynoszaca 10 %), wysokos$¢ sera wynosi 8-12 cm (z tolerancjg wynoszacg 0,5 cm),
a $rednica sera wynosi 10-30 cm. Ser moze by¢ wedzony.

Zabrania si¢ dodawania do mleka jakichkolwiek substancji poza bakteriami fermentacji mlekowej, lizozymem, pod-
puszczky i sola.


http://www.mapama.gob.es/es/alimentacion/temas/calidad-agroalimentaria/pliegoconmodificacionmenoretiquet22022017_tcm7-449827.pdf
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Ser ma ksztalt cylindryczny, twardg skorke, jest gladki i ma bladozéltg lub — w przypadku seréw wedzonych —
ciemnobrazowg barwe. Wyglad sera w przekroju (barwa i otwory w masie) jest jednolity, ma barwe od kosci sto-
niowej po stomkowozdltg, z niewiecloma malymi, nieregularnymi otworami. Konsystencja sera jest raczej sprezysta,
twarda oraz do pewnego stopnia ziarnista. Jesli chodzi o walory zapachowe i smakowe sera, ma on intensywny
zapach, przypominajacy zapach mleka owczego i podpuszczki, oraz zréwnowazony i intensywny na podniebieniu
smak z delikatnymi nutami pikantnosci, kwaskowatosci i, w odpowiednich przypadkach, wedzenia. Intensywny
posmak sera utrzymuje si¢ jeszcze dtugo po spozyciu.

Zawarto$C tluszczu sera nie moze by¢ mniejsza niz 45 % suchej masy, calkowita zawarto$¢ biatka musi stanowi¢
co najmniej 25 % suchej masy, a sama sucha masa musi stanowi¢ co najmniej 55 %. Wskaznik pH tego produktu
musi wynosi¢ 4,9-5,5.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

Pasza: owce ras latxa i carranzana zwykle wypasaja prawie przez caly rok. Stada przemieszcza si¢ okresowo miedzy
dolinami a wyzszymi partiami goér w zaleznosci od pory roku. Jako ze owce przebywaja praktycznie przez caly rok
w Srodowisku naturalnym, zywia si¢ one gtéwnie rolinnoscia naturalnie dostepng zimg w lasach w nizszych par-
tiach gor, a latem na wysoko potozonych gérskich halach. Zywienie owiec odbywa si¢ w owczarni, kiedy wypas
jest utrudniony lub gdy jest to wskazane ze wzgledu na stan fizjologiczny zwierzat (laktacja).

Surowce: surowe mleko owiec rasy latxa i carranzana pochodzace z okreslonego obszaru geograficznego.

Zabrania si¢ dodawania do mleka jakichkolwiek substancji poza bakteriami fermentacji mlekowej, lizozymem, pod-
puszczka i sola.

3.4. Poszczegdlne etapy produkdji, ktdre muszg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Zaréwno produkcja mleka, jak i produkcja i dojrzewanie sera muszg odbywa¢ si¢ na okreslonym obszarze geogra-
ficznym, co oznacza, ze wszystkie etapy produkcji odbywaja si¢ na tym obszarze.

3.5. Szczeg6lowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Ser ,Idiazabal” mozna oferowa¢ do sprzedazy w formie catych blokéw lub w kawatkach (porcjach).

Pakowanie odpowiednio sera ,Idiazabal” lub jego porcji musi zawsze odbywa¢ si¢ po wymaganym okresie dojrze-
wania, tj. po uplywie co najmniej 60 dni.

Krojenie sera, poza przypadkami sprzedazy detalicznej, a takze ewentualne pakowanie musi rowniez odbywac si¢
na okre§lonym obszarze geograficznym. Jest to wymagane z dwoch okreslonych nizej powoddéw.

Po pierwsze, podczas krojenia sera co najmniej dwie powierzchnie powstajacych kawatkéw sa pozbawiane skorki
ochronnej. Aby zatem zapewni¢ zachowanie pozadanych cech organoleptycznych wlasciwych dla sera ,Idiazabal”,
w przypadku krojenia sera kawatki musza by¢ pakowane bardzo szybko po pokrojeniu.

Po drugie, w wyniku krojenia oznaczenia gwarantujace autentyczno$¢ i pochodzenie produktu moga takze zniknaé
lub sta¢ si¢ niewidoczne. Dlatego tez, aby uniknaé¢ podwazania autentycznosci pokrojonego produktu, konieczne
jest jego krojenie i pakowanie w miejscu pochodzenia.

3.6. SzczegGlowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Ser ,Idiazabal” musi by¢ opatrzony elementami identyfikujacymi zgodnie z nastgpujgcymi zasadami:

— na etapie formowania lub prasowania na kazdym serze nalezy umiesci¢ kazeinows etykiete z niepowtarzalnym
numerem serii. Etykiete dostarcza organ zarzadzajacy,

— etykiety stosowane przy wprowadzaniu sera do obrotu muszg zawiera¢ nazwe i logotyp chronionej nazwy
pochodzenia.

W przypadku seréw produkowanych wylacznie z mleka pochodzacego z miejsca produkeji danego sera do
logotypu ChNP ,Idiazabal” mozna dodaé napis baserrikoa — de caserio,

— umieszczenie na serze etykiety, niezaleznie od tego, czy ser ten wprowadza si¢ do obrotu w calosci, czy
w kawatkach, musi odbywal si¢ w zarejestrowanej mleczarni, w ktérej ser zostal wyprodukowany i poddany
dojrzewaniu, zgodnie z przepisami prawa hiszpanskiego,

— sery muszg takze posiadaé¢ dodatkowsa etykiete z wlasnym numerem seryjnym, zgodnie z wielkoScig i forma
sera, do ktérego dana etykieta si¢ odnosi. Na etykiecie dodatkowej musi znajdowal si¢ nazwa ,Idiazabal” oraz
logotyp chronionej nazwy pochodzenia. Etykiety dodatkowe s3 wydawane i kontrolowane przez organ zarzy-
dzajacy oraz udostgpniane w niedyskryminacyjny sposob wszystkim podmiotom, ktére si¢ o to zwrdcg i ktére
spelniaja warunki okreslone w specyfikacji.
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4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar geograficzny obejmuje naturalne tereny wystepowania ras owiec latxa i carranzana w prowincjach Alava,
Vizcaya, Guiptizcoa i Nawarra, poza gminami wchodzacymi w sklad Valle del Roncal. Obszar produkcji polozony
jest w péinocnej czesci Potwyspu Iberyjskiego pomiedzy 43°27' i 41°54' szerokosci geograficznej pétnocnej oraz
1°05" i 3°37’ dlugosci geograficznej zachodniej.

Zwigzek z obszarem geograficznym
Specyfika obszaru geograficznego

Istnieja dowody wskazujgce na to, Ze chéw owiec ras latxa i carranzana prowadzony byl na tym obszarze juz od
okolo 2200 roku p.n.e. Ze wzgledu na wielowiekowe przystosowywanie si¢ tych ras do okre$lonego obszaru jego
szczeg6lne cechy majg zasadnicze znaczenie dla prawidtowego rozwoju i prowadzenia tych ras. Obszar produkgji
sera obejmuje surowe tereny gorskie o ostrych zboczach, co utrudnia komunikacje. Sytuacja ta przyczynita sie do
nieprzerwanego prowadzenia chowu owiec na obszarze wielu tutejszych dolin i wyzyn. Doskonale podloze dla
pastwisk stanowig tutejsze zasadowe gleby bogate w skladniki odzywcze, ktorych wyplukiwanie jest ograniczone
przez naturalne wlasciwosci wystepujacych tu skal, a niekiedy takze przez wystgpowanie w strukturze gleby wegla-
néw. Uksztaltowanie terenu wplywa na zréznicowanie klimatyczne obszaru, ktory obejmuje zaréwno strefy kli-
matu oceanicznego, jak i $rédziemnomorskiego, ze strefami przejSciowymi zwigzanymi z wystegpowaniem natural-
nych barier w postaci faficuchéw goérskich. Sie¢ hydrograficzna jest rozlegla i bogata ze wzgledu na wystgpowanie
licznych wzgérz i gér oraz znaczng ilo$¢ opadéw. Wyrézni¢ mozna dwie gtéwne zlewnie: zlewni¢ Morza Kanta-
bryjskiego, do ktérej splywaja wody rzek z prowingji Vizcaya, Guiptizcoa oraz péocnych dolin prowincji Alava
i Nawarra, a takze zlewni¢ Morza Srédziemnego, ktéra obejmuje tereny prowincji Alava oraz obszary Nawarra
Media i La Ribera. Jezeli chodzi o rolinno$¢, na terenach tych wystepuja liczne naturalne Iaki i pastwiska. Sprzyja-
jace warunki klimatyczne i glebowe przyczynily si¢ do rozwoju higrofitow typowych dla warunkéw oceanicznych
panujacych w Kraju Baskéw i na péinocy Nawarry.

Specyfika produktu

Ser ,Idiazabal” ma szczegdlne wiasciwosci organoleptyczne, odrézniajace go od innych seréw. Wyrazaja si¢ one
w bogactwie doznan smakowo-zapachowych, ktérych dostarcza produkt, a takze w jego lekko lub $rednio sprezy-
stej i ziarnistej konsystencji oraz $rednim do duzego stopniu twardosci. Ser ma intensywny, dtugo utrzymujacy sie
w ustach smak i harmonijnie taczy w sobie aromaty mleczne oraz aromaty charakterystyczne dla podpuszczki
i produktéw prazonych, ktére uzupelniajg liczne akcenty smakowe i zapachowe nadajace produktowi prawdziwie
wyjatkowy charakter.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomigdzy obszarem geograficznym a specyficznym charakterem produktu
Specyfika produkcji mleka wykorzystywanego do produkgji sera ,Idiazabal” wynika gléwnie z indywidualnych cech

ras owiec dopuszczonych do jego produkji (rasy latxa i carranzana). Przystosowanie owiec tych ras do okreslonego
obszaru geograficznego oraz historyczne zaleznosci miedzy $rodowiskiem, owcami i pasterzami tworzg trwaly
wiez, ktéra w duzej mierze wyjasnia szczegélne cechy sera ,Idiazabal”. Rasy latxa i carranzana sa to rasy szczeg6lnie
przystosowane do produkcji mleka, niezwykle odporne i dostosowane do terenéw gorskich, uksztaltowane przez
baskijskg kulture chowu, a takze topografie i Srodowisko naturalne rodzimego obszaru.

Wszystkie te cechy, zalezne od rodowiska naturalnego i zmieniajgce si¢ w zaleznosci od pory roku, rodzaju paszy,
klimatu itd. majg bezposrednie przelozenie na smak sera ,Idiazabal”, réwniez dlatego, Ze ser ten produkuje sig,
zgodnie z dluga tradycja tego obszaru, z surowego mleka bez zadnej obrébki termicznej, ktéra moglaby zniszczy¢
lub ograniczy¢ jego whasciwosci organoleptyczne decydujace o smaku sera.

Odeslanie do publikacji specyfikacji

(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

http:/[www.mapama.gob.es/es/alimentacion/temas/calidad-agroalimentaria/
pliegoconmodificacionmenoretiquet22022017_tcm7-449827.pdf
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