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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jako$ci produktéw rolnych i srodkéw spozywczych

(2017/C 388/08)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (').

3.2

JEDNOLITY DOKUMENT
»BEELITZER SPARGEL”
Nr UE: PGI-DE-02167 - 9.2.2016
ChNP ( ) ChOG (X)
Nazwa lub nazwy

,Beelitzer Spargel”

Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie

Niemcy

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

. Typ produktu

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone

Opis produktu, do ktdrego odnosi sig nazwa podana w pkt 1

Nazwa ,Beelitzer Spargel” odnosi si¢ do jadalnych pedéw byliny szparaga (Asparagus officinalis). Roslina ta jest wie-
loletnia. Rozréznia si¢ produkcje szparagoéw bialych i zielonych. W zaleznosci od koloru szparagi biale dzielg sig
na odmiang bialg i fioletowg. Dojrzewajace w storicu zielone szparagi majg charakterystyczng zielong barwe. Do
uprawy nadaja si¢ wszystkie rodzaje szparagéw bez wyjatku. Oznaczenie ,Beelitzer Spargel” dotyczy wszystkich
szparagéw uprawianych na wyznaczonym obszarze geograficznym (zob. ustalenia i mape w pkt 4).

W zaleznoéci od odmiany podstawa todygi, tuski i gtéwka mogg miec fioletowe zabarwienie. Dzigki regularnym
zbiorom, odbywajacym si¢ zazwyczaj raz lub dwa razy dziennie, oraz natychmiastowemu poddawaniu obrébce
szparagi zachowujg $wiezo$¢ do momentu dostarczenia konsumentowi. Biale szparagi Scina si¢ w walach ziemi,
a zielone nad powierzchnia gleby. ,Beelitzer Spargel” sg sprzedawane w postaci todyzek o dlugosci od 16 do
24 cm oraz w postaci krotkich kawatkéw lub gltéwek. ,Krétkie kawalki” i ,gtéwki” nie spelniajg wymogéw mini-
malnych, wedlug ktérych ich dtugo$¢ powinna wynosi¢ co najmniej 16 cm. Glowki zawsze maja na jednym koncu
glowke szparaga, natomiast krotkie kawatki mogg nie mie¢ gléwki na zadnym koncu.

Grubos¢ ,Beelitzer Spargel” mierzy si¢ w milimetrach. Minimalna grubos¢ to 8 mm. Zwykle szparagi sa sortowane
wg 4-milimetrowych przedzialéw: 8-12 mm, 12-16 mm, 16-20 mm, 20-24 mm, 24-28 mm oraz powyzej
28 mm. Wymagania klientéw moga jednak powodowaé odejscie od tej skali stosowanej przy sortowaniu. Przykla-
dowo wartosci graniczne stosowane przy sortowaniu mozna podwyzszy¢ z 12 do 14 mm oraz z 16 do 18 mm.

Nie ma marginesu tolerancji.

(') Dz.U.L 3432 14.12.2012,s. 1.
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Pedy sa sprzedawane ze skorka lub bez skérki. Obieranie moze by¢ wykonywane mechanicznie lub recznie. Muszg
zostaé spelnione minimalne wymogi okre$lone w normie EKG ONZ odnoszacej si¢ do ,Beelitzer Spargel”.
W szczeg6lnosci szparagi muszg byc:

— cale,

— w dobrym stanie (niedopuszczalny jest produkt gnijacy lub psujacy si¢ w sposob wykluczajacy jego przydat-
nos¢ do spozycia),

— czyste; praktycznie wolne od widocznych cial obcych,

— $wiezo pachnace i wygladajace,

— praktycznie wolne od pasozytow i uszkodzen spowodowanych przez pasozyty,

— praktycznie bez stluczen,

— wolne od niewlasciwego zawilgocenia powierzchniowego, to znaczy odpowiednio ,osuszone”, jesli byly myte
badz schtadzane zimng woda,

— wolne od wszelkich obcych zapachéw lub smakéw.
Dopuszczalne jest lekkie skrzywienie pedow. Wigkszos¢ glowek szparagéw powinna byé zamknigta.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wykgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

3.4. Poszczeglne etapy produkgji, ktdre muszg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Wszystkie ,Beelitzer Spargel” bez wyjatkéw sa uprawiane na wyznaczonym obszarze geograficznym. Dotyczy to
produkgji i zbioréw na polach oraz wszystkich etapéw przygotowywania, takich jak sortowanie, wiazanie oraz
w stosownych przypadkach obieranie. Zapewniona jest w ten sposéb krétka podréz z pola do miejsca przygoto-
wywania, a w konsekwencji ograniczenie odleglosci i czasu trwania transportu, co pozwala zagwarantowaé $wie-
z0§8¢ produktu.

3.5. Szczegbtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana hazwa

Przygotowanie i pakowanie odbywa si¢ — tak jak produkeja i zbi6ér — na wyznaczonym obszarze geograficznym.

W ten sposéb mozliwe jest zapewnienie $wiezo$ci produktu, poniewaz dlugi czas trwania transportu zostaje wyeli-
minowany. Unikniecie niepotrzebnie diugiego czasu transportu ma decydujacy wplyw na zachowanie jakosci,
poniewaz gwarantuje zapewnienie lafcucha chlodniczego oraz zapobiega mozliwemu do uniknigcia tamaniu
pedow.

3.6. SzczegGlowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Produkt jest oznakowany nazwa ,Beelitzer Spargel”. Szparagi wprowadzane do obrotu pod nazwa ,Beelitzer Spar-
gel” mozna takze oznakowa¢ za pomocg logo zamieszczonego ponize;.

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Obszar, do ktérego odnosi si¢ oznaczenie ,Beelitzer Spargel”, obejmuje Beelitzer Sander w powiecie Potsdam-
Mittelmark oraz czg¢$¢ powiatu Teltow-Fliming. Wielko$¢ tego obszaru wynika z koniecznosci stosowania ptodo-
zmianu przy uprawie tej ro$liny wieloletniej.
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Granice tego obszaru geograficznego sg nastepujace:

Na wschodzie: droga migdzymiastowa z Saarmund w kierunku Tremsdorf (od autostrady A10), Schiall (do skrzy-
zowania z L 793), Blankensee, Schonhagen, Ahrensdorf, Mirtensmiihle, Liebdtz, Ruhlsdorf do skrzyzowania
z B101.

Na poludniu: droga migdzymiastowa z gminy Woltersdorf, wzdluz B101 do skrzyzowania z droga mig¢dzymia-
stowa z Neu Frankenfelde w kierunku Berkenbriick, nastepnie Berkenbriick, Gottsdorf, Kemnitz do Buchholz oraz
wzdluz drogi gtéwnej B2 do rozgalezienia w kierunku Brachwitz i od tego rozgalezienia w kierunku Brachwitz,
Schlalach i Linthe.

Na zachodzie: droga migdzymiastowa z Linthe do Briick, Damelang, Cammer do Golzow oraz wzdluz drogi gtéw-
nej B102, od Golzow do autostrady A2.

Na pélnocy: autostrada A2 (od skrzyzowania w Brandenburgii do wezla autostradowego Werder) i A10 (od wezla
autostradowego Werder do wiaduktu autostrady nad droga miedzymiastowa z Saarmund do Tremsdorf).

5. Zwiazek z obszarem geograficznym

1)  Smak i jako$¢ ,Beelitzer Spargel” jest pochodng charakterystycznych dla tego obszaru warunkéw glebowych
i klimatycznych. Obszar produkcyjny Beelitz ma klimat kontynentalny, charakteryzujacy si¢ niewielkimi opa-
dami, intensywnym nastonecznieniem oraz duzymi amplitudami temperatur. Temperatury mogg w krdtkim
czasie zmienia¢ si¢ od nocnych przymrozkéw do poziomu znacznie przewyzszajacego 25 °C. Wiosng na spe-
cyfike warunkéw panujacych na tym obszarze wplywaja stabilne obszary kontynentalnego wysokiego cisnie-
nia nad Polskg. Srednia roczna temperatura wynosi 8,5 °C, a $rednie roczne opady — 530 mm. Gleby sg lekkie,
piaszczyste, o duzej miazszosci i przewiewnosci. Charakterystyczne sa w szczegdlnosci nastgpujace rodzaje
gleby: piasek (S) oraz piasek stabogliniasty (S1).

Korzystne warunki uprawy i szybki wzrost mozliwy dzigki piaszczystej glebie i klimatowi kontynentalnemu
sprawiaja, ze produkt jest delikatny i charakteryzuje si¢ wywazonym smakiem, pozbawionym nadmiernej
goryczy i niepozadanych aromatéw. Im wolniej ro$nie fodyga szparaga, tym wigcej jest czasu na wyksztalce-
nie si¢ gorzkich substancji oraz na gromadzenie si¢ substancji powodujacych zdrewnienie. Szybki wzrost,
mozliwy dzigki lokalnym warunkom, znaczgco ogranicza te cechy. Wyraznie hamuje on réwniez rozwéj nad-
miernego fizjologicznego ordzawienia. To wiasnie te cechy — delikatne pedy, maly stopien goryczy i zdrewnie-
nia — s3 powodem popularnosci produktu wsréd konsumentéw.

Przyczyng tego szybkiego wzrostu jest po pierwsze lekka, piaszczysta gleba Beelitzer Sander, ktéra bardzo
szybko si¢ nagrzewa, a po drugie bardzo stoneczna wiosenna pogoda, na ktérg wplyw ma klimat kontynen-
talny Europy Wschodniej. Ta pora roku ma kluczowe znaczenie dla szybkiego wzrostu w okresie zbioréw.
Nizsze temperatury w zimie, ktére utrzymuja Srednig roczng temperaturg na niskim poziomie, réwniez maja
pozytywny wplyw na okres spoczynku szparagéw i sprzyjaja dynamicznemu paczkowaniu. Smak ,Beelitzer
Spargel” charakteryzuje si¢ typowym silnym aromatem szparagéw. Dzigki lekkiej, piaszczystej glebie i codzien-
nym zbiorom ,Beelitzer Spargel” ma szczegélnie delikatne pedy. Szybko nagrzewajaca sie gleba oraz silne
nastonecznienie prowadzi do szybkiego wzrostu i w ten sposdb sprzyja wspomnianej delikatnosci szparagow.
Szybki wzrost umozliwia takze uzyskanie prostej formy pedéw.

Uprawa ,Beelitzer Spargel” na polach Beelitzer Sander nadaje szparagom niemajacy sobie réwnych, oryginalny
i przyjemny smak.

Ponadto specjalistyczne, zaawansowane technologicznie metody produkeji oraz blisko$¢ miejsc produkdji
i przygotowywania gwarantuje rozwdj i utrzymywanie jakosci. Dtuga tradycja uprawy w tym regionie dopro-
wadzila do zgromadzenia ogromnej wiedzy eksperckiej, ktéra byla i jest w dalszym ciggu przekazywana
z pokolenia na pokolenie, oraz ma odzwierciedlenie w wysokim standardzie produkgji.

2)  ,Beelitzer Spargel” to produkt majacy dluga tradycje. Rozpoczat ja Karl Friedrich Wilhelm Hermann, mistrz
szklarski i drobny producent rolny, ktéry w 1861 r. jako pierwszy obsial w Beelitz cale pola szparagami.
Pierwsze ,Beelitzer Spargel” sprzedawano w duzych iloSciach na rynku miasta od 1870 r. W dniu 4 kwietnia
1908 r. w lokalnej gazecie ,Beelitzer Zeitung” opublikowano wezwanie do ustanowienia spétdzielni wprowa-
dzajgcej szparagi do obrotu oraz prowadzacej wlasna sprzedaz i marketing w celu przeciwdzialania presji na
obnizenie cen wywieranej przez berlinskich hurtownikéw i przetwércéw. W dniu 24 pazdziernika 1910 r.
w Beelitz utworzono niezalezne stowarzyszenie do spraw szparagéw, owocéw i ogrodnictwa. W 1910 r.
okotlo 600 producentéw szparagéw zarzadzalo w okolicach Beelitz obszarem uprawy szparagdéw
o powierzchni w przyblizeniu 1000 mérg (250 ha). Codziennie o godzinie 18.00 cigzaréwki z gtéwnego
rynku berlinskiego odbieraly szparagi z punktu dystrybucji w Beelitz i rozwozily je do ich miejsca
przeznaczenia.

O dlugoletniej tradycji i znaczeniu uprawy szparagébw w Beelitz $wiadcza takze artykuly opublikowane
w latach 19101 1912 r. w ,Beelitzer Zeitung”.
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Juz w tym okresie rozwazano miedzy innymi wspdlny udzial w wystawie warzyw w Berlinie. Od 1927 r.
obszar Beelitz majacy powierzchni¢ 450 ha byl najwigkszym obszarem uprawy szparagéw w powiecie Zauch-
Belzig. Stanowit on okoto 10 % powierzchni wszystkich upraw szparagéw w Niemczech.

Po 1990 r. bardzo szybko mozliwe stato si¢ ponowne wykorzystanie tradycyjnie dobrej reputacji, jaka cieszyty
si¢ szparagi z Beelitz, uzasadnionej szczegdlnie wysoka jakoscig tego produktu, na ktérg pozytywny wplyw
majg korzystne warunki uprawy. Od 1990 r. obszar upraw stale si¢ powigkszal i obecnie zajmuje ponad
1500 ha, co stanowi najwickszy obszar uprawy szparagéw w Brandenburgii. Szparagi sa obecnie najwazniej-
szym warzywem uprawianym w Brandenburgii. Otwarcie sezonu, ktére odbywa si¢ tam co roku, zmienia
obszar uprawy w ,witryne sklepowg” promujacg brandenburskie warzywnictwo. Sprawilo to, ze region ten
stal si¢ liderem w dziedzinie uprawy, marketingu i wprowadzania do obrotu tych produktéw. Ponadto miasto
Beelitz od wielu lat nosi nazwe swojego stynnego produktu i okresla si¢ jako ,miasto szparagéw Beelitz”.

Szereg atrakcji turystycznych zapewnia promocje renomy, ktéra ,Beelitzer Spargel” ciesza si¢ wéréd konsu-
mentow. Restauracje prowadzone przez gospodarstwa rolne oraz szlak szparagéw w Beelitz przyciagaja rzesze
turystow. Muzeum szparagdéw w Beelitz cieszy si¢ duza popularnoscia.

Réwniez miejscowe restauracje w sezonie umieszczajg szparagi na gléwnym miejscu w menu. Doroczny festi-
wal szparagéw jest waznym punktem w kalendarzu miasta Beelitz. W jego trakcie prezentowane sg Swieze
,Beelitzer Spargel”, a popularno$¢ festiwalu wirdéd konsumentéw prowadzi do duzego wzrostu sprzedazy. Od
1997 1. co roku ma miejsce koronacja krélowej szparagéw z Beelitz, ktora jest ambasadorka tego szlachet-
nego warzywa pochodzacego z obszaru produkcyjnego Beelitz podczas wielu wydarzen towarzyszacych roz-
poczeciu sezonu oraz licznych festiwali rolniczych odbywajacych si¢ w jego trakcie.

Odeslanie do publikacji specyfikacji produktu

(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

https:|[register.dpma.de/DPMAregister/geo/detail.pdfdownload/41617
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