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ROZPORZADZENIE DELEGOWANE KOMISJI (UE) 2017/670
z dnia 31 stycznia 2017 r.

uzupelniajace rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 251/2014 w odniesieniu
do dopuszczalnych proceséw wyrobu w celu uzyskiwania aromatyzowanych produktéw sektora
wina

KOMISJA EUROPEJSKA,

uwzgledniajac Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajgc rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 251/2014 z dnia 26 lutego 2014 r. w sprawie
definicji, opisu, prezentacji, etykietowania i ochrony oznaczen geograficznych aromatyzowanych produktéw sektora
wina ('), w szczegdlnosci jego art. 4 ust. 2,

a takze majgc na uwadze, co nastgpuje:

(1)

Aromatyzowane produkty sektora wina to tradycyjne produkty w Unii, ktére stanowig wazny sektor dla
producentéw i konsumentéw oraz istotny rynek zbytu z punktu widzenia unijnego rolnictwa. W art. 4 rozporzg-
dzenia (UE) nr 251/2014 ustanowiono wymogi, ograniczenia i opisy, zgodnie z ktérymi nalezy wytwarza¢ wina
aromatyzowane. Ponadto uprawniono w nim Komisje do przyjecia aktu delegowanego dotyczacego okreslenia
dopuszczalnych proceséw wyrobu w celu uzyskiwania aromatyzowanych produktéw sektora wina.

Aby zagwarantowaé wysoki poziom ochrony konsumentéw, zapobiec oszukaficzym praktykom i zapewnié
uczciwg konkurencje miedzy producentami, nalezy ustanowic¢ jasne kryteria dotyczace wyrobu aromatyzowanych
produktéw sektora wina. Ponadto zgodnie z art. 4 rozporzadzenia (UE) nr 251/2014 Komisja musi uwzgledni¢
procesy wyrobu zalecane i opublikowane przez Migdzynarodowa Organizacje ds. Winorosli i Wina (OIV).

Procesy wyrobu aromatyzowanych produktéw sektora wina zalecane i opublikowane przez OIV wyszczegdlniono
w zaleceniu OIV OENO 439-2012 i powinny one stanowi¢ punkt odniesienia przy okresleniu proceséw wyrobu
dopuszczalnych w Unii. Z konsultacji z ekspertami pafistw cztonkowskich i przedstawicielami sektora odnosnych
produktéw wynika jednak, ze niektdre z tych proceséw nie odzwierciedlaja catkowicie tradycyjnych praktyk
wyrobu w Unii. Nalezy je zatem dostosowaé i uzupelnié, aby lepiej odpowiadaly potrzebom producentdw, jesli
chodzi o metody wyrobu, oraz oczekiwaniom konsumentéw pod wzgledem jakosci produktéw,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1

Procesy wyrobu aromatyzowanych produktéw sektora wina

Dopuszczalne procesy wyrobu w celu uzyskiwania aromatyzowanych produktéw sektora wina, o ktérych mowa
w rozporzadzeniu (UE) nr 251/2014, wymieniono w zalaczniku do niniejszego rozporzadzenia.

Artykut 2

Wejscie w zycie

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w Zycie dwudziestego dnia po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii
Europejskiej.

() Dz.U.L 84720.3.2014,s. 14.



L 97/6 Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej 8.4.2017

Niniejsze rozporzadzenie wigze w caloSci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich

panstwach cztonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli dnia 31 stycznia 2017 r.
W imieniu Komisji
Jean-Claude JUNCKER
Przewodniczgcy



8.4.2017 Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej L97(7
ZALACZNIK
Wykaz dozwolonych proceséw wyrobu, o ktérych mowa w art. 4 ust. 2 rozporzadzenia (UE)
nr 251/2014
Nr Proces wyrobu Cel Warunki stosowania Wymogi

1 | Zakwaszanie Zwigkszenie lub zmniejszenie | — Proces elektromembranowy W przypadku procesu elektromem-
i odkwaszanie %(wasowoéc,i. miare;czlgowej — Obrébka wymieniaczami ka- branowego w'ykorzys'tyw'anego
i kwasowosci rzeczywistej (ob- tionowymi w celu zakwaszania stosuje si¢ od-
nizenie albo wzrost pH) w celu powiednio wymogi okreslone w do-
uzyskania swoistych organo- datku 14 do rozporzadzenia Komi-
leptycznych cech charakterys- sji (WE) nr 606/2009 (1).
tyc,zr.lych i zwickszenia stabil- W przypadku procesu elektromem-
noscl. branowego wykorzystywanego
w celu odkwaszania stosuje si¢ od-
powiednio wymogi okreslone w do-
datku 17 do rozporzadzenia (WE)
nr 606/2009.
W przypadku obrébki wymienia-
czami kationowymi stosuje si¢ od-
powiednio wymogi okreslone w do-
datku 15 do rozporzadzenia (WE)
nr 606/2009.
2 | Filtracja Uzyskanie: Przelanie aromatyzowanych pro-
i wirowanie — Klarownosci produktéw, du}<téw sektorg wina przez filtry,
ktdre zatrzymuja zawieszone czas-
— stabilnosci biologicznej | teczki roztworu koloidalnego.
przez usunigcie mikroorga- Filtracje mozna przeprowadzaé
nizmoéw, s . Con
z uzyciem obojetnego filtrujacego
— stabilnosci chemicznej. srodka pomocniczego lub bez ta-
kiego Srodka, stosujac membrany
organiczne lub mineralne, w tym
membrany pélprzepuszczalne.
3 | Korekta koloru | — Dostosowanie koloru pro- | — Obrébka weglem drzewnym | Wegiel — drzewny: Maksymalnie
i smaku duktu. do zastosowan enologicznych. | 200 g/hl
— Uzyskanie swoistych orga- | — Obrdbka poliwinylopolipiroli- | Poliwinylopolipirolidon Maksymal-
noleptycznych cech charak- donem. nie 80 g/hl
terystycznych.
4 | Zwigkszenie Zwigkszenie zawarto$ci alko- | — Usunigcie wody za pomocs:
zawartoscl holu — subtraktywnych  technik
alkoholu b :
wzbogacania np. osmozy
odwrécone;j;

kriokoncentracja poprzez
zamrozenie produktu i usu-
ni¢ecie powstalego w ten
sposob lodu.

Fermentacja wtérna wskutek
dodania fermentujgcych cu-
kréw sposréd cukréow wymie-
nionych w pkt 2 zalgcznika I
do  rozporzadzenia  (UE)
nr 251/2014, a nastepnie fer-
mentacja za pomocg wybra-
nych drozdzy.
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Nr Proces wyrobu Cel Warunki stosowania Wymogi

5 | Zmniejszenie
zawartosci

alkoholu

Zmniejszenie zawarto$ci alko-
holu

Oddzielenie alkoholu etylowego
przy uzyciu technik rozdzielania
fizycznego.

Po obrdbce aromatyzowane pro-
dukty sektora wina nie moga mieé
zadnych wad organoleptycznych
i musza nadawac si¢ do bezposred-
niego spozycia przez ludzi.

Zawartosci alkoholu w aromatyzo-
wanym produkcie sektora wina nie
mozna zmniejszy¢, jezeli w trakcie
przygotowania aromatyzowanego
produktu sektora wina dokonano
jednej z nastepujacych operacji:

— dodawanie alkoholu

— koncentracja

— fermentacja wtdérna

6 | Winowa
stabilizacja

Uzyskanie winowej stabilizacji
w odniesieniu do wodorowi-
nianu potasu, winianu wapnia
i innych soli wapnia.

— Proces elektrodializy

— Obrébka wymieniaczami ka-
tionowymi, podczas ktorej
wino bazowe przeplywa przez
kolumng¢ wypelniong zywica
polimerowa, ktéra reaguje jak
nierozpuszczalny polielektrolit
i ktorej kationy moga si¢ wy-
mienia¢ z kationami otocze-
nia.

Chlodzenie poprzez przecho-
wywanie produktéw w niskiej
temperaturze.

W przypadku procesu elektrodia-
lizy stosuje si¢ odpowiednio wy-
mogi okre$lone w dodatku 7 do
rozporzadzenia (WE) nr 606/2009.

W przypadku obrdobki wymienia-
czami kationowymi stosuje si¢ od-
powiednio wymogi okreslone w do-
datku 12 do rozporzadzenia (WE)
nr 606/2009.

7 Mieszanie

Dostosowanie ostatecznego
profilu organoleptycznego aro-
matyzowanego produktu sek-
tora wina

Mieszanie réznych produktéw
sektora wina, o ktérych mowa
w art. 3 pkt 2 lit. a), art. 3 pkt 3
lit. a) oraz art. 3 pkt 4 lit. a) roz-
porzadzenia (UE) nr 251/2014.

8 | Konserwacja przy
pomocy ciepta

Konserwacja produktu dzigki
zapewnieniu stabilno$ci mikro-
biologicznej.

Procesy  obrobki  termicznej,
w tym pasteryzacja. Ogrzanie do
temperatury wymaganej do usu-
nigcia drozdzy i bakterii.

9 | Klarowanie

Usuniecie skfadnikéw nieroz-
puszczalnych

Zastosowanie nastgpujacych sub-
stancji pomocniczych w przetwor-
stwie:

— zelatyna jadalna,

— substancje biatkowe pochodze-
nia  rolinnego  uzyskane
z pszenicy lub grochu,

— karuk,

— kazeina oraz kazeiniany po-
tasu,

— albumina jaja,
— bentonit,

— ditlenek krzemu w postaci
zelu lub zawiesiny koloidalne;.

(') Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 606/2009 z dnia 10 lipca 2009 r. ustanawiajgce niektore szczeg6towe zasady wykonania rozporzadzenia Rady
(WE) nr 479/2008 w odniesieniu do kategorii produktéw winiarskich, praktyk enologicznych i obowigzujacych ograniczen (Dz.U. L 193

z 24.7.2009, s. 1).
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