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ROZPORZADZENIE KOMISJI (UE) 2017/1017
z dnia 15 czerwca 2017 r.

zmieniajace rozporzadzenie Komisji (UE) nr 68/2013 w sprawie katalogu materialéw paszowych

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)
KOMISJA EUROPE]JSKA,
uwzgledniajac Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajac rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 767/2009 z dnia 13 lipca 2009 r. w sprawie
wprowadzania na rynek i stosowania pasz, zmieniajace rozporzadzenie (WE) nr 1831/2003 Parlamentu Europejskiego
i Rady i uchylajace dyrektywe Rady 79/373/EWG, dyrektywe Komisji 80/511/EWG, dyrektywy Rady 82/471/EWG,
83/228/EWG, 93[74[EWG, 93/113|WE i 96/25/WE oraz decyzje Komisji 2004/217|WE ('), w szczeg6lnosci jego
art. 26 ust. 3,

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

(1)  Odpowiedni przedstawiciele europejskich sektoréw paszowych, po konsultacjach z innymi zainteresowanymi
stronami, we wspolpracy z wlasciwymi organami krajowymi oraz przy uwzglednieniu odpowiedniego doswiad-
czenia wynikajacego z opinii wydanych przez Europejski Urzad ds. Bezpieczefistwa Zywnoéci oraz z rozwoju
wiedzy naukowej i technicznej, przygotowali zmiany do katalogu materialéw paszowych zgodnie z rozporza-
dzeniem Komisji (UE) nr 68/2013 (3. Zmiany te polegaja na wyja$nieniu przepiséw ogélnych, dodaniu nowych
pozycji do proceséw obrobki i materialéw paszowych oraz poprawie istniejacych pozycji. W ich ramach
okreslono takze maksymalne zawartosci zanieczyszczeni chemicznych, poziomy czystoéci botanicznej i poziomy
zawartosci wilgoci oraz ustanowiono obowigzkowe deklaracje dotyczace materiatéw paszowych.

(2) Warunki ustanowione w art. 26 ust. 4 rozporzadzenia (WE) nr 767/2009 sg spelnione.

(3)  Ze wzgledu na duzg liczbe zmian, ktére trzeba wprowadzi¢ do rozporzadzenia (UE) nr 68/2013, dla zachowania
spojnosci i jasnosci oraz w celu uproszczenia nalezy zastgpi¢ zalacznik do wspomnianego rozporzadzenia.

(4)  Powinno si¢ zmniejszy¢ obcigzenie administracyjne podmiotéw gospodarczych przez zapewnienie okresu czasu
pozwalajagcego na plynng zmiang etykictowania, aby unikngé niepotrzebnych zakldcen w  praktykach
handlowych.

(5) $r0dki przewidziane w niniejszym rozporzadzeniu sg zgodne z opinig Stalego Komitetu ds. Roslin, Zwierzat,
Zywnodci i Pasz,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1

Zalacznik do rozporzadzenia (UE) nr 68/2013 zastepuje si¢ zalgcznikiem do niniejszego rozporzadzenia.

Artykut 2

Materialy paszowe, ktdre zostaly opatrzone etykieta przed dniem 11 stycznia 2018 r. zgodnie z rozporzadzeniem (UE)
nr 68/2013 w brzmieniu przed zmianami wprowadzonymi niniejszym rozporzadzeniem moga by¢ nadal wprowadzane
do obrotu i stosowane do wyczerpania zapasow.

(') Dz.U.L22921.9.2009,s. 1.
(*) Rozporzadzenie Komisji (UE) nr 68/2013 z dnia 16 stycznia 2013 r. w sprawie katalogu materialéw paszowych (Dz.U. L 29
230.1.2013, 5. 1).
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Artykut 3

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie dwudziestego dnia po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii
Europejskiej.

Niniejsze rozporzadzenie wigze w caloSci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich
panstwach cztonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli dnia 15 czerwca 2017 r.

W imieniu Komisji
Jean-Claude JUNCKER

Przewodniczgcy
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ZAELACZNIK

~ZALACZNIK
KATALOG MATERIALOW PASZOWYCH
CZESC A

Przepisy ogélne

1. Stosowanie katalogu przez podmioty dzialajgce na rynku pasz jest dobrowolne. Nazwa materialu paszowego
wymienionego w czeéci C moze by¢ jednak stosowana wylacznie w przypadku materiatu paszowego spelniajacego
wymogi danej pozycji.

2. Wszystkie pozycje w wykazie materialéw paszowych w czeici C musza by¢ zgodne z ograniczeniami dotyczacymi
stosowania materialéw paszowych zgodnie z odpowiednim prawodawstwem Unii; szczegdlng uwage nalezy zwrécié
na zgodno$¢ z rozporzadzeniem (WE) nr 1829/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady (') w przypadku materiatéw
paszowych, ktére sa organizmami zmodyfikowanymi genetycznie, zostaly wytworzone z takich organizméw lub
powstaly w wyniku fermentacji z udzialem mikroorganizméw zmodyfikowanych genetycznie. Materialy paszowe
skladajace si¢ z produktéw ubocznych pochodzenia zwierzecego lub zawierajace takie produkty musza spelniaé
wymogi rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1069/2009 () i rozporzadzenia Komisji (UE)
nr 142/2011 (), a ich stosowanie moze podlega¢ ograniczeniom na podstawie rozporzadzenia Parlamentu Europej-
skiego i Rady (WE) nr 999/2001 (¥). Podmioty dzialajace na rynku pasz stosujace material paszowy wpisany do
katalogu zapewniajg zgodno$¢ tego materiatu z art. 4 rozporzadzenia (WE) nr 767/2009.

3. ,Wycofane $rodki spozywcze” oznaczaja Srodki spozywcze inne niz odpady gastronomiczne, ktére zostaly wyprodu-
kowane zgodnie z unijnym prawem zywno$ciowym z przeznaczeniem do spozycia przez ludzi, ale ktdre nie s3 juz
przeznaczone do spozycia przez ludzi ze wzgledéw praktycznych lub logistycznych albo z powodu probleméw
spowodowanych bledami podczas wytwarzania, pakowania, lub innymi, i ktére nie stwarzaja zadnego ryzyka dla
zdrowia w przypadku stosowania jako pasza. Ustanowienie maksymalnej zawartosci, o ktérej mowa w pkt 1
zalgcznika 1 do rozporzadzenia (WE) nr 767/2009, nie ma zastosowania do wycofanych $rodkéw spozywczych
i odpadéw gastronomicznych. Ma ono zastosowanie w przypadku dalszego przetwarzania jako paszy.

4. Zgodnie z dobrg praktyka, o ktérej mowa w art. 4 rozporzadzenia (WE) nr 183/2005 Parlamentu Europejskiego
i Rady (°), materialy paszowe muszg by¢ wolne od zanieczyszczen chemicznych wynikajacych z ich procesu produk-
cyjnego i od substancji pomocniczych w przetworstwie, chyba ze w katalogu zostala ustalona okreslona
maksymalna zawarto$¢. Substancje zabronione do stosowania w paszy nie sa obecne; dla tych substancji nie
ustanawia si¢ maksymalnej zawartosci. W interesie przejrzystosci materialy paszowe zawierajace tolerowane
pozostalosci sg opatrywane odpowiednimi informacjami dostarczonymi przez podmioty dzialajgce na rynku pasz
w kontekscie zwyklych transakcji handlowych.

5. Zgodnie z dobra praktyka, o ktérej mowa w art. 4 rozporzadzenia (WE) nr 183/2005, zasadg ALARA (°) oraz bez
uszczerbku dla stosowania rozporzadzenia (WE) nr 183/2005, dyrektywy 2002/32/WE Parlamentu Europejskiego
i Rady (), rozporzadzenia (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady (¥) oraz rozporzadzenia (WE)
nr 1831/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady (°) wskazane jest szczegélowe okrelenie w katalogu materialéw
paszowych maksymalnej zawarto$ci zanieczyszczenn chemicznych wynikajacych z procesu produkcyjnego lub ze
stosowania substancji pomocniczych stosowanych w przetworstwie, ktore sa obecne na poziomie 0,1 % lub
wyzszym. W katalogu moze takze zostal ustanowiona maksymalna zawarto$¢ dla zanieczyszczet chemicznych

(") Rozporzadzenie (WE) nr 1829/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22 wrze$nia 2003 r. w sprawie genetycznie zmodyfi-
kowanej Zywnosci i paszy (Dz.U.L 268 2 18.10.2003, 5. 1).

(*) Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1069/2009 z dnia 21 pazdziernika 2009 r. okreslajace przepisy sanitarne
dotyczace produktéw ubocznych pochodzenia zwierzgcego, nieprzeznaczonych do spozycia przez ludzi, i uchylajace rozporzadzenie
(WE) nr 1774/2002 (Dz.U. L 300 z 14.11.2009, 5. 1).

(}) Rozporzadzenie Komisji (UE) nr 1422011 z dnia 25 lutego 2011 r. w sprawie wykonania rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego

i Rady (WE) nr 1069/2009 okreslajacego przepisy sanitarne dotyczace produktéw ubocznych pochodzenia zwierzgcego, nieprzezna-

czonych do spozycia przez ludzi, oraz w sprawie wykonania dyrektywy Rady 97/78/WE w odniesieniu do niektérych prébek

i przedmiotéw zwolnionych z kontroli weterynaryjnych na granicach w mysl tej dyrektywy (Dz.U.L 54 2 26.2.2011, s. 1).

Dz.U.L 1472 31.5.2001,s. 1.

Dz.U.L 3528.2.2005,s. 1.

0
(°) Najnizsza warto$¢, jaka mozna realnie osiggnac.
()
)
()

5

) Dz.U.L 140z 30.5.2002,s. 10.
¥) Dz.U.L70z16.3.2005,s. 1.
Dz.U.L268218.10.2003,s. 29.

9
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i substancji pomocniczych stosowanych w przetworstwie obecnych na poziomie nizszym niz 0,1 %, jezeli uwaza sie
to za stuszne z punktu widzenia dobrej praktyki handlowej. O ile w czgSci B lub C niniejszego zalacznika nie
okreslono inaczej, maksymalna zawarto$¢ wyrazona jest w stosunku wagowym ().

Konkretna maksymalna zawarto$¢ dla zanieczyszczen chemicznych i substancji pomocniczych stosowanych
w przetworstwie jest ustanowiona albo w opisie procesu w czesci B, albo w opisie materialu paszowego w czgsci C,
albo na koncu kategorii w czgici C. O ile w czgéci C nie jest ustanowiona konkretna maksymalna zawarto$¢,
maksymalna zawarto$¢ ustanowiona w czeSci B dla danego procesu ma zastosowanie do kazdego materiatu
paszowego wymienionego w czesci C, o ile opis tego materialu paszowego zawiera odniesienie do tego procesu
oraz o ile dany proces jest zgodny z opisem w czgsci B.

6. Materialy paszowe niewymienione w czg¢sci C rozdzial 12, ktére zostaly wyprodukowane w drodze fermentacji lub
w ktérych naturalnie wystepuja mikroorganizmy, moga by¢ wprowadzane do obrotu z zywymi mikroorganizmami,
o ile przeznaczeniem tych materialéw paszowych i zawierajacych je mieszanek paszowych:

a) nie jest rozmnazanie tych mikroorganizméw ani

b) nie jest zastosowanie zwigzane z oddzialywaniem mikroorganizméw zgodnie z zalacznikiem I do rozporza-
dzenia (WE) nr 1831/2003.

W odniesieniu do materialéw paszowych i mieszanek paszowych zawierajacych mikroorganizmy nie stosuje si¢
o$wiadczen dotyczacych obecno$ci mikroorganizméw ani oddzialywania wynikajacego z tej obecnosci.

7. Czysto§¢ botaniczna materialu paszowego nie moze by¢ mniejsza niz 95 %. Jednakze ilo$¢ zanieczyszczef
botanicznych, takich jak pozostalosci innych nasion oleistych lub owocéw oleistych pochodzace z poprzedniego
procesu produkcyjnego, nie moze przekracza¢ 0,5 % dla kazdego rodzaju nasion lub owocéw oleistych. Na zasadzie
odstepstwa od powyzszych zasad ogélnych szczegblny poziom ustanawia si¢ w wykazie materialéw paszowych
w czesci C.

8. Do nazwy materialu paszowego dodaje si¢ (}) nazwe zwyczajowg/kwalifikator jednego lub wielu proceséw
wymienionych w ostatniej kolumnie glosariusza proceséw w czesci B w celu wskazania, Ze material ten poddano
danemu procesowi lub procesom. Material paszowy, ktérego nazwa jest polaczeniem nazwy wymienionej w czesci
C z nazwg zwyczajowg/kwalifikatorem jednego lub wielu proceséw wymienionych w czesci B, uwazany jest za
wlaczony do katalogu, a jego etykieta zawiera obowigzkowe deklaracje stosowane dla tego materialu paszowego, jak
okreslono w ostatniej kolumnie w czg$ci B i C, zaleznie od przypadku. Jezeli w ostatniej kolumnie w cz¢ici B
ustanowiona jest szczegélna metoda stosowana dla procesu, jest ona wymieniana w nazwie danego materiatu
paszowego.

9. Jesli proces produkcyjny materiatlu paszowego rézni si¢ od opisu danego procesu zamieszczonego w glosariuszu
proceséw w czgéci B, proces ten umieszcza si¢ w opisie danego materiatu paszowego.

10. W przypadku pewnej liczby materialéw paszowych mozna stosowal synonimy. Synonimy te umieszcza si¢
w nawiasach kwadratowych w kolumnie ,nazwa” w pozycji dotyczacej danego materialu paszowego w wykazie
materialéw paszowych w czesci C.

11. W opisie materialéw paszowych w wykazie materialéw paszowych w czgsci C wyraz ,produkt” stosuje si¢ zamiast
wyrazu ,produkt uboczny”, aby odzwierciedli¢ sytuacj¢ na rynku oraz jezyk stosowany w praktyce przez podmioty
dzialajace na rynku pasz w celu podkreslenia wartosci handlowej materialéw paszowych.

12. Nazwa botaniczna roSliny podawana jest jedynie w opisie pierwszej pozycji dotyczacej tej roSling w wykazie
materialéw paszowych w czesci C.

13. Jako podstawowa zasade obowigzkowego etykietowania skladnikéw analitycznych danego materialu paszowego
w katalogu przyjmuje si¢ to, czy dany produkt zawiera wysokie stezenie okreSlonego skladnika, lub to, czy dany
proces produkcyjny zmienit wlasciwosci odzyweze produktu.

14. W art. 15 lit. g) rozporzadzenia (WE) nr 767/2009 w zwigzku z pkt 6 zalgcznika I do tego rozporzadzenia
ustanowiono wymogi dotyczace etykietowania w odniesieniu do zawartosci wilgoci. W art. 16 ust. 1 lit. b) tego
rozporzadzenia w zwigzku z zalgcznikiem V do tego rozporzadzenia ustanowiono wymogi dotyczace etykietowania
w odniesieniu do innych skladnikéw analitycznych. Ponadto pkt 5 zalacznika I do rozporzadzenia (WE)
nr 767/2009 zawiera wymog zadeklarowania poziomu popiotu nierozpuszczalnego w kwasie chlorowodorowym,

(") Przepisy dotyczace zanieczyszczen chemicznych i substancji pomocniczych w przetwérstwie ustanowione w niniejszym akapicie nie
maja zastosowania do materialéw paszowych wymienionych w rejestrze materialéw paszowych, o ktérym mowa w art. 24 ust. 6
rozporzadzenia (WE) nr 767/2009.

() Na zasadzie odstepstwa od tego obowigzku dla procesu ,suszenie” nazwe zwyczajowa/kwalifikator mozna dodaé.
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15.

jesli poziom ten przekracza ogdtem 2,2 % lub w przypadku pewnych materialéw paszowych, jesli przekracza
poziom okre§lony w odpowiedniej sekcji zalacznika V do tego rozporzadzenia. Niektére pozycje w wykazie
materialéw paszowych w czesci C odbiegaja jednak od powyzszych zasad pod nastepujacymi wzgledami:

a)

=z

obowigzkowe deklaracje dotyczace skladnikéw analitycznych w wykazie materialéw paszowych w czeici C
zastepuja obowiazkowe deklaracje okre$lone w odpowiedniej sekcji zalacznika V do rozporzadzenia (WE)
nr 767/2009;

jesli kolumna dotyczaca obowigzkowych deklaracji w wykazie materialéw paszowych w czeici C jest pusta
w odniesieniu do skladnikéw analitycznych, ktére powinny by¢ zadeklarowane zgodnie z odpowiednia sekcja
zalgcznika V do rozporzadzenia (WE) nr 767/2009, zaden z tych skladnikéw nie musi by¢ etykietowany. Jesli
jednak w wykazie materialéw paszowych w czeSci C nie okreslono poziomu popiotu nierozpuszczalnego
w kwasie chlorowodorowym, poziom ten nalezy zadeklarowaé, w przypadku gdy przekracza 2,2 %;

w przypadku gdy w kolumnie ,obowiazkowe deklaracje” w wykazie materialéw paszowych w czgsci C podano
jeden lub wigcej okreslonych pozioméw wilgotnosci, poziomy te maja zastosowanie zamiast poziomdéw
okreslonych w pkt 6 zalagcznika I do rozporzadzenia (WE) nr 767/2009. Jedli jednak wilgotno$¢ wynosi ponizej
14 %, jej zadeklarowanie nie jest obowigzkowe. Jesli w kolumnie tej nie podano okreslonego poziomu
wilgotnosci, zastosowanie ma pkt 6 zalacznika I do rozporzadzenia (WE) nr 767/2009.

Podmiot dzialajagcy na rynku pasz, ktéry twierdzi, Ze material paszowy posiada wigcej wlasciwosci niz okreslone
w kolumnie ,opis” wykazu materialéw paszowych w czg$ci C lub odnosi si¢ do procesu wymienionego w czgsci B,
ktéry mozna przyréwnal do o$wiadczenia (np. ochrona przed degradacja w zwaczu), musi spelni¢ wymagania
art. 13 rozporzadzenia (WE) nr 767/2009. Ponadto materialy paszowe moga spelniaé szczegélne potrzeby
zywieniowe zgodnie z art. 9 i 10 rozporzadzenia (WE) nr 767/2009.

CZESC B

Glosariusz proceséw

21.6.2017

Proces

Definicja

Nazwa zwyczajowa/kwalifikator

Frakcjonowanie powie-
trzem

Separacja czgstek przy pomocy strumienia powie-
trza.

Frakcjonowany powietrzem

Aspiracja

Proces usuwania pylu, drobnych czastek i innych
czeSci zawierajacych zawieszone skrawki zb6z
z masy ziarna podczas przenoszenia przy pomocy
strumienia powietrza.

Aspirowany

Blanszowanie

Proces polegajacy na obrdbce cieplnej substancji
organicznej w drodze gotowania lub obrébki parg
w celu denaturacji naturalnych enzymoéw, zmieck-
czenia tkanki i usunigcia surowych aromatéw, a na-
stepnie zanurzenie w zimnej wodzie w celu zatrzy-
maniu procesu gotowania.

Blanszowany

Bielenie

Usunigcie naturalnego koloru w procesie chemicz-
nym lub fizycznym lub w wyniku zastosowania
ziemi bielace;j.

Bielony

Schladzanie

Obnizenie temperatury ponizej temperatury oto-
czenia, ale powyzej punktu zamarzania, w celu
konserwacji.

Schlodzony

Siekanie

Zmniejszenie wielkosci czastek przy pomocy noza
lub nozy.

Siekany

Oczyszczanie

Usunigcie przedmiotéw (zanieczyszczefi, np. ka-
mieni) lub czesci wegetatywnych roliny, np. luz-
nych czastek zdzbla, tusek lub chwastow.

Oczyszczony/Sortowany
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Proces Definicja Nazwa zwyczajowa/kwalifikator
8 | Zate¢zanie (1) Usuniecie wody lub innych sktadnikéw. Koncentrat
9 | Kondensacja Przeprowadzenie substancji ze stanu gazowego do | Skondensowany
stanu cieklego.
10 | Gotowanie Zastosowanie ciepla do zmiany fizycznych i che- | Gotowany
micznych wlasciwosci materialéw paszowych.
11 | Rozdrabnianie Zmniejszenie wielkosci czgstek przy pomocy roz- | Rozdrobniony
drabniarki.
12 | Krystalizacja Oczyszczanie w drodze formowania stalych krysz- | Skrystalizowany
taléw z cieklego roztworu. Zanieczyszczenia w roz-
tworze zwykle nie zostaja wlaczone do struktury
krystalicznej krysztatu.
13 | Obluszczanie (3 Calkowite lub czeSciowe usunigcie zewnetrznych | Obluszczony, czeSciowo obtusz-
warstw z ziarna, nasion, owocow, orzechéw i in- czony
nych.
14 | Luszczenie/obtuskiwa- | Usunigcie zewnetrznej skorki fasoli, ziarna i nasion, | Luszczony lub obtuskany (?)
nie zwykle metodami fizycznymi.
15 | Depektynizacja Ekstrakcja pektyn z materialu paszowego. Poddany depektynizacji
16 | Osuszanie Proces ekstrakcji wilgoci. Osuszony
17 | Odszlamianie Proces usuwania warstwy szlamu na powierzchni. | Odszlamiony
18 | Odcukrzanie Calkowite lub czg¢sciowe usunigcie mono- i disacha- | Odcukrzony, czgsciowo odcu-
rydéw z melasy i innego materialu zawierajacego | krzony
cukier metodami chemicznymi lub fizycznymi.
19 | Detoksykacja Proces niszczenia lub zmniejszania stezenia tok- | Poddany detoksykacji
sycznych zanieczyszczef.
20 | Destylacja Frakcjonowanie cieczy w drodze gotowania i zbie- | Destylowany
rania skondensowanej pary do osobnego pojem-
nika.
21 | Suszenie Odwodnienie w drodze proceséw sztucznych lub | Suszony naturalnie lub sztucz-
naturalnych. nie, w zaleznosci od przypadku
22 | Kiszenie Przechowywanie materiatéw paszowych z dodat- | Zakiszony
kiem $rodkéw konserwujacych lub bez, lub w wa-
runkach beztlenowych z dodatkami do kiszonek
lub bez.
23 | Odparowanie Zmniejszanie zawarto$ci wody. Odparowany
24 | Ekspandowanie Proces cieplny, podczas ktérego woda zawarta | Ekspandowany lub speczniony
w produkcie gwaltownie przeksztalca si¢ w parg
powodujgc zwigkszenie objetosci (pecznienie) lub
rozerwanie produktu.
25 | Tloczenie Usunigcie oleju/tluszczu przez wyciskanie. Wytlok/makuch ~ oraz  olej/t-

tuszcez




L 159/54 Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej 21.6.2017
Proces Definicja Nazwa zwyczajowa/kwalifikator
26 | Ekstrakcja Usuniecie z niektérych materiatéw tluszczu lub | Ekstrahowany/maczka i thusz-
oleju (rozpuszczalnikiem organicznym), lub cukru | czfolej, melasy/pulpy i cukier
i innych rozpuszczalnych w wodzie skladnikéw | lub inne rozpuszczalne w wo-
(woda). dzie skladniki
27 | Ekstruzja Proces cieplny, podczas ktérego nagle odparowanie | Ekstrudowany
wody zawartej w produkcie prowadzi do rozpadu
produktu, polgczony ze specjalnym ksztaltowa-
niem produktu w drodze przeciskania przez ot-
wory o okreslonym ksztalcie.
28 | Fermentacja Proces, podczas ktérego mikroorganizmy, takie jak | Sfermentowany
bakterie, grzyby lub drozdze, sa wytwarzane albo
stosowane w materialach w celu zmiany ich skladu
chemicznego lub wlasciwosci.
29 | Filtracja Proces polegajacy na przepuszczaniu plynu przez | Filtrowany
porowate medium lub filtr membranowy w celu
usunigcia czastek stalych.
30 | Platkowanie Walcowanie wilgotnego materialu poddanego ob- | Platki
rébee cieplnej w celu uzyskania cienkich kawal-
kow.
31 | Mielenie na drobno Zmniejszenie wielkodci czastek suchego ziarna | Maka, otreby, $ruta (%) lub pasza,
w celu ulatwienia rozdzielania na frakcje sktadowe | w zaleznosci od przypadku
(glownie make, otreby i $rute).
32 | Winteryzacja W wyniku chlodzenia rozdzielajg si¢ od siebie bar- | Winteryzowany
dziej nasycone i bardziej nienasycone czastki ole-
jow. Bardziej nasycone czgstki zestalaja si¢ w wy-
niku ochfadzania, a bardziej nienasycone czgstki
pozostaja plynne i moga zosta¢ np. zdekantowane.
Produkt po winteryzacji to olej zestalony.
33 | Kruszenie Proces rozdrabniania materialu paszowego na ka- | Kruszony
walki.
34 | Smazenie Proces ogrzewania materialu paszowego w oleju | Smazony
lub tluszczu.
35 | Zelowanie Proces formowania zelu, stalego materiatu o kon- | Zelowany
systencji galarety, ktory moze by¢ migkki albo
twardy, zwykle przy pomocy czynnikéw Zeluja-
cych.
36 | Granulacja Obrobka materialu paszowego w celu otrzymania | Granulowany
czastek o okreslonej wielkosci i konsystencji.
37 | Mielenie Zmniejszanie wielkosci czastek stalych materialéw | Mielony
paszowych w procesie na sucho lub mokro.
38 | Ogrzewanie Obrdbka cieplna przeprowadzana w okreSlonych | Ogrzewany/poddany  obrébce
warunkach, takich jak ci$nienie i wilgotnos¢. cieplnej
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39 | Uwodornianie Proces katalityczny, ktérego celem jest nasycenie | Utwardzony, czeSciowo utwar-
podwéjnych  wigzan  olejéw/tluszczéw/kwaséw | dzony
tluszczowych, przeprowadzany w wysokiej tempe-
raturze w atmosferze wodoru i pod ci$nieniem,
aby otrzyma¢ czeSciowo lub catkowicie nasycone
trojglicerydy/kwasy tluszczowe lub poliole w dro-
dze redukcji weglowodanowych grup karbonylo-
wych do grup hydroksylowych.
40 | Hydroliza Zmniejszenie wielko$ci czasteczek przez odpo- | Hydrolizowany
wiednia obrébke woda oraz albo temperaturg/cis-
nieniem, enzymami, albo kwasami/zasadami.
41 | Uplynnianie Przeprowadzenie ze stanu stalego lub gazowego do | Uplynniony
stanu cieklego.
42 | Maceracja Zmniejszenie wielkosci czastek materialéw paszo- | Macerowany
wych metodami mechanicznymi, czgsto w obec-
nosci wody lub innych cieczy.
43 | Stodowanie Umozliwienie kietkowania ziarna w celu aktywo- | Stodowany
wania naturalnie wystepujacych enzyméw, zdol-
nych do rozbicia skrobi na fermentowalne weglo-
wodany, a bialka na aminokwasy i peptydy.
44 | Topienie Przeprowadzenie z fazy stalej do fazy cieklej przez | Stopiony
zastosowanie ciepla.
45 | Mikronizacja Proces zmniejszania przecigtnej Srednicy czgstek | Mikronizowany
materiatu stalego do wielko$ci mikrometrow.
46 | Parzenie Proces moczenia w wodzie i poddawania obrdbce | Parzony
cieplnej w celu zelowania skrobi, a nastepnie su-
szenia.
47 | Pasteryzacja Ogrzewanie do temperatury krytycznej przez | Pasteryzowany
okreslony czas w celu wyeliminowania szkodli-
wych mikroorganizmdw, a nastgpnie nagle schio-
dzenie.
48 | Obieranie Usuwanie skorki z owocow i warzyw. Obrany
49 | Granulowanie Ksztaltowanie w drodze przeciskania przez ma- | Granulat, granulowany
tryce.
50 | Polerowanie ryzu Usuwanie niemal wszystkich lub czgsci otrgb oraz | Polerowany
zarodk6w z ryzu tuskanego.
51 | Wstepne zelowanie Modyfikacja skrobi w celu znacznego poprawienia | Wstepnie Zelowany (%)
jej wlasciwosci pecznienia w zimnej wodzie.
52 | Wyciskanie (€) Fizyczne usunigcie cieczy, takich jak tluszcze, oleje, | Wytlok/makuch (w przypadku
woda lub sok, z materialéw stalych. materialéw zawierajgcych olej)
Pulpa, miazga (w przypadku
owocow itd.)
Wystodki (w przypadku bura-
kéw cukrowych)
53 | Rafinacja Calkowite lub czeSciowe usuniecie zanieczyszczen | Rafinowany, czeSciowo rafino-

lub niepozadanych skladnikéw metoda obrobki
chemicznej lub fizyczne;j.

wany
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54

Prazenie

Ogrzewanie materialu paszowego w celu wysusze-
nia i poprawy jego strawnosci, zintensyfikowania
koloru lub zmniejszenia naturalnie wystepujacych
substancji przeciwodzywczych.

Prazony

55

Walcowanie

Zmniejszenie wielkosci czastek w drodze przecis-
kania materiatu, np. ziaren, miedzy walcami.

Walcowany

56

Ochrona przed degrada-
Cja W Zwaczu

Proces, ktorego celem jest ochrona skladnikéw
odzywczych przed degradacja w zwaczu, w drodze
obroébki fizycznej przy zastosowaniu ciepla, ci$nie-
nia, pary lub ich kombinacji, albo w drodze dziala-
nia np. aldehydami, lignosulfonianami, wodorot-
lenkiem sodu lub kwasami organicznymi (takimi
jak kwas propionowy lub taninowy).

Materialy paszowe chronione przed degradacja
w zwaczu w drodze dzialania aldehydéw moga za-
wiera¢ maksymalnie 0,12 % wolnych aldehydéw.

Chroniony przed degradacja
w zwaczu w drodze dzialania
[uzupelni¢ whasciwe]

57

Przesiewanie

Rozdzielanie czgstek o réznej wielkosci przez prze-
trzgsanie lub przelewanie materialu paszowego
przez sito lub sita.

Przesiany

58

Odtluszczanie

Rozdzielanie gérnej warstwy cieczy metodami me-
chanicznymi, np. thuszczu mlecznego.

Odttuszczony

59

Krojenie

Cigcie materialu paszowego na cienkie plastry.

Krojony

60

Moczenie[rozmigkcza-
nie

Zwilzenie i zmigkczenie materialu paszowego,
zwykle nasion, w celu skrdcenia czasu gotowania,
ulatwienia usuwania ostonek nasion i wchlaniania
wody, w celu aktywacji kielkowania lub zmniejsze-
nia stezenia naturalnie wystepujacych substancji
przeciwodzywczych.

Namoczony/rozmigkczony

61

Suszenie rozpylowe

Zmniejszenie zawartosci wilgoci w cieczy przez
rozpylenie w  celu  zwigkszenia  stosunku
powierzchni do masy materialu paszowego, na
ktory nawiewane jest cieple powietrze.

Suszony rozpytowo

62

Parowanie

Proces stosowania pary pod ci$nieniem do ogrze-
wania i gotowania w celu zwigkszenia strawnosci.

Parowany

63

Toastowanie

Ogrzewanie, przy zastosowaniu suchego ciepla,
zwykle nasion oleistych, np. w celu zmniejszenia
lub usunigcia naturalnie wystepujacych substancji
przeciwodzywczych.

Toastowany

64

Ultrafiltracja

Przesaczanie cieczy przez cienka membrang prze-
puszczajacy tylko male czasteczki.

Poddany ultrafiltracji

65

Odkietkowanie

Proces catkowitego lub czgSciowego usuwania za-
rodkéw z rozdrobnionych ziaren zb6z.

Odkietkowany
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66 | Mikronizacja w podczer- | Proces cieplny z zastosowaniem ogrzewania w pod- | Mikronizowany w podczerwieni
wieni czerwieni w celu gotowania i prazenia zboza, ko-
rzeni, nasion lub bulw, albo ich produktéw po-
chodnych, po  ktérym  nastgpuje  zwykle
platkowanie.
67 | Hydroliza olejow/tlusz- | Proces chemiczny hydrolizy olejow/tluszczow. | Poddany hydrolizie
czéw i uwodornionych | Reakcja olejow|tluszczow z wodg, przeprowadzana
olejéw(tluszczéw w wysokiej temperaturze i pod ci$nieniem, po-
zwala na uzyskanie surowych kwaséw tluszczo-
wych w fazie hydrofobowej oraz stodkiej wody (su-
rowy glicerol) w fazie hydrofilowe;.
68 | Sonikacja ultradZwie- Uwalnianie rozpuszczalnych zwigzkéw w drodze | Poddany sonikacji
kami przetwarzania mechanicznego z uzyciem silnych
ultradZwickdw i ciepta w wodzie.
69 | Mechaniczne usunigcie | Mechaniczne usunigcie materialu opakowaniowego | Odpakowany mechanicznie

opakowania z Zywnosci

(') W jezyku niemieckim wyraz ,konzentrieren” mozna w stosownych przypadkach zastapi¢ wyrazem ,eindicken”, przy czym wspdl-
nym kwalifikatorem powinien by¢ wyraz ,eingedickt”.

() Wryraz ,obluszczanie” mozna w stosownych przypadkach zastapi¢ wyrazem ,}tuszczenie” lub ,obluskiwanie”; w takich przypadkach
wspolnym kwalifikatorem powinien by¢ wyraz ,wyluskany” lub ,obluszczony”.

(}) W przypadku ryzu proces ten okresla si¢ jako ,tuskanie”, a kwalifikator zwyczajowy to ,tuskany”.

(*) W jezyku francuskim mozna stosowal wyraz ,issues”.

() W jezyku niemieckim mozna stosowal kwalifikator ,aufgeschlossen” i nazwe ,Quellwasser” (w odniesieniu do skrobi). W jezyku
dufiskim mozna stosowa¢ kwalifikator ,Kvaeldning” i nazwe ,Kvaldet” (w odniesieniu do skrobi).

(®) W jezyku francuskim wyraz ,pressage” mozna w stosownych przypadkach zastapi¢ wyrazami ,extraction mécanique”.

CZESC C

Wykaz materialéw paszowych

1. Ziarna zboz i ich produkty pochodne

Numer Nazwa Opis Obowigzkowa deklaracja

1.1.1 | Jeczmien Ziarno Hordeum vulgare L. Moze by¢ chro-
nione przed degradacja w zwaczu.

1.1.2 | Jeczmien spgczniony Produkt uzyskiwany z grubo mielonego lub | Skrobia
famanego jeczmienia metodg obrobki w cie-
plych i wilgotnych warunkach oraz pod cis-
nieniem.

1.1.3 | Jeczmien prazony Produkt prazenia jeczmienia, ktdry jest czes- | Skrobia, jezeli > 10 %
ciowo prazony i nabiera lekkiego zabarwienia. | p. .y surowe, jezeli > 15 %

1.1.4 | Platki jeczmienne Produkt uzyskiwany przez parowanie lub mi- | Skrobia
kronizacje w podczerwieni i walcowanie tusz-
czonego jeczmienia. Moze zawieraé niewielkie
ilosci tusek jeczmienia. Moze by¢ chroniony
przed degradacja w Zwaczu.

1.1.5 | Wi6kno jeczmienne Produkt uzyskiwany podczas produkgji skrobi | Widkno surowe
jeczmiennej. Zawiera czgstki bielma i gléwnie | poon surowe, jezeli > 10 %
widkna.

1.1.6 | Luski jeczmienne Produkt uzyskiwany podczas produkecji eta- | Widkno surowe
n.olul ze skrobi po z.miele.niu na S}lChO, prze- | piatko surowe, jezeli > 10 %
sianiu i tuszczeniu ziaren jeczmienia.
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1.1.7 | Sruta jeczmienna Produkt uzyskiwany podczas przetwarzania | Widkno surowe
przesianego, luszczonego jeczmienia na kasze Skrobia
perfowa, grysik lub make. Zawiera gléwnie
czastki bielma z drobnymi fragmentami tuski
zewnetrznej i ziarna z przesiewania.
1.1.8 | Bialko jeczmienne Produkt uzyskiwany z jeczmienia po oddziele- | Biatko surowe
niu skrobi i otrgb. Zawiera gléwnie biatko.
1.1.9 | Jeczmienne biatko pa- Produkt uzyskiwany z jeczmienia po oddziele- | Wilgotno$¢, jezeli < 45 % lub
szowe niu skrobi. Zawiera gléwnie biatko i czastki | > 60 %
bielma. Jezeli wilgotnos¢ < 45 %:
— Bialko surowe
— Skrobia
1.1.10 | Rozpuszczalne czgsci Produkt uzyskiwany z jeczmienia po ekstrak- | Biatko surowe
jeczmienia ¢ji na mokro biatka i skrobi.
1.1.11 | Otreby jeczmienne Produkt wytwarzania maki, uzyskiwany | Widkno surowe
z przesiewanych ziaren luszczonego jeczmie-
nia. Zawiera gléwnie fragmenty tuski zew-
netrznej i czastki ziarna, z ktérych usunigto
wigksza czg$¢ bielma.
1.1.12 | Plynna skrobia jecz- Wtérna frakcja skrobi uzyskiwana podczas | Jezeli wilgotnosé < 50 %:
mienna produkgji skrobi z jeczmienia. __ Skrobia
1.1.13 | Przesiewy jeczmienia Produkt mechanicznego przesiewania (frak- | Widkno surowe
browarnego cjonowanie pqd wzglg.dem \.Vielko.éci)., zawie- Popiot surowy, jezeli > 2,2 %
rajacy niewymiarowe ziarna jeczmienia i frak-
cje ziaren jeczmienia, oddzielone przed
procesem stodowania.
1.1.14 | Pyt stodowy i jecz- Produkt zawierajacy frakcje ziaren jeczmienia | Widkno surowe
mienny i stodu, rozdzielone podczas produkgji stodu.
1.1.15 | Luski jeczmienia bro- Produkt uzyskiwany z oczyszczania jeczmie- | Widkno surowe
warnego nia browarnego, zawierajacy fragmenty luski
i drobne fragmenty jeczmienia.
1.1.16 | Wywar gorzelniany Produkt uzyskiwany podczas produkcji eta- | Wilgotno$é, jezeli < 65 % lub
jeczmienny, wilgotny, nolu z jeczmienia. Zawiera stalg frakcje wy- | > 88 %
frakcja stala waru z destylacji. Jezeli wilgotnosé < 65 %:
— Bialko surowe
1.1.17 | Wywar gorzelniany Produkt uzyskiwany podczas produkcji eta- | Wilgotno$é, jezeli < 45 % lub
jeczmienny, wilgotny, nolu z jeczmienia. Zawiera rozpuszczalng | > 70 %
frakcja rozpuszczalna frakcje wywaru z destylagji. Jezeli wilgotnosé < 45 %:
— Biatko surowe
1.1.18 | Stod () Produkt uzyskiwany z kietkujacych zbéz, su-

szonych, grubo mielonych lub ekstrahowa-
nych.
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1.1.19 | Kietki stodowe (1) Produkt uzyskiwany z kielkujacych zbéz bro-

warnianych w wyniku oczyszczania stodu, za-
wierajacy kietki, drobne fragmenty zboza, tu-
ski i niewielkie tamane ziarna zbdz
stodowanych. Moze by¢ grubo mielony.
1.2.1 Kukurydza (?) Ziarno Zea mays L. ssp. mays. Moze by¢ chro-
niony przed degradacja w zwaczu.
1.2.2 | Platki kukurydziane (3 | Produkt uzyskiwany przez parowanie lub mi- | Skrobia
kronizacj¢ w podczerwieni i walcowanie tusz-
czonej kukurydzy. Moze zawieraé niewielkie
ilosci tuski kukurydzianej.
1.2.3 | Sruta kukurydziana () | Produkt uzyskiwany podczas wytwarzania | Wiokno surowe
maki lub grysiku z kukurydzy. Zawiera gtéw- | ¢ 1o
nie fragmenty tuski zewnetrznej i czgstki o
ziarna, z ktérego usunieto mniej bielma niz | Thuszez surowy, jezeli > 5 %
z otrgb kukurydzianych. Moze zawiera¢ frag-
menty zarodkow kukurydzianych.
1.2.4 | Otrgby kukurydziane () | Produkt uzyskiwany podczas wytwarzania | Widkno surowe
maki lub grysiku z kukurydzy. Zawiera glow-
nie luske zewnetrzng i niewielkie ilosci frag-
mentéw zarodkéw kukurydzianych oraz czg-
stek bielma.
1.2.5 | Kolby kukurydzy (3 Srodkowy rdzen kolby kukurydzy. Moze za- | Wiokno surowe
wierac niewielkq} ilos¢ kgkurydzy i lisci przy- | o obia
kwiatowych, ktérych nie usunigto podczas
zbioru mechanicznego.
1.2.6 | Przesiewy kukurydzy () | Frakcja ziaren kukurydzy, oddzielonych w dro-
dze przesiewania przy przyjmowaniu pro-
duktu.
1.2.7 | Wiékno kukury- Produkt uzyskiwany podczas wytwarzania | Wilgotnosé, jezeli < 50 % lub
dziane (?) skrobi  kukurydzianej. Zawiera gléwnie | > 70 %
wiékno. Jezeli wilgotno$¢ < 50 %:
— Widkno surowe
1.2.8 | Gluten kukurydziany () | Produkt uzyskiwany podczas wytwarzania | Wilgotnos¢, jezeli < 70 % lub
skrobi kukurydzianej. Zawiera glownie gluten | > 90 %
uzyskiwany podczas oddzielania skrobi. Jezeli wilgotnosé < 70 %:
— Bialko surowe
1.2.9 | Gluten paszowy kukury- | Produkt uzyskiwany podczas wytwarzania | Wilgotno$¢, jezeli < 40 % lub
dziany (?) skrobi kukurydzianej. Zawiera otre¢by kukury- | > 65 %

dziane i rozpuszczalne cz¢ici kukurydzy. Pro-
dukt moze takze zawiera¢ tamang kukurydze
i pozostatosci z ekstrakcji oleju z zarodkdw
kukurydzy. Mozna doda¢ do niego inne po-
chodne produkty skrobi i produkty z rafino-
wania lub fermentacji produktéw skrobio-

wych.

Jezeli wilgotno$¢ < 40 %:
— Biatko surowe

— Wibkno surowe

— Skrobia
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1.2.10 | Zarodki kukurydzy (3) Produkt uzyskiwany podczas wytwarzania | Wilgotnosé, jezeli < 40 % lub

grysiku, maki lub skrobi z kukurydzy. Za-|> 60 %
wiera g}éwnif: ‘za‘rodki kukurydzy, tuske zew- Jezeli wilgotnosé < 40 %:
netrzng i czedci bielma.
— Bialko surowe
— Thuszcz surowy
1.2.11 | Makuch z zarodkéw ku- | Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe
kurydzy (3 tloczenie eretworzon){ch zarodkéw kgkury— Thuszcz surowy
dzy, do ktérych mogg jeszcze przylegaé frag-
menty bielma i tuski.
1.2.12 | Sruta poekstrakcyjna Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe
z zarodkéw kukury- ekstrakcje przetworzonych zarodkéw kukury-
dzy (3 dzy.
1.2.13 | Surowy olej z zarodkéw | Produkt uzyskiwany z zarodkéw kukurydzy. | Wilgotno$¢, jezeli > 1 %
kukurydzy (3
1.2.14 | Kukurydza, specz- Produkt uzyskiwany z grubo mielonej lub fa- | Skrobia
niona (9 manej kukurydzy metodg obrdébki w cieptych
i wilgotnych warunkach oraz pod ci$nieniem.
1.2.15 | Roztwér z namoczonej | Zageszczona frakcja plynna z procesu roz- | Wilgotno$é, jezeli < 45 % lub
kukurydzy [namok] () | migkczania kukurydzy. >65%
Jezeli wilgotnos¢ < 45 %:
— Bialko surowe
1.2.16 | Kiszonka z kukurydzy | Produkt uboczny przetwarzania kukurydzy | Widkno surowe
cukrowej () cukrowej, zawierajacy rdzenie kolb, tuski,
podstawe ziarna, krojone i suszone lub wycis-
kane. Uzyskiwany przez krojenie kolb kuku-
rydzy cukrowej, jej tusek i lisci, z dodatkiem
ziaren kukurydzy cukrowe;j.
1.2.17 | Rozdrobniona kukury- | Produkt uzyskiwany w drodze odkietkowania | Wékno surowe
dza, odkietkowana (2) rozdrobnion'ej kukur){dzy. Zawiera gléyvnie Skrobia
fragmenty bielma; moze zawieraé zarodki ku-
kurydzy i czastki tuski zewnetrznej.
1.2.18 | Grys kukurydziany (?) Twarde czesci mielonej kukurydzy, ewentual- | Widkno surowe
nie z niewielkg iloscig otrebéw lub zarodkéw. Skrobia
1.3.1 Proso Ziarno Panicum miliaceum L.
1.4.1 Owies zwyczajny Ziarno Avena sativa L. i inne uprawne od-
miany owsa.
1.4.2 | Owies, tuskany Luskane ziarna owsa. Moga by¢ poddawane
obrdbce parg.
1.4.3 | Platki owsiane Produkt uzyskiwany przez parowanie lub mi- | Skrobia

kronizacje w podczerwieni i walcowanie tu-
skanego owsa. Moze zawieraé niewielkie ilosci
tuski owsianej.
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1.44 | Sruta owsiana Produkt uzyskiwany podczas przetwarzania | Widkno surowe
przesianego, fuskanego owsa na kasz¢ i make. | ¢ opia
Zawiera gléwnie otrgby owsiane i niewielkie
ilo$ci bielma.
1.4.5 | Otreby owsiane Produkt wytwarzania maki, uzyskiwany | Widkno surowe
z przesiewanego ziarna tuskanego owsa. Za-
wiera gléwnie fragmenty tuski zewnetrznej
i czastki ziarna, z ktérych usunigto wigksza
cze$é bielma.
1.4.6 Luski owsiane Produkt uzyskiwany podczas tuszczenia zia- | Widkno surowe
ren owsa.
1.4.7 Owies, speczniony Produkt uzyskiwany z grubo mielonego lub | Skrobia
famanego owsa metodg obrdébki w cieplych
i wilgotnych warunkach oraz pod ci$nieniem.
1.4.8 Kasza owsiana Owies oczyszczony z usunietg tuska. Wtékno surowe
Skrobia
1.4.9 Maka owsiana Produkt uzyskiwany w drodze mielenia ziaren | Widkno surowe
owsa. Skrobia
1.4.10 | Maczka z owsa pastew- | Produkt owsiany z wysokg zawartoscig skrobi, | Widkno surowe
nego po luszczeniu.
1.4.11 | Pasza owsiana Produkt uzyskiwany podczas przetwarzania | Widkno surowe
przesianego, tuskanego owsa na kasz¢ i make.
Zawiera gléwnie otreby owsiane i niewielkie
ilo$ci bielma.
1.5.1 | Nasiona komosy ryzo- | Oczyszczone cale nasiona komosy ryzowej
wej, ekstrahowane (Chenopodium quinoa Willd.), z ktérych usu-
nigto saponiny zawarte w lusce zewnetrznej
nasion.
1.6.1 Ryz famany Czgs¢ ziarna ryzu Oryza sativa L. o dlugosci | Skrobia
mniejszej niz trzy czwarte calego ziarna. Ryz
moze by¢ parzony.
1.6.2 Ryz polerowany Luskany ryz, z ktérego podczas polerowania | Skrobia
usunigto niemal cale otrgby i zarodki. Ryz
moze by¢ parzony.
1.6.3 | Ryz, wstepnie zelowany | Produkt uzyskiwany z polerowanego lub la- | Skrobia
manego ryzu w drodze wstepnego zelowania.
1.6.4 Ryz ekstrudowany Produkt uzyskiwany przez ekstrudowanie | Skrobia
maki ryzowej.
1.6.5 Platki ryzowe Produkt uzyskiwany przez platkowanie | Skrobia

wstepne Zelowanych lub lamanych ziaren
ryzu.
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1.6.6

Ryz, tuskany

Ryz nietuskany (Oryza sativa L.), z ktérego
usunicto tylko luske. Moze by¢ parzony. Pro-
ces tuskania i obrobki moze prowadzi¢ do
nieznacznej utraty otrab.

Skrobia

Wtékno surowe

1.6.7

Grubo mielony ryz pas-
tewny

Produkt uzyskiwany w drodze mielenia ryzu
pastewnego, zawierajacy albo zielone, kre-
dowe lub niedojrzale ziarna, oddzielone pod-
czas mielenia ryzu luskanego, albo zwykle tu-
skane ziarno, ktére jest zotte lub ma plamy.

Skrobia

1.6.8

Maka ryzowa

Produkt uzyskiwany przez mielenie ryzu pole-
rowanego. Ryz moze by¢ parzony.

Skrobia

1.6.9

Maka z tuskanego ryzu

Produkt uzyskiwany przez mielenie ryzu tu-
skanego. Ryz moze by¢ parzony.

Skrobia

Wibkno surowe

1.6.10

Otreby ryzowe

Produkt uzyskiwany podczas polerowania
ryzu, zawierajacy gléwnie zewngtrzne war-
stwy ziarna (owocnia, ostonka nasion, jadro,
aleuron) z czgscig zarodka. Ryz moze by¢ pa-
rzony lub ekstrudowany.

Wilékno surowe

1.6.11

Otreby ryzowe z wegla-
nem wapnia

Produkt uzyskiwany podczas polerowania
ryzu, zawierajacy gléwnie zewngtrzne war-
stwy ziarna (owocnia, ostonka nasion, jadro,
aleuron) z czeScig zarodka. Moze zawieraé
maksymalnie 23 % weglanu wapnia, stosowa-
nego jako substancja pomocnicza w przetwor-
stwie. Ryz moze by¢ parzony.

Wilékno surowe

Weglan wapnia

1.6.12

Odtluszczone otreby ry-
Zowe

Otreby ryzowe uzyskane z ekstrakcji oleju.
Moga by¢ chronione przed degradacja w zwa-
czu.

Wilékno surowe

1.6.13

Olej z otrgb ryzowych

Olej ekstrahowany ze stabilizowanych otrab
ryzowych.

1.6.14

Sruta ryzowa

Produkt wytwarzania maki ryzowej i skrobi
ryzowej, uzyskiwany w drodze mielenia na
sucho lub mokro i przesiewania. Zawiera
gléwnie skrobie, biatko, thuszcz i widkno. Ryz
moze by¢ parzony. Moze zawiera¢ maksymal-
nie 0,25 % sodu i maksymalnie 0,25 % siar-
czandw.

Skrobia, jezeli > 20 %
Biatko surowe, jezeli > 10 %
Thuszcz surowy, jezeli > 5 %

Wibkno surowe

1.6.15

Sruta ryzowa z wegla-
nem wapnia

Produkt uzyskiwany podczas polerowania
ryzu, zawierajgcy gltéwnie czastki warstwy
aleuronowej i bielma. Moze zawieraé maksy-
malnie 23 % weglanu wapnia, stosowanego
jako substancja pomocnicza w przetworstwie.
Ryz moze by¢ parzony.

Skrobia

Biatko surowe
Thuszcz surowy
Widkno surowe

Weglan wapnia
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1.6.16 | Ryz Ziarno Oryza sativa L. Moze by¢ chronione

przed degradacjg w zwaczu.
1.6.17 | Zarodki ryzowe Produkt uzyskiwany podczas polerowania | Tluszcz surowy
ryzu, zawierajacy gléwnie zarodki. Bialko surowe
1.6.18 | Makuch z zarodkéw ry- | Produkt pozostaly po rozdrobnieniu zarod- | Biatko surowe
zowych kéw ryzu w celu wytloczenia oleju. Thiszez surowy
Wiékno surowe
1.6.20 | Biatko ryzowe Produkt wytwarzania skrobi ryzowej, uzyski- | Biatko surowe
wany przez mielenie na mokro i przesiewanie,
rozdzielanie, zatezanie i suszenie.
1.6.21 | Plynna pasza z ryzu Zatgzony plynny produkt mielenia na mokro | Skrobia
i przesiewania ryzu.
1.6.22 | Ryz, speczniony Produkt uzyskiwany przez ekspandowanie | Skrobia
ziaren ryzu lub famanych ziaren ryzu.
1.6.23 | Ryz, fermentowany Produkt uzyskiwany w drodze fermentacji | Skrobia
ryzu.
1.6.24 | Ryz niewymiarowy, po- | Produkt uzyskiwany podczas polerowania | Skrobia
lerowany|Ryz kredowy, | ryzu, zawierajacy gléwnie ziarna niewymia-
polerowany rowe, kredowe, uszkodzone, naturalnie zabar-
wione (zielone, czerwone, z6lte) lub zwykle
tuskane ziarno, cale lub famane. Moze by¢ pa-
rzony.
1.6.25 | Ryz niedojrzaly, polero- | Produkt uzyskiwany podczas polerowania | Skrobia
wany ryzu, zawierajacy gléwnie niedojrzate lub kre-
dowe ziarna.
1.7.1 | Zyto Ziarno Secale cereale L.
1.7.2 | Sruta zytnia Produkt wytwarzania maki, uzyskiwany | Skrobia
z przesiewanego zyta. Zawiera gléwnie Wiék
czastki bielma z drobnymi fragmentami tuski OXno surowe
zewnetrznej i réznymi cze¢$ciami ziarna.
1.7.3 | Pasza zytnia Produkt wytwarzania maki, uzyskiwany | Skrobia
z przesiewanego zyta. Zawiera gtéwnie frag- | \v1skno surowe
menty luski zewnetrznej i czgstki ziarna,
z ktérego usunigto mniej bielma niz z otrab
zytnich.
1.7.4 | Otreby zytnie Produkt wytwarzania maki, uzyskiwany | Skrobia
z przesiewanego zyta. Zawiera gtéwnie frag- | \w1skno surowe
menty luski zewnetrznej i czgstki ziarna,
z ktérego usunigto wigksza cze$¢ bielma.
1.8.1 | Sorgo [proso] Ziarno|nasiona Sorghum bicolor (L.) Moench.
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1.8.2

Sorgo biale

Ziarno szczegblnych uprawnych odmian
sorga z biala tuping nasienng.

1.8.3

Sorgo paszowe

Wysuszony produkt uzyskiwany podczas od-
dzielania skrobi sorga. Zawiera gléwnie
otrgby. Produkt moze takze zawieral wysu-
szone pozostalosci z wody do maceracji;
moze mie¢ dodane zarodki.

Bialko surowe

1.9.1

Orkisz

Ziarno orkiszu Triticum spelta L., Triticum dicoc-
cum Schrank, Triticum monococcum.

1.9.2

Otreby orkiszowe

Produkt wytwarzania maki orkiszowej. Za-
wiera gltéwnie tuske zewnetrzng i niewielkie
ilosci fragmentéw zarodkéw orkiszowych
oraz bielma.

Wibkno surowe

1.9.3

Luski orkiszowe

Produkt uzyskiwany podczas luszczenia zia-
ren orkiszu.

Wibkno surowe

1.9.4

Sruta orkiszowa

Produkt uzyskiwany podczas przetwarzania
przesianego, tuskanego orkiszu na make orki-
szowa. Zawiera glownie czastki bielma z drob-
nymi fragmentami tuski zewnetrznej i ziarna
Z przesiewania.

Wtékno surowe
Skrobia

1.10.1

Pszenzyto

Ziarno Triticum x Secale cereale L. Hybrid.

1.11.1

Pszenica

Ziarno Triticum aestivum L., Triticum durum
Desf. i innych uprawnych odmian pszenicy.
Moze by¢ chronione przed degradacja w zwa-
czu.

1.11.2

Kielki pszenicy

Produkt uzyskiwany z kielkujacej pszenicy
stodowanej i w wyniku oczyszczania stodu,
zawierajgcy kielki, drobne fragmenty zboza,
tuske i niewielkie famane ziarna pszenicy bro-
warnej.

1.11.3

Pszenica, wstepnie zelo-
wana

Produkt uzyskiwany z grubo mielonej lub la-
manej pszenicy metoda obrobki w cieplych
i wilgotnych warunkach oraz pod ci$nieniem.

Skrobia

1.11.4

Sruta pszenna

Produkt wytwarzania maki, uzyskiwany
z przesiewanego ziarna pszenicy lub luska-
nego orkiszu. Zawiera gtéwnie czastki bielma
z drobnymi fragmentami tuski zewngtrznej
i ziarna z przesiewania.

Wtékno surowe
Skrobia

1.11.5

Platki pszenne

Produkt uzyskiwany przez parowanie lub mi-
kronizacje w podczerwieni i walcowanie tu-
skanej pszenicy. Moze zawieraé niewielkie
ilosci tuski pszennej. Moze by¢ chroniony
przed degradacja w zwaczu.

Wilékno surowe
Skrobia
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1.11.6 | Pasza pszenna Produkt wytwarzania maki lub stodowania, | Wtékno surowe

uzyskiwany z przesiewanego ziarna pszenicy
lub tuskanego orkiszu. Zawiera gléwnie frag-
menty luski zewnetrznej i czastki ziarna,
z ktérego usunieto mniej bielma niz z otrgb
pszennych.
1.11.7 | Otreby pszenne (%) Produkt wytwarzania maki lub stodowania, | Widkno surowe
uzyskiwany z przesiewanego ziarna pszenicy
lub tuskanego orkiszu. Zawiera gléwnie frag-
menty tuski zewnetrznej i czastki ziarna,
z ktérych usunigto wigksza cze$¢ bielma.
1.11.8 | Czastki fermentowanej, | Produkt uzyskiwany w polaczonych proce- | Skrobia
stodowanej pszenicy sach stodowania i fermentacp pszenicy i otrab | Wiskno surowe
pszennych. Produkt jest nastgpnie suszony
i grubo mielony.
1.11.10 | Wldkno pszenne Widkno ekstrahowane podczas przetwarzania | Wilgotnosé, jezeli < 60 % lub
pszenicy. Zawiera gléwnie widkno. >80 %
Jezeli wilgotno$¢ < 60 %:
— Widkno surowe
1.11.11 | Zarodki pszenicy Produkt mielenia na drobno, zawierajacy | Biatko surowe
g%éwn}ie zarodki pszenicy, walcowe}ne lub nie, | 1y, surowy
do ktérych mogg jeszcze przylegal fragmenty
bielma i tuski zewnetrzne;j.
1.11.12 | Zarodki pszenicy, fer- Produkt fermentacji zarodkéw pszenicy. Biatko surowe
mentowane Thuszcz surowy
1.11.13 | Makuch z zarodkéw Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany w dro- | Biatko surowe
pszenicy dze tloczenia zarodkéw pszenicy (Triticum aes-
tivum L., Triticum durum Desf. i innych upraw-
nych odmian pszenicy i luskanego orkiszu
(Triticum spelta L., Triticum dicoccum Schrank,
Triticum monococcum L.)), do ktérych moga je-
szcze przylega¢ fragmenty bielma i tuski.
1.11.15 | Bialko pszenne Bialko pszenne ekstrahowane podczas wytwa- | Biatko surowe
rzania skrobi lub etanolu; moze byé czes-
ciowo hydrolizowane.
1.11.16 | Gluten paszowy Produkt wytwarzania skrobi pszennej i glu- | Wilgotno$¢, jezeli < 45 % lub
pszenny tenu. Zawiera otreby, z ktorych zarodki | > 60 %
mogly zostaé czg$ciowo usunigte. Mozna do- Jezeli wilgotnosc < 45 %:
da¢ rozpuszczalne czeSci pszenicy, lamana . 8 ’
pszenice i inne pochodne produkty skrobi | — Biatko surowe
i produkty pochodzace z rafinowania lub fer- | — Skrobia
mentacji produktéw skrobi.
1.11.18 | Gluten pszenny witalny | Biatko pszenicy charakteryzujace si¢ wysoka | Bialko surowe

wiskoelastycznoscia po uwodnieniu, przy mi-
nimalnej zawartosci biatka 80 % (N x 6,25)
i maksymalnej zawarto$ci popiotlu w suchej
masie 2 %.
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1.11.19 | Plynna skrobia pszenna | Produkt uzyskiwany podczas wytwarzania | Wilgotnosé, jezeli < 65 % lub
skrobi/glukozy oraz glutenu z pszenicy. > 85 %
Jezeli wilgotnos¢ < 65 %:
— Skrobia
1.11.20 | Skrobia pszenna zawie- | Produkt uzyskiwany podczas wytwarzania | Biatko surowe
rajaca biatko, czgSciowo | skrobi pszennej, zawierajacy glownie czes- | g 1.
odcukrzona ciowo slodzong skrobig, rozpuszczalne biatko . _ o
i inne rozpuszczalne czgsci bielma. Cukier calkowity w przeliczeniu
na sacharoze
1.11.21 | Rozpuszczalne czesci Produkt uzyskiwany z pszenicy po ekstrakcji | Wilgotnos$¢, jezeli < 55 % lub
pszenicy na mokro bialka i skrobi. Moze by¢ hydroli- | > 85 %
zowary. Jezeli wilgotnos§¢ < 55 %:
— Bialko surowe
1.11.22 | Koncentrat pszenny Wilgotny produkt uboczny, uwalniany po fer- | Wilgotno$¢, jezeli < 60 % lub
drozdzowy mentacji skrobi pszennej podczas wytwarza- | > 80 %
nia alkoholu. Jezeli wilgotno$¢ < 60 %:
— Bialko surowe
1.11.23 | Przesiewy pszenicy slo- | Produkt mechanicznego przesiewania (frak- | Widkno surowe
dowanej cjonowanie pod wzgledem wielkosci), zawie-
rajgcy male ziarna pszenicy i frakcje ziaren
pszenicy, oddzielone przed procesem stodo-
wania.
1.11.24 | Pyl stodowy i pszenny | Produkt zawierajacy frakcje ziaren pszenicy | Wi6kno surowe
i stodu, oddzielone podczas produkgji stodu.
1.11.25 | tuski pszenicy stodowa- | Produkt oczyszczania pszenicy stodowanej, | Wi6kno surowe
nej zawierajacy fragmenty tuski i drobne frag-
menty pszenicy.
1.12.2 | Mgka z ziarna (%) Maka z mielenia ziarna. Skrobia
Wibkno surowe
1.12.3 | Koncentrat biatka Koncentrat i suszony produkt uzyskiwany | Biatko surowe
z ziarna (1) z ziarna po usunigciu skrobi w drodze fer-
mentacji drozdzowej.
1.12.4 | Przesiewy ziarna Produkty mechanicznego przesiewania (frak- | Widkno surowe
zb6z (1) cjonowanie pod wzgledem wielkosci), zawie-
rajgce male ziarna i frakcje ziaren zboza,
takze kietkujacego, oddzielone przed dalszym
przetwarzaniem ziarna. Produkty zawieraja
wigcej wiokna surowego (np. luski) niz zboza
niefrakcjonowane.
1.12.5 | Zarodki ziarna (%) Produkt mielenia na drobno i wytwarzania | Bialko surowe

skrobi, zawierajacy gléwnie zarodki ziarna,
walcowane lub nie, do ktérych moga jeszcze
przylegal fragmenty bielma i luski zewnetrz-
nej.

Thuszcz surowy
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1.12.6 | Sok surowy z ziaren () | Produkt uzyskiwany z odparowania koncen- | Wilgotnos¢, jezeli < 45 % lub

tratu soku surowego z fermentacji i destylacji | > 70 %
ziarna wykorzystanego w produkgji alkoholu Jezeli wilgotnosé < 45 %:
zbozowego.
— Bialko surowe
1.12.7 | Wywar gorzelniany Wilgotny produkt zawierajacy stala frakcje | Wilgotnosé, jezeli < 65 % lub
zbozowy wilgotny (1) uzyskang w drodze odwirowania lub filtrowa- | > 88 %
nia soku Surowego z fermentowanych i desty'—. Jezeli wilgotnosé < 65 %:
lowanych ziaren wykorzystanych w produkcji .
alkoholu zbozowego. — Biatko surowe
1.12.8 | Zagegszczony wywar go- | Wilgotny produkt z wytwarzania alkoholu | Wilgotnos¢, jezeli < 65 % lub
rzelniany (') w drodze fermentacji i destylacji zacieru | > 88 %
z psz'enicy i syropu'cukrowego po uprzec%nin} Jezeli wilgotnosé < 65 %:
oddzieleniu otrab i glutenu. Moze zawieraé . o
martwe komérki lub czesci mikroorganizméw | — Biatko surowe, jezeli > 10 %
fermentacyjnych.
1.12.9 | Wywar gorzelniany Produkt uzyskiwany podczas wytwarzania al- | Wilgotnos¢, jezeli < 60 % lub
zbozowy (1) koholu w drodze fermentacji i destylacji za- | > 80 %
cieru z ziarna zb6z lub innych produktow Jezeli wilgotnosé < 60 %:
skrobiowych i zawierajacych cukier. Moze za- .
wiera¢ martwe komérki lub czeéci mikroorga- | — Biatko surowe
nizméw fermentacyjnych. Moze zawiera¢ 2 %
siarczanéw. Moze by¢ chroniony przed degra-
dacja w zwaczu.
1.12.10 | Wywar gorzelniany Produkt destylacji alkoholu uzyskiwany w dro- | Biatko surowe
zbozowy suszony (su- | dze suszenia stalych pozostalosci sfermento-
szony wywar gorzel- wanego ziarna. Moze by¢ chroniony przed de-
niany zbozowy z frakcja | gradacjg w zwaczu.
stalg)
1.12.11 | Wywar gorzelniany Produkt destylacji alkoholu uzyskiwany w dro- | Biatkko surowe
zbozowy ciemny (') (su- | dze suszenia stalych pozostalosci sfermento-
szony wywar gorzel- wanego ziarna, do ktérych dodano syrop
niany zbozowy z frakcja | ciemny piwny lub odparowany sok surowy.
stala i ciekla DDGS) (') | Moze by¢ chroniony przed degradacjg w zwa-
czu.
1.12.12 | Ml6to browarniane (1) Produkt browarnictwa zawierajacy pozo- | Wilgotno$é, jezeli < 65 % lub
stalosci stodowanych i niestodowanych zbéz | > 88 %
i inr.lych, produ.ktéw skrobiowych, ktére moga Jezeli wilgotnosé < 65 %:
zawieraC chmiel. Zwykle wprowadzany do .
obrotu w stanie wilgotnym, ale moze by¢ | — Biatko surowe
sprzedawany takze w postaci suchej. Moze za-
wiera¢ maksymalnie 0,3 % polisiloksanu di-
metylu, moze zawiera¢ maksymalnie 1,5 %
enzyméw, moze zawiera¢ maksymalnie 1,8 %
bentonitu.
1.12.13 | Miéto (1) Produkt staly uzyskiwany w procesie wytwa- | Wilgotnos$¢, jezeli < 65 % lub

rzania whisky zbozowej. Zawiera pozostalosci
po ekstrakcji zboza stodowanego goracy
wodg. Zwykle wprowadzany do obrotu w po-
staci wilgotnej po usunigciu ekstraktu przez
grawitacje.

> 88 %
Jezeli wilgotnos¢ < 65 %:

— Bialko surowe
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1.12.14 | Przefiltrowane ziarna Produkt staly uzyskiwany podczas wytwarza- | Wilgotnos¢, jezeli < 65 % lub
zacieru nia piwa, ekstraktu stodowego i whisky. Za- | > 88 %
wiera po‘zosta}oéci po gkstrakcji goracy woda Jezeli wilgotnosé < 65 %:
grubo mielonego stodu i ewentualnie inne do- .
datki bogate w cukry lub skrobie. Zwykle | — Biatko surowe
wprowadzany do obrotu w postaci wilgotnej
po usunigciu ekstraktu przez wyciskanie.
1.12.15 | Syrop piwny Produkt pozostaly w destylatorze po pierw- | Biatko surowe, jezeli > 10 %
szej (sok surowy) destylacji przefermentowa-
nej brzeczki stodowej.
1.12.16 | Syrop piwny ciemny Produkt z pierwszej (sok surowy) destylacji | Wilgotno$é, jezeli < 45 % lub

przefermentowanej brzeczki stodowej, uzyski-
wany przez odparowanie syropu piwnego po-
zostatego w destylatorze.

>70 %
Jezeli wilgotno$¢ < 45 %:

Biatko surowe

(') Nazwe t¢ mozna uzupehni¢ gatunkami zboza.

() W jezyku angielskim kukurydza moze by¢ okreslana réwniez mianem ,corn”.

() Jesli ten produkt byt poddany drobniejszemu mieleniu, do nazwy mozna doda¢ wyraz ,mialki” lub nazwe mozna zastgpi¢ przez od-
powiednie okreslenie.

2. Nasiona oleiste, owoce oleiste i ich produkty pochodne

Numer Nazwa Opis Obowigzkowa deklaracja
2.1.1 | Makuch z babassu Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Bialko surowe
doc;eme orzechéw palmy Babassu, odmiany | 14 ¢/, surowy
Orbignya.
Widkno surowe
221 Nasiona Inianki siewnej | Nasiona Camelina sativa L. Crantz.
2.2.2 | Makuch z Inianki siew- | Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe
nej tloczenie nasion Inianki siewne;. Thuszcz surowy
Wi6kno surowe
2.2.3 | Sruta poekstrakcyjna Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe
z Inianki siewnej ekstrakcje i odpowiednig obrdbke cieplng ma-
kucha z nasion Inianki siewne;.
2.3.1 | Lupiny kakaowca Lupiny suszonego i prazonego ziarna Theo- | Widkno surowe
broma cacao L.
2.3.2 | Luski kakaowe Produkt uzyskiwany w drodze przetwarzania | Widkno surowe
ziarna Theobroma cacao L. Bialko surowe
2.3.3 | Sruta poekstrakcyjna Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Bialko surowe

z cze$ciowo obluszczo-
nego ziarna kakaowego

ekstrakcje suszonego i prazonego ziarna Theo-
broma cacao L., z ktérego usunieto cze$¢ tuski.

Wibkno surowe




L 159/69

21.6.2017 Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej
Numer Nazwa Opis Obowigzkowa deklaracja
2.4.1 | Makuch z kopry Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Bialko surowe
ttoczenie suszonego rdz'enia (bieln_lo) i tuski Thiszez surowy
zewnetrznej (fupina nasienna) nasion palmy )
kokosowej Cocos nucifera L. Widkno surowe

2.4.2 | Hydrolizowany makuch | Produkt wytwarzania oleju, uzyskany przez | Bialko surowe

z kopry docze'nie i enzymatyczng hydrolizg SUSZONEEO | Th,67¢7 surowy
rdzenia (bielmo) i luski zewnetrznej (tupina ]
nasienna) nasion palmy kokosowej Cocos nuci- | Wiokno surowe
fera L.

2.43 | Poekstrakcyjna maczka | Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Bialko surowe
z kopry ekstrakcje suszonego rdzenia (bielmo) i tuski

zewnetrznej (tupina nasienna) nasion palmy
kokosowej Cocos nucifera L.

2.5.1 | Nasiona bawelny Nasiona Gossypium ssp., z ktorych usunigto

widkno. Moga by¢ chronione przed degrada-
Cjg W Zwaczu.

2.5.2 | Sruta poekstrakcyjna Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe
z czgSciowo obluszczo- eks}trakcj.@ nasion bawe}ny, z ktérych USUNI¢o | \wiskno surowe
nych nasion bawelny widkno i cze$¢ tuski. (Maksymalna zawartosé

widkna surowego: 22,5 % w suchej masie).
Moze by¢ chroniony przed degradacja w zwa-
czu.

2.5.3 | Makuch z nasion ba- Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe
welny tlogenie nasion bawelny, z ktérych usunieto | wisino surowe

widkno.
Thuszcz surowy

2.6.1 | Makuch z czgsciowo Produkt wytwarzania oleju, uzyskany przez | Bialko surowe
ob%’uszc'zonych orze- tl'oczenie cze;écigwo ob}uszczo.nych orzechow | 1y .o surowy
chéw ziemnych ziemnych Arachis hypogaea L. i innych gatun-

kéw Arachis. Widkno surowe
(Maksymalna zawarto$¢ widkna surowego:
16 % w suchej masie).

2.6.2 | Sruta poekstrakcyjna Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Bialko surowe
z cze§ciowo f)biu§zczo- ekstrakcje m;}kucha z czgsciowo obluszezo- | wickno surowe
nych orzechéw ziem- nych orzechéw ziemnych. (Maksymalna za-
nych warto$¢ wldkna surowego: 16 % w suchej

masie).

2.6.3 | Makuchzobluszczonych | Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany z tlo- | Biatko surowe

orzechéw ziemnych czenia obtuszczonych orzechéw ziemnych. Thiszcz surowy
Widkno surowe
2.6.4 | Sruta poekstrakcyjna Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe

z obluszczonych orze-
chéw ziemnych

ekstrakcje makucha z obluszczonych orze-
chéw ziemnych.

Wibkno surowe
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2.7.1

Makuch z nasion
drzewa kapokowego

Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez
tloczenie nasion drzewa kapokowego (Ceiba
pentadra L. Gaertn.).

Biatko surowe

Wtékno surowe

2.8.1

Siemi¢ Iniane

Nasiona Inu Linum usitatissimum L. (minimalna
czysto$¢ botaniczna: 93 %) w postaci calych,
splaszczonych lub grubo mielonych nasion.
Moga by¢ chronione przed degradacja w zwa-
czu.

2.8.2

Makuch z siemienia
Inianego

Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez
tloczenie nasion Inu.

Biatko surowe
Thuszcz surowy

Wibkno surowe

2.8.3

Sruta poekstrakcyjna
lniana

Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez
ekstrakcje i odpowiednig obrébke cieplng ma-
kucha z siemienia Inianego. Moze by¢ chro-
niony przed degradacja w zwaczu.

Biatko surowe

2.8.4

Makuch paszowy z sie-
mienia Inianego

Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez

tloczenie nasion Inu. Jedynie w przypadku

wytwarzania w zintegrowanym zakladzie tlo-
czenia i rafinacji produkt moze zawiera¢ mak-
symalnie:

— 1 % lacznie wykorzystanej ziemi bielacej
i pomocniczych materiatléw filtracyjnych
(np. ziemia okrzemkowa, bezpostaciowe
krzemiany i krzem, krzemiany warstwowe
oraz wiokno celulozowe lub drzewne),

— 1,3 % surowych lecytyn,

— 2 % sopstokow.

Biatko surowe
Thuszcz surowy

Wibkno surowe

2.8.5

Sruta poekstrakcyjna
paszowa Iniana

Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez
ekstrakcje i odpowiednig obrébke cieplng ma-
kucha z siemienia Inianego. Jedynie w przy-
padku wytwarzania w zintegrowanym zakla-
dzie tloczenia i rafinacji produkt moze
zawiera¢ maksymalnie:

— 1 % lacznie wykorzystanej ziemi bielacej
i pomocniczych materiatléw filtracyjnych
(np. ziemia okrzemkowa, bezpostaciowe
krzemiany i krzem, krzemiany warstwowe
oraz wiokno celulozowe lub drzewne),

— 1,3 % surowych lecytyn,

— 2 % sopstokow.

Moze by¢ chroniony przed degradacjg w zwa-
czu.

Biatko surowe

2.9.1

Otreby z nasion gor-
czycy

Produkt wytwarzania gorczycy (Brassica juncea
L). Zawiera fragmenty tluski zewnetrznej
i czastki ziarna.

Wibkno surowe

29.2

Sruta poekstrakcyjna
Z nasion gorczycy

Produkt uzyskiwany w drodze ekstrakeji lot-
nego oleju z nasion gorczycy.

Biatko surowe
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2.10.1

Nasiona nigru

Nasiona olejarki abisyriskiej Guizotia abyssinica
(L. F.) Cass.

2.10.2

Makuch z nasion nigru

Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez
tloczenie nasion nigru (maksymalna zawar-
to§¢ popiotu nierozpuszczalnego w HCL:
3,4 %).

Biatko surowe
Thuszcz surowy

Wibkno surowe

2.11.1

Pulpa z oliwek

Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez
ekstrakcje ttoczonych oliwek Olea europea L.,
oddzielonych na tyle, na ile to mozliwe, od
czastek pestek.

Biatko surowe
Wibkno surowe

Thuszcz surowy

2.11.2

Odtluszczona $ruta po-
ekstrakcyjna paszowa
z oliwek

Produkt wytwarzania oliwy z oliwek, uzyski-
wany przez ekstrakcje i odpowiednia obrdbke
cieplna makucha z pulpy z oliwek, oddzielo-
nego na tyle, na ile to mozliwe, od czastek pe-
stek. Jedynie w przypadku wytwarzania w zin-
tegrowanym zakladzie tloczenia i rafinagji
produkt moze zawiera¢ maksymalnie:

— 1 % lacznie wykorzystanej ziemi bielacej
i pomocniczych materialéw filtracyjnych
(np. ziemia okrzemkowa, bezpostaciowe
krzemiany i krzem, krzemiany warstwowe
oraz widkno celulozowe lub drzewne),

— 1,3 % surowych lecytyn,

— 2 % sopstokéw.

Biatko surowe

Wibkno surowe

2113

Odtluszczona $ruta po-
ekstrakcyjna z oliwek

Produkt wytwarzania oliwy z oliwek, uzyski-
wany przez ekstrakcje i odpowiednig obrobke
cieplng makucha z pulpy z oliwek, oddzielo-
nego na tyle, na ile to mozliwe, od czastek pe-
stek.

Biatko surowe

Wilékno surowe

2121

Makuch z rdzenia
palmy

Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez
tloczenie rdzeni palmowych olejowca gwinej-
skiego Elaeis guineensis Jacq., Corozo oleifera
(HBK) L.H. Bailey (Elaeis melanococca auct.),
z ktérych usunigto mozliwie jak najwiecej
twardej tupiny zewnetrznej.

Biatko surowe
Wibkno surowe

Thuszcz surowy

2.12.2

Sruta poekstrakcyjna
palmowa

Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez
ekstrakcje rdzeni palmowych, z ktérych usu-
nigto mozliwie jak najwiecej twardej tupiny
zewnetrznej.

Biatko surowe

Wilékno surowe

2.13.1

Nasiona dyni i dyniowa-

tych

Nasiona Cucurbita pepo L. i rodlin z rodzaju
Cucurbita.

2.13.2

Makuch z nasion dyni
i dyniowatych

Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez
ttoczenie nasion Cucurbita pepo L. i nasion ro-
$lin z rodzaju Cucurbita.

Biatko surowe

Tluszcz surowy
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2.14.1

Nasiona rzepaku (')

Nasiona rzepaku Brassica napus L. ssp. oleifera
(Metzg.) Sinsk., Indian sarson Brassica napus L.
var. glauca (Roxb.) O. E. Schulz oraz Brassica
rapa ssp. oleifera (Metzg.) Sinsk. Minimalna
czysto$¢ botaniczna: 94 %. Moga by¢ chro-
nione przed degradacja w zwaczu.

2.14.2

Makuch z nasion rze-
paku

Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez
tloczenie nasion rzepaku. Moze by¢ chro-
niony przed degradacjg w zwaczu.

Bialko surowe
Tluszcz surowy

Wilékno surowe

2.14.3

Sruta poekstrakcyjna
rzepakowa

Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez
ekstrakcje i odpowiednig obrébke cieplng ma-
kucha z nasion rzepaku. Moze by¢ chroniony
przed degradacja w zwaczu.

Bialko surowe

2.14.4

Nasiona rzepaku, eks-
trudowane

Produkt uzyskiwany z calego rzepaku metoda
obrébki w cieptych i wilgotnych warunkach
oraz pod ciSnieniem, co zwigksza zelowanie
skrobi. Moze by¢ chroniony przed degradacja
W ZWaczu.

Biatko surowe

Thuszcz surowy

2.14.5

Biatkowy koncentrat
z nasion rzepaku

Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany w dro-
dze oddzielenia frakcji biatkowej makucha
z nasion rzepaku lub nasion rzepaku.

Biatko surowe

2.14.6

Makuch paszowy z na-
sion rzepaku

Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez
ttoczenie nasion rzepaku. Jedynie w przypadku
wytwarzania w zintegrowanym zakladzie tlo-
czenia i rafinacji produkt moze zawiera¢ mak-
symalnie:

— 1 % lacznie wykorzystanej ziemi bielacej
i pomocniczych materialéw filtracyjnych
(np. ziemia okrzemkowa, bezpostaciowe
krzemiany i krzem, krzemiany warstwowe
oraz wiékno celulozowe lub drzewne),

— 1,3 % surowych lecytyn,
— 2 % sopstokéw.

Moze by¢ chroniony przed degradacja w zwa-
czu.

Biatko surowe
Thuszcz surowy

Wilékno surowe

2.14.7

Sruta poekstrakcyjna
paszowa z nasion rze-

paku

Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez
ekstrakcje i odpowiednig obrébke cieplng ma-
kucha z nasion rzepaku. Jedynie w przypadku
wytwarzania w zintegrowanym zakladzie tlo-
czenia i rafinacji produkt moze zawiera¢ mak-
symalnie:

— 1 % lacznie wykorzystanej ziemi bielacej
i pomocniczych materialéw filtracyjnych
(np. ziemia okrzemkowa, bezpostaciowe
krzemiany i krzem, krzemiany warstwowe
oraz wiékno celulozowe lub drzewne),

— 1,3 % surowych lecytyn,
— 2 % sopstokéw.

Moze by¢ chroniony przed degradacja w zwa-
czu.

Biatko surowe
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2.15.1 | Nasiona krokoszu bar- | Nasiona krokoszu barwierskiego Carthamus

wierskiego tinctorius L.

2.15.2 | Sruta poekstrakcyjna Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe
z czgdciowo obluszczo- | ekstrakeje czgSciowo obluszezonych nasion | wisino surowe
nych nasion krokoszu krokoszu.

2.15.3 | Luski nasion krokoszu | Produkt uzyskiwany podczas obluszczania na- | Wiékno surowe

sion krokoszu.

2.16.1 | Ziarna sezamu Ziarno Sesamum indicum L.

2.17.1 | Ziarno sezamu, czg$- Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe
ciowo tuszczone usunigcie czedci tuski. Widkno surowe

2.17.2 | Luski ziarna sezamu Produkt uzyskiwany podczas obluszczania | Widkno surowe

ziarna sezamu.

2.17.3 | Makuch z ziarna se- Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatkko surowe
zamu tloczenie ziarna sezamu (maksymalna zawar- | ypop o oo

to$¢ popiotu nierozpuszczalnego w HCL: 5 %).
Tluszcz surowy

2.18.1 | Nasiona soi toastowane | Nasiona soi (Glycine max L. Merr.) poddane

odpowiedniej obrébee cieplnej. (Aktywnosé
ureazy: maksymalnie 0,4 mg N/g x min).
Mogg by¢ chronione przed degradacjg w zwa-
czu.

2.18.2 | Makuch z nasion soi Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe

tloczenie nasion soi. Thiszez surowy
Widkno surowe
2.18.3 | Poekstrakcyjna $ruta so- | Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany z na- | Biatko surowe
jowa sion soi po ekstrakeji i odpowiedniej obrébee | \w1skno surowe
cieplnej. (Aktywno$¢ ureazy: maksymalnie
0,4 mg N/g x min). Jezeli > 8 % w suchej masie
Moze by¢ chroniony przed degradacja w zwa-
czu.

2.18.4 | Poekstrakcyjna $ruta so- | Produkt wytwarzania oleju uzyskiwany z ob- | Biatko surowe
jowa, z obluszczonych | tuszczonych nasion soi po ekstrakeji i odpo-
nasion soi wiedniej obrdbce cieplnej. (Aktywno$¢ ureazy:

maksymalnie 0,5 mg NJg x min). Moze by¢
chroniony przed degradacja w zwaczu.

2.18.5 | Luski nasion soi Produkt uzyskiwany podczas obluszczania na- | Widkno surowe

sion soi.

2.18.6 | Nasiona soi, ekstrudo- | Produkt uzyskiwany z nasion soi metodg ob- | Biatko surowe

wane

rébki w cieptych i wilgotnych warunkach
oraz pod ci$nieniem, co zwigksza zelowanie
skrobi. Moze by¢ chroniony przed degradacja
W ZWaczu.

Thuszcz surowy
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2.18.7

Koncentrat biatka sojo-
wego

Produkt uzyskiwany z obluszczonych nasion
soi po ekstrakeji thuszczu, poddanych powtér-
nej ekstrakcji lub obrébce enzymatycznej
w celu obnizenia poziomu ekstraktu wolnego
od azotu. Moze zawieraé inaktywowane en-

zymy.

Biatko surowe

2.18.8

Pulpa z nasion soi
[pasta z nasion soi]

Produkt uzyskiwany podczas ekstrakcji nasion
soi do przygotowywania zZywnosci.

Biatko surowe

2.18.9

Nasiona soi melasowane

Produkt uzyskiwany podczas przetwarzania
nasion soi.

Biatko surowe

Thuszcz surowy

2.18.10

Produkt uboczny przy-
gotowywania nasion soi

Produkt uzyskiwany podczas przetwarzania
nasion soi w celu otrzymania przetworéw
zywnoSciowych.

Biatko surowe

2.18.11

Nasiona soi

Nasiona soi (Glycine max L. Merr.)

Aktywno$¢  ureazy,
> 0,4 mg N/g x min

jezeli

2.18.12

Platki sojowe

Produkt uzyskiwany przez parowanie lub mi-
kronizacje w podczerwieni i walcowanie ob-
tuskanej soi. (Aktywnos¢ ureazy: maksymalnie
0,4 mg N/g x min).

Biatko surowe

2.18.13

Sruta poekstrakcyjna
paszowa z nasion soi

Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany z na-
sion soi po ekstrakgji i odpowiedniej obrébce
cieplnej. (Aktywno$¢ ureazy: maksymalnie
0,4 mg N/g x min). Jedynie w przypadku wy-
twarzania w zintegrowanym zakladzie ttocze-
nia i rafinacji produkt moze zawiera¢ maksy-
malnie:

— 1 % lacznie wykorzystanej ziemi bielacej
i pomocniczych materiatléw filtracyjnych
(np. ziemia okrzemkowa, bezpostaciowe
krzemiany i krzem, krzemiany warstwowe
oraz wiokno celulozowe lub drzewne),

— 1,3 % surowych lecytyn,

— 1,5 % sopstokow.

Moze by¢ chroniony przed degradacja w zwa-
czu.

Biatko surowe

Wilékno surowe

Jezeli > 8 % w suchej masie

2.18.14

Sruta poekstrakcyjna
paszowa sojowa, z ob-
tuszczonych nasion soi

Produkt wytwarzania oleju uzyskiwany z ob-
tuszczonych nasion soi po ekstrakeji i odpo-
wiedniej obrdbcee cieplnej. (Aktywnos$¢ ureazy:
maksymalnie 0,5 mg N/g x min). Jedynie
w przypadku wytwarzania w zintegrowanym
zakladzie tloczenia i rafinacji produkt moze
zawiera¢ maksymalnie:

— 1 % lacznie wykorzystanej ziemi bielacej
i pomocniczych materialéw filtracyjnych
(np. ziemia okrzemkowa, bezpostaciowe
krzemiany i krzem, krzemiany warstwowe
oraz wtdkno celulozowe lub drzewne),

Biatko surowe
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— 1,3 % surowych lecytyn,

— 1,5 % sopstokow.

Moze by¢ chroniony przed degradacja w zwa-
czu.

2.18.15 | Fermentowane biatko Produkt uzyskiwany z obluszczonych nasion | Bialko surowe
sojowe (koncentrat) soi po ekstrakgji thuszczu, poddanych fermen-

tacji mikrobiologicznej w celu obnizenia po-
ziomu ekstraktu wolnego od azotu. Moze
réwniez zawiera¢é martwe komoérki mikroor-
ganizméw wykorzystanych do fermentacji lub
ich czesci.

2.19.1 | Nasiona stonecznika Nasiona Helianthus annuus L. Moga by¢ chro-

nione przed degradacja w zwaczu.

2.19.2 | Makuch z nasion sto- Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe
necznika tloczenie nasion stonecznika. Thuszcz surowy

Widkno surowe

2.19.3 | Sruta poekstrakcyjna Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe

z nasion stonecznika ekstrakcje i deowiednia, .obrébkg cieplfla( ma- | wiskno surowe
kucha z nasion slonecznika. Moze by¢ chro-
niony przed degradacjg w zwaczu.

2.19.4 | Sruta poekstrakcyjna Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe
s}onecznikowa, z oblusz- | ekstrakcje i qdpowiedniq Qbr()bkg c,ieplnq ma- | Wwiskno surowe
czonych nasion stonecz- | kucha z nasion stonecznika, z ktérych usu-
nika nigto tuske, catkowicie lub cze$ciowo. Maksy-

malna zawarto$¢ widkna surowego: 27,5 %
w suchej masie.

2.19.5 | Luski nasion stonecz- Produkt uzyskiwany podczas obluszczania na- | Wiékno surowe
nika sion stonecznika.

2.19.6 | Sruta poekstrakcyjna Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Bialkko surowe

paszowa z nasion sto-
necznika

ekstrakcje i odpowiednig obrébke cieplng ma-

kucha z nasion stonecznika. Jedynie w przy-

padku wytwarzania w zintegrowanym zakla-
dzie tloczenia i rafinacji produkt moze
zawiera¢ maksymalnie:

— 1 % lacznie wykorzystanej ziemi bielacej
i pomocniczych materialéw filtracyjnych
(np. ziemia okrzemkowa, bezpostaciowe
krzemiany i krzem, krzemiany warstwowe
oraz wiékno celulozowe lub drzewne),

— 1,3 % surowych lecytyn,
— 2 % sopstokéw.

Moze by¢ chroniony przed degradacja w zwa-
czu.
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2.19.7

Sruta poekstrakcyjna
paszowa stonecznikowa,
z obluszczonych nasion
stonecznika

Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez

ekstrakcje i odpowiednig obrébke cieplng ma-

kucha z nasion stonecznika, z ktérych usu-
nigto tuske, catkowicie lub czg$ciowo. Jedynie

w przypadku wytwarzania w zintegrowanym

zakladzie tloczenia i rafinacji produkt moze

zawiera¢ maksymalnie:

— 1 % lacznie wykorzystanej ziemi bielacej
i pomocniczych materialéw filtracyjnych
(np. ziemia okrzemkowa, bezpostaciowe
krzemiany i krzem, krzemiany warstwowe
oraz widkno celulozowe lub drzewne),

— 1,3 % surowych lecytyn,
— 2 % sopstokéw.

Maksymalna zawarto$¢ widkna surowego:
27,5 % w suchej masie.

Moze by¢ chroniony przed degradacjg w zwa-
czu.

Biatko surowe

Wtékno surowe

2.19.8

Wysokobiatkowa, uboga
w celulozg frakcja Sruty
poekstrakcyjnej stonecz-
nikowej

Produkt przetwarzania $ruty poekstrakcyjnej
stonecznikowej, uzyskiwany przez mielenie
i frakcjonowanie (przesiewanie i frakcjonowa-
nie powietrzem) Sruty poekstrakcyjnej z ob-
tuszczonych nasion stonecznika.

Minimalna zawarto$¢ biatka surowego: 45 %
przy wilgotnosci 8 %.

Maksymalna zawarto§¢ wi6kna surowego:
8 % przy wilgotnosci 8 %.

Moze by¢ chroniony przed degradacja w zwa-
czu.

Biatko surowe

Widkno surowe

2.19.9

Bogata w celuloze frak-
cja $ruty poekstrakeyj-
nej stonecznikowej

Produkt przetwarzania $ruty poekstrakcyjnej
stonecznikowej, uzyskiwany przez mielenie
i frakcjonowanie (przesiewanie i frakcjonowa-
nie powietrzem) $ruty poekstrakcyjnej z ob-
tuszczonych nasion stonecznika.

Minimalna zawarto$¢ widkna surowego: 38 %
przy wilgotnosci 8 %.
Minimalna zawarto$¢ biatka surowego: 17 %
przy wilgotnosci 8 %.

Moze by¢ chroniony przed degradacja w zwa-
czu.

Biatko surowe

Wibkno surowe

2.20.1

Oleje i tluszcze ro-
$linne (?)

Oleje i tluszcze uzyskiwane z nasion oleistych
lub owocéw oleistych (z wyjatkiem oleju rycy-
nowego z racznika pospolitego), moga by¢
odszlamowane, rafinowane lub utwardzone.

Wilgotnos¢, jezeli > 1 %

2.20.2

Zuzyte oleje rodlinne
pochodzace z przemystu

Spozywczego

Oleje rodlinne, ktdre zostaly zuzyte przez
podmioty prowadzace przedsigbiorstwa spo-
zywcze zgodnie z rozporzadzeniem (WE)
nr 852/2004 do gotowania i ktére nie mialy
kontaktu z migsem, ttuszczami zwierzecymi,
rybami ani zwierzetami wodnymi.

Wilgotnos¢, jezeli > 1 %
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Numer Nazwa Opis Obowigzkowa deklaracja
2.21.1 | Lecytyna surowa Produkt uzyskiwany podczas odszlamiania

wodg oleju surowego z nasion oleistych i owo-
coéw oleistych. Podczas odszlamiania oleju su-
rowego mozna doda¢ kwas cytrynowy, kwas
fosforowy, wodorotlenek sodu lub enzymy.
2.22.1 | Nasiona konopi Kontrolowane nasiona odmian Cannabis sativa
L. o maksymalnej zawartosci tetrahydrokana-
binolu zgodnej z rozporzadzeniem (WE)
nr 1782/2003.
2.22.2 | Makuch z nasion kon- Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe
opi ttoczenie nasion konopi. Wi6kno surowe
2.22.3 | Olej z konopi Olej uzyskiwany przez tloczenie roslin i na- | Wilgotno$¢, jezeli > 1 %
sion konopi.
2.23.1 | Nasiona maku Nasiona Papaver somniferum L.
2.23.2 | Sruta poekstrakcyjna Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe

makowa

ekstrakcje makucha z nasion maku.

W stosownych przypadkach mozna doda¢ wskazanie ,niska zawarto$¢ glukozynolanéw” zgodnie z definicjg w prawie Unii. Dotyczy
to wszystkich produktéw z nasion rzepaku.
W stosownych przypadkach nazwe ,olej i thuszcz ro$linny” mozna zastgpi¢ nazwa ,olej rolinny” lub ,thuszcz roslinny”. Nalezy ja
uzupelni¢ nazwg gatunku roéliny oraz, w stosownych przypadkach, nazwa czeéci roliny. Nalezy okresli¢, czy dany olej lub tluszcz
jest surowy czy rafinowany.

. Nasiona roslin strgczkowych i ich produkty pochodne

Numer Nazwa Opis Obowigzkowa deklaracja
3.1.1 | Fasola, toastowana Nasiona Phaseolus spp. lub Vigna spp. pod-
dane stosownej obrdbce cieplnej. Moga by¢
chronione przed degradacjg w zwaczu.
3.1.2 | Koncentrat biatkowy fa- | Produkt uzyskiwany z oddzielonej wody po | Biatko surowe
soli namoczeniu fasoli, podczas wytwarzania
skrobi.
3.2.1 Straki szarafczynu strg- | Suszone owoce szaranczynu strgkowego Cera- | Wldkno surowe
kowego tonia siliqua L. zawierajgce nasiona.
3.2.3 | Srutowane straki szaran- | Produkt uzyskiwany przez rozdrobnienie su- | Wiékno surowe
czynu strakowego szonych owocéw (strakdéw) szaraficzynu stra-
kowego, z ktérych usunigto nasiona.
3.2.4 | Sproszkowane straki Produkt uzyskiwany przez mikronizacje su- | Widkno surowe
szaraficzynu stragkowego | szonych owocoéw (strakow) szaranczynu strg- Cukier catkowity w przeliczeniu
[maczka ze strakéw sza- | kowego, z ktérych usunieto nasiona. na sacharoz
, ¢
raficzynu strakowego]
3.2.5 | Zarodki szaranczynu Zarodki nasion szaranczynu strgkowego. Biatko surowe
strakowego
3.2.6 | Makuch z zarodkéw Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe

szaranczynu stragkowego

tloczenie zarodkéw szaraficzynu strgkowego.
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Numer Nazwa Opis Obowigzkowa deklaracja

3.2.7 Nasiona szarafczynu Nasiona uzyskane ze strakoéw szaraficzynu | Widkno surowe

stragkowego strakowego zawierajace bielmo, luski i za-
rodki.

3.2.8 Luski nasion szaraf- Luski nasion szaraficzynu stragkowego, uzyski- | Wi6kno surowe

czynu strakowego wane przez obluszczanie nasion szaraficzynu
stragkowego.

3.3.1 Ciecierzyca Nasiona Cicer arietinum L.

3.4.1 | Wyka soczewicowata Nasiona Ervum ervilia L.

3.5.1 Nasiona kozieradki Nasiona kozieradki pospolitej (Trigonella foe-
num-graecum,.

3.6.1 | Maczka z ekstrahowa- | Produkt uzyskiwany po ekstrakeji kleju roslin- | Biatko surowe

nych nasion guar nego z nasion Cyamopsis tetragonoloba (L.)
Taub.
3.6.2 | Sruta poekstrakcyjna Produkt ekstrakgji kleju roslinnego z zarodkéw | Biatko surowe
z zarodkéw guar nasion guar.
3.7.1 Bobik Nasiona Vicia faba L. ssp. faba var. equina Pers.
i var. minuta (Alef.) Mansf.

3.7.2 | Platki bobiku Produkt uzyskiwany przez parowanie lub mi- | Skrobia
kronizacje w podczerwieni i walcowanie ob- | g1 o curowe
tuszczonego bobiku.

3.7.3 Luski bobiku Produkt uzyskiwany podczas obluszczania na- | Widkno surowe
sion bobiku, zawierajacy gléwnie tuski zew- Bialko surowe
netrzne.

3.7.4 Bobik, obtuszczony Produkt uzyskiwany podczas obtuszczania na- | Biatko surowe
sion bob}ku, zawierajacy glownie rdzenie na- | wisino surowe
sion bobiku.

3.7.5 Biatko bobiku Produkt uzyskiwany przez mielenie i frakcjo- | Biatko surowe
nowanie powietrzem bobiku.

3.8.1 Soczewica Nasiona Lens culinaris a.o. Medik.

3.8.2 Luski soczewicy Produkt uzyskiwany podczas obluszczania na- | Widkno surowe
sion soczewicy.

3.9.1 | Lubiny stodkie Nasiona Lupinus ssp. o niskiej zawartosci
gorzkich nasion.

3.9.2 Lubiny stodkie, oblusz- | Obluszczone nasiona tubinu. Biatko surowe

czone

3.9.3 tuski lubinu Produkt uzyskiwany podczas obluszczania na- | Biatko surowe
sion lubinu, zawierajacy gltéwnie tuski zew- WI6kno surowe
netrzne.

3.9.4 Pulpa z tubinu Produkt uzyskiwany po ekstrakcji skladnikéw | Wi6kno surowe

tubinu.
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3.9.5

Sruta z tubinu

Produkt uzyskiwany podczas wytwarzania
maki z lubinu. Zawiera gléwnie czastki liscie-
nia i male ilosci tuski.

Biatko surowe

Wtékno surowe

3.9.6

Biatko tubinu

Produkt uzyskiwany z oddzielonej wody po
namoczeniu lubinu podczas wytwarzania
skrobi lub po zmieleniu i frakcjonowaniu po-
wietrzem.

Biatko surowe

3.9.7

Maczka biatkowa z lu-
binu

Produkt przetwarzania tubinu w celu wypro-
dukowania maczki o wysokiej zawartosci

biatka.

Biatko surowe

3.10.1

Fasola mung

Nasiona Vigna radiata L.

3.11.1

Groch

Nasiona Pisum ssp. Moga by¢ chronione przed
degradacja w zwaczu.

3.11.2

Otreby grochowe

Produkt uzyskiwany podczas wytwarzania
maczki grochowej. Zawiera gtéwnie tuski usu-
nigte podczas obluszczania i oczyszczania
grochu.

Wilékno surowe

3.11.3

Platki grochowe

Produkt uzyskiwany przez parowanie lub mi-
kronizacje w podczerwieni i walcowanie ob-
tuszczonych nasion grochu.

Skrobia

3.11.4

Maka grochowa

Produkt uzyskiwany podczas mielenia grochu.

Biatko surowe

3.11.5

Luski grochowe

Produkt uzyskiwany podczas wytwarzania
maczki grochowej. Zawiera gtéwnie tuski usu-
nigte podczas obluszczania i oczyszczania
grochu oraz matle ilosci bielma.

Wlékno surowe

3.11.6

Groch, obluszczony

Obluszczone nasiona grochu.

Biatko surowe

Wilékno surowe

3.11.7

Sruta grochowa

Produkt uzyskiwany podczas wytwarzania
maki grochowej. Zawiera gléwnie czastki lis-
cienia i mate ilosci tuski.

Biatko surowe

Wilékno surowe

3.11.8

Przesiewy grochu

Produkt mechanicznego przesiewania, zawie-
rajacy frakcje ziaren grochu rozdzielone przed
dalszym przetwarzaniem.

Wibkno surowe

3.11.9

Biatko grochu

Produkt uzyskiwany z oddzielonej wody po
namoczeniu grochu podczas wytwarzania
skrobi lub po mieleniu i frakcjonowaniu po-
wietrzem, moze by¢ czgSciowo hydrolizo-
warny.

Biatko surowe

3.11.10

Pulpa grochowa

Produkt uzyskiwany z ekstrakcji na mokro
skrobi i biatka z grochu. Zawiera gléwnie
widkno wewnetrzne i skrobig.

Wilgotnos¢, jezeli < 70 % lub
> 85 %

Skrobia
Wibkno surowe

Zawarto$¢ popiotu nierozpusz-
czalnego w HCl, jezeli > 3,5 %
w suchej masie
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3.11.11 | Rozpuszczalne czgsci Produkt uzyskiwany z ekstrakcji na mokro | Wilgotnosé, jezeli < 60 % lub
grochu skrobi i bialka z grochu. Zawiera gléwnie roz- | > 85 %
puszczalne bialko i oligosacharydy. Cukier catkowity w przeliczeniu
na sacharoze
Biatko surowe
3.11.12 | Wibkno grochu Produkt uzyskiwany przez ekstrakcje po mie- | Widkno surowe
leniu i przesiewaniu obluszczonego grochu.
3.12.1 | Wyka siewna Nasiona Vicia sativa L. var. sativa i inne od-
miany.
3.13.1 | Ledzwian siewny Nasiona Lathyrus sativus L. poddane stosownej | Metoda obrébki cieplnej
obrdbce cieplne;j.
3.14.1 | Wyka jednokwiatowa Nasiona Vicia monanthos Desf.

4. Rosliny bulwiaste, rosliny korzeniowe i ich produkty pochodne

Numer Nazwa Opis Obowigzkowa deklaracja
4.1.1 | Burak cukrowy Korzenie Beta vulgaris L. ssp. vulgaris var. altis-
sima Doell.
4.1.2 | Liscie i korzenie buraka | Swiezy produkt wytwarzania cukru zawiera- | Zawarto$¢ popiotu nierozpusz-
cukrowego jacy gléwnie oczyszczone czgSci buraka cu- | czalnego w HCl, jezeli > 5 %
krowego z czg¢sciami lisci lub bez. w suchej masie
Wilgotnos¢, jezeli < 50 %
4.1.3 | Cukier (z burakéw cu- | Cukier ekstrahowany z burakéw cukrowych
krowych) [sacharoza] przy uzyciu wody.
4.1.4 | Melasa buraczana (z bu- | Produkt o konsystencji syropu uzyskiwany | Cukier catkowity w przeliczeniu
rakéw cukrowych) podczas wytwarzania lub rafinowania cukru | na sacharoze
z bur.akow cukrowych. Moze zawierac rpaksy- Wilgotnos¢, jezeli > 28 %
malnie 0,5 % substancji przeciwpienigcych,
0,5 % $rodkéw usuwajacych kamien, 2 % siar-
czanéw i 0,25 % siarczynéw.
4.1.5 | Melasa buraczana (z bu- | Produkt uzyskiwany po dalszej ekstrakcji sa- | Cukier catkowity w przeliczeniu
rakéw cukrowych), czes- | charozy lub betainy z melasy buraczanej przy | na sacharoze
ciowo pozbawiona cu- | uzyciu wody. Moze zawiera¢ maksymalnie | w00 mosé ieseli > 28 9
kru lub pozbawiona 2 % siarczan6w i 0,25 % siarczynéw. 1gotnose, jezel %
betainy
4.1.6 | Melasa zawierajaca izo- | Niekrystaliczna frakcja z wytwarzania izomal- | Wilgotnos¢, jezeli > 40 %
maltuloze tulozy w drodze enzymatycznego przeksztal-
cania sacharozy z burakéw cukrowych.
4.1.7 | Wyslodki buraczane Produkt wytwarzania cukru, zawierajacy kra- | Zawarto$¢ popiotu nierozpusz-

mokre (z burakéw cu-
krowych)

janke burakéw cukrowych, z ktérej woda eks-
trahowano cukier. Minimalna wilgotno$¢:
82 %. Zawarto$¢ cukru jest niska i spada do
zera w wyniku fermentacji (kwas mlekowy).

czalnego w HCl, jezeli > 5 %
w suchej masie

Wilgotnos¢, jezeli < 82 % lub
>92%




21.6.2017 Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej L 159/81

Numer Nazwa Opis Obowigzkowa deklaracja

4.1.8 | Wyslodki buraczane Produkt wytwarzania cukru, zawierajacy kra- | Zawarto$¢ popiotu nierozpusz-
prasowane (z burakéw | janke burakéw cukrowych, z ktdrej wodg eks- | czalnego w HCl, jezeli > 5 %
cukrowych) trahowano cukier, mechanicznie wyciskany. | w suchej masie

Makgymal.na w.ilgotnosc: 82 %. Zawartosc¢ cu- Wilgotnos¢, jezeli < 65 % lub
kru jest niska i spada do zera w wyniku fer- | J g5 o/

mentacji (kwas mlekowy). Moze zawieral

maksymalnie 1 % siarczanéw.

419 | Wyslodki buraczane Produkt wytwarzania cukru, zawierajacy kra- | Zawarto$¢ popiotu nierozpusz-
prasowane, melasowane | janke buraka cukrowego, z ktérej woda eks- | czalnego w HCl, jezeli > 5 %
(z burakéw cukrowych) | trahowano cukier, mechanicznie wyciskany, | w suchej masie

z dodatkiem mﬂasy. Maksymalna wilgotnosé: Wilgotnos¢, jezeli < 65 % lub
82 %. ZawartoS¢ cukru spada w wyniku fer- | S g5 o/

mentacji (kwas mlekowy). Moze zawieral

maksymalnie 1 % siarczanow.

4.1.10 | Wyslodki buraczane su- | Produkt wytwarzania cukru, zawierajacy kra- | Zawarto$¢ popiotu nierozpusz-
szone (z burakéw cu- janke burakéw cukrowych, z ktorej woda eks- | czalnego w HCl, jezeli > 3,5 %
krowych) trahowano cukier, mechanicznie wyciskany | w suchej masie

i suszony. Moze zawiera maksymalnie 2 % | -\ rier catkowity w przeliczeniu
SIATCZaANOW. na sacharozg, jezeli > 10,5 %

4.1.11 | Wyslodki buraczane su- | Produkt wytwarzania cukru, zawierajacy kra- | Zawarto$¢ popiotu nierozpusz-
szone, melasowane janke burakéw cukrowych, z ktdrej wodg eks- | czalnego w HCl, jezeli > 3,5 %
(z burakéw cukrowych) | trahowano cukier, mechanicznie wyciskany | w suchej masie

i sulfzony,1 z dodatlziem tl)nelasy: Moze zawieraC | ¢ pier catkowity w przeliczeniu
maksymalnie 0,5 A substancji przeciwpienig- | - sacharoze
cych i 2 % siarczanéw.

4.1.12 | Syrop cukrowy Produkt uzyskiwany w drodze przetwarzania | Cukier catkowity w przeliczeniu
cukru lub melasy. Moze zawieraé maksymal- | na sacharoze
nie 0,5 % siarczanéw i 0,25 % siarczynéw. Wilgotnos¢, jezeli > 35 %

4.1.13 | Czesci burakéw (cukro- | Produkt wytwarzania spozywczego syropu | Jezeli suszone:

wych), gotowane z burakéw cukrowych, ktéry moze by¢ wycis- | o oe popiotu nierozpusz-

kany lub suszony. czalnego w HCl, jezeli > 3,5 %

w suchej masie
Jezeli wyciskane:
zawarto$¢ popiotu nierozpusz-
czalnego w HCl, jezeli > 5 %
w suchej masie
Wilgotnos¢, jezeli < 50 %

4.1.14 | Fruktooligosacharydy Produkt uzyskiwany z cukru z burakéw cu- | Wilgotnos¢, jezeli > 28 %

krowych w drodze procesu enzymatycznego.

4.1.15 | Melasa buraczana (z bu- | Produkt uzyskiwany po ekstrakeji cukru przy | Zawarto$¢ betainy
rak(")\y cukrowch), 0 wy- | uzyciu wody i dalszej filtracji.melasy !Jgracza— Cukier catkowity w przeliczeniu
sokiej zawartosci be- nej. Uzyskany produkt zawiera czeSci skla- | o sacharoze
tainy, ptynna lub dowe melasy i wigkszg ilo$¢ naturalnie wyste- | o
suszona () pujacej  betainy niz w  przypadku | Wilgotnos¢, jezeli > 14 %

standardowej melasy. Moze by¢ suszony.
Moze zawiera¢ maksymalnie 0,5 % substangji
przeciwpienigcych, 0,5 % Srodkéw usuwajg-
cych kamien, 2 % siarczanéw i 0,25 % siar-
czynow.

4.1.16 | Izomaltuloza Izomaltuloza jako jednowodna substancja

krystaliczna. Uzyskiwana w drodze enzyma-
tycznego przeksztalcania sacharozy z burakow
cukrowych.
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4.2.1 | Sok z burakéw Sok wyciskany z czerwonych burakéw (Beta | Wilgotnosé, jezeli < 50 % lub
vulgaris convar. crassa var. conditiva), nastepnie | > 60 %
zaggszczany i pasteryzowany, zachowujacy ty- | 5, 0o oce popiotu nierozpusz-
powy warzywny smak { aromat. czalnego w HCl, jezeli > 3,5 %

w suchej masie

431 | Marchew Korzen zoéltej lub czerwonej marchwi Daucus
carota L.

4.3.2 | Obierki marchwi, paro- | Wilgotny produkt przetwarzania marchwi za- | Zawarto$¢ popiolu nierozpusz-

wane wierajacy obierki usuniete z korzenia marchwi | czalnego w HCl, jezeli > 3,5 %
w drodze obrébki para, do ktérych moze by¢ | w suchej masie
dodana pomocniczo zelatynujaca skrobia | I TORE
Wilgotnos¢, jezeli > 97 %
z marchwi. Maksymalna wilgotno$¢: 97 %. flgotnosc, jezeli > 97%

4.3.3 | Skrawki marchwi Wilgotny produkt uzyskiwany w wyniku me- | Zawarto$¢ popiotu nierozpusz-
chanicznego rozdzielania podczas przetwarza- | czalnego w HCl, jezeli > 3,5 %
nia marchwi i pozostaloici marchwi. Produkt | w suchej masie
mogt by¢ poddany obrébcee cieplnej. Maksy- Wilgotnos¢, jezeli > 97 %
malna wilgotnosé: 97 %. ’

4.3.4 | Platki marchwi Produkt uzyskiwany w drodze platkowania,

a nastgpnie suszenia korzenia zoltej lub czer-
wonej marchwi.

4.3.5 | Marchew, suszona Korzen zéltej lub czerwonej marchwi nieza- | Wldkno surowe
leznie od postaci, suszony.

4.3.6 | Marchew paszowa, su- | Produkt zawierajagcy wewngtrzny migzsz | Widkno surowe

szona i skorke zewngtrzng poddane suszeniu.

441 | Korzenie cykorii Korzenie Cichorium intybus L.

4.4.2 | Liécie i korzenie cykorii | Swiezy produkt przetwarzania cykorii. Za- | Zawarto$¢ popiotu nierozpusz-
wiera gléwnie oczyszczone czesci cykorii | czalnego w HCl, jezeli > 3,5 %
i czedci lisci. w suchej masie

Wilgotnos¢, jezeli < 50 %
4.43 | Nasiona cykorii Nasiona Cichorium intybus L.
4.4.4 | Prasowana pulpa z cyko- | Produkt wytwarzania inuliny z korzeni Cicho- | Widkno surowe
rii rium ‘intyl?us L. zawierajacy ekstrahowafle ime- | . o rtosd popiolu nierozpusz-

chanicznie wyciskane plastry cykpru. (Roz- czalnego w HCl, jezeli > 3,5 %
puszczalne) weglowodany cykorii i woda | suchej masie
zostaly czeSciowo usunigte. Moze zawieraé ) o
maksymalnie 1 % siarczanéw i 0,2 % siarczy- | Wilgotnos¢, jezeli < 65 % lub
néw. >82%

4.45 | Suszona pulpa z cykorii | Produkt wytwarzania inuliny z korzeni Cicho- | Wt6kno surowe

rium intybus L. zawierajacy ekstrahowane i me-
chanicznie wyciskane, a nastgpnie suszone
plastry cykorii. (Rozpuszczalne) weglowodany
cykorii zostaly czgsciowo usunigte. Moze za-
wiera¢ maksymalnie 2 % siarczanéw i 0,5 %
siarczynow.

Zawarto$¢ popiotu nierozpusz-
czalnego w HCl, jezeli > 3,5 %
w suchej masie




21.6.2017 Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej L 159/83
Numer Nazwa Opis Obowigzkowa deklaracja
4.4.6 | Sproszkowany susz z ko- | Produkt uzyskiwany w drodze krojenia, susze- | Wtékno surowe
rzenia cykorii nia i mielenia korzeni cykorii. Moze zawiera¢ | ;o . popiotu nierozpusz-
malﬁsymalnie 1 % s$rodkéw przeciwzbrylajg- czalnego w HC, jezeli > 3,5 %
cyeh. w suchej masie
4.4.7 | Melasa z cykorii Produkt przetwarzania cykorii, uzyskiwany | Biatko surowe
w drodze wytwarzania inuliny i oligofruktozy. | p, opi6t surowy
Melasa z cykorii zawiera organiczne materiaty | o
rolinne i skladniki mineralne. Moze zawiera¢ | Wilgotnos¢, jezeli < 20 % lub
maksymalnie 0,5 % substancji przeciwpienia- | > 30 %
cych.
4.4.8 | Winaza z cykorii Produkt uboczny przetwarzania cykorii, uzys- | Biatko surowe
kiwany po rozdz.iele.niu inuliny i oligofruktozy Popi6t surowy
oraz wymywaniu jonowymiennym. Winaza | T
z cykorii zawiera organiczne materialy ro- | Wilgotnos¢, jezeli < 30 % lub
slinne i sktadniki mineralne. Moze zawieraé | > 40 %
maksymalnie 1 % substancji przeciwpienig-
cych.
4.4.9 | Inulina (9 Inulina to fruktan ekstrahowany np. z korzenia
Cichorium intybus L., Inula helenium lub Helian-
thus tuberosus; surowa inulina moze zawieral
maksymalnie 1 % siarczandw i 0,5 % siarczy-
now.
4410 | Syrop oligofruktozowy | Produkt uzyskiwany w drodze czesciowej | Wilgotno$é, jezeli < 20 % lub
hydrolizy inuliny z Cichorium intybus L.; su- | > 30 %
rowy syrop oligofruktozowy moze zawieraé
maksymalnie 1 % siarczandw i 0,5 % siarczy-
now.
4411 | Oligofruktoza, suszona | Produkt uzyskiwany w drodze czesciowej
hydrolizy, a nastepnie suszenia inuliny z Cicho-
rium intybus L.
451 | Czosnek, suszony Bialy lub z6lty proszek z czystego, mielonego
czosnku Allium sativum L.
4.6.1 | Maniok [tapioka] [ka- Korzenie Manihot esculenta Crantz, niezaleznie | Wilgotnos¢, jezeli < 60 % lub
sawa] od postaci. >70 %
4.6.2 Maniok, suszony [ta- Korzenie manioku, niezaleznie od postaci, su- | Skrobia
pioka, suszona] szone. Zawarto$¢ popiotu nierozpusz-
czalnego w HCl, jezeli > 3,5 %
w suchej masie
4.7.1 | Pulpa z cebuli Wilgotny produkt uzyskiwany podczas prze- | Widkno surowe
twarzania cebuli (z rodzaju Allium), zawiera- | o, oo popiotu nierozpusz-
jacy k;arowng tupiny, jak i cale cebulc.e. ]e1Z?h czalnego w HCl, jezeli > 3,5 %
uzyskiwany jest z procesu wytwarzania oleju | o', poi magie
z cebuli, wowczas zawiera gléwnie gotowane
pozostatosci cebuli.
4.7.2 | Cebule smazone Pozbawione lupin, zgniecione, a nastgpnie | Widkno surowe

smazone czesci cebuli.

Zawarto$¢ popiotlu nierozpusz-
czalnego w HCl, jezeli > 3,5 %
w suchej masie

Thuszcz surowy
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4.7.3 | Rozpuszczalne frakcje | Suchy produkt uzyskiwany w wyniku prze- | Wiékno surowe
cebuli, suszone twarzania $wiezej cebuli. Uzyskiwany w dro-
dze ekstrakcji alkoholem lub wodg, przy
czym frakcja alkoholowa lub wodna s3 roz-
dzielane i suszone rozpylowo. Zawiera glow-
nie weglowodany.
4.8.1 | Ziemniaki Bulwy Solanum tuberosum L. Wilgotnos¢, jezeli < 72 % lub
> 88 %
4.8.2 Ziemniaki, obrane Ziemniaki, z ktérych usunigto skorke w dro- | Skrobia
dze obrébki parg. Wiékno surowe
Zawarto$¢ popiotu nierozpusz-
czalnego w HCl, jezeli > 3,5 %
w suchej masie
4.8.3 | Obierki ziemniakéw, pa- | Wilgotny produkt przetwarzania ziemniakéw | Wilgotno$¢, jezeli > 93 %
rowane zawierajacy obierki usunigte z bulw ziemnia- | . oo popioku nierozpusz-
kc’)\jv w drodze obrébki parg, do ktérych moze czalnego w HC, jezeli > 3,5 %
by¢ dodana pomocniczo zelatynujaca skrobia | o suchej masie
z ziemniakéw. Moga by¢ thuczone.
4.8.4 | Ziemniaki surowe, kro- | Produkt uzyskiwany z ziemniakéw podczas | Wilgotno$¢, jezeli > 88 %
jone przygotowywania produktéw z ziemniakow | o oe popiolu nierozpusz-
dl?’ slgoZycia przez ludzi, takze obranych ze czalnego w HC, jezeli > 3,5 %
SKOTKL. w suchej masie
4.8.5 | Skrawki ziemniakow Produkt uzyskiwany w wyniku mechanicz- | Wilgotnosc, jezeli > 93 %
nego rozdzielania podczas przetwarzania | 5, oo popiotu nierozpusz-
ziemnia/k()w i pozostatosci ,Ziemn-iak()w: Pro- czalnego w HCl, jezeli > 3,5 %
dukt mégt by¢ poddany obrébee cieplne;j. w suchej masie
4.8.6 | Ziemniaki, thuczone Produkt z blanszowanych lub gotowanych, | Skrobia
a nastepnie tluczonych ziemniakow. WISkno surowe
Zawarto$¢ popiotu nierozpusz-
czalnego w HC, jezeli > 3,5 %
w suchej masie
4.8.7 | Platki ziemniaczane Produkt uzyskiwany w drodze suszenia bgb- | Skrobia
nowego umytych, obranych lub nieobranych | 15100 surowe
ziemniakéw poddanych obrébcee para.
Zawarto$¢ popiolu nierozpusz-
czalnego w HCl, jezeli > 3,5 %
w suchej masie
4.8.8 | Pulpa ziemniaczana Produkt wytwarzania skrobi ziemniaczanej, | Wilgotnos¢, jezeli < 77 % lub
zawierajacy ekstrahowane mielone ziemniaki. | > 88 %
4.8.9 | Pulpa ziemniaczana, su- | Suszony produkt wytwarzania skrobi ziem-
szona niaczanej, zawierajacy ekstrahowane mielone
ziemniaki.
4.8.10 | Biatko ziemniaczane Produkt wytwarzania skrobi, zawierajacy | Biatko surowe
gloéwnie substancje biatkowe, uzyskiwany po
oddzieleniu skrobi.
4.8.11 | Biatko ziemniaczane, Biatko uzyskiwane w drodze kontrolowanej | Biatko surowe

hydrolizowane

hydrolizy enzymatycznej bialka ziemniacza-
nego.
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4.8.12 | Bialko ziemniaczane, Produkt uzyskiwany w drodze fermentacji, | Bialko surowe

fermentowane a nastgpnie suszenia rozpylowego bialka
ziemniaczanego.
4.8.13 | Bialko ziemniaczane, Plynny produkt uzyskiwany w drodze fermen- | Bialkko surowe
fermentowane, plynne | tacji bialka ziemniaczanego.
4.8.14 | Sok ziemniaczany, kon- | Skoncentrowany produkt wytwarzania skrobi | Wilgotnos¢, jezeli < 50 % lub
centrat ziemniaczanej, zawierajacy substancje pozos- | > 60 %
Fa%a( po czg$ciowym usuni§ciu ‘w}é,kna, biatka Jezeli wilgotnosé < 50 %:
i skrobi z pulpy z calych ziemniakéw oraz od- .
parowaniu cze¢ci wody. — Biatko surowe
— Popidl surowy
4.8.15 | Granulat ziemniaczany | Ziemniaki po umyciu, obraniu, zmniejszeniu
wielko$ci (przez krojenie, platkowanie itd.)
i wysuszeniu.
49.1 | Batat Bulwy Ipomoea batatas L., niezaleznie od po- | Wilgotnos¢, jezeli < 57 % lub
staci. >78 %
4.10.1 | Stonecznik bulwiasty Bulwy Helianthus tuberosus L., niezaleznie od | Wilgotno$¢, jezeli < 75 % lub

[topinambur]

postaci.

>80 %

(") Wyrazenia roznia si¢ gléwnie pod wzgledem wilgotnosci, nalezy uzywaé odpowiednich wyrazen stosownie do przypadku.
() Nazwe nalezy uzupelni¢ nazwg gatunku roéliny.

5. Inne nasiona, owoce i ich produkty pochodne

Numer Nazwa Opis Obowigzkowa deklaracja
5.1.1 Zoledzie Cale owoce debu szyputkowego Quercus robur
L, debu bezszypulkowego Quercus petraea
(Matt.) Liebl., dgbu korkowego Quercus suber L.
lub innych gatunkéw debu.
5.1.2 | Zoledzie, obluszczone | Produkt uzyskiwany podczas obluszczania zo- | Biatko surowe
fedzi. Widkno surowe
5.2.1 | Migdaly Cale lub tamane owoce Prunus dulcis, z tupi-
nami lub bez.
5.2.2 | Lupiny migdatéw Lupiny migdaléw uzyskiwane z obtuszczonych | Widkno surowe
nasion migdaléw w drodze fizycznego od-
dzielenia od rdzenia i grubo mielone.
5.2.3 | Makuch z migdaléw Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe
tloczenie migdatéw. WiSkno surowe
5.3.1 | Nasiona anyzu Nasiona Pimpinella anisum.
5.4.1 | Pulpa jabtkowa, suszona | Produkt uzyskiwany z produkcji soku z Malus | Wibkno surowe

[miazga jabtkowa, su-
szona]

domestica lub z produkgji jablecznika. Zawiera
gléwnie wewnetrzny migzsz i zewngtrzng
skorke, poddane suszeniu. Mogt by¢ poddany
depektynizacji.
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Numer Nazwa Opis Obowigzkowa deklaracja

5.4.2 | Pulpa jabtkowa, praso- | Produkt wilgotny uzyskiwany z produkcji | Widkno surowe

wana [miazga jablkowa, | soku jabtkowego lub jablecznika. Zawiera

prasowana] gléwnie wewnetrzny miazsz 1 zewnetrzng
skérke, poddane wyciskaniu. Mogt by¢ pod-
dany depektynizacji.

5.4.3 | Melasa jabtkowa Produkt uzyskiwany po produkcji pektyny | Biatko surowe
z pulpy jabtkowej. Mogh by¢ poddany depek- | \w15kn0 surowe
tynizacji.

Oleje i tluszcze surowe, jezeli
>10 %

5.5.1 | Nasiona burakéw cukro- | Nasiona buraka cukrowego.

wych

5.6.1 Gryka Nasiona Fagopyrum esculentum.

5.6.2 | Luski i otreby gryczane | Produkt uzyskiwany podczas mielenia ziaren | Wi6kno surowe
gryki.

5.6.3 | Sruta gryczana Produkt wytwarzania maki, uzyskiwany | Wldkno surowe
z przesiewanej gryki. Zawiera glownie czastki | g1 . bia
bielma z drobnymi fragmentami warstwy
zewnetrznej i réznymi cze$ciami ziarna. Nie
moze zawieral wiecej niz 10 % widkna suro-
wego.

5.7.1 | Nasiona kapusty czer- | Nasiona Brassica oleracea var. capitata f. Rubra.

wonej

5.8.1 | Nasiona mozgi kanaryj- | Nasiona Phalaris canariensis.

skiej

5.9.1 | Nasiona kminku Nasiona Carum carvi L.

5.12.1 | Kasztany, tamane Produkt wytwarzania maki kasztanowej, za- | Biatko surowe
wierajacy gléwnie czastki bielma, z drobnymi | 15100 surowe
fragmentami skorki i nielicznymi pozostalos-
ciami kasztanéw (Castanea spp.).

5.13.1 | Pulpa cytrusowa (') Produkt uzyskiwany w drodze wyciskania | Wldkno surowe
owocow cytrusowych Citrus (L.) spp. lub pod-
czas produkcji sokéw cytrusowych. Mégl by¢
poddany depektynizacji. Moze zawieral lacz-
nie maksymalnie 1 % metanolu, etanolu i 2-
propanolu, w przeliczeniu na substancj¢ bez-
wodng.

5.13.2 | Pulpa cytrusowa, su- Produkt uzyskiwany w drodze wyciskania | Widkno surowe

szona (1) owocéw cytrusowych lub podczas produkeji
sokéw cytrusowych, a nastgpnie suszony.
Mégt by¢ poddany depektynizacji. Moze za-
wieral lacznie maksymalnie 1 % metanolu,
etanolu i 2-propanolu, w przeliczeniu na sub-
stancj¢ bezwodna.

5.14.1 | Nasiona koniczyny 13- | Nasiona Trifolium pratense L.

kowej czerwonej
5.14.2 | Nasiona koniczyny bia- | Nasiona Trifolium repens L.
fej
5.15.1 | Lupiny kawy Produkt uzyskiwany z obtuskanych nasion ro- | Wtékno surowe

Sliny Coffea.
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5.16.1 | Nasiona chabra bla- Nasiona Centaurea cyanus L.

watka
5.17.1 | Nasiona ogérka Nasiona Cucumis sativus L.
5.18.1 | Nasiona cyprysu Nasiona Cupressus L.
5.19.1 | Owoce daktylowca Owoce Phoenix dactylifera L. Moga by¢ su-
szone.
5.19.2 | Nasiona daktylowca Cale nasiona Phoenix dactylifera L. Widkno surowe
5.20.1 | Nasiona kopru wilo- Nasiona Foeniculum vulgare Mill.
skiego
5.21.1 | Owoce figowca Owoce Ficus carica L. Moga by¢ suszone.
5.22.1 | Rdzenie owocow (?) Produkt zawierajagcy wewnetrzne, jadalne na-
siona orzechéw lub pestki owocow.
5.22.2 | Pulpa owocowa (?) Produkt uzyskiwany podczas produkeji soku | Widkno surowe
i przecieru owocowego. Mogt by¢ poddany
depektynizacji.
5.22.3 | Pulpa owocowa, su- Produkt uzyskiwany podczas produkeji soku | Widkno surowe
szona (?) i przecieru owocowego, a nastepnie suszony.
Mégt by¢ poddany depektynizaciji.
5.23.1 | Rzezucha ogrodowa Nasiona Lepidium sativum L. Wibkno surowe
5.24.1 | Nasiona rolin trawias- | Nasiona traw z rodziny Poaceae, Cyperaceae
tych i Juncaceae.
5.25.1 | Pestki winogronowe Pestki Vitis L. oddzielone od pulpy winogro- | Tluszcz surowy
nowej, z ktérych nie usunigto oleju. Wiékno surowe
5.25.2 | Sruta poekstrakcyjna Produkt uzyskiwany podczas ekstrakcji oleju | Widkno surowe
z pestek winogron z pestek winogron.
5.25.3 | Pulpa winogronowa Pulpa winogronowa poddana szybkiemu su- | Widkno surowe
[wytlok z winogron] szeniu po ekstrakgji alkoholu, z ktérej usu-
nigto mozliwie jak najwiecej szypulek i pe-
stek.
5.25.4 | Rozpuszczalne frakcje | Produkt uzyskiwany z pestek winogron po | Wiékno surowe
pestek winogron wytworzeniu soku z winogron. Zawiera glow-
nie weglowodany. Moze by¢ zatezany.
5.26.1 | Orzechy laskowe Cale lub famane owoce Corylus (L.) spp., z tupi-
nami lub bez.
5.26.2 | Makuch z orzechéw las- | Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe

kowych

wyciskanie orzechéw laskowych.

Wilékno surowe
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5.27.1 | Pektyna Pektyna jest uzyskiwana w drodze ekstrakcji

wodnej (naturalnych odmian) odpowiedniego
materiatu roslinnego, zwykle owocéw cytru-
sowych lub jablek. Nie stosuje si¢ innych or-
ganicznych $rodkéw stracajgcych niz metanol,
etanol i 2-propanol. Moze zawiera¢ lacznie
maksymalnie 1 % metanolu, etanolu i 2-pro-
panolu w przeliczeniu na substancj¢ bez-
wodng. Pektyna sklada si¢ gléwnie z czedcio-
wych estrow metylowych kwasu
poligalakturonowego oraz ich soli amono-
wych, sodowych, potasowych i wapniowych.
5.28.1 | Nasiona pachnotki zwy- | Nasiona Perilla frutescens L. 1 produkty jej
czajnej zmielenia.
5.29.1 | Orzeszki sosnowe Nasiona Pinus (L.) spp.
5.30.1 | Pistacje Owoce Pistacia vera L.
5.31.1 | Nasiona babki Nasiona Plantago (L.) spp.
5.32.1 | Nasiona rzodkiewki Nasiona Raphanus sativus L.
5.33.1 | Nasiona szpinaku Nasiona Spinacia oleracea L.
5.34.1 | Nasiona ostropestu pla- | Nasiona Carduus marianus L.
mistego
5.35.1 | Pulpa pomidorowa Produkt uzyskiwany przez wyciskanie pomi- | Widkno surowe
[miazga pomidorowa] doréw Solanum lycopersicum L. podczas pro-
dukgji soku pomidorowego. Zawiera gléwnie
skérke i nasiona pomidoréow.
5.36.1 | Nasiona krwawnika po- | Nasiona Achillea millefolium L.
spolitego
5.37.1 | Makuch z pestek moreli | Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe
tloczenie pestek moreli (Prunus armeniaca L.). | \wiskno surowe
Moze zawieraé kwas cyjanowodorowy.
5.38.1 | Makuch z kminu czar- | Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe
nego tloczenie nasion kminu czarnego (Bunium per- Wiékno surowe
sicum L.)
5.39.1 | Makuch z nasion ogé- | Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe
recznika tloczenie nasion ogorecznika (Borago officinalis | \y1skno surowe
L).
5.40.1 | Makuch z wiesiotka Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe
dwuletniego tloczenie nasion wiesiotka dwuletniego (Oeno- | \w1skno surowe
hera L.).
5.41.1 | Makuch z owocu gra- Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe
natu tloczenie nasion owocu granatu (Punica grana- | \wiskno surowe
tum L.).
5.42.1 | Makuch z nasion orze- | Produkt wytwarzania oleju, uzyskiwany przez | Biatko surowe

cha wloskiego

tloczenie nasion orzecha wloskiego (Juglans re-
gia L.).

Wibkno surowe

(') W stosownych przypadkach nazwe nalezy uzupehic okresleniem ,poddany depektynizacji”.
() Nazwe nalezy uzupelni¢ nazwa gatunku rosliny.
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6. Pasze objgtosciowe i wldkniste i ich produkty pochodne

Numer Nazwa Opis Obowigzkowa deklaracja
6.1.1 | Bo¢wina Lidcie Beta spp.
6.2.1 | Roéliny zbozowe () Cale rosliny zb6z lub ich czgsci. Moga by¢ su-
szone, §wieze lub zakiszone.
6.3.1 Stoma zbéz (1) Stoma zbéz.
6.3.2 | Sloma zbdz, poddana Produkt uzyskiwany w drodze odpowiedniej | S6d, jezeli do obrébki uzyto
obrébce (1) (3) obrébki stomy zb6z. NaOH
6.4.1 | Maczka z koniczyny Produkt uzyskiwany w drodze suszenia i mie- | Biatko surowe
lenia koniczyny Trifolium spp. Moze zawiera¢ | 351
do 20 % lucerny (Medicago sativa L. i Medicago oxne ’s,urowe' '
var. Martyn) lub innych roslin pastewnych su- | Zawartosc POPIO}.u TIErozpusz-
szonych i mielonych jednoczesnie z koni- | czalnego w HC, jezeli > 3,5 %
czyng. w suchej masie
6.5.1 | Maczka z rodlin pastew- | Produkt uzyskiwany w drodze suszenia i mie- | Bialko surowe
nych (%); [maczka len’ig, a w niektérych przypadkach prasowania | ywiskno surowe
z traw] (°); [maczka z ro- | roélin pastewnych.
slin zielonych] (%) Zawarto$¢ popiolu nierozpusz-
czalnego w HCl, jezeli > 3,5 %
w suchej masie
6.6.1 | Trawa, suszona na polu | Dowolne gatunki traw, suszone na polu. Zawarto$¢ popiolu nierozpusz-
[siano] czalnego w HC, jezeli > 3,5 %
w suchej masie
6.6.2 | Trawa, suszona w wyso- | Produkt uzyskiwany z trawy (dowolnej od- | Bialko surowe
kiej temperaturze [susz | miany), kto'ra Zos'ta}a sztucznie odwodniona | w100
Z traw] (w dowolnej formie).
Zawarto$¢ popiotu nierozpusz-
czalnego w HCl, jezeli > 3,5 %
w suchej masie
6.6.3 | Trawa, ziola, rosliny Swieze, zakiszone lub suszone roliny | Zawarto$¢ popiotu nierozpusz-
strgczkowe [zielonka] uprawne obejmujgce trawe, roSliny stracz- | czalnego w HCI, jezeli > 3,5 %
kowe lub ziota, powszechnie okreslane jako | w suchej masie
kiszonka, sianokiszonka, siano lub zielonka.
6.7.1 | Maka konopna Maka grubo mielona z suszonych lisci Canna- | Biatko surowe
bis sativa L.
6.7.2 | Widékno konopne Produkt uzyskiwany podczas przetwarzania
konopi, zabarwiony na zielono, suszony,
widknisty.
6.8.1 | Stoma bobikowa Stoma bobiku (Vicia faba L. ssp. faba var.
equina Pers. i var. minuta (Alef.) Mansf.).
6.9.1 Stoma Iniana Stoma Inu (Linum usitatissimum L.).
6.10.1 | Lucerna [alfalfa] Medicago sativa L. i Medicago var. Martyn lub | Zawarto$¢ popiotu nierozpusz-
ich czgsci. czalnego w HCl, jezeli > 3,5 %
w suchej masie
6.10.2 | Lucerna, suszona na Lucerna, suszona na polu. Zawarto$¢ popiotu nierozpusz-

polu [alfalfa, suszona na
polu]

czalnego w HCl, jezeli > 3,5 %
w suchej masie
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Numer Nazwa Opis Obowigzkowa deklaracja
6.10.3 | Lucerna, suszona w wy- | Lucerna sztucznie odwodniona, w dowolnej | Biatko surowe

sokiej temperaturze [al- | formie. Wi6kno surowe
falfa, suszona w wysokiej
temperaturze] Zawarto$¢ popiolu nierozpusz-
czalnego w HCl, jezeli > 3,5 %
w suchej masie
6.10.4 | Lucerna, ekstrudowana | Granulat lucerny, ekstrudowany.
[alfalfa, ekstrudowana]
6.10.5 | Maczka z lucerny (¥ [al- | Produkt uzyskiwany w drodze suszenia i mie- | Biatko surowe
falfa, maczka] (*) lenia lucerny. Moze zawiera¢ do 20 % koni- | wwis1no surowe
czyny lub innych rodlin pastewnych suszo- B _ _
nych i mielonych jednoczesnie z lucerng. ZawartoS¢ popiotu nierozpusz-
czalnego w HCl, jezeli > 3,5 %
w suchej masie
6.10.6 | Miazga z lucerny [al- Suszony produkt uzyskiwany w drodze wycis- | Biatko surowe
falfa, miazga] kania soku z lucerny. Widkno surowe
6.10.7 | Koncentrat biatkowy Produkt uzyskiwany w drodze sztucznego su- | Biatko surowe
z lucerny [alfalfa, kon- | szenia frakcji soku wycisnigtego z lucerny, | (oo
centrat biatkowy] ktére oddzielono przez odwirowanie i pod-
dano obrdbce cieplnej w celu wytracenia
biatka.
6.10.8 | Rozpuszczalne czgsci Produkt uzyskiwany po ekstrakcji bialka | Biatko surowe
lucerny z soku z lucerny, moze by¢ suszony.
6.11.1 | Kiszonka z kukurydzy | Zakiszone roSliny Zea mays L. ssp. mays lub
ich czesci.
6.12.1 | Stoma grochowa Stoma Pisum ssp.
6.13.1 | Stoma rzepakowa Stoma Brassica napus L. ssp. oleifera (Metzg.)

Sinsk., Indian sarson Brassica napus L. var.
glauca (Roxb.) O.E. Schulz i rzepaku Brassica
rapa ssp. oleifera (Metzg.)

Nazwe nalezy uzupelni¢ nazwa gatunku roliny.

Nazwe nalezy uzupelni¢ wskazaniem rodzaju przeprowadzanej obrobki.
Do nazwy mozna dodaé gatunek rosliny pastewnej.

Wyraz ,maczka” mozna zastgpi¢ wyrazem ,granulat”. Do nazwy moze by¢ dodana metoda suszenia.

7. Inne rosliny, algi i ich produkty pochodne
Numer Nazwa Opis Obowigzkowa deklaracja
7.1.1 | Algi (1) Algl zywe lub przetworzone, w tym a!gi Bialko surowe
o ki 0.1 % sbseanc proscupi. | TSECE SEONY
nigcych. Popi6t surowy
7.1.2 | Algi suszone (!) Produkt uzyskiwany w drodze suszenia alg. | Biatko surowe

Produkt ten mdgt by¢ ptukany w celu zmniej-
szenia zawartosci jodu, a algi zostaly inakty-
wowane. Moze zawiera¢ maksymalnie 0,1 %
substancji przeciwpienigcych.

Thuszcz surowy

Popi6t surowy
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Numer Nazwa Opis Obowigzkowa deklaracja
7.1.3 | Maczka z alg (") Produkt wytwarzania oleju z alg, uzyskiwany | Biatko surowe
przez ekstrakcje alg. Algi zostaly inaktywo- | 1y
wane. Moze zawiera¢ maksymalnie 0,1 % sub- us.z,cz Surowy
stancji przeciwpienigcych. Popidt surowy
7.1.4 | Olej z alg (1) Olej uzyskiwany w drodze ekstrakcji alg. | Wilgotnos¢, jezeli > 1 %
Moze zawiera¢ maksymalnie 0,1 % substancji
przeciwpienigcych.
7.1.5 | Ekstrakt z alg (') [frakcja | Wodny lub alkoholowy ekstrakt z alg zawiera-
z alg] (1) jacy gléwnie weglowodany. Moze zawieraé
maksymalnie 0,1 % substancji przeciwpienig-
cych.
7.1.6 | Maczka z wodorostéw | Produkt uzyskiwany w drodze suszenia i roz- | Popi6l surowy
morskich drabniania makroalg, w szczeg6lnosci brunat-
nic. Produkt ten moégl by¢ plukany w celu
zmniejszenia zawartosci jodu. Moze zawieraé
maksymalnie 0,1 % substancji przeciwpienia-
cych.
7.3.1 Kora (1) Oczyszczona i suszona kora drzew lub krze- | Widkno surowe
wWOw.
7.4.1 | Kwiaty (), suszone Wszystkie czeci suszonych kwiatéw roélin ja- | Wiékno surowe
dalnych i ich frakeje.
7.5.1 | Brokuly, suszone Produkt uzyskiwany przez suszenie roliny
Brassica oleracea L. po plukaniu, zmniejszeniu
wielkoci (przez krojenie, platkowanie itp.)
i usunieciu zawarto$ci wody.
7.6.1 | Melasa z trzciny cukro- | Produkt o konsystencji syropu uzyskiwany | Cukier catkowity w przeliczeniu
wej podczas wytwarzania lub rafinowania cukru | na sacharozg
z Saccharum L. Moze zawiera¢ maksymalnie | y; WITWIRE
Wilgot , li > 30 %
0,5 % substancji przeciwpieniacych, 0,5 % 1eotnose, jezel ¥
Srodkéw usuwajgcych kamien, 3,5 % siarcza-
néw i 0,25 % siarczynow.
7.6.2 | Melasa z trzciny cukro- | Produkt uzyskiwany po dalszej ekstrakeji sa- | Cukier catkowity w przeliczeniu
wej, czeSciowo odcu- charozy z melasy z trzciny cukrowej przy | na sacharozg
krzona uzyciu wody. Wilgotnos¢, jezeli > 28 %
7.6.3 | Cukier z trzciny cukro- | Cukier ekstrahowany z trzciny cukrowej przy
wej [sacharoza] uzyciu wody.
7.6.4 | Bagassa [wytloczyny] Produkt uzyskiwany podczas ekstrakeji cukru | Widkno surowe
z trzciny cukrowej z trzciny cukrowej przy uzyciu wody. Zawiera
gloéwnie widkno.
7.7.1 | Licie, suszone (') Suszone liScie roélin jadalnych i ich frakcje. Widkno surowe
7.8.1 | Lignoceluloza Produkt uzyskiwany w drodze mechanicznego | Wtdkno surowe

przetwarzania surowego naturalnie suszonego
drewna, zawierajagcy gléwnie lignoceluloze.
Nalezy uwzgledni¢ naturalng zawartosé
pierwiastkow $Sladowych.
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Numer Nazwa Opis Obowigzkowa deklaracja
7.8.2 | Celuloza sproszkowana | Produkt uzyskiwany przez rozlozenie, oddzie- | Wi6kno surowe
lenie ligniny oraz dalsze oczyszczanie jako ce-
lulozy z wibkna roslinnego drewna niepodda-
nego  obrébce, modyfikowany jedynie
w drodze przetwarzania mechanicznego.
Widékna nierozpuszczalne w naturalnych de-
tergentach (NDF): co najmniej 87 %
7.9.1 | Korzen lukrecji Korzen Glycyrrhiza L.
7.10.1 | Mieta Produkt uzyskiwany w wyniku suszenia nad-
ziemnych czesci roslin Mentha apicata, Mentha
piperita lub Mentha viridis (L.), niezaleznie od
postaci.
7.11.1 | Szpinak, suszony [susz | Produkt uzyskiwany w wyniku suszenia ro-
ze szpinaku] Sliny Spinacia oleracea L., niezaleznie od po-
staci.
7.12.1 | Jukka Mojave Sproszkowana Yucca schidigera Roezl. Widkno surowe
7.12.2 | Sok z juki schidigera Produkt uzyskiwany przez krojenie i wyciska-
nie todyg juki schidigera, zawierajacy gtéwnie
weglowodany.
7.13.1 | Wegiel roslinny [wegiel | Produkt uzyskiwany przez karbonizacje orga- | Widkno surowe
drzewny] nicznego materiatu roslinnego.
7.14.1 | Drewno (') Drewno lub wibkna drzewne niepoddane ob- | Widkno surowe
rébce chemiczne;j.
7.15.1 | Maczka z Solanum glau- | Produkt uzyskiwany przez suszenie i mielenie | Wlékno surowe

cophyllum

lisci Solanum glaucophyllum.

Witamina D,

(") Nazwe nalezy uzupelni¢ nazwa gatunku roéliny lub algi.

8. Przetwory mleczne i ich produkty pochodne

Materialy paszowe w niniejszym rozdziale musza spelnia¢ wymagania rozporzadzenia (WE) nr 1069/2009 i rozporza-
dzenia (UE) nr 142/2011 oraz mogg podlegaé ograniczeniom stosowania zgodnie z rozporzadzeniem (WE)
nr 999/2001.

Numer Nazwa Opis Obowigzkowa deklaracja
8.1.1 | Maslo i produkty Masto i produkty uzyskiwane w drodze pro- | Bialko surowe
z masta duk/cji lub przetwarzania masta (np. sgrwgtka Thuszcz surowy
maslana), o ile nie zostaly wymienione
osobnO. LaktOZa
Wilgotnos¢, jezeli > 6 %
8.2.1 | Maslanka, maslanka Produkt uzyskiwany w wyniku oddzielenia | Bialko surowe

w proszku (')

masta ze $mietany lub podobnego procesu.
Mozna stosowal zatezanie lub suszenie.

W przypadku przygotowywania specjalnie
jako material paszowy moze zawiera:

— maksymalnie 0,5 % fosforanéw, np. poli-
fosforanéw (np. metafosforan szescioso-
dowy), dwufosforanéw (np. pirofosforan
czterosodowy), stosowanych do zmniej-
szenia lepkosci i stabilizacji biatka podczas
przetwarzania,

Thuszcz surowy
Laktoza

Wilgotnos¢, jezeli > 6 %
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Nazwa

Opis

Obowigzkowa deklaracja

— maksymalnie 0,3 % kwaséw nieorganicz-
nych: kwasu siarkowego, kwasu chlorowo-
dorowego, kwasu fosforowego, stosowa-
nych do regulowania pH na wielu etapach
procesu produkdiji,

— maksymalnie 0,5 % zasad, np. wodorot-
lenku sodu, potasu, wapnia, magnezu, sto-
sowanych do regulowania pH na wielu
etapach procesu produkdji,

— maksymalnie 2 % substancji sypkich, np.
dwutlenku krzemu, tréjfosforanu pigcioso-
dowego, fosforanu tréjwapniowego, stoso-
wanych do poprawy sypkosci.

Kazeina

Produkt uzyskiwany z odtluszczonego mleka
lub maslanki przez suszenie kazeiny wytraco-
nej przy uzyciu kwaséw lub podpuszczki.

Biatko surowe

Wilgotnos¢, jezeli > 10 %

8.4.1

Kazeinian

Produkt ekstrahowany ze skrzepu lub kazeiny
poprzez zastosowanie substancji neutralizujg-
cych i suszenie.

Biatko surowe

Wilgotnos$¢, jezeli > 10 %

Ser i produkty z sera

Ser i produkty wytworzone z sera i produktéw
na bazie mleka.

Biatko surowe

Thuszcz surowy

8.6.1

Siara/siara w proszku (')

Plyn wydzielany przez gruczoly mleczne ssa-
kéw do pigciu dni po porodzie. Mozna stoso-
wac zatezanie lub suszenie.

Biatko surowe

8.7.1

Uboczne produkty
mleczne

Produkty uzyskiwane podczas wytwarzania
przetworéw mlecznych (miedzy innymi: wy-
cofane mleczne $rodki spozywcze, osad z wi-
réwek lub separatoréw, biala woda, mineraly
mleka).

W przypadku przygotowywania specjalnie
jako material paszowy moze zawierac:

— maksymalnie 0,5 % fosforanéw, np. poli-
fosforanéw (np. metafosforan szescioso-
dowy), dwufosforanéw (np. pirofosforan
czterosodowy), stosowanych do zmniej-
szenia lepkosci i stabilizacji biatka podczas
przetwarzania,

— maksymalnie 0,3 % kwaséw nieorganicz-
nych: kwasu siarkowego, kwasu chlorowo-
dorowego, kwasu fosforowego, stosowa-
nych do regulowania pH na wielu etapach
procesu produkdji,

— maksymalnie 0,5 % zasad, np. wodorot-
lenku sodu, potasu, wapnia, magnezu, sto-
sowanych do regulowania pH na wielu
etapach procesu produkdji,

— maksymalnie 2 % substancji sypkich, np.
dwutlenku krzemu, tréjfosforanu pigcioso-
dowego, fosforanu tréjwapniowego, stoso-
wanych do poprawy sypkosci.

Wilgotnosé
Biatko surowe

Thuszcz surowy

Cukier catkowity w przeliczeniu

na sacharoze
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Numer Nazwa Opis Obowigzkowa deklaracja
8.8.1 | Fermentowane prze- Produkty uzyskiwane w drodze fermentacji | Bialko surowe
twory mleczne mleka (np. jogurt). Thuszcz surowy
8.9.1 | Laktoza Cukier oddzielony z mleka lub serwatki przez | Wilgotnos¢, jezeli > 5 %
oczyszczanie i suszenie.
8.10.1 | Mleko/mleko Zwykla wydzielina gruczoléw mlecznych | Biatko surowe
w proszku (') uzyskiwana z jednego lub wielu doje.. Mozna | 3. ¢iro
stosowac zatezanie lub suszenie. Wy
Wilgotnos¢, jezeli > 5 %
8.11.1 | Odtluszczone mle- Mleko o zawartosci tluszczu zmniejszonej | Biatko surowe
ko/odt}ulizczlone mleko | przez rozdzielenie. Wilgotnosé, jezeli > 5 %
w proszku (1) Mozna stosowac zatezanie lub suszenie.
8.12.1 | Tluszcz mleczny Produkt uzyskiwany w drodze odtluszczania | Tluszcz surowy
mleka.
8.13.1 | Biatko mleka w proszku | Produkt uzyskiwany w drodze suszenia | Bialko surowe
zwigzkow biatka ekstrahowanych z mleka | il otnosc ieseli > 8 %
w drodze obrébki chemicznej lub fizycznej. Heotnose, jezel 0
8.14.1 | Skondensowane i odpa- | Skondensowane i odparowane mleko oraz | Biatko surowe
rowane mleko oraz jego | produkty uz_yskiwane w wyl}iku produkgji lub |y o owy
produkty przetwarzania tych produktow.
Wilgotnos¢, jezeli > 5 %
8.15.1 | Filtrat mleka/filtrat Produkt uzyskiwany z cieczy po filtracji (ul- | Popidt surowy
mleka w proszku (') tra-, nano- lub mikro-) mleka, z ktdrego Bialko surowe
mogla zostaé czg¢Sciowo usunigta laktoza. L
Lakt
Mozna stosowal odwrdcong osmoze, zateza- artoza
nie lub suszenie. Wilgotnos¢, jezeli > 8 %
8.16.1 | Retentat mleka/retentat | Produkt zatrzymany przez membrange w wy- | Biatko surowe
mleka w proszku (1) niku filtragji (ultra-, nano- lub mikro-) mleka. Popi6t surowy
Mozna stosowa¢ zatezanie lub suszenie. Laktoza
Wilgotnos$¢, jezeli > 8 %
8.17.1 | Serwatka/serwatka Produkt uzyskiwany w wyniku wytwarzania | Biatko surowe

w proszku (')

sera, twarogu, kazeiny lub podobnych proce-
sOw.

Mozna stosowaé zatezanie lub suszenie.

W przypadku przygotowywania specjalnie
jako material paszowy moze zawiera:

— maksymalnie 0,5 % fosforanéw, np. poli-
fosforanéw (np. metafosforan szescioso-
dowy), dwufosforanéw (np. pirofosforan
czterosodowy), stosowanych do zmniej-
szenia lepkosci i stabilizacji biatka podczas
przetwarzania,

Laktoza
Wilgotnos¢, jezeli > 8 %

Popi6t surowy
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— maksymalnie 0,3 % kwaséw nieorganicz-
nych: kwasu siarkowego, kwasu chlorowo-
dorowego, kwasu fosforowego, stosowa-
nych do regulowania pH na wielu etapach
procesu produkdiji,

— maksymalnie 0,5 % zasad, np. wodorot-
lenku sodu, potasu, wapnia, magnezu, sto-
sowanych do regulowania pH na wielu
etapach procesu produkdji,

— maksymalnie 2 % substancji sypkich, np.
dwutlenku krzemu, tréjfosforanu pigcioso-
dowego, fosforanu tréjwapniowego, stoso-
wanych do poprawy sypkosci.

8.18.1

Serwatka odlaktozowa-
na/serwatka odlaktozo-
wana w proszku (1)

Serwatka, z ktérej czgSciowo usunieto laktoze.
Mozna stosowa¢ zatezanie lub suszenie.

W przypadku przygotowywania specjalnie
jako material paszowy moze zawierac:

— maksymalnie 0,5 % fosforanéw, np. poli-
fosforanéw (np. metafosforan szescioso-
dowy), dwufosforanéw (np. pirofosforan
czterosodowy), stosowanych do zmniej-
szenia lepkosci i stabilizacji biatka podczas
przetwarzania,

— maksymalnie 0,3 % kwaséw nieorganicz-
nych: kwasu siarkowego, kwasu chlorowo-
dorowego, kwasu fosforowego, stosowa-
nych do regulowania pH na wielu etapach
procesu produkdji,

— maksymalnie 0,5 % zasad, np. wodorot-
lenku sodu, potasu, wapnia, magnezu, sto-
sowanych do regulowania pH na wielu
etapach procesu produkdji,

— maksymalnie 2 % substancji sypkich, np.
dwutlenku krzemu, tréjfosforanu pigcioso-
dowego, fosforanu tréjwapniowego, stoso-
wanych do poprawy sypkosci.

Biatko surowe

Laktoza

Wilgotnos¢, jezeli > 8 %
Popi6t surowy

8.19.1

Biatko serwatki/biatko
serwatki w proszku (1)

Produkt uzyskiwany w drodze suszenia
zwigzkéw biatka serwatki ekstrahowanych
z serwatki w drodze obrébki chemicznej lub
fizycznej. Mozna stosowaé zatgzanie lub su-
szenie.

W przypadku przygotowywania specjalnie
jako material paszowy moze zawierac:

— maksymalnie 0,5 % fosforanéw, np. poli-
fosforanéw (np. metafosforan szescioso-
dowy), dwufosforanéw (np. pirofosforan
czterosodowy), stosowanych do zmniej-
szenia lepkosci i stabilizacji biatka podczas
przetwarzania,

— maksymalnie 0,3 % kwaséw nieorganicz-
nych: kwasu siarkowego, kwasu chlorowo-
dorowego, kwasu fosforowego, stosowa-
nych do regulowania pH na wielu etapach
procesu produkdji,

Biatko surowe

Wilgotnos$¢, jezeli > 8 %
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— maksymalnie 0,5 % zasad, np. wodorot-
lenku sodu, potasu, wapnia, magnezu, sto-
sowanych do regulowania pH na wielu
etapach procesu produkdji,

— maksymalnie 2 % substancji sypkich, np.
dwutlenku krzemu, tréjfosforanu pigcioso-
dowego, fosforanu tréjwapniowego, stoso-
wanych do poprawy sypkosci.

8.20.1

Demineralizowana, od-
laktozowana serwat-
ka/demineralizowana,
odlaktozowana serwatka
w proszku (')

Serwatka, z ktérej czeSciowo usunigto laktoze
i mineraly.

Mozna stosowac zatezanie lub suszenie.

W przypadku przygotowywania specjalnie
jako material paszowy moze zawiera:

— maksymalnie 0,5 % fosforanéw, np. poli-
fosforanéw (np. metafosforan szescioso-
dowy), dwufosforanéw (np. pirofosforan
czterosodowy), stosowanych do zmniej-
szenia lepkosci i stabilizacji biatka podczas
przetwarzania,

— maksymalnie 0,3 % kwaséw nieorganicz-
nych: kwasu siarkowego, kwasu chlorowo-
dorowego, kwasu fosforowego, stosowa-
nych do regulowania pH na wielu etapach
procesu produkdji,

— maksymalnie 0,5 % zasad, np. wodorot-
lenku sodu, potasu, wapnia, magnezu, sto-
sowanych do regulowania pH na wielu
etapach procesu produkdji,

— maksymalnie 2 % substancji sypkich, np.
dwutlenku krzemu, tréjfosforanu pigcioso-
dowego, fosforanu tréjwapniowego, stoso-
wanych do poprawy sypkosci.

Biatko surowe
Laktoza
Popi6t surowy

Wilgotnos¢, jezeli > 8 %

8.21.1

Filtrat serwatki/filtrat
serwatki w proszku (1)

Produkt uzyskiwany z cieczy po (ultra-, nano-
lub mikro-) filtracji serwatki, z ktorego mogta
zostaé cze$ciowo usunieta laktoza. Mozna sto-
sowaé odwrdcong osmozg¢ oraz zatezanie lub
suszenie.

W przypadku przygotowywania specjalnie
jako material paszowy moze zawieraé:

— maksymalnie 0,5 % fosforanéw, np. poli-
fosforanéw (np. metafosforan szescioso-
dowy), dwufosforanéw (np. pirofosforan
czterosodowy), stosowanych do zmniej-
szenia lepkosci i stabilizacji biatka podczas
przetwarzania,

— maksymalnie 0,3 % kwasow nieorganicz-
nych: kwasu siarkowego, kwasu chlorowo-
dorowego, kwasu fosforowego, stosowa-
nych do regulowania pH na wielu etapach
procesu produkji,

Popidt surowy
Biatko surowe
Laktoza

Wilgotnos¢, jezeli > 8 %
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— maksymalnie 0,5 % zasad, np. wodorot-
lenku sodu, potasu, wapnia, magnezu, sto-
sowanych do regulowania pH na wielu
etapach procesu produkdji,

— maksymalnie 2 % substancji sypkich, np.
dwutlenku krzemu, tréjfosforanu pigcioso-
dowego, fosforanu tréjwapniowego, stoso-
wanych do poprawy sypkosci.

8.22.1 | Retentat serwatki/reten-
tat serwatki

w proszku (')

Produkt zatrzymany przez membrange w wy-
niku filtracji (ultra-, nano- lub mikro-) ser-
watki.

Mozna stosowac zatezanie lub suszenie.

W przypadku przygotowywania specjalnie
jako material paszowy moze zawierac:

— maksymalnie 0,5 % fosforanéw, np. poli-
fosforanéw (np. metafosforan szescioso-
dowy), dwufosforanéw (np. pirofosforan
czterosodowy), stosowanych do zmniej-
szenia lepkosci i stabilizacji biatka podczas
przetwarzania,

— maksymalnie 0,3 % kwaséw nieorganicz-
nych: kwasu siarkowego, kwasu chlorowo-
dorowego, kwasu fosforowego, stosowa-
nych do regulowania pH na wielu etapach
procesu produkdji,

— maksymalnie 0,5 % zasad, np. wodorot-
lenku sodu, potasu, wapnia, magnezu, sto-
sowanych do regulowania pH na wielu
etapach procesu produkdji,

— maksymalnie 2 % substancji sypkich, np.
dwutlenku krzemu, tréjfosforanu pigcioso-
dowego, fosforanu tréjwapniowego, stoso-
wanych do poprawy sypkosci.

Biatko surowe
Popi6t surowy
Laktoza

Wilgotnos¢, jezeli > 8 %

(') Wyrazenia nie s3 synonimami: odnoéne produkty réznia si¢ gléwnie pod wzgledem wilgotnosci, nalezy uzywaé odpowiednich wy-

razef stosownie do przypadku.

9. Produkty zwierzgce ze zwierzgt lgdowych i ich produkty pochodne

Materialy paszowe w niniejszym rozdziale musza spelnia¢ wymagania rozporzadzenia (WE) nr 1069/2009 i rozporza-
dzenia (UE) nr 142/2011 oraz mogg podlegaé ograniczeniom stosowania zgodnie z rozporzadzeniem (WE)

nr 999/2001.

Numer Nazwa Opis Obowigzkowa deklaracja
9.1.1 | Produkty uboczne po- | Cale stalocieplne zwierzeta ladowe lub ich | Bialko surowe
chodzenia zwierze- czgdci, $wieze, mrozone, gotowane, poddane | .o surowy
cego (1) obrébce kwasem lub suszone.
Wilgotnos¢, jezeli > 8 %
9.2.1 | Thuszcz zwierzecy () Produkt zawierajacy tluszcz zwierzat lado- | Tluszcz surowy

wych, w tym bezkregowcéw innych niz ga-
tunki chorobotwércze dla ludzi i zwierzgt, na
wszystkich etapach zycia. Moze zawieral
maksymalnie 0,1 % heksanu, jezeli byl ekstra-
howany rozpuszczalnikami.

Wilgotnos¢, jezeli > 1 %
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9.3.1 | Pszczele produkty Midd, wosk pszczeli, mleczko pszczele, pro- | Cukier catkowity w przeliczeniu
uboczne polis, pylek, przetworzone lub nieprzetwo- | na sacharoze
rzone.
9.4.1 | Przetworzone biatko Produkt uzyskiwany przez ogrzewanie, susze- | Biatko surowe
zwierzece () nie i mielenie calych zwierzat ladowych lub | 14 o o o
ich czesci, w tym bezkregowcow innych niz B Wy
gatunki chorobotwéreze dla ludzi i zwierzat, | Popiot surowy
na wszystkich etapach zycia, z ktérych tluszcz Wilgotnos¢, jezeli > 8 %
moégl zostal czg$ciowo wyekstrahowany lub
usuniety fizycznie. Moze zawieral maksymal-
nie 0,1 % heksanu, jezeli byt ekstrahowany
rozpuszczalnikami.
9.5.1 | Biatka pochodzace Suszone biatko zwierzg¢ce pochodzace z pro- | Biatko surowe
z produkgji zelatyny () | dukcji zelatyny, uzyskane z surowcéw zgod- | 1y
nie z rozporzadzeniem (WE) nr 853/2004. HSZCZ SUrOWy
Popidt surowy
Wilgotnos¢, jezeli > 8 %
9.6.1 | Biatko zwierzece, hydro- | Polipeptydy, peptydy i aminokwasy oraz ich | Bialko surowe
lizowane (%) mieszaniny, uzyskane w wyniku hydrolizy | yi00imosc jezeli > 8 %
produktéw ubocznych pochodzenia zwierzg- & ’
cego, ktére moga by¢ zatezane przez susze-
nie.
9.7.1 | Maczka z krwi (3 Produkt pochodzacy z obrébki cieplnej krwi | Biatko surowe
stalocieplnych zwierzat poddanych ubojowi. Wilgotnos¢, jezeli > 8 %
9.8.1 | Produkty z krwi (1) Produkty pochodzgce z krwi lub frakeji krwi | Biatko surowe
statocieplnych zwierzat poddanych ubojowi; | \i1o0mosc jeseli > 8 %
obejmuja osocze suszone/mrozone[plynne, & ’
suszong pelna krew, krwinki czerwone suszo-
ne/mrozone(plynne lub ich frakcje i miesza-
niny.
9.9.1 | Odpady gastronomiczne | Wszystkie odpady Zywno$ciowe zawierajace | Bialko surowe
materiat pochodzenia zwierzgcego, w tym zu- | oy oo
zyty olej kuchenny, pochodzace z restauracji, B Wy
obiektéw gastronomicznych i kuchni, facznie | Popiot surowy
z kuchniami zbiorowymi i domowymi. Wilgotnosé, jezeli > 8 %
9.10.1 | Kolagen () Produkt na bazie bialka pochodzacy z koici, | Biatko surowe
skor, skorek oraz $ciggien zwierzat. Wilgotnos¢, jezeli > 8 %
9.11.1 | Maczka z piér Produkt uzyskiwany przez suszenie i mielenie | Biatko surowe
pior zwierzat poddanych ubojowi, moze by¢ Wilgotnos¢, jezeli > 8 %
hydrolizowany. ")
9.12.1 | Zelatyna (3) Naturalne rozpuszczalne biatko, zelujace lub | Biatko surowe
niezelujgce, uzyskane w wyniku czeSciowej | o oimosé ieseli > 8 %
hydrolizy kolagenu pochodzgcego z kosci, 1gotnose, jezel °
skor i skorek oraz Sciggien zwierzat.
9.13.1 | Skwarki (3 Produkt uzyskiwany przy wytwarzaniu loju | Biatko surowe

wolowego, smalcu lub innych ekstrahowa-
nych lub oddzielanych fizycznie tluszczéw
pochodzenia zwierzecego, $wiezy, mrozony
lub suszony.

Moze zawiera¢ maksymalnie 0,1 % heksanu,
jezeli byt ekstrahowany rozpuszczalnikami.

Thuszcz surowy
Popi6t surowy

Wilgotnos¢, jezeli > 8 %
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9.14.1 | Produkty pochodzenia | Wycofane $rodki spozywcze zawierajace pro- | Biatko surowe

zwierzecego () dukty pochodzenia zwierzecego; poddane ob- |y o o
rébce lub nie, $wieze, mrozone lub suszone. Wy
Wilgotnos¢, jezeli > 8 %
9.15.1 | Jaja Cale jaja Gallus gallus L., w skorupkach lub
bez.
9.15.2 | Biatko jaj Produkt uzyskiwany z jaj po oddzieleniu sko- | Biatko surowe
rupek i zoltka, pasteryzowany i ewentualnie | \r.i 4o denaturacii. iezeli dotv-
denaturowany. czy a Y
9.15.3 | Produkty jajeczne, su- Produkty skladajace si¢ z pasteryzowanych su- | Biatko surowe
szone szonych jaj, bez skorupek, lub z mieszanki su- | 7y o o
szonego bialka i suszonego zoéltka jaja w r6z- Wy
nych proporcjach. Wilgotnoéé, ]eZell >5%
9.15.4 | Proszek jajeczny, sto- Suszone cale jaja lub ich czgsci. Biatko surowe
dzony Tluszcz surowy
Wilgotnos¢, jezeli > 5 %
Cukier catkowity w przeliczeniu
na sacharoze
9.15.5 | Skorupki jaj, suszone Produkt uzyskiwany z jaj drobiowych po usu- | Popiét surowy
nigciu zawartosci (z6ttka i biatka). Skorupki
s3 suszone.
9.16.1 | Bezkregowce ladowe, Zywe bezkregowce ladowe, na wszystkich eta-
zywe (1) pach zycia, inne niz gatunki majace szkodliwy
wplyw na zdrowie roslin, zwierzat i ludzi.
9.16.2 | Bezkregowce ladowe, Martwe bezkregowce ladowe, inne niz gatunki | Biatko surowe

martwe (1)

majace szkodliwy wplyw na zdrowie roslin,
zwierzat i ludzi, na wszystkich etapach zycia,
poddane lub niepoddane obrébce, ale nie-
przetworzone, jak okreslono w rozporzadze-
niu (WE) nr 1069/2009.

Tluszcz surowy

Popidt surowy

Bez uszczerbku dla obowiazkowych wymogéw dotyczacych dokumentéw handlowych i $wiadectw zdrowia dla produktéw ubocz-
nych pochodzenia zwierzgcego oraz produktéw pochodnych, ustanowionych w rozporzadzeniu Komisji (UE) nr 142/2011 (zalacz-
nik VIII rozdzial 111, jezeli katalog jest stosowany do celéw etykietowania, nazwy
sa zastgpowanie, odpowiednio:

— nazwa gatunku zwierzecia, oraz

— nazwg czgSci produktu pochodzenia zwierzecego (np. watroba, migso (tylko w przypadku migéni szkieletowych)), lub
— etapem zycia (np. larwy), lub
— nazwa gatunku zwierzecia niestosowanego w zwiazku z zakazem powtérnego przetwarzania wewnatrzgatunkowego (np. nieza-
wierajacy drobiu),
lub s3 uzupelniane, odpowiednio:
— nazwga gatunku zwierzgcia, lub
— nazwg czgSci produktu pochodzenia zwierzgcego (np. watroba, migso (tylko w przypadku migéni szkieletowych)), lub
— etapem zycia (np. larwy), lub
— nazwg gatunku zwierzecia niestosowanego w zwigzku z zakazem powtdrnego przetwarzania wewnatrzgatunkowego.
Bez uszczerbku dla obowigzkowych wymogéw dotyczacych dokumentéw handlowych i $wiadectw zdrowia dla produktéw ubocz-
nych pochodzenia zwierzecego oraz produktéw pochodnych, ustanowionych w rozporzadzeniu (UE) nr 142/2011 (zalacznik VIII
rozdziat III), jezeli katalog jest stosowany do celéw etykietowania, nazwy sa uzupehiane, odpowiednio:
— nazwg gatunku przetwarzanego zwierzecia (np. $winia, przezuwacz, dréb, owady), lub
— etapem zycia (np. larwy), lub
— nazwa przetwarzanego materiatu (np. kosci), lub
— nazwga stosowanego procesu (np. odtluszczony, rafinowany), lub
— nazwg gatunku zwierzecia nieprzetwarzanego w zwiazku z zakazem powtérnego przetwarzania wewnatrzgatunkowego (np.
niezawierajacy drobiu).
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10. Ryby, inne zwierzgta wodne i ich produkty pochodne

Materialy paszowe w niniejszym rozdziale musza spelnia¢ wymagania rozporzadzenia (WE) nr 1069/2009 i rozporza-
dzenia (UE) nr 142/2011 oraz mogg podlegaé ograniczeniom stosowania zgodnie z rozporzadzeniem (WE)
nr 999/2001.

Numer Nazwa Opis Obowigzkowa deklaracja
10.1.1 | Bezkregowce wodne (') | Cale bezkregowce morskie lub stodkowodne | Biatko surowe
1ub icl‘n' czesc, na wszystkiFh etapach 2ycia, | Thyszez surowy
inne niz gatunki chorobotworcze dla zwierzat B
i ludzi; poddane Iub niepoddane obrébce, | Popiot surowy
$wieze, mrozone lub suszone.
10.2.1 | Produkty uboczne ze Pochodzace z zakladéw lub wytworni przygo- | Biatko surowe
zwierzat wodnych (1) towujacych  lub  wytwarzajacych — produkty | 3./ <iro
przeznaczone do spozycia przez ludzi; pod- B Wy
dane lub niepoddane obrébce, $wieze, mro- | Popiot surowy
zone lub suszone.
10.3.1 | Maczka ze skorupia- Produkt uzyskiwany w drodze ogrzewania, | Wapn
kéw (9) 'wyciskatn'ia i suszenia calych s'kc')rupiakéw lub Popi6} nierozpuszczalny w HCl,
ich czgdci, w tym krewetek dzikich i hodowla- | . -1 s o/
jezeli 6
nych.
10.4.1 | Ryby (9 Cale ryby lub ich czgsci: $wieze, mrozone, go- | Biatko surowe
towane, poddane obrébce kwasem lub su- Wilgotnos¢, jezeli > 8 %
szone.
10.4.2 | Maczka rybna (9 Produkt uzyskiwany przez ogrzewanie, wycis- | Biatko surowe
kapie i suszenie ca}ych ryb lub ich czgégi, do | Truszez surowy
ktérego przed suszeniem mogly zostal po- B o
nownie dodane rozpuszczalne frakcje ryb. Popict surowy, jezeli > 20 %
Wilgotnos¢, jezeli > 8 %
10.4.3 | Rozpuszczalne frakcje | Skondensowany produkt uzyskiwany podczas | Biatko surowe
ryb wytwarzania maczki rybnej, ktéry zostat od- | 1y, surowy
dzielony i byt stabilizowany przez zakwasza-
nie lub suszenie. Wilgotnos¢, jezeli > 5 %
10.4.4 | Bialko rybne, hydrolizo- | Bialko uzyskiwane w wyniku hydrolizy calych | Biatko surowe
wane ryb lub ich czgdci, moze by¢ zatgzane przez | 3¢, . surowy
suszenie.
Popi6t surowy, jezeli > 20 %
Wilgotnos$¢, jezeli > 8 %
10.4.5 | Maczka z osci Produkt uzyskiwany przez ogrzewanie, wycis- | Popidt surowy
kanie i suszenie czgsci ryb. Zawiera glownie
osci.
10.4.6 | Olej z ryb Olej uzyskiwany z ryb lub ich czgéci, podda- | Tluszcz surowy
wany nastepnie odw1row}an1u w cFlu usuniecia | yijoomosc, jezeli > 1%
wody (moze obejmowaé szczeg6ly charakte-
rystyczne dla danego gatunku, np. olej z wa-
troby dorsza).
10.4.7 | Olej z ryb, utwardzony | Olej uzyskiwany z uwodornienia oleju z ryb. | Wilgotnos¢, jezeli > 1 %
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10.4.8 | Stearyna oleju z ryb Frakcja oleju z ryb o wysokiej zawartoici | Thuszcz surowy

[winteryzowany olej t}u§zcz9w nasyconych uzyskiwana podczas | v gotnosé, jezeli > 1 %
z ryb] rafinacji surowego oleju z ryb w celu uzyska-
nia oleju z ryb z zastosowaniem procesu win-
teryzacji, w ktorym tluszcze nasycone sg zes-
talane i nastgpnie zbierane.
10.5.1 | Olgj z kryla Olej uzyskiwany z gotowanego i wyciskanego | Wilgotnos¢, jezeli > 1 %
planktonicznego kryla morskiego, poddawany
nastepnie odwirowaniu w celu usunigcia
wody.
10.5.2 | Koncentrat biatkowy Produkt uzyskiwany w wyniku enzymatycznej | Biatko surowe
z kryla, hydrolizowany | hydrolizy catego kryla lub jego czesci, czesto | 1y,q,c, surowy
zatgzany przez suszenie.
Popidt surowy, jezeli > 20 %
Wilgotnos¢, jezeli > 8 %
10.6.1 | Maczka z pierscienic Produkt uzyskiwany przez ogrzewanie i susze- | Tluszcz surowy
morskich nie calych pierscienic morskich lub ich czgsci, Popioh, jezeli > 20 %
w tym Nereis virens M. Sars.
Wilgotnos¢, jezeli > 8 %
10.7.1 | Maczka z zooplanktonu | Produkt uzyskiwany przez ogrzewanie, wycis- | Biatko surowe
morskiego kanie i suszenie zooplanktonu morskiego, np. | 3., suro
kryla. Wy
Popidt surowy, jezeli > 20 %
Wilgotnos¢, jezeli > 8 %
10.7.2 | Olej z zooplanktonu Olej uzyskiwany z gotowanego i wyciskanego | Wilgotnos¢, jezeli > 1 %
morskiego zooplanktonu morskiego, poddawany nastep-
nie odwirowaniu w celu usunigcia wody.
10.8.1 | Maczka z migczakéw Produkt uzyskiwany przez ogrzewanie i susze- | Biatko surowe
nie calych migczakéw lub ich czeSci, w tym | 3. ciro
kalamarnic i malzy. Wy
Popidt surowy, jezeli > 20 %
Wilgotnos¢, jezeli > 8 %
10.9.1 | Maczka z kalamarnic Produkt uzyskiwany przez ogrzewanie, wycis- | Biatko surowe
léggéisi i suszenie calych kafamarnic lub ich | 1y surowy
. Popidt surowy, jezeli > 20 %
Wilgotno$¢, jezeli > 8 %
10.10.1 | Maczka z rozgwiazd Produkt uzyskiwany przez ogrzewanie, wycis- | Bialko surowe
lé;géisi i suszenie calych Asteroidea lub ich | o o\ owy
' Popidt surowy, jezeli > 20 %
Wilgotnos$¢, jezeli > 8 %

(") Nazwe nalezy uzupelni¢ nazwa gatunku.

() Nazwe nalezy uzupehi¢ nazwg gatunku w przypadku produktu wytwarzanego z ryb/skorupiakéw utrzymywanych w gospodarstwie

rybackim.
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11. Mineraly i ich produkty pochodne

Materialy paszowe w niniejszym rozdziale zawierajace produkty zwierzece muszg spelniaé wymagania rozporzadzenia
(WE) nr 1069/2009 i rozporzadzenia (UE) nr 142/2011 oraz moga podlega ograniczeniom stosowania zgodnie

z rozporzadzeniem (WE) nr 999/2001.

Numer Nazwa Opis Obowigzkowa deklaracja
11.1.1 | Weglan wapnia (') [wa- | Produkt uzyskiwany w drodze mielenia mate- | Wapn
pien] rialow bedacych zrédlem weglanu wapnia | po o o oy w HC
(CaCO,), takich jak wapief, lub przez wytrg- jeZI()eli . P y
canie z kwasnego roztworu.
Moze zawiera¢ maksymalnie 0,25 % glikolu
propylenowego. Moze zawiera¢ maksymalnie
0,1 % substancji pomocniczych stosowanych
przy mieleniu.
11.1.2 | Wapienne muszle mor- | Produkt pochodzenia naturalnego, uzyski- | Wapn
skie wany z muszli n}orskl(‘jh, mlelonych lub pod- Popi6l nierozpuszczalny w HCl,
danych granulacji, takich jak muszle ostryg | ...~ 5 o
lub muszle morskie. J
11.1.3 | Weglan wapniowo-mag- | Naturalna ~mieszanina  weglanu  wapnia | Wapn
nezowy (CaCO,) i weglanu magnezu (MgCO,). Moze Magnez
zawieral maksymalnie 0,1 % substancji po- g _
mocniczych stosowanych przy mieleniu. Popi6t nierozpuszczalny w HCI,
jezeli > 5 %
11.1.4 | Kwasny weglan wapnia | Produkt pochodzenia naturalnego uzyskiwany | Wapn
z alg morskich (maerl) |z vgapliegnycgd alg m?lrskich,1 m}elonych N2 | popi6h nierozpuszczalny w HCl,
grubo lub poddawanych granulacji. jeseli > 5 %
11.1.5 | Czerwone wapienne algi | Produkt pochodzenia naturalnego uzyskiwany | Wapn
(lithothamne) z wapiennl)lrch alg 1morslﬁich (Phylr)natiol]ijthondgzl- Popi6} nierozpuszczalny w HCl,
careum (Pall.)), mielonych na grubo lub podda- | ;;cl; > 5 o
wanych granulacji.
11.1.6 | Chlorek wapnia Chlorek wapnia (CaCl,). Moze zawiera¢ mak- | Wapn
symalnie 0,2 % siarczanu baru. Popi6} nierozpuszczalny w HCl,
jezeli> 5 %
11.1.7 | Wodorotlenek wapnia | Wodorotlenek wapnia (Ca(OH),). Wapn
Moze zawiera¢ maksymalnie 0,1 % substancji | Popi6t nierozpuszczalny w HCl,
pomocniczych stosowanych przy mieleniu. jezeli > 5 %
11.1.8 | Siarczan wapnia, bez- Siarczan wapnia, bezwodny (CaSO,), uzyski- | Wapn
wodny wany prlzebz n(liiele(rilig b.ezvzlodneg(()1 siarczanu Popi6t nierozpuszczalny w HCl,
wapnia lub odwodnienie dwuwodnego siar- | 5o; 01,5 5 o
czanu wapnia.
11.1.9 | Siarczan wapnia, pét- Pélwodny siarczan wapnia (CaSO, x %2 H,0) | Wapn
wodny gzyski“:iany przez czgéciowe odwodnienie Popi6t nierozpuszezalny w HC,
wuwodnego siarczanu wapnia. jedeli > 5%
11.1.10 | Siarczan wapnia, dwu- | Dwuwodny siarczan wapnia (CaSO, x 2H,0) | Wapn
wodny uzyskiwany przeizbmielen(iie dwywo@r}l‘;g% siar- Popi6t nierozpuszczalny w HCl,
czanu wapnia lub uwodnienie potwodnego | soz0l; 5 5 o
siarczanu wapnia.
11.1.11 | Sole wapniowe kwaséw | Sole wapniowe jadalnych kwaséw organicz- | Wapn

organicznych ()

nych z co najmniej 4 atomami wegla.

Kwas organiczny
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11.1.12 | Tlenek wapnia Tlenek wapnia (CaO) uzyskiwany w wyniku | Wapn
kalcynacji wystepujacego naturalnie wapienia. Popi6t nierozpuszczalny w HCl,
Moze zawiera¢ maksymalnie 0,1 % substandji | jezeli > 5 %
pomocniczych stosowanych przy mieleniu.
11.1.13 | Glukonian wapnia S6l wapniowa kwasu glukonowego, zwykle | Waph
wyrazana jako Ca(CH,,0,), i jej postacie Popidt nierozpuszczalny w HCl,
uwodnione. jezeli > 5 %
11.1.15 | Siarczan/weglan wapnia | Produkt uzyskiwany podczas wytwarzania | Wapn
weglanu sodu. Popi6t nierozpuszczalny w HCl,
jezeli > 5 %
11.1.16 | Pidolan wapnia L-pidolan wania (C,,H,,CaN,O,). Moze zawie- | Wapn
ra¢ maksymalnie 5 % kwasu glutaminowego. Popi6t nierozpuszczalny w HCl,
jezeli> 5 %
11.1.17 | Weglan wapnia-tlenek | Produkt uzyskiwany przez ogrzewanie wyste- | Wapn
magnezu pujacych naturalnie substancji zawierajacych |\
wapn i magnez, np. dolomitu. Moze zawiera¢ g
maksymalnie 0,1 % substancji pomocniczych
stosowanych przy mieleniu.
11.2.1 | Tlenek magnezu Kalcynowany tlenek magnezu (MgO), o zawar- | Magnez
tosci MgO co najmniej 70 %. Popidt nierozpuszczalny w HCl,
jezeli > 15 %
Zawarto$¢ zelaza jako Fe,O;, je-
zeli > 5 %
11.2.2 | Siarczan magnezu sied- | Siarczan magnezu (MgSO, x 7 H,0). Magnez
miowodny Siarka
Popidt nierozpuszczalny w HCl,
jezeli > 15 %
11.2.3 | Siarczan magnezu jed- Siarczan magnezu (MgSO, x H,0). Magnez
nowodny Siarka
Popidt nierozpuszczalny w HCl,
jezeli > 15 %
11.2.4 | Siarczan magnezu, bez- | Bezwodny siarczan magnezu (MgSO,). Magnez
wodny Siarka
Popi6t nierozpuszczalny w HCl,
jezeli > 10 %
11.2.5 | Propionian magnezu Propionian magnezu (C,H,,MgO,). Magnez
11.2.6 | Chlorek magnezu Chlorek magnezu (MgCl,) lub roztwér uzyski- | Magnez
wany przez naturalne zat¢zanie wody mor- | ;..
skiej po osadzeniu si¢ chlorku sodu.
Popidt nierozpuszczalny w HCl,
jezeli > 10 %
11.2.7 | Weglan magnezu Naturalny weglan magnezu (MgCO,). Magnez
Popi6t nierozpuszczalny w HCl,
jezeli > 10 %
11.2.8 | Wodorotlenek magnezu | Wodorotlenek magnezu (Mg(OH),). Magnez

Popidt nierozpuszczalny w HCl,
jezeli > 10 %
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11.2.9 | Siarczan magnezowo- Siarczan magnezowo-potasowy (K,Mg(SO,), * | Magnez
potasowy nH,0, n = 4,6). Potas
Popi6t nierozpuszczalny w HCl,
jezeli > 10 %
11.2.10 | Sole magnezowe kwa- | Sole magnezowe jadalnych kwaséw organicz- | Magnez
soéw organicznych (?) nych z co najmniej 4 atomami wegla. Kwas organiczny
11.2.11 | Glukonian magnezu SOl magnezowa kwasu glukonowego, zwykle | Magnez
wyrazana jako Mg(CiH,,0;), 1 jej postacie Popidt nierozpuszczalny w HCl,
uwodnione. jezeli > 5 %
11.2.13 | Pidolan magnezu L-pidolan magnezu (C,,H,,MgN,O,). Moze za- | Magnez
wiera¢ maksymalnie 5 % kwasu glutamino- Popiot nierozpuszczalny w HCI
Wego- jezeli > 5 %
11.3.1 | Fosforan dwuwap- Wodorofosforan wapnia uzyskiwany z koéci | Wapn
niowy (*) (*) [wodoroor- | lub Zrédel nieorganicznych (CaHPO, x nH,O, Fosfor catkowity
tofosforan wapnia] n=0lub 2).
CalP > 1.2 P nierozpuszczalny w 2 % kwa-
af ’ sie cytrynowym, jezeli > 10 %
Moze zawieraé maksymalnie 3 % chlorku, wy- Popi6t nierozpuszczalny w HCI
razonego jako NaCl. jezeli > 5 %
11.3.2 | Fosforan jedno-, dwu- Produkt zlozony z fosforanu dwuwapniowego | Fosfor catkowity
wapniowy i jednowapniowego (CaHPO, x Ca(H,PO,), X Waph
nH,0, n = 0 lub 1). p | o I
P nierozpuszczalny w 2 % kwa-
0,8<Ca/P<1,3 sie cytrynowym, jezeli > 10 %
11.3.3 | Fosforan jednowap- Bis-dwuwodorofosforan wapnia (Ca(H,PO,), x | Fosfor catkowity
niowy [czterowodoro- | nH,0, n =0 lub 1). Wanii
dwuortofosforan wap- | -, [P <0,9 P
nia] ’ P nierozpuszczalny w 2 % kwa-
sie cytrynowym, jezeli > 10 %
11.3.4 | Fosforan tréjwap- Fosforan tréjwapniowy z kosci lub Zrddel nie- | Wapn
niowy (%) [ortofosforan | organicznych (Ca;(PO,), x H,0) lub apatyt | p oo n o
tréjwapniowy] hydroksylowy (Ca,(PO,),OH). Y
CalP > 13 P nierozpuszczalny w 2 % kwa-
af ' sie cytrynowym, jezeli > 10 %
Popi6t nierozpuszczalny w HCl,
jezeli> 5%
11.3.5 | Fosforan wapniowo- Fosforan wapniowo-magnezowy | Wapn
magnezowy (Ca,Mg,(PO,),). Magnez
Fosfor catkowity
P nierozpuszczalny w 2 % kwa-
sie cytrynowym, jezeli > 10 %
11.3.6 | Fosforan odfluorowany | Produkt uzyskiwany ze Zrddel nieorganicz- | Fosfor catkowity

nych, kalcynowany i poddany dalszej obrébce
cieplne;j.

Wapn

Sod

P nierozpuszczalny w 2 % kwa-
sie cytrynowym, jezeli > 10 %

Popi6t nierozpuszczalny w HCl,
jezeli > 5 %
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11.3.7 | Pirofosforan dwuwap- | Pirofosforan dwuwapniowy (Ca,P,0,). Fosfor catkowity

niowy [dwufosforan Wani
dwuwapniowy] P
P nierozpuszczalny w 2 % kwa-
sie cytrynowym, jezeli > 10 %
11.3.8 | Fosforan magnezu Produkt skladajacy si¢ z jedno-, dwu- lub tréj- | Fosfor catkowity
zasadowego fosforanu magnezu. Magnez
P nierozpuszczalny w 2 % kwa-
sie cytrynowym, jezeli > 10 %
Popi6t nierozpuszczalny w HCl,
jezeli > 10 %
11.3.9 | Fosforan sodowo-wap- | Produkt skladajacy si¢ z fosforanu sodowo- | Fosfor catkowity
niowo-magnezowy wapniowo-magnezowego. Magnez
Wapn
Sod
P nierozpuszczalny w 2 % kwa-
sie cytrynowym, jezeli > 10 %
11.3.10 | Fosforan sodu [dwuwo- | Fosforan jednosodowy Fosfor catkowity
doroortofosforan sodu] (NaH,PO, x nH,0: n = 0, 1 lub 2). S6d
P nierozpuszczalny w 2 % kwa-
sie cytrynowym, jezeli > 10 %
11.3.11 | Fosforan dwusodowy Fosforan dwusodowy (Na,HPO, x nH,O; | Fosfor catkowity
[wodoroortofosforan n=0,2,7lub12). $6d
dwusodowy]
P nierozpuszczalny w 2 % kwa-
sie cytrynowym, jezeli > 10 %
11.3.12 | Fosforan tréjsodowy Fosforan tréjsodowy (Na,PO, x nH,O; n = 0, | Fosfor catkowity
[ortofosforan tréjso- 1/2, 1, 6, 8 lub 12). $6d
dowy]
P nierozpuszczalny w 2 % kwa-
sie cytrynowym, jezeli > 10 %
11.3.13 | Pirofosforan czteroso- Pirofosforan czterosodowy (Na,P,0,x nH,O; | Fosfor catkowity
dowy [dwufosforan n =0 lub 10). s6d
czterosodowy]
P nierozpuszczalny w 2 % kwa-
sie cytrynowym, jezeli > 10 %
11.3.14 | Fosforan jednopotasowy | Fosforan jednopotasowy (KH,PO,). Fosfor catkowity
[dwuwodoroortofosfo- Potas
ran potasu]
P nierozpuszczalny w 2 % kwa-
sie cytrynowym, jezeli > 10 %
11.3.15 | Fosforan dwupotasowy | Fosforan dwupotasowy (K,HPO, x nH,O; | Fosfor calkowity

[wodoroortofosforan
dwupotasowy]

n =0, 3 lub 6).

Potas

P nierozpuszczalny w 2 % kwa-
sie cytrynowym, jezeli > 10 %
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11.3.16 | Fosforan wapniowo-so- | Fosforan wapniowo-sodowy (CaNaPO,) Fosfor catkowity
dowy Wapn
Sod
P nierozpuszczalny w 2 % kwa-
sie cytrynowym, jezeli > 10 %
11.3.17 | Fosforan jednoamo- Fosforan jednoamonowy (NH,H,PO,). Azot catkowity
nowy [dwuwodoroorto- Fosfor catkowity
fosforan amonu]
P nierozpuszczalny w 2 % kwa-
sie cytrynowym, jezeli > 10 %
11.3.18 | Fosforan dwuamonowy | Fosforan dwuamonowy ((NH,),HPO,). Azot catkowity
[wodoroortofosforan Fosfor calkowit
dwuamonowy] Y
P nierozpuszczalny w 2 % kwa-
sie cytrynowym, jezeli > 10 %
11.3.19 | Tréjpolifosforan sodu Tréjpolifosforan sodu (Na,P,0,, x nH,O; | Fosfor catkowity
[tréjfosforan pigcioso- | n =0 lub 6). S6d
dowy]
P nierozpuszczalny w 2 % kwa-
sie cytrynowym, jezeli > 10 %
11.3.20 | Fosforan sodowo-mag- | Fosforan sodowo-magnezowy (MgNaPO,). Fosfor catkowity
nezowy Magnez
Sod
P nierozpuszczalny w 2 % kwa-
sie cytrynowym, jezeli > 10 %
11.3.21 | Podfosforyn magnezu Podfosforyn magnezu (Mg(H,PO,), x 6H,0). | Magnez
Fosfor catkowity
P nierozpuszczalny w 2 % kwa-
sie cytrynowym, jezeli > 10 %
11.3.22 | Odzelowana maczka Odzelowane, sterylizowane i mielone kosci, | Fosfor calkowity
kostna z ktérych usunieto tluszcz. Waphi
Popi6t nierozpuszczalny w HCl,
jezeli > 10 %
11.3.23 | Popidt kostny Mineralne pozostatosci po spopielaniu, spala- | Fosfor catkowity
niu lub gazyfikacji ubocznych produktéw po- | .o
chodzenia zwierzecego. P
Popi6t nierozpuszczalny w HCl,
jezeli > 10 %
11.3.24 | Polifosforan wapnia Niejednorodne mieszaniny soli wapnia skon- | Fosfor catkowity
densowanych kwaséw polifosforowych o 0gél- | .14
nym wzorze H, , ,PnOy,,,,, gdzie ,n” wynosi P
nie mniej niz 2. P nierozpuszczalny w 2 % kwa-
sie cytrynowym, jezeli > 10 %
11.3.25 | Dwuwodorodwufosfo- | Dwuwodoropirofosforan jednowapniowy | Fosfor catkowity
ran wapnia (CaH,P,0,). Wapni

P nierozpuszczalny w 2 % kwa-
sie cytrynowym, jezeli > 10 %
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11.3.26 | Kwasny pirofosforan Kwasny pirofosforan magnezu (MgH,P,0,). | Fosfor catkowity
magnezu Wytwarzany z oczyszczonego kwasu fosforo- | o
wego 1 oczyszczonego wodorotlenku mag- g
nezu lub tlenku magnezu przez odparowanie | P nlerozpuszczalpx w2 % kwa-
wody i kondensacje ortofosforanu do dwufos- | sie cytrynowym, jezeli > 10 %
foranu.
11.3.27 | Dwuwodorodwufosfo- | Dwuwodorodwufosforan dwusodowy | Fosfor catkowity
ran dwusodowy (Na,H,P,0,). Waph
P nierozpuszczalny w 2 % kwa-
sie cytrynowym, jezeli > 10 %
11.3.28 | Dwufosforan tréjso- Jednowodorodwufosforan tréjsodowy (bez- | Fosfor catkowity
dowy wodny: Na,HP,0,; jednowodny: Na,HP,0, x | ¢4
nH,0;n=0,11lub 9).
P nierozpuszczalny w 2 % kwa-
sie cytrynowym, jezeli > 10 %
11.3.29 | Polifosforan sodu [hek- | Niejednorodne mieszaniny soli sodowych li- | Fosfor catkowity
sametafosforan sodu] niowo skondensowanych kwaséw polifosforo- | ¢4
wych o ogélnym wzorze H, , ,PnOg, . 4
gdzie ,n” jest nie mniejsze niz 2. P nierozpuszczalny w 2 % kwa-
sie cytrynowym, jezeli > 10 %
11.3.30 | Fosforan tréjpotasowy | Jednofosforan tréjpotasowy (K,PO, x nH,0O; | Fosfor catkowity
n=0,1,3,7lub9). Potas
P nierozpuszczalny w 2 % kwa-
sie cytrynowym, jezeli > 10 %
11.3.31 | Dwufosforan czteropo- | Pirofosforan czteropotasowy (K,P,0, x nH,O; | Fosfor calkowity
tasowy n=0,1 lub 3). Potas
P nierozpuszczalny w 2 % kwa-
sie cytrynowym, jezeli > 10 %
11.3.32 | Tréjfosforan pigciopota- | Tréjpolifosforan pieciopotasowy (KP;0,,). Fosfor catkowity
sowy Potas
P nierozpuszczalny w 2 % kwa-
sie cytrynowym, jezeli > 10 %
11.3.33 | Polifosforan potasu Niejednorodne mieszaniny soli potasowych li- | Fosfor catkowity
niowo skondensowanych kwaséw polifosforo- | p_ .o
wych o ogélnym wzorze H, , ,PnOg, . 4, .
gdzie ,n” jest nie mniejsze od 2. P nierozpuszczalny w 2 % kwa-
sie cytrynowym, jezeli > 10 %
11.3.34 | Polifosforan sodowo- Polifosforan sodowo-wapniowy. Fosfor catkowity
wapniowy S6d
Wapn
P nierozpuszczalny w 2 % kwa-
sie cytrynowym, jezeli > 10 %
11.4.1 | Chlorek sodu () Chlorek sodu (NaCl) lub produkt uzyskiwany | S6d

z solanki (nasyconej lub zubozonej w innym
procesie) w wyniku krystalizacji przez odpa-
rowanie (s6l prézniowa), odparowania wody
morskiej (s61 morska) lub mielenia soli ka-
miennej.

Popidt nierozpuszczalny w HCl,
jezeli > 10 %
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11.4.2 | Dwuweglan sodu [wo- | Dwuweglan sodu (NaHCO,). Séd

doroweglan sodu] Popidt nierozpuszczalny w HCl,
jezeli > 10 %
11.4.3 | (Dwu)weglan sodu/a- Produkt uzyskiwany podczas produkeji weg- | S6d
monu [(wodorojweglan 1an/u'soc!u i dwuweglanu sodu, ze éladowyrr_li Popi6} nierozpuszczalny w HCl,
sodufamonu] iloSciami dwuweglanu amonu (maksymalnie | ;.-1.'5 10 o
5 % dwuweglanu amonu). J
11.4.4 | Weglan sodu Weglan sodu (Na,CO,). Séd
Popi6t nierozpuszczalny w HCl,
jezeli > 10 %
11.4.5 | Poltoraweglan sodu Péltoraweglan sodu (Na,H(CO,),). Sod
Popi6t nierozpuszczalny w HCl,
jezeli > 10 %
11.4.6 | Siarczan sodu Siarczan sodu (Na,SO,). Séd
Moze zawiera¢ maksymalnie 0,3 % metioniny. | Popi6l nierozpuszczalny w HCl,
jezeli > 10 %
11.4.7 | Sole sodowe kwasow Sole sodowe jadalnych kwaséw organicznych | Séd
organicznych () z co najmniej 4 atomami wegla. Kwas organiczny
11.5.1 | Chlorek potasu Chlorek potasu (KCl) lub produkt uzyskiwany | Potas
Irjlznezc }Tlelenle chlorku potasu ze zrédel natu- Popi6} nierozpuszczalny w HCl,
yeh jezeli > 10 %
11.5.2 | Siarczan potasu Siarczan potasu (K,SO,). Potas
Popidt nierozpuszczalny w HCl,
jezeli > 10 %
11.5.3 | Weglan potasu Weglan potasu (K,CO,). Potas
Popi6t nierozpuszczalny w HCl,
jezeli > 10 %
11.5.4 | Dwuweglan potasu [wo- | Dwuweglan potasu (KHCO,). Potas
doroweglan potasu] Popi6t nierozpuszczalny w HCl,
jezeli > 10 %
11.5.5 | Sole potasowe kwaséw | Sole potasowe jadalnych kwaséw organicz- | Potas
organicznych (2 nych z co najmniej 4 atomami wegla. Kwas organiczny
11.5.6 | Pidolan potasu L-pidolan potasu (C;H,KNO,). Moze zawiera¢ | Potas
maksymalnie 5 % kwasu glutaminowego. Popi6t nierozpuszczalny w HCl,
jezeli > 5 %
11.6.1 | Kwiat siarczany Proszek uzyskiwany z naturalnych zl6z tego | Siarka

mineratu. Réwniez produkt uzyskiwany w wy-
niku rafinacji ropy naftowej stosowanej przez
producentéw siarki.
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11.7.1 | Attapulgit [palygorskit] | Naturalny mineral zawierajacy magnez, glin | Magnez

i krzem.
11.7.2 | Kwarc Mineral wystepujacy naturalnie, uzyskiwany
przez mielenie zrodet kwarcu.
Moze zawiera¢ maksymalnie 0,1 % substancji
pomocniczych stosowanych przy mieleniu.
11.7.3 | Krystobalit Dwutlenek krzemu (SiO,) uzyskiwany z po-
nownej krystalizacji kwarcu.
Moze zawieraé maksymalnie 0,1 % substancji
pomocniczych stosowanych przy mieleniu.
11.8.1 | Siarczan amonu Siarczan amonu ((NH,),SO,) uzyskiwany | Azot wyrazony jako biatko su-
w drodze syntezy chemicznej. Moze mie¢ po- | rowe
sta¢ roztworu wodnego. Siarka
11.8.3 | Sole amonowe kwaséw | Sole amonowe jadalnych kwaséw organicz- | Azot wyrazony jako biatko su-
organicznych (3 nych z co najmniej 4 atomami wegla. rowe
Kwas organiczny
11.8.4 | Mleczan amonu Mleczan amonu (CH,CHOHCOONH,). Obej- | Azot wyrazony jako biatko su-
muje mleczan amonu wytwarzany w drodze | rowe
fermer.ltacji przez Lactobac.illus delbrueckii ssp. Popi6t surowy
Bulgaricus, Lactococcus lactis ssp., Leuconostoc o
mesenteroides, Streptococcus thermophilus, Lacto- | Potas, jezeli > 1,5 %
bacillus spp. lub Biﬁi)bacterium spp-, zawiei’i— Magnez, jezeli > 1,5 %,
jacy co najmniej 44 % azotu wyrazonego jako
B e o 1) 7 GROTHL WYTGRONERO JHEO | 564, jezeli > 1,5 %
Moze zawiera¢ maksymalnie 2 % fosforu, 2 %
potasu, 0,7 % magnezu, 2 % sodu, 2 % siar-
czanéw, 0,5 % chlorkéw, 5 % cukréow i 0,1 %
krzemowych substancji przeciwpienigcych.
11.8.5 | Octan amonu Octan amonu (CH,COONH,) w roztworze | Azot wyrazony jako biatko su-
wodnym, zawierajgcy nie mniej niz 55 % oc- | rowe
tanu amonu.
11.9.1 | Piasek kwarcowy Produkt uzyskiwany przez rozdrabnianie na- | Wielko§¢ czastek
turalnie wystepujagcego mineralu w postaci
Zwiru.
11.9.2 | Czerwony kamien [Red- | Produkt uzyskiwany przez rozdrabnianie | Wielko$¢ czastek

stone]

i mielenie produktéw otrzymanych w wyniku

wypalania gliny.

Wilgotnos¢, jezeli > 2 %

(
(
(
(

1
2
3
4

)
)
)
)

Rodzaj zrédla moze by¢ wskazany dodatkowo lub zamiast nazwy.

Nazwe nalezy zmieni¢ lub uzupelni¢ w celu okreslenia kwasu organicznego.
W nazwie moze by¢ zawarte okreslenie procesu produkji.

W stosownych przypadkach nazwe nalezy uzupehi¢ okresleniem »z koscic.
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12. Produkty i produkty uboczne uzyskiwane w wyniku fermentacji z wykorzystaniem mikroorganizméw inaktywowanych tak, by
produkty te nie zawieraly Zywych mikroorganizméw

Materialy paszowe wymienione w niniejszym rozdziale, ktére sg organizmami zmodyfikowanymi genetycznie, zostaly
wyprodukowane z takich organizméw lub powstaly w wyniku fermentacji z wykorzystaniem mikroorganizméw
zmodyfikowanych genetycznie, musza by¢ zgodne z rozporzadzeniem (WE) nr 1829/2003 w sprawie genetycznie
zmodyfikowanej zywnosci i paszy.

Numer Nazwa Opis Obowigzkowa deklaracja
12.1.1 | Produkt wytwarzany Produkt fermentacji uzyskiwany w wyniku ho- | Biatko surowe
przez Methylophilus me- | dowli Methylophilus methylotrophus (NCIMB szczep Popiot suro
thylotrophus, bogaty 10.515) na metanolu, zawarto$¢ biatka suro- Wy
w biatko (') (%) wego: co najmniej 68 %, wspolczynnik odbicia: | Thuszez surowy
co najmniej 50. Kwas propionowy, jezeli
>0,5%
12.1.2 | Produkt wytwarzany Produkt fermentacji uzyskiwany w wyniku ho- | Bialko surowe
przez Methylococcus cap- | dowli  Methylococcus  capsulatus  (Bath) (NCIMB | .0 o
sulatus (Bath), Alca lige- | szczep 11132), Alcaligenes acidovorans (NCIMB P WY
nes acidovorans, Bacillus | szczep 13287), Bacillus brevis (NCIMB szczep | Thuszcz surowy
brevis i Bacillus firmus, 13288) i Bacillus firmus (NCIMB szczep 13289) | Kwas  propionowy, jezeli
bogaty w biatko (1) (2) na gazie ziemnym (okoto 91 % metanu, 5 % | > 0,5 %
etanu, 2 % propanu, 0,5 % izobutanu, 0,5 % n-
butanu), amoniaku i solach mineralnych, zawar-
to$¢ bialka surowego: co najmniej 65 %.
12.1.3 | Produkt wytwarzany Uboczny produkt fermentacji uzyskiwany w wy- | Biatko surowe
przez Escherichia coli, bo- | niku wytwarzania aminokwaséw przez kulture . s
gaty w biatko (1) (?) Escherichia coli K12 na podlozach pochodzenia vaga; % propionowy,  jezeli
rodlinnego lub chemicznego, amoniaku lub so- ’
lach mineralnych; moze by¢ hydrolizowany.
12.1.4 | Produkt wytwarzany Uboczny produkt fermentacji uzyskiwany w wy- | Biatko surowe
przez Coo}nebacterium niku wytwarzania aminokwaséw przez kulturg | oo propionowy, jezeli
glutamicum, bogaty Corynebacterium glutamicum na substratach pocho- | _ < o
w biatko (1) (3) dzenia roSlinnego lub chemicznego, amoniaku ’
lub solach mineralnych; moze by¢ hydrolizo-
wany.
12.1.5 | Drozdze [drozdze Wszystkie drozdze uzyskiwane z (*) Saccharomyces | Wilgotno$é, jezeli < 75 %
piwne] (') () cerevisiae, Saccharomyces carlsbergensis, Kluyveromyces | lub > 97 %
lactis, .Kluyver(.)m)./ce?.s fragilis, Torulaspora delbruecki, Jezeli wilgotnosé < 75 %:
Cyberlindnera jadinii () , Saccharomyces uvarum, Sac- |~
charomyces ludwigii lub Brettanomyces ssp. na pod- | Biatko surowe
ozach gléwnie pochodzenia roSlinnego, takich | Kwas propiono rezeli
. - propionowy, j
jak melasa, syrop cukrowy, alkohol, pozostatosci | > 0,5 %
gorzelnicze, zboza oraz produkty zawierajace
skrobig, soki owocowe, serwatke, kwas mlekowy,
cukier, hydrolizowane wiékna roslinne i skfadniki
odzywcze procesu fermentacji, takie jak amoniak
czy sole mineralne.
12.1.6 | Kiszonka z grzybni po | Grzybnia (zwiazki azotu), wilgotny produkt | Azot wyrazony jako biatko

produkcji penicy-
liny (') ()

uboczny produkgji penicyliny przez Penicillium
chrysogenum (ATCC48271) na réznych zrédlach
weglowodanéw i ich hydrolizatéw, poddana ob-
rébcee cieplnej i zakiszona przy uzyciu Lactobacil-
lus brevis, plantarum, sake, collinoides i Streptococcus
lactis w celu inaktywowania penicyliny; azot wy-
razony jako biatko surowe: co najmniej 7 %.

surowe
Popidt surowy

Kwas  propionowy,

>0,5%

jezeli
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Numer Nazwa Opis Obowigzkowa deklaracja
12.1.7 | Drozdze z procesu pro- | Wszystkie drozdze i ich czeéci (), uzyskiwane | Wilgotno§é, jezeli < 75 %

dukdji biodiesla (?) (2) z (*) Yarrowia lipolytica hodowanego na olejach ro- | lub > 97 %
Slinnych i quzlamiane, przy czym fra‘kcje glice- Jezeli wilgotnosé < 75 %:
rolu powstaja podczas produkcji biopaliwa.
Biatko surowe
Kwas propionowy, jezeli
>0,5%
12.1.8 | Produkt wytwarzany Produkt fermentacji uzyskiwany w wyniku ho- | Biatko surowe
przez gatunki Lactobacil- | dowli Lactobacillus na podtozach gléwnie pocho- y
lus, bogaty dzenia roélinnego, takich jak melasa, syrop cu- Popi6t surow?l o
w biatko (1) (3) krowy, alkohol, pozostalosci gorzelnicze, zboza | Kwas —propionowy, jezeli
oraz produkty zawierajace skrobie, soki owo- | > 0,5 %
cowe, serwatke, kwas mlekowy, cukier, hydrolizo-
wane wiokna roSlinne i skladniki odzywcze pro-
cesu fermentacji, takie jak amoniak czy sole
mineralne. Produkt moze by¢ suszony
12.1.9 | Produkt wytwarzany Produkt fermentacji uzyskiwany w wyniku ho- | Bialko surowe
przez Trichoderma viride, | dowli Trichoderma viride na podiozach glownie | p .1 o
bogaty w biatko (1) (?) pochodzenia roslinnego, takich jak melasa, syrop P wy o
cukrowy, alkohol, ~pozostalosci gorzelnicze, | Kwas  propionowy, jezeli
zboza oraz produkty zawierajace skrobie, soki | > 0,5 %
owocowe, serwatke, kwas mlekowy, cukier, hyd-
rolizowane wldkna roslinne i skladniki odzywcze
procesu fermentacji, takie jak amoniak czy sole
mineralne. Produkt moze by¢ suszony.
12.1.10 | Produkt wytwarzany Produkt fermentacji uzyskiwany w wyniku ho- | Biatko surowe
przez Bacillus subtilis, dowli Bacillus subtilis na podlozach gléwnie po- y
bogaty w biatko (') (%) chodzenia rodlinnego, takich jak melasa, syrop Popi6t surow?l o
cukrowy, alkohol, pozostalosci gorzelnicze, Kwas propionowy, jezeli
zboza oraz produkty zawierajace skrobie, soki | > 0,5 %
owocowe, serwatke, kwas mlekowy, cukier, hyd-
rolizowane wi6kna roslinne i sktadniki odzywcze
procesu fermentacji, takie jak amoniak czy sole
mineralne. Produkt moze by¢ suszony.
12.1.11 | Produkt wytwarzany Produkt fermentacji uzyskiwany w wyniku ho- | Bialko surowe
przez Aspergillus oryzae, | dowli Aspergillus oryzae na podtozach gléwnie po- | p pi6t suro
bogaty w biatko (1) (3 chodzenia roSlinnego, takich jak melasa, syrop wy o
cukrowy, alkohol, pozostalosci gorzelnicze, | Kwas  propionowy, jezeli
zboza oraz produkty zawierajace skrobie, soki | > 0,5 %
owocowe, serwatke, kwas mlekowy, cukier, hyd-
rolizowane widkna roslinne i skladniki odzywcze
procesu fermentacji, takie jak amoniak czy sole
mineralne. Produkt moze by¢ suszony.
12.1.12 | Produkty drozdzy (') () | Wszystkie czesci drozdzy (°) uzyskiwane z ho- | Wilgotnos¢, jezeli < 75 %

dowli () ~ Saccharomyces cerevisiae, ~Saccharomyces
carlsbergensis, Kluyveromyces lactis, Kluyveromyces fra-
gilis, Torulaspora delbrueckii, Cyberlindnera jadinii (%),
Saccharomyces uvarum, Saccharomyces ludwigii lub
Brettanomyces ssp. na podlozach gléwnie pocho-
dzenia roSlinnego, takich jak melasa, syrop cu-
krowy, alkohol, pozostaloici gorzelnicze, zboza
oraz produkty zawierajace skrobig, soki owo-
cowe, serwatke, kwas mlekowy, cukier, hydrolizo-
wane widkna roélinne i sktadniki odzywcze pro-
cesu fermentacji, takie jak amoniak czy sole
mineralne.

lub>97 %
Jezeli wilgotnos¢ < 75 %:
Biatko surowe

Kwas  propionowy,

>0,5%

jezeli
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Numer Nazwa Opis Obowigzkowa deklaracja
12.2.1 | Winaza [skondenso- Produkty uboczne pochodzace z przemystowego | Biatko surowe

wana rozpuszczalna przetwarzania moszczufbrzeczki powstatych na | ¢ oo oo
melasa] () (°) skutek procesu fermfentacji mikrobiolpgicznej, produkgji  stos ownipe do

np. podczas produkeji alkoholu, kwaséw orga- dk

! iy o 3 przypadku

nicznych lub drozdzy. Skladajg si¢ z frakgji ply-

nufpasty uzyskanej po  oddzieleniu mo-

szczufbrzeczki z procesu fermentacji. Moga

réwniez zawiera martwe komorki mikroorganiz-

méw wykorzystanych do fermentacji lub ich

czedci (). Podloza sg gtéwnie pochodzenia rolin-

nego, np. melasa, syrop cukrowy, alkohol, pozo-

stalo$ci gorzelnicze, zboza oraz produkty zawie-

rajace skrobig, soki owocowe, serwatke, kwas

mlekowy, cukier, hydrolizowane wiékna roslinne

i skladniki odzywcze procesu fermentacji, takie

jak amoniak czy sole mineralne.

12.2.2 | Produkty uboczne wy- | Produkty uboczne wytwarzania kwasu L-glutami- | Bialko surowe
twarzania kwasu L-glu- | nowego w drodze fermentacji przez Corynebacte-
taminowego (3 (°) rium melassecola na podlozu zlozonym z sacha-

rozy, melasy, produktéw skrobiowych i ich
hydrolizatéw, soli amonu i innych zwigzkéw
azotu.

12.2.3 | Produkty uboczne wy- | Produkty uboczne wytwarzania chlorowodorku | Biatko surowe
twarzania chlorowo- L-lizyny w drodze fermentacji przez Brevibacte-
dorku L-lizyny przez rium lactofermentum na podlozu zlozonym z sa-

Brevibacterium lactofer- charozy, melasy, produktéw skrobiowych i ich
mentum () (°) hydrolizatéw, soli amonu i innych zwiagzkow
azotu.

12.2.4 | Produkty uboczne wy- | Produkty uboczne wytwarzania aminokwaséw | Biatko surowe
twarzania aminokwa- w'drodze fermenFacji przez Corynebagt?rium gluta- | p opi6h surowy
sow przez Corynebacte- | micum na podlozu pochodzenia roslinnego lub
rium glutamicum () (%) chemicznego, amoniaku lub solach mineralnych.

12.2.5 | Produkty uboczne wy- | Produkty uboczne wytwarzania aminokwaséw | Biatko surowe
twarzania aminokwa- w drodze fermentacji przez Escherichia coli K12 y

Popidt
sow przez Escherichia na podlozu pochodzenia roslinnego lub chemicz- oplot surowy
coli K12 (3) () nego, amoniaku lub solach mineralnych.

12.2.6 | Produkt uboczny wy- Produkt uboczny fermentacji przez Aspergillus ni- | Biatko surowe
twarzania enzymow ger na pszenicy i slodzie prowadzonej w celu
przez Aspergillus ni- produkgji enzymu.
ger () ()

12.2.7 | Polihydroksymaslan Produkt zawierajacy 3-hydroksymaslan i 3-hyd-

z fermentacji przez Ral-
stonia eutropha (?)

roksywalerianian, wyprodukowane w drodze fer-
mentacji przez Ralstonia eutropha, oraz maczke
biatkowa uzyskang z niezywych bakterii obec-
nych w $rodowisku brzeczki fermentacyjne;j.

Produkty uzyskiwane z biomasy okre§lonych mikroorganizméw hodowanych na okreslonych podtozach. Moga zawiera¢ maksymal-
nie 0,3 % substancji przeciwpienigcych, 1,5 % substandji filtracyjnych/$rodkéw klarujacych i 2,9 % kwasu propionowego.
Mikroorganizmy wykorzystane do fermentacji zostaly inaktywowane, tak aby w materiatach paszowych zadne takie organizmy nie
byly zywotne.
Hodowla na n-alkanach jest zabroniona (rozporzadzenie (UE) nr 568/2010).
Nazwa uzytkowa szczepéw drozdzy moze si¢ rozni¢ w zaleznosci od taksonomii naukowej, dlatego mozna stosowaé réwniez syno-
nimy nazw wymienionych szczepow.
Inne produkty uboczne fermentacji. Moga zawiera¢ maksymalnie 0,6 % substancji przeciwpienigcych, 0,5 % Srodkéw usuwajacych
kamieri i 0,2 % siarczynéw.
Czgsci oznaczajg wszystkie rozpuszczalne i nierozpuszczalne frakcje drozdzy, w tym blong komoérkows i wewngtrzne czgsci ko-

mérki.
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13. Rozne

Materialy paszowe w niniejszym rozdziale zawierajace produkty zwierzece musza spelniaé wymagania rozporzadzenia
(WE) nr 1069/2009 i rozporzadzenia (UE) nr 142/2011 oraz mogg podlegaé ograniczeniom stosowania zgodnie

z rozporzadzeniem (WE) nr 999/2001.

Numer Nazwa Opis Obowigzkowa deklaracja
13.1.1 | Produkty przemystu pie- | Produkty uzyskiwane podczas i w wyniku wy- | Skrobia
karniczego i zakladéw twarzania chleba, herbatnikéw, wafli lub ma- Cukier catkowity w przeliczeniu
wytwarzajacych maka- | karonéw. Moga by¢ suszone. na sacharoze y WP
rony
Tluszcz surowy, jezeli > 5 %
13.1.2 | Produkty przemystu Produkty uzyskiwane podczas i w wyniku wy- | Skrobia
ciastkarskiego twarzania ciast cukierniczych i ciastek. Moga | - ier catkowity w przeliczeniu
by¢ suszone. na sacharoze
Thuszcz surowy, jezeli > 5 %
13.1.3 | Produkty wytwarzania | Substancje lub produkty przeznaczone, w for- | Biatko surowe, jezeli > 10 %
platkéw Sniadaniowych | mie przetworzonej, czeSciowo przetworzonej | wiskno surowe
lub nieprzetworzonej, do spozycia przez ludzi . o
lub co do ktérych istnieje uzasadnione przy- | Oleje/tluszcze  surowe,  jezeli
puszczenie, ze moga by¢ spozywane przez lu- | > 10 %
dzi. Mogg by¢ suszone. Skrobia, jezeli > 30 %
Cukier catkowity w przeliczeniu
na sacharozg, jezeli > 10 %
13.1.4 | Produkty przemyshu cu- | Produkty uzyskiwane podczas i w wyniku wy- | Skrobia
kierniczego twarzania s}odyczy, w tym wyrobow czekola- | gy, surowy, jezeli > 5 %
dowych. Moga by¢ suszone.
Cukier catkowity w przeliczeniu
na sacharoze
13.1.5 | Produkty zakltadéw wy- | Produkty uzyskiwane podczas produkgji lo- | Skrobia
twarzajacych lody déw. Moga by¢ suszone. Cukier catkowity w przeliczeniu
na sacharoze
Thuszcz surowy
13.1.6 | Produkty i produkty Produkty uzyskiwane w procesie przetwarza- | Skrobia
uboczne przetwarzania | nia $wiezych owocéw i warzyw (W tym WiSkno surowe
$wiezych owocow i wa- | skorka, cale czastki owocow|warzyw i ich o
rzyw (1) mieszanki). Mogly by¢ wezesniej suszone lub | Thuszez surowy, jezeli > 5 %
mrozone. Popi6t nierozpuszczalny w HCl,
jezeli > 3,5 %
13.1.7 | Produkty przetwarzania | Produkty uzyskiwane w wyniku mrozenia lub | Wékno surowe
roélin () suszenia calych roslin lub ich czesci.
13.1.8 | Produkty przetwarzania | Produkty uzyskiwane w wyniku mrozenia lub | Biatko surowe, jezeli > 10 %
przypraw korzennych suszenia przypraw korzennych i ziolowych | 1510 surowe
i ziolowych () lub ich czgdci.
Olejeftluszcze  surowe, jezeli
>10 %
Skrobia, jezeli > 30 %
Cukier catkowity w przeliczeniu
na sacharozg, jezeli > 10 %
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Numer Nazwa Opis Obowigzkowa deklaracja
13.1.9 | Produkty przetwarzania | Produkty uzyskiwane w wyniku rozdrabnia- | Wiékno surowe

zi6t (1) nia, mielenia, mrozenia lub suszenia ziét lub
ich czesci.
13.1.10 | Produkty przetwérstwa | Produkty uzyskiwane podczas przetwarzania | Skrobia
ziemniakow lzlijergnzlz)iilééw. Mogly by¢ wezesniej suszone lub |yt 10 curowe
. Thuszcz surowy, jezeli > 5 %
Popi6t nierozpuszczalny w HCl,
jezeli > 3,5 %
13.1.11 | Produkty i produkty Substancje pochodzgce z produkcji soséw | Tluszcz surowy
uboczne produkgji so- | przeznaczone, w formie przetworzonej, cze$-
sow ciowo przetworzonej lub nieprzetworzonej,
do spozycia przez ludzi lub co do ktérych ist-
nieje uzasadnione przypuszczenie, Ze moga
by¢ spozywane przez ludzi. Moga by¢ su-
szone.
13.1.12 | Produkty i produkty Produkty i produkty uboczne przemystu wy- | Tluszcz surowy
uboczne przemystu wy- | twarzajacego przekaski, uzyskiwane podczas
twarzajgcego przekaski | i w wyniku produkcji przekasek — chipséw
ziemniaczanych, przekasek na bazie ziemnia-
kéw lub zbéz (przekasek bezposrednio eks-
trudowanych, na bazie ciasta i granulowanych)
oraz orzechow.
13.1.13 | Produkty przemystu wy- | Produkty uzyskiwane podczas produkcji zyw- | Ttuszcz surowy, jezeli > 5 %
twarzajacego zywno$¢ | noSci gotowej do spozycia. Moga by¢ su-
gotowa do spozycia szone.
13.1.14 | Roélinne produkty Stale produkty uzyskiwane z roélin (w tym ja- | Biatko surowe, jezeli > 10 %
ubp}czne Produkcji na- | g6d i nasion, takich jak anyz) po ich maceracji | wi¢kno surowe
pojow spirytusowych w roztworze alkoholowym lub po odparowa- ‘ o
niu/destylacji alkoholowej, lub po obu tych | Oleje[thuszcze  surowe,  jezeli
procesach, podczas wydobywania aromatu | > 10 %
w produkcji napojéw spirytusowych. Pro-
dukty te musza by¢ destylowane w celu wyeli-
minowania pozostalosci alkoholu.
13.1.15 | Piwo paszowe Produkt browarniany, ktérego nie mozna | Zawarto$¢ alkoholu
sprzedawac jako napoju dla ludzi. Wilgotnosé, jezeli < 75 %
13.1.16 | Napoje stodzone Produkty przemyslu napojéw bezalkoholo- | Cukier catkowity w przeliczeniu
wych uzyskiwane w wyniku produkgji stodzo- | na sacharoze
nych napojéow bezalkoholowych lub nieopa- Wilootnoéé. iezeli > 30 %
kowanych, nienadajacych si¢ do sprzedazy g )
stodzonych napojéw bezalkoholowych.
Moga by¢ zatezane lub suszone.
13.1.17 | Syrop owocowy Produkty przemystu syropéw owocowych, | Cukier catkowity w przeliczeniu
uzyskiwane w wyniku produkcji syropu owo- | na sacharoze
lcl?;;ei:go przeznaczonego do spozycia przez Wilgotnosé, jezeli > 30 %
13.1.18 | Syrop stodzony Produkty przemystu syropéw stodzonych, | Cukier catkowity w przeliczeniu

uzyskiwane w wyniku produkeji syropu lub
nieopakowanego, nienadajacego si¢ do sprze-
dazy syropu.

Moga by¢ zatezane lub suszone.

na sacharoze

Wilgotnos¢, jezeli > 30 %
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Numer

Nazwa

Opis

Obowigzkowa deklaracja

13.2.1

Cukier karmelizowany

Produkt uzyskiwany przez kontrolowane

ogrzewanie dowolnego cukru.

Cukier catkowity w przeliczeniu
na sacharoze

13.2.2

Dekstroza

Dekstroze uzyskuje si¢ w wyniku hydrolizy
skrobi; sklada si¢ z oczyszczonej, skrystalizo-
wanej glukozy, z woda krystalizacyjna lub
bez.

13.2.3

Fruktoza

Fruktoza jako oczyszczony krystaliczny pro-
szek. Uzyskuje si¢ ja z glukozy w syropie glu-
kozowym z wykorzystaniem izomerazy glu-
kozy oraz w wyniku inwersji sacharozy.

13.2.4

Syrop glukozowy

Syrop glukozowy jest oczyszczonym i zatezo-
nym wodnym roztworem sacharydéw odzy-
wezych uzyskiwanych w wyniku hydrolizy ze
skrobi. Moze by¢ suszony.

Wilgotnos¢, jezeli > 30 %

13.2.5

Melasa glukozowa

Produkt wytwarzany podczas procesu rafino-
wania syropow glukozowych.

Cukier catkowity w przeliczeniu
na sacharoze

13.2.6

Ksyloza

Cukier ekstrahowany z drewna.

13.2.7

Laktuloza

Pélsyntetyczny dwucukier (4-O-D-galaktopira-
nozylo-D-fruktoza) uzyskiwany z laktozy po-
przez izomeryzacje glukozy do fruktozy. Wy-
stepuje w poddanym obrébce termicznej
mleku i przetworach mlecznych.

13.2.8

Glukozamina (chitoza-
mina) (%)

Aminocukier (monosacharyd) bedacy czescig
struktury polisacharydéw chitozanu i chityny.
Wytwarzany w drodze hydrolizy szkieletow
zewnetrznych skorupiakéw i innych stawono-
gbéw lub fermentacji ziarna, np. kukurydzy
CZy pSZenicy.

S4d lub potas, zaleznie od przy-
padku

13.2.9

Ksylooligosacharydy

Lancuchy czasteczek ksylozy polaczonych
wigzaniami p1-4 o stopniu polimeryzacji od
2 do 10, wytwarzane w wyniku enzymatycz-
nej hydrolizy réznych substratéw bogatych
w hemiceluloze.

Wilgotnos¢, jezeli > 5 %

13.2.10

Glukooligoacharydy

Produkt uzyskiwany w drodze fermentacji
albo hydrolizy lub fizycznej obrébki cieplnej
polimeréw glukozy, glukozy, sacharozy i mal-
tozy.

Wilgotnos¢, jezeli > 28 %

13.3.1

Skrobia ()

Skrobia.

Skrobia

13.3.2

Skrobia (?), wstepnie Ze-
lowana

Produkt skladajacy si¢ ze skrobi ekspandowa-
nej w wyniku obrébki cieplnej.

Skrobia

13.3.3

Mieszanka skrobi (2)

Produkt skladajacy si¢ z wystepujacej natural-
nie lub modyfikowanej skrobi spozywczej
uzyskiwanej z réznych Zrédel botanicznych.

Skrobia
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Numer Nazwa Opis Obowigzkowa deklaracja
13.3.4 | Makuch z hydrolizatéw | Produkt filtracji roztworu z hydrolizy skrobi, | Wilgotnos¢, jezeli < 25 % lub

skrobi (?) zawierajacy: bialko, skrobig, polisacharydy, | > 45 %
t1qszcze, oleje i pomocnicze materialy filtra- Jezeli wilgotnosé < 25 %:
cyjne (np. ziemia okrzemkowa, widkno
drzewne)' — TMSZCZ SurOWy
— Bialko surowe
13.3.5 | Dekstryna Dekstryna to skrobia poddana czgSciowej
hydrolizie kwasowe;.
13.3.6 | Maltodekstryna Maltodekstryna to skrobia poddana czeicio-
wej hydrolizie.
13.4.1 | Polidekstroza Przypadkowo powigzany polimer blokowy
glukozy wytwarzany w wyniku termicznej po-
limeryzacji D-glukozy.
13.5.1 | Alkohole polihydroksy- | Produkt uzyskiwany w drodze uwodornienia
lowe [poliole] lub fermentacji, skladajacy si¢ ze zredukowa-
nych mono-, dwu- lub oligosacharydéw, lub
polisacharydéw.
13.5.2 | Izomalt Alkohol cukrowy uzyskiwany z sacharozy po
enzymatycznej konwersji i uwodornieniu.
13.5.3 | Mannitol Produkt uzyskiwany w drodze uwodornienia
lub fermentacji, skladajacy sie ze zredukowa-
nej glukozy lub fruktozy.
13.5.4 | Ksylitol Produkt uzyskiwany w drodze uwodornienia
i fermentacji ksylozy.
13.5.5 | Sorbitol Produkt uzyskiwany w drodze uwodornienia
glukozy.
13.6.1 | Kwasne oleje z rafinacji | Produkt uzyskiwany podczas usuwania kwa- | Tluszcz surowy
chemicznej (%) §(’?w z olejow lqb tluszczéw pochodzenia ro- Wilgotnos¢, jezeli > 1 %
Slinnego lub zwierzecego przy pomocy zasad,
a nastepnie zakwaszania poprzez rozdzielanie
fazy wodnej, zawierajacy wolne kwasy tlusz-
czowe, oleje lub tluszcze oraz naturalne
skladniki ziaren, owocéw lub tkanek zwierze-
cych, takie jak mono- i dwuglicerydy, surowa
lecytyna i wiékno.
13.6.2 | Kwasy tluszczowe estry- | Glicerydy uzyskiwane w drodze estryfikacji | Wilgotno$¢, jezeli > 1 %
fikowane glicerolem () kWasqw tl’lilszcz?vs./ych ghcerolfzm. Moga za- | 11,607 surowy
wiera¢ maksymalnie 50 ppm niklu z uwodor-
niania. Nikiel, jezeli > 20 ppm
13.6.3 | Mono-, dwu- i tréjglice- | Produkt zawierajacy mieszaning mono-, dwu- | Tuszcz surowy

rydy kwasow tluszczo-
wych (9

i tréjestrow glicerolu i kwaséw tluszczowych.

Moze zawiera¢ niewielkie ilosci wolnych kwa-
sow tluszczowych i glicerolu.

Moze zawiera¢ maksymalnie 50 ppm niklu
z uwodorniania.

Nikiel, jezeli > 20 ppm
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13.6.4 | Sole kwaséw tluszczo- | Produkt uzyskiwany w drodze reakcji kwaséw | Ttuszcz surowy (po hydrolizie)

wych (4) tluszczowych  zawierajacych  co  najmniej | wilootnosé
cztery atomy wegla z wodorotlenkami, tlen- g
kami lub solami wapnia, magnezu, sodu lub | Ca lub Na lub K lub Mg (sto-
potasu. sownie do przypadku)
Moze zawieraé maksymalnie 50 ppm niklu | Nikiel, jezeli > 20 ppm
z uwodorniania.
13.6.5 | Destylaty kwasow tlusz- | Produkt uzyskiwany podczas usuwania kwa- | Tuszcz surowy
czowygh z rafinagji fi- SOW 2 olejow lu.b tluszczéw pochodzenia 10- | Wilgotnosé, jezeli > 1 %
zycznej (%) Slinnego lub zwierzecego w drodze destylacji,
zawierajagcy wolne kwasy tluszczowe, oleje
lub tluszcze oraz naturalne skladniki ziaren,
owocéw lub tkanek zwierzecych, takie jak
mono- i dwuglicerydy, sterole i tokoferole.
13.6.6 | Surowe kwasy tlusz- Produkt uzyskiwany w drodze hydrolizy ole- | Tluszcz surowy
czowe z hydrolizy (?) jow/thuszczoéw. Z definicji. zawiera  surowe Wilgotnos¢, jezeli > 1 %
kwasy tluszczowe C,~C,,, alifatyczne, liniowe, | ~ "
monokarboksylowe, nasycone i nienasycone. | Nikiel, jezeli > 20 ppm
Moze zawiera¢ maksymalnie 50 ppm niklu
z uwodorniania.
13.6.7 | Czyste, destylowane Produkt uzyskiwany w drodze destylacji suro- | Tluszcz surowy
kwgsy tluszczowe z hyd- y{ych kwaS(,’)w t}uszczowych z hydroli;y .ole— Wilgotnosé, jezeli > 1 %
rolizy (%) jow|tluszczéw, ewentualnie z uwodornianiem. | ~ =
Z definicji zawiera czyste, destylowane kwasy | Nikiel, jezeli > 20 ppm
tluszczowe C,—C,,, alifatyczne, liniowe, mo-
nokarboksylowe, nasycone i nienasycone.
Moze zawieral maksymalnie 50 ppm niklu
z uwodorniania.
13.6.8 | Sopstok (?) Produkt uzyskiwany podczas usuwania kwa- | Wilgotno$é, jezeli < 40 oraz
sow z olejow lub tluszczéw rodlinnych przez | > 50 %
1zaslt(osowanioe wodnego rogtv&iolr)u wodorot- | . 1.b Na lub K lub Mg, sto-
enku wapnia, magnezu, sodu lub potasu, za- | ¢ nie do przypadku
wierajacy sole kwasow tluszczowych, oleje
lub tluszcze oraz naturalne skladniki ziaren,
owocow lub tkanek zwierzecych, takie jak
mono- 1 dwuglicerydy, surowa lecytyna
i wlékno.
13.6.9 | Mono- i dwuglicerydy | Mono- i dwuglicerydy kwasow tluszczowych | Tluszcz surowy
kwasow tluszczowych | zawierajacych co najmniej cztery atomy
estryfikowane kwasami | wegla, estryfikowane kwasami organicznymi.
organicznymi (¥) (°)
13.6.10 | Estry sacharozy i kwa- | Estry sacharozy i kwaséw tluszczowych. Cukier catkowity w przeliczeniu
sow thuszczowych (¥) na sacharoze
Thuszcz surowy
13.6.11 | Sacharoglicerydy kwa- | Mieszanina estréw sacharozy oraz mono- | Cukier catkowity w przeliczeniu
sow tluszczowych (%) i dwuglicerydéw kwaséw tluszczowych. na sacharozg
Thuszcz surowy
13.6.12 | Palmitoiloglukozamina | Lipidowy zwigzek organiczny wystepujacy | Wilgotnos¢, jezeli > 2 %,

w korzeniach wielu rodlin, w szczeg6lnosci
w korzeniach wigkszosci roslin straczkowych.
Jest on wytwarzany w drodze acylacji D-glu-
kozaminy kwasem palmitynowym. Moze za-
wiera¢ maksymalnie 0,5 % acetonu.

ttuszcz surowy
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13.6.13

Sole mleczanéw kwa-
s6w tluszczowych

Nieglicerydowe estry kwaséw tluszczowych.
Produktem moze by¢ wapniowa, magnezowa,
sodowa lub potasowa sol kwaséw tluszczo-
wych estryfikowanych kwasem mlekowym.
Moze zawieraé sole wolnych kwaséw tlusz-
czowych i kwas mlekowy.

Tluszcz surowy
Wilgotnos¢, jezeli > 1 %
Nikiel, jezeli > 20 ppm

Ca lub Na lub K lub Mg, sto-
sownie do przypadku

13.8.1

Gliceryna, surowa

[glicerol, surowy]

Produkt uboczny uzyskiwany:

— w drodze oleochemicznego rozszczepiania
olejéw(tluszczéw w celu otrzymania kwa-
sow tluszczowych i stodkiej wody, a na-
stepnie zatgzania stodkiej wody w celu
otrzymania surowego glicerolu lub trans-
estryfikacji (moze zawiera¢ maksymalnie
0,5 % metanolu) naturalnych olejow/ttusz-
czOw w celu otrzymania estréw metylo-
wych kwasu tluszczowego i stodkiej wody,
a nastgpnie zatezania stodkiej wody
w celu otrzymania surowego glicerolu,

— w procesie wytwarzania biodiesla (metylo-
wych lub etylowych estréw kwasow tlusz-
czowych), w drodze transestryfikacji ole-
jow i tluszczéw  nieokreslonego
pochodzenia roélinnego i zwierzgcego.
W glicerynie moga pozosta¢ sole mine-
ralne i organiczne (maksymalnie 7,5 %).

Moze zawieraé maksymalnie 0,5 % metanolu
i maksymalnie 4 % substancji organicznych
niezawierajgcych glicerolu, obejmujgcych estry
metylowe kwaséw tluszczowych, estry ety-
lowe kwaséw tluszczowych, wolne kwasy
ttuszczowe i glicerydy,

— w drodze zmydlania olejow/ttuszczéw po-
chodzenia roslinnego lub zwierzecego,
zwykle zasadami/ziemia alkaliczna, w celu
otrzymania mydta.

Moze zawiera¢ maksymalnie 50 ppm niklu
z uwodorniania.

Glicerol

Potas, jezeli > 1,5 %
S6d, jezeli > 1,5 %
Nikiel, jezeli > 20 ppm

13.8.2

Gliceryna

[glicerol]

Produkt uzyskiwany:

— w drodze oleochemicznego procesu a)
rozszczepiania olejow(tluszczéw, a nastep-
nie zatezania stodkiej wody i rafinacji
przez destylacje (zob. cze$¢ B glosariusza
proceséw, pozycja 20) lub w procesie wy-
miany jonowej; b) transestryfikacji natural-
nych olejow/ttuszczéw w celu otrzymania
estrow metylowych kwasow tluszczowych
i surowej stodkiej wody, a nastepnie zate-
zania stodkiej wody w celu otrzymania su-
rowego glicerolu i rafinacji przez destyla-
cje lub w procesie wymiany jonowej,

— w procesie wytwarzania biodiesla (metylo-
wych lub etylowych estréw kwasow tlusz-
czowych), w drodze transestryfikacji ole-
jow 1 tluszczéw  nieokreslonego
pochodzenia roslinnego i zwierzgcego,
a nastepnie rafinacji gliceryny. Minimalna
zawarto$¢ glicerolu: 99 % w suchej masie,

Glicerol, jezeli < 99 % w suchej
masie

Séd, jezeli > 0,1 %
Potas, jezeli > 0,1 %

Nikiel, jezeli > 20 ppm
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— w drodze zmydlania olejow|ttuszczéw po-
chodzenia roslinnego lub zwierzgcego,
zwykle zasadami/ziemia alkaliczna, w celu
otrzymania mydla, a nastgpnie rafinacji
surowego glicerolu i destylacji.

Moze zawiera¢ maksymalnie 50 ppm niklu
z uwodorniania.

13.9.1

Dimetylosulfon

Organiczny zwiazek siarki ((CH,),SO,) uzyski-
wany w drodze syntezy chemicznej, iden-
tyczny z naturalnie wystepujacym zrodlem
w roélinach.

Siarka

13.10.1

Torf

Produkt naturalnego rozkladu roslin (gtéwnie
torfowcéw) w Srodowisku beztlenowym i oli-
gotroficznym.

Wibkno surowe

13.10.2

Leonardyt

Produkt bedacy naturalnie wystepujacym
kompleksem mineralnym weglowodoréw fe-
nolowych, zwany réwniez humatem, pocho-
dzacy z rozkladu materii organicznej na prze-
strzeni milionow lat.

Wibkno surowe

13.11.1

Glikol propylenowy
[1,2-propanodiol] [pro-
pano-1,2,-diol]

Zwigzek organiczny (diol lub podwéjny alko-
hol) o wzorze C;H,0,. Lepki stodkawy plyn,
higroskopijny i mieszalny z woda, acetonem
i chloroformem. Moze zawiera¢ maksymalnie
0,3 % glikolu propylenowego.

13.11.2

Monoestry glikolu pro-
pylenowego i kwaséw
thuszczowych (%)

Monoestry glikolu propylenowego i kwasow
tluszczowych, same lub w mieszaninie z dies-
trami.

Glikol propylenowy

Thuszcz surowy

13.12.1

Kwas hialuronowy

Glukozaminoglukan (polisacharyd) z powta-
rzajgcymi si¢ jednostkami skladajacymi sie
z jednego aminocukru (N-acetylo-D-glukoza-
miny) oraz kwasu D-glukuronowego, obecny
w skorze, mazi stawowej i pgpowinie, produ-
kowany na przyklad z tkanek zwierzecych lub
poprzez fermentacje bakteryjna.

S6d lub potas, zaleznie od przy-
padku

13.12.2

Siarczan chondroityny

Produkt uzyskiwany w drodze ekstrakeji ze
Sciegien, kosci i innych tkanek zwierzecych
zawierajgcych  chrzastki i miekkie tkanki
faczne.

Séd

13.12.3

Kwas glukonowy

Kwas glukonowy (C,H,,0,), rozpuszczalny
w wodzie kwas organiczny o pKa 3,7, o bar-
wie jasnej przechodzacej w brazowg. W po-
staci cieklej minimalna zawarto$¢ kwasu glu-
konowego wynosi 50 %. Wytwarzany
w drodze fermentacji mikrobiologicznej sy-
ropu glukozowego lub jako produkt uboczny
wytwarzania spozywczego laktonu kwasu glu-
konowego.

Kwas glukonowy

PRy

N

Nazwe nalezy uzupelni¢ nazwa owocu, warzywa, rosliny, przyprawy korzennej lub ziotowej stosownie do przypadku.
Nazwe nalezy uzupelni¢ wskazaniem pochodzenia botanicznego.
Nazwe nalezy uzupelni¢ wskazaniem pochodzenia botanicznego lub zwierzecego.

Nazwe nalezy zmieni¢ lub uzupelni¢ w celu okreslenia zastosowanych kwasow tluszczowych.

Nazwe nalezy zmieni¢ lub uzupelni¢ w celu okreslenia kwasu organicznego.
Nazwe nalezy uzupelni¢ okresleniem ,z tkanek zwierzgcych” lub ,z fermentacji” stosownie do przypadku.”
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