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II

(Akty o charakterze nieustawodawczym)

ROZPORZADZENIA

ROZPORZADZENIE KOMISJI (UE) 2017/1495
z dnia 23 sierpnia 2017 r.

zmieniajagce rozporzadzenie (WE) nr 2073/2005 w odniesieniu do Campylobacter w tuszach
brojleréw

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajac Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajgc rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.
w sprawie higieny Srodkéw spozywczych ('), w szczegdlnosci jego art. 4 ust. 4,

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

(1) W rozporzadzeniu Komisji (WE) nr 2073/2005 (3 ustanowiono kryteria mikrobiologiczne dotyczace niektérych
mikroorganizméw oraz przepisy wykonawcze obowigzujace podmioty prowadzace przedsigbiorstwo spozywcze
w odniesieniu do ogdlnych i szczegétowych zasad higieny dla Srodkéw spozywezych, o ktérych mowa w art. 4
rozporzadzenia (WE) nr 852/2004.

(2) W szczegbélnosci w rozporzadzeniu Komisji (WE) nr 2073/2005 ustanowiono kryteria higieny procesu
okreslajace wskaznikowe wartosci zanieczyszczenia, po przekroczeniu ktérych konieczne sg dziatania naprawcze
w celu utrzymania higieny procesu na poziomie zgodnym z prawem zywno$ciowym.

(3) W ,Sprawozdaniu podsumowujgcym Unii Europejskiej w sprawie tendencji dotyczacych choréb odzwierzecych,
odzwierzecych czynnikéw chorobotwércezych i ognisk przenoszonych przez zywnos¢ oraz ich Zrédet w 2015 r.”
(European Union summary report on trends and sources of zoonoses, zoonotic agents and food-borne outbreaks
in 2015) (°) opublikowanym przez Europejski Urzad ds. Bezpieczenistwa Zywnosci (EFSA) i Europejskie Centrum
ds. Zapobiegania i Kontroli Choréb (ECDC) stwierdza si¢, Ze kampylobakterioza stanowi najczesciej zglaszana
chorobe u ludzi przenoszong przez zywno$¢ w Unii z okoto 230 000 przypadkéw zglaszanymi rocznie.

(4) W 2010 r. EFSA opublikowala analiz¢ badania podstawowego dotyczacego wystgpowania Campylobacter
w partiach i tuszach brojleréw (). Badanie podstawowe przeprowadzono w 2008 r. na poziomie rzeZni, aby
uzyska¢ poréwnywalne dane na temat czestoSci wystgpowania Campylobacter i poziomu zanieczyszczenia
brojleréw w Unii. EFSA stwierdzila, ze tusze brojleréw sa zanieczyszczone Srednio w 75,8 %, przy czym
wystepuja znaczne roznice miedzy panstwami cztonkowskimi i rzeZniami.

(5)  Zgodnie z opinig naukowg EFSA w sprawie ryzyka wystapienia kampylobakteriozy u ludzi zwigzanego z migsem
brojleréw (°), opublikowang w 2010 r., dotykanie, obrébka i spozycie migsa brojlerow moze by¢ przyczyna
20-30 % przypadkéw kampylobakteriozy u ludzi, natomiast 50-80 % zakazen moze pochodzi¢ od kurczat
stanowigcych rezerwuar.

(6) W opinii naukowej EFSA na temat opcji kontroli Campylobacter w taficuchu produkcji migsa drobiowego, opubli-
kowanej w 2011 r. () wskazuje si¢ szereg opcji kontroli zaréwno w gospodarstwach, jak i w rzezniach

() Dz.U.L1397 30.4.2004,s. 1.

() Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 20732005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriéw mikrobiologicznych dotyczacych Srodkéw
spozywczych (Dz.U.L 338 2 22.12.2005, 5. 1).

Dziennik EFSA 2016; 14(12):4634.

Dziennik EFSA 2010; 8(03):1503).

Dziennik EFSA 2010: 8(1): 1437.

Dziennik EFSA 2011; 9(4): 2105.
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i oszacowuje ich wplyw na zmniejszenie liczby przypadkéw u ludzi, w tym wprowadzenie kryterium higieny
procesu w odniesieniu do Campylobacter. EFSA ocenia, ze zmniejszenie zagrozenia dla zdrowia publicznego
zwigzanego ze spozyciem migsa brojleréw o wigcej niz 50 % mozna by osiagnaé, gdyby tusze byly zgodne
z limitem 1 000 jtk/g i podkresla, Ze istnieja znaczne réznice w poziomie zanieczyszczenia migdzy probkami
skéry piersi i probkami skory szyi.

(7)  EFSA opublikowala takze w 2012 r. opini¢ naukowa dotyczaca zagrozen dla zdrowia publicznego, ktére powinny
by¢ przedmiotem inspekcji migsa drobiowego, w ktdrej stwierdza, ze Campylobacter ma duze znaczenie dla
zdrowia publicznego (') oraz zaleca dostosowanie obecnych metod kontroli tusz drobiowych w celu uwzgled-
nienia Campylobacter. W szczeg6lnosci EFSA proponuje wprowadzenie kryterium higieny procesu w odniesieniu
do Campylobacter na tuszach brojlerdw.

(8) W oparciu o opinie EFSA z 2010 i 2011 r. Komisja zlecila przeprowadzenie analizy kosztéw i korzysci
wynikajacych z wprowadzenia okreslonych $rodkéw kontroli dotyczacych ograniczenia wystepowania Campylo-
bacter w migsie brojleréw na réznych etapach fancucha zywnosciowego (?). Gléwny wniosek z tej analizy
kosztéw i korzysci jest taki, ze ustalenie kryterium higieny procesu dla Campylobacter w tuszach brojleréw
zapewniloby jedng z najlepszych réwnowag miedzy ograniczeniem wystgpowania kampylobakteriozy u ludzi
wywolanej spozyciem migsa drobiowego a konsekwencjami gospodarczymi stosowania tego kryterium.

(9)  To kryterium higieny procesu dotyczace bakterii Campylobacter w tuszach brojleréw ma na celu kontrole zanieczy-
szczenia tusz podczas procesu uboju. Ponadto w celu zapewnienia podejscia obejmujacego caly tancuch zgodnie
z zaleceniem zawartym w opinii EFSA w sprawie opcji kontroli w odniesieniu do Campylobacter $rodki kontroli
nalezy réwniez uwzgledni¢ na poziomie gospodarstwa.

(10)  Kontrola Campylobacter jest w dalszym ciggu trudnym zadaniem, poniewaz wydaje si¢, ze zakazenie wertykalne
nie jest istotnym czynnikiem ryzyka, a zasadnicze znaczenie ma skuteczno$¢ Srodkow bezpieczenstwa
biologicznego w zwalczaniu Campylobacter u brojleréw. Nalezy zatem rozwazy¢ wprowadzenie podejicia ,krok po
kroku”, stopniowo zaostrzajacego kryteria higieny procesu. Niemniej jednak, aby zachowal taki sam poziom
ochrony w panstwach czlonkowskich, w ktérych osiagnigto juz taki poziom ochrony, art. 5 ust. 5 rozporzadzenia
(WE) nr 2073/2005 przewiduje wystarczajaca mozliwo$¢ stosowania surowszego kryterium higieny procesu,
poniewaz to alternatywne kryterium przewiduje gwarancje co najmniej réwnowazne kryterium odniesienia
okreslonemu w rozporzadzeniu (WE) nr 2073/2005.

(11) W celu zmniejszenia obcigzen administracyjnych dla podmiotéw prowadzacych przedsigbiorstwa spozywcze plan
pobierania probek dla kryterium dotyczacego Campylobacter powinien si¢ opieral na tym samym podejsciu co
w przypadku kryterium higieny procesu okreslonego dla salmonelli w tuszach drobiowych. Te same prébki skory
szyi stosowane do badania zgodnosci z kryterium higieny procesu dla salmonelli w tuszach drobiowych moga
by¢ zatem wykorzystywane do analiz dotyczacych Campylobacter.

(12) Miedzynarodowa norma EN ISO 10272-2 zawiera opis horyzontalnej metody oznaczenia liczby bakterii Campylo-
bacter w zywnosci i w paszy dla zwierzat. Nalezy zatem przyjac ja jako metodg referencyjng dla weryfikacji
zgodnosci z kryterium dla Campylobacter w tuszach drobiowych.

(13) Nalezy odroczy¢ termin rozpoczgcia stosowania niniejszego rozporzadzenia, aby daé wystarczajaco duzo czasu
podmiotom prowadzacym przedsigbiorstwa spozywcze na dostosowanie swoich obecnych praktyk do nowych
wymogéw oraz umozliwi¢ laboratoriom przeprowadzajacym analizy dotyczace Campylobacter wdrozenie nowych
metod badan okre§lonych w niniejszym rozporzadzeniu.

(14) Nalezy zatem odpowiednio zmieni¢ rozporzadzenie (WE) nr 2073/2005.

(15) Srodki przewidziane w niniejszym rozporzadzeniu sg zgodne z opinig Stalego Komitetu ds. Roélin, Zwierzat,
Zywnodci i Pasz.

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1

Zalacznik T do rozporzadzenia (WE) nr 2073/2005 zostaje zmieniony zgodnie z zalacznikiem do niniejszego rozporza-
dzenia.

() Dziennik EFSA 2012; 10(6):2741.
() https:|/ec.europa.eu/food|sites/food/files/safety/docs/biosafety_food-borne-disease_campy_cost-bene-analy.pdf


https://ec.europa.eu/food/sites/food/files/safety/docs/biosafety_food-borne-disease_campy_cost-bene-analy.pdf
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Artykut 2

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie dwudziestego dnia po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii
Europejskiej.

Niniejsze rozporzadzenie stosuje si¢ od dnia 1 stycznia 2018 r.

Niniejsze rozporzadzenie wiaze w calosci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich
panstwach cztonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli dnia 23 sierpnia 2017 r.

W imieniu Komisji
Jean-Claude JUNCKER

Przewodniczgcy
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ZAELACZNIK

W zalaczniku I do rozporzadzenia (WE) nr 2073/2005 wprowadza si¢ nastepujace zmiany:

1) w rozdziale 2 w pkt 2.1 wprowadza si¢ nast¢pujace zmiany:

a) w tabeli wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:

(i) dodaje si¢ wiersz 2.1.9 w brzmieniu:

Plan pobierania Limity
Rodzaj zywnosci Mikroorga- probek Referencyjna. Etap stosowania Dzialanie w Wypadkt} r}ieza—
nizmy metoda badania kryterium dowalajacych wynikow
n c m| M
,2.1.9 Tusze Campylobacter | 50 () | ¢ =20 1000 | ENISO 10272-2 | Tusze po Poprawa higieny uboju,
brojler6w | spp. od jtk/g schlodzeniu przeglad $rodkéw kontrol-
1.1.2020 nych procesu, pochodzenia
c=15 zwierzgt i Srodkéw bezpie-
’ czenstwa  biologicznego
0d w gospodarstwach pocho-
1.1.2025 dzenia”
c=10

(ii) przypis 2 otrzymuje brzmienie:
() Dlapkt 2.1.3-2.1.5i 2.1.9 m = M.;
b) pod nagléwkiem ,Interpretacja wynikéw badan” dodaje si¢ tekst w brzmieniu:
,Campylobacter spp. w tuszach drobiowych brojlerow:
— jako§¢ zadowalajaca, jesli nie wiecej niz c/n wartosci jest > m,
— jako$¢ niezadowalajaca, jesli wigcej niz c/n wartosci jest > m.”;

w rozdziale 3 sekcja 3.2 otrzymuje brzmienie:

»3.2. Pobieranie prébek do badasi bakteriologicznych w rzezniach i na terenie zakladéw produkujgcych migso mielone, surowe
wyroby migsne, migso mechanicznie odkostnione i Swieze migso.

Zasady pobierania probek z tusz wolowych, wieprzowych, baranich, kozich

i konskich

Niszczace i nieniszczace metody pobierania probek, wybér miejsc ich pobierania oraz zasady przechowywania
i transportu prébek sa okreslone w normie ISO 17604.

Podczas kazdej sesji pobiera si¢ losowo probki z pigciu tusz. Przy wyborze miejsc pobierania probek nalezy bra¢ pod
uwage technologie uboju stosowang w kazdym zakladzie.

W celu badania obecnosci Enterobacteriaceae oraz liczby bakterii tlenowych pobiera si¢ probki z czterech miejsc kazdej
tuszy. W przypadku metody niszczacej pobiera si¢ cztery probki tkanki o lacznej powierzchni 20 cm?. Przy
stosowaniu do tego celu metody nieniszczacej powierzchnia pobierania prébek powinna obejmowal co najmniej
100 cm? na kazde miejsce pobierania prébek (dla tusz malych przezuwaczy — 50 cm?).

Pobieranie prébek do badaii na obecno$¢ salmonelli odbywa si¢ metodg gabki Sciernej. Nalezy wybral obszary
najbardziej narazone na zanieczyszczenie. Laczna powierzchnia pobierania prébek musi obejmowad co najmniej
400 cm?.

Prébki pobrane z réznych miejsc tuszy nalezy polaczy¢ przed badaniem.

Zasady pobierania prébek z tusz drobiowych i §wiezego migsa drobiowego

RzeZnie pobierajg probki skory szyi z calych tusz drobiowych do badan na obecno$¢ salmonelli i Campylobacter.
Zaklady rozbioru lub przetwérstwa inne niz przylegle do rzezni i prowadzgce rozbidr i przetwérstwo migsa jedynie
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z tej rzezni réwniez pobieraja probki do badan na obecno$¢ salmonelli. Powinny przy tym pobieral je przede
wszystkim ze skéry szyi calych tusz drobiowych, jezeli dostgpne, zapewniajac jednak takze objecie analiza porcji
migsa drobiowego ze skorg lub bez skory albo tylko z niewielkg iloscig skory, a wybér ten jest oparty na analizie
ryzyka.

RzeZnie obejmuja swoimi planami pobierania probek tusze drobiowe ze stad o nieznanym statusie pod wzgledem
salmonelli lub o znanym statusie dodatnim dla Salmonella Enteritidis lub Salmonella Typhimurium.

Podczas badania pod katem kryteriéw higieny procesu, ustanowionych w wierszach 2.1.5 i 2.1.9 rozdzialu 2 dla
salmonelli i Campylobacter w tuszach drobiowych w rzezniach, je$li badania na obecno$¢ salmonelli i Campylobacter
przeprowadza si¢ w tym samym laboratorium, pobiera si¢ losowo prébki skory szyi z co najmniej 15 tusz
drobiowych po schlodzeniu podczas kazdej sesji pobierania probek. Probki skéry szyi z co najmniej trzech tusz
drobiowych z tego samego stada pochodzenia laczy si¢ przed badaniem w jedng prébke o masie 26 g. W ten sposéb
otrzymuje si¢ prébki skory szyi z ostatecznych probek o masie 5 x 26 g (material do analizy musi mie¢ mas¢ 26 g,
aby mozna bylo przeprowadzi¢ badanie wykrywajace réwnoczesnie salmonelle i Campylobacter z tej samej probki). Po
pobraniu probki musza by¢ przechowywane i przewozone do laboratorium w temperaturze nie nizszej niz 1 °C i nie
wyzszej niz 8 °C, a okres miedzy pobraniem probek i badaniem na obecno$¢ Campylobacter musi by¢ krétszy niz
48 godzin, w celu zapewnienia utrzymania integralnosci probki. Probki, ktore osiagnely temperature 0 °C nie moga
by¢ uzyte w celu sprawdzenia zgodnosci z kryterium dotyczacym Campylobacter. Probki o masie 5 x 26 g stosuje si¢
do weryfikacji zgodnosci z kryteriami higieny procesu ustanowionymi w wierszach 2.1.5 i 2.1.9 rozdziatu 2 oraz
kryterium bezpieczeistwa zywnosci, ustanowionym w wierszu 1.28 rozdzialu 1. W celu przygotowania
w laboratorium zawiesiny pierwotnej material do analizy o masie 26 g umieszcza si¢ w dziewigciu pojemnikach
(kazdy o objetosci 234 ml) wypelnionych roztworem zbuforowanej wody peptonowej (BPW).Przed dodaniem BPW
nalezy ogrza¢ do temperatury pokojowej. Mieszanina pozostaje w Stomacherze lub Pulsifierze przez okolo jedna
minute. Nalezy unikaé spieniania poprzez usunigcie powietrza ze Stomachera, na ile to mozliwe. 10 ml (~1 g)
zawiesiny pierwotnej przenosi si¢ do pustej jalowej probéwki a 1 ml z 10 ml uzywa si¢ do oznaczenia liczby
Campylobacter na plytkach selektywnego podtoza. Pozostalo$¢ zawiesiny pierwotnej (250 ml ~ 25 g) wykorzystuje si¢
do wykrywania salmonelli.

Podczas badania pod katem kryteriéw higieny procesu, ustanowionych w wierszach 2.1.5 i 2.1.9 rozdzialu 2 dla
salmonelli i Campylobacter w tuszach drobiowych w rzezniach, jesli badania na obecno$¢ salmonelli i Campylobacter
przeprowadza si¢ w dwdch réznych laboratoriach, pobiera si¢ losowo probki skéry szyi z co najmniej 20 tusz
drobiowych po schlodzeniu podczas kazdej sesji pobierania probek. Probki skéry szyi z co najmniej czterech tusz
drobiowych z tego samego stada pochodzenia faczy si¢ przed badaniem w jedng probke o masie 35 g. W ten sposéb
otrzymuje si¢ probki skory szyi z probek o masie 5 x 35 g, ktore z kolei sa dzielone w celu uzyskania ostatecznych
probek o masie 5 x 25 g (do badania na obecnos¢ salmonelli) i ostatecznych prébek o masie 5 x 10 ¢ (do badania
na obecno$¢ Campylobacter). Po pobraniu probki musza by¢ przechowywane i przewozone do laboratorium
w temperaturze nie nizszej niz 1 °C i nie wyzszej niz 8 °C, a okres miedzy pobraniem probek i badaniem na
obecno$¢ Campylobacter musi by¢ krétszy niz 48 godzin, w celu zapewnienia utrzymania integralnosci prébki. Probki,
ktére osiggnely temperature 0 °C, nie mogg by¢ uzyte w celu sprawdzenia zgodnosci z kryterium dotyczacym
Campylobacter. Probki o masie 5 x 25 g stosuje si¢ do weryfikacji zgodnosci z kryteriami higieny procesu ustano-
wionymi w wierszu 2.1.5 rozdzialu 2 oraz kryterium bezpieczefistwa zywnosci, ustanowionym w wierszu 1.28
rozdzialu 1. Ostateczne probki o masie 5 x 10 g stosuje si¢ takze do weryfikacji zgodnosci z kryterium higieny
procesu ustanowionym w wierszu 2.1.9 rozdzialu 2.

Na potrzeby badan na obecnos¢ salmonelli w $wiezym migsie drobiowym innym niz tusze drobiowe pobiera si¢ pieé
probek o masie co najmniej 25 g z tej samej partii. Probka pobrana z porcji migsa drobiowego ze skorg zawiera
skére i cienkg warstwe mig$nia, jezeli iloS¢ skory jest niewystarczajaca do stworzenia probki. Probka pobrana z porgji
migsa drobiowego bez skory lub tylko z niewielkg iloscig skory zawiera cienka warstwe lub warstwy migéni dodane
do obecnej skory, aby stworzy¢ probke wystarczajacej wielkoSci. Warstwy migsa pobiera si¢ w sposéb obejmujacy
najwiekszg mozliwg powierzchni¢ migsa.

Wytyczne dotyczace pobierania probek

Bardziej szczegbtowe wytyczne do pobierania probek z tusz, szczegdlnie w odniesieniu do miejsc pobierania prébek,
moga by¢ zawarte w wytycznych dobrej praktyki, o ktérych mowa w art. 7 rozporzadzenia (WE) nr 852/2004.

Czestotliwo§¢ pobierania prébek tusz, migsa mielonego, surowych wyrobéw
miesnych, migsa mechanicznie odkostnionego i §wiezego migsa drobiowego

Przedsigbiorstwa sektora spozywczego prowadzace rzeznie lub zaklady produkujgce migso mielone, surowe wyroby
migsne, migso mechanicznie odkostnione lub $wieze migso drobiowe pobierajg prébki do analizy mikrobiologicznej
co najmniej raz w tygodniu. Dzien pobierania prébek powinien by¢ zmieniany co tydzien, tak aby zapewnié
pobieranie w kazdym dniu tygodnia.
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W przypadku pobierania prébek migsa mielonego i surowych wyrobéw miesnych dla badania obecnosci E. coli
i liczby bakterii tlenowych oraz w przypadku pobierania prébek z tusz dla badania obecnosci Enterobacteriaceae
i liczby bakterii tlenowych czestotliwos¢ badania probek moze by¢ zmniejszona do jednego razu na dwa tygodnie,
jezeli w ciagu szesciu kolejnych tygodni uzyska si¢ zadowalajace wyniki.

W przypadku pobierania prébek migsa mielonego, surowych wyrobéw miesnych, tusz i $wiezego migsa drobiowego
do analizy obecnosci salmonelli czgstotliwo$¢ pobierania probek moze by¢ zmniejszona do jednego razu na dwa
tygodnie, jezeli w ciagu 30 kolejnych tygodni uzyska si¢ zadowalajace wyniki. Czestotliwo$¢ pobierania probek do
badaii na obecno$¢ salmonelli mozna réwniez zmniejszy¢, jesli stosowany jest krajowy lub regionalny program
kontroli salmonelli, obejmujacy badanie mogace zastapi¢ procedure pobierania prébek opisang w niniejszym
akapicie. Dalsze zmniejszenie czestotliwoci pobierania probek jest mozliwe, o ile w ramach krajowego lub
regionalnego programu kontroli salmonelli zostanie wykazane, ze wystepowanie salmonelli u zwierzat nabywanych
przez dang rzeZnig jest niskie.

W przypadku pobierania probek tusz drobiowych dla badania obecnosci Campylobacter czestotliwo$¢ pobierania
probek moze by¢ zmniejszona do jednego razu na dwa tygodnie, jezeli w ciggu 52 kolejnych tygodni uzyska sie
zadowalajace wyniki. Czgstotliwo$¢ pobierania probek do badan na obecnos¢ Campylobacter mozna zmniejszy¢, jesli
za zgoda wlaSciwego organu stosowany jest krajowy lub regionalny urzedowy lub urzgdowo uznany program
kontroli Campylobacter i jesli program ten obejmuje pobieranie prébek i badania réwnowazne pobieraniu probek
i badaniom wymaganym do sprawdzenia zgodnosci z kryterium higieny procesu ustanowionym w wierszu 2.1.9
rozdzialu 2. Jesli w programie kontroli okreslono niski poziom zanieczyszczenia Campylobacter w stadach, mozliwe
jest dalsze zmniejszenie czestotliwosci pobierania prébek, jezeli ten niski poziom zanieczyszczenia Campylobacter jest
osiggniety przez okres 52 tygodni w gospodarstwach pochodzenia brojleréw nabywanych przez dang rzeZnie.
W przypadku gdy program kontroli daje zadowalajace wyniki przez okreslony okres roku, czestotliwo$¢ analiz
Campylobacter mozna réwniez dostosowa do zmiennosci sezonowej za zgoda wlasciwego organu.

Jednak w przypadkach uzasadnionych na podstawie analizy ryzyka i zgodnie z upowaznieniem wydanym na tej
podstawie przez wlasciwy organ male rzeznie i zaklady produkujgce migso mielone, surowe wyroby migsne i Swieze
migso drobiowe w malych ilosciach moga by¢ zwolnione z obowiazku przestrzegania wyzej opisanych czestotliwosci
pobierania prébek.”.
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