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II

(Akty o charakterze nieustawodawczym)

ROZPORZADZENIA

ROZPORZADZENIE WYKONAWCZE KOMISJI (UE) 2017/ 1595
z dnia 21 wrze$nia 2017 r.

zatwierdzajace zmiane inng niz nieznaczna w specyfikacji nazwy zarejestrowanej w rejestrze
chronionych nazw pochodzenia i chronionych oznaczen geograficznych [Gorgonzola (ChNP)]

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajagc Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajagc rozporzgdzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 z dnia 21 listopada 2012 r.
w sprawie systeméw jakosci produktéw rolnych i srodkéw spozywczych (1), w szczegdlnosci jego art. 52 ust. 3 lit. a),

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

(1)  Zgodnie z art. 53 ust. 1 akapit pierwszy rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012 Komisja rozpatrzyta wniosek Wloch
o zatwierdzenie zmian w specyfikacji chronionej nazwy pochodzenia (dalej: ChNP) ,Gorgonzola” zarejestrowanej
na podstawie rozporzadzenia Komisji (WE) nr 1107/96 ().

(2) Poniewaz przedmiotowe zmiany nie s3 nieznaczne w rozumieniu art. 53 ust. 2 rozporzadzenia (UE)
nr 1151/2012, Komisja opublikowala wniosek o wprowadzenie zmiany w Dzienniku Urzgdowym Unii
Europejskiej () zgodnie z art. 50 ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

(3)  Zmiany dotycza opisu produktu, dowodu pochodzenia, metody produkgji, etykietowania, pakowania oraz
przepisoéw dotyczacych certyfikacji.

(4) W dniu 22 sierpnia 2016 r. Komisja otrzymala powiadomienie o sprzeciwie od Belgii. Powigzane z nim
uzasadnione o$wiadczenie o sprzeciwie zostato przedtozone Komisji w dniu 21 pazdziernika 2016 r.

(5)  Uznajac ten sprzeciw za dopuszczalny pismem z dnia 7 czerwca 2016 r., Komisja wezwata Wlochy i Belgie do
przeprowadzenia w okresie trzech miesiecy odpowiednich konsultacji w celu osiagnigcia porozumienia, zgodnie
z ich procedurami wewnetrznymi.

(6)  Ostateczny termin konsultacji przedtuzono o dodatkowe trzy miesigce.

(7)  Strony osiagnely porozumienie. Wlochy przekazaly Komisji wyniki porozumienia pismem z dnia 5 czerwca
2017 r.

(8)  Belgia wyrazila sprzeciw wobec faktu, iz, wbrew temu, co przewiduje art. 7 ust. 1 lit. €) i g) rozporzadzenia (UE)
nr 1151/2012, we wniosku o wprowadzenie zmiany nie ustanowiono jasnych zasad dotyczacych pakowania
i systemu certyfikacji.

(') Dz.U.L343214.12.2012,s.1.

(*) Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1107/96 z dnia 12 czerwca 1996 r. w sprawie rejestracji oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia
zgodnie z procedurg okreslong w art. 17 rozporzadzenia Rady (EWG) nr 2081/92. (Dz.U.L 148 2 21.6.1996,s. 1).

() Dz.U.C188227.5.2016, s. 44.
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(9) W szczegdlnosci strona wnoszaca sprzeciw skupila si¢ na pkt 3.6 zmienionego jednolitego dokumentu, ktéry
brzmi: ,Ser »Gorgonzola« mozna takze wprowadza¢ do obrotu w uprzednio pakowanych porcjach niepokrytych
karbowang folig aluminiowg po uzyskaniu certyfikacji zatwierdzonej jednostki certyfikujacej lub innej
upowaznionej przez nig jednostki certyfikujacej. W celu zachowania jakosci sera »Gorgonzola« wprowadzanego
do obrotu w uprzednio pakowanych porcjach, zagwarantowania jego pochodzenia i zapewnienia jego kontroli
przewidziano, ze krojenie i pakowanie porcji jest certyfikowane przez zatwierdzong jednostke certyfikujaca lub
inng upowazniong przez nig jednostke certyfikujaca.”.

(10) Wysunigto argument, ze z tak sformulowanych przepiséw nie wynika jasno, jakie warunki dotyczace krojenia
i pakowania muszg by¢ spelnione i kontrolowane, aby ser ,Gorgonzola” (ChNP) uzyskat certyfikacje. Ponadto
istnieje ryzyko, ze wdrazanie nowego systemu bedzie trwalo kilka miesiecy. Jednostka certyfikujagca ma pewien
czas na wydanie decyzji w sprawie wnioskéw o certyfikacje, co oznacza, ze w okresie rozpatrywania wnioskéw
podmioty gospodarcze nie beda mialy podstawy prawnej do stosowania zarejestrowanej nazwy podczas
wprowadzania produktu do obrotu.

(11) W zwiazku z tym strona wnoszgca sprzeciw zwrdcila si¢ o sprecyzowanie dokladnego zakresu obowigzkow
w ramach procedury certyfikacji oraz o zapewnienie okresu przejSciowego, aby umozliwi¢ sprawne
wprowadzenie nowego systemu certyfikacji; w ramach tego systemu podmioty zajmujace si¢ obrobka
i pakowaniem powinny moéc wprowadzaé do obrotu swoje produkty, uzywajac zarejestrowanej nazwy
,Gorgonzola” (ChNP), do momentu podjecia przez jednostke certyfikujaca decyzji w sprawie zlozonego przez nie
wniosku.

(12) Wlochy zgodzily sie, ze przepisy dotyczace pakowania i kontroli wymagaja doprecyzowania. Jednostka certyfi-
kujaca (prowadzaca kontrolg) ChNP Gorgonzola przygotowala dokument, w ktérym, zdaniem strony wnoszacej
sprzeciw, wyjasniono wigkszos$¢ poruszonych kwestii.

(13) Nastgpnie wprowadzono zmiany w specyfikacji produktu i jednolitym dokumencie. Ustalono, ze uprzednio
pakowane porcje musza by¢ uzyskane z kregu, potowy kregu lub czesci kregu sera, ktdrego pochodzenie zostato
pos$wiadczone certyfikatem. Przypomniano réwniez wymogi dotyczace mozliwosci Sledzenia i obowigzki
w zakresie etykietowania dotyczace podmiotéw gospodarczych.

(14) Ponadto, aby zapewnil sprawne wprowadzenie nowego systemu certyfikacji oraz umozliwi¢ podmiotom
gospodarczym zajmujacym si¢ krojeniem i pakowaniem produktu poza obszarem geograficznym skorzystanie
z odpowiedniego terminu skladania wniosku o certyfikacje i kontynuowanie wprowadzania do obrotu swojego
produktu pod zarejestrowang nazwa ,Gorgonzola” ChNP, szczegélowa zasada dotyczgca pakowania, zgodnie
z ktorg ser ,Gorgonzola” wprowadzany do obrotu w uprzednio pakowanych porcjach niepokrytych karbowana
folig aluminiowg musi uzyskal certyfikacje zatwierdzonej jednostki certyfikujacej (prowadzacej kontrolg) lub
innej upowaznionej przez nig do tego celu jednostki certyfikujacej, powinna by¢ stosowana dopiero po uplywie
sze$ciu miesiecy od wejscia w zycie niniejszego rozporzadzenia.

(15) W zwigzku z powyzszym Komisja uwaza, Ze zmiana powinna zostaé zatwierdzona. Skonsolidowana wersje
jednolitego dokumentu nalezy opublikowaé do celéw informacyjnych,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1
Zatwierdza si¢ zmiany w opublikowanej w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej specyfikacji dotyczacej nazwy
,Gorgonzola” (ChNP). Skonsolidowany jednolity dokument znajduje si¢ w zalaczniku do niniejszego rozporzadzenia.
Artykut 2

Zasade okreSlong w art. 4 specyfikacji produktu oraz w sekcji 3.6 jednolitego dokumentu, zgodnie z ktérg ,ser
»Gorgonzola« mozna takze wprowadzaé¢ do obrotu w uprzednio pakowanych porcjach niepokrytych karbowang folia
aluminiowg po uzyskaniu certyfikacji zatwierdzonej jednostki certyfikujacej lub innej upowaznionej przez nia jednostki
certyfikujacej” stosuje si¢ od dnia 12 kwietnia 2018 r.

Artykut 3

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie dwudziestego dnia po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii
Europejskiej.
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Niniejsze rozporzadzenie wigze w caloSci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich

panstwach cztonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli dnia 21 wrze$nia 2017 r.
W imieniu Komisji
Jean-Claude JUNCKER

Przewodniczgcy
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ZAELACZNIK

JEDNOLITY DOKUMENT

Rozporzadzenie Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia
produktéw rolnych i srodkéw spozywcezych (*)

»GORGONZOLA”

Nr UE: IT-PDO-0217-01214 — 18.3.2014
ChOG () ChNP (X)

1. NAZWA

,Gorgonzola”

2. PANSTWO CZLONKOWSKIE LUB PANSTWO TRZECIE

Wilochy

3. OPIS PRODUKTU ROLNEGO LUB SRODKA SPOZYWCZEGO
3.1. Typ produktu

Klasa 1.3. Sery

3.2. Opis produktu, do ktérego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

Ser ,Gorgonzola” jest serem z niebieskim zylkowaniem, produkowanym wylacznie z pelnego mleka krowiego
poddanego pasteryzacji, niegotowanym, jednolitym, o barwie od bialej do bladozéttej, z przerostem plesni
w formie charakterystycznych niebieskozielonych lub szaroniebieskich zytek (faktura marmurkowa).
Ser ,Gorgonzola” posiada nastepujace wlasciwosci:
— ksztalt:

— cylindryczny, z plaska powierzchnig gérng i dolng i prosta $ciang boczna,

— wymiary: minimalna wysoko$¢ boku 13 c¢m; $rednica 20-32 cm,

— klasyfikacja wedtug masy, smaku i okresu dojrzewania:

1) duzy krag, typ tagodny: masa wynoszaca 9-13,5 kg, smak tagodny, okres dojrzewania od piecdziesieciu
do stu pigédziesigciu dni;

2) duzy krag, typ ostry: masa wynoszaca 9-13,5 kg, smak wyraZnie ostry, okres dojrzewania od osiemdzie-
sieciu do dwustu siedemdziesieciu dni;

3) maly krag, typ ostry: masa wynoszaca od 5,5 do ponizej 9 kg, smak wyraZnie ostry, okres dojrzewania
od sze$édziesieciu do dwustu dni;

— skorka: szara lub rézowa, niejadalna,

— migzsz: jednolity, bialy i bladozélty, z przerostem plesni w formie charakterystycznych niebieskozielonych lub
szaroniebieskich zytek (faktura marmurkowa),

— zawarto§¢ thuszczu w suchej masie: co najmniej 48 %.

(*) Zastgpione rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 z dnia 21 listopada 2012 r. w sprawie systeméw
jakosci produktéw rolnych i srodkéw spozywezych.



22.9.2017 Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej L 244/5

3.3. Surowce (wylacznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych)

Pelne mleko krowie, podpuszczka cielgca, sol.

3.4. Pasza (wylacznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzecego)

Co najmniej 50 % suchej masy paszy podawanej krowom, obliczanej w ujeciu rocznym, pochodzi z obszaru
produkcji.

3.5. Poszczegblne etapy produkcji, ktére musza odbywac si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym

Produkcja i przetwarzanie mleka, jak réwniez dojrzewanie sera, ktory ma nosi¢ nazwe ,Gorgonzola”,
i umieszczanie znakéw identyfikacyjnych, o ktérych mowa w pkt 3.7, odbywa si¢ na wyznaczonym obszarze
geograficznym.

3.6. Szczegélowe zasady dotyczace krojenia, tarcia, pakowania itp.

Ser ,Gorgonzola” mozna wprowadza¢ do obrotu w postaci calego kregu lub polowy kregu przecigtego
w plaszczyznie poziomej lub w porcjach pokrytych karbowanga folig aluminiows.

Ser ,Gorgonzola” mozna takze wprowadzaé do obrotu w uprzednio pakowanych porcjach niepokrytych karbowana
folig aluminiowa po uzyskaniu certyfikacji od zatwierdzonej jednostki certyfikujacej lub innej upowaznionej przez
nig do tego celu jednostki certyfikujace;j.

Pakowane porcje mozna pozyskiwal wylacznie z calych seréw, polowek sera lub porcji sera, ktérych pochodzenie
potwierdzono certyfikatem (tj. zapakowanych w wytlaczang foli¢ aluminiows, na ktdrej widnieje znak z nazwa
produktu). W celu zachowania jakosci sera ,Gorgonzola” wprowadzanego do obrotu w uprzednio pakowanych
porcjach, zagwarantowania jego pochodzenia i zapewnienia jego kontroli krojenie i pakowanie musi by¢ certyfi-
kowane przez zatwierdzona jednostke certyfikujaca lub inng upowazniong przez nig do tego celu jednostke certyfi-
kujaca. Wymdg ten wynika z tego, ze mechaniczne krojenie kregéw sera i poléwek kregéw przecigtych
w plaszczyznie poziomej i pokrytych karbowana folia aluminiowa jest niemozliwe ze wzgledéw zwigzanych
z bezpieczefistwem zywnosci; z kolei na $cianie bocznej kregu sera ,Gorgonzola” nie ma oznakowania, dlatego
pochodzenie porcji niepokrytych folig aluminiowg musi by¢ weryfikowane przez jednostke certyfikujaca.

Podmiot gospodarczy musi spelni¢ wymogi identyfikowalnosci okreSlone w art. 18 rozporzadzenia (WE)
nr 178/2002 oraz w art. 4 rozporzadzenia (UE) nr 668/2014, co oznacza, Ze podmioty te muszg by¢ w stanie
zidentyfikowa¢ kazdy podmiot, ktéry dostarczyt im ser ,Gorgonzola”, i posiada¢ systemy i procedury umozliwiajace
udostepnianie tych informacji oraz identyfikacje¢ innych podmiotéw, ktérym dostarczono ser ,Gorgonzola”.

Dozwolone jest krojenie i pakowanie porcji sera ,Gorgonzola” na zadanie konsumenta w punkcie sprzedazy
detalicznej, pod warunkiem ze widoczna jest karbowana folia aluminiowa. Dozwolone jest réwniez krojenie
i pakowanie porcji sera ,Gorgonzola” w punkcie sprzedazy detalicznej w celu sprzedazy bezposredniej, o ile na
otrzymanej porcji pozostaje czg$¢ karbowanej folii aluminiowej gwarantujacej autentyczno$¢ produktu.

3.7. Szczegélowe zasady dotyczace etykietowania

Krag sera ,Gorgonzola” mozna rozpoznaé na podstawie dwoch znakéw identyfikacyjnych, ktére umieszcza sig, gdy
ser znajduje si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym, tzn.:

— w momencie produkcji na wierzchu i na spodzie kregu sera umieszcza si¢ znak identyfikacyjny z numerem
identyfikacyjnym zakladu serowarskiego (zob. rysunek 1),

Rysunek 1
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— w momencie uzyskania przez produkt wlasciwosci wymaganych do wprowadzenia go do obrotu kregi sera,
potéwki kregéw przecietych w plaszczyznie poziomej i — z zastrzezeniem przepiséw dotyczacych uprzednio
pakowanych porcji, okreslonych w pkt 3.6 — porcje pakuje si¢ w karbowang foli¢ aluminiowg z karbowanym
znakiem identyfikacyjnym (zob. rysunek 2); na wytlaczanej folii aluminiowej widnieje réwniez nazwa ,DOP
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Gorgonzola” wraz z symbolem UE; w przypadku duzych i malych kregéw, potoéwek kregéw przecigtych
w plaszczyznie poziomej i porcji sera ,Gorgonzola” typu ostrego na karbowanej folii aluminiowej obok lub
ponizej oznaczenia ChNP ,Gorgonzola” znajduje si¢ rowniez napis ,piccante” wykonany mniejszg czcionka niz
WwyZzej wspomniane oznaczenia.

Rysunek 2

g

Uprzednio pakowane porcje odkrojone z kregu sera

Na opakowaniu podstawowym uprzednio pakowanych porcji sera ,Gorgonzola” znajdujg si¢, w gtéwnym polu
widzenia, nastepujgce oznaczenia:

— chroniona nazwa pochodzenia ,Gorgonzola”, obok ktérej znajduje si¢ symbol ChNP Unii Europejskiej,

— w przypadku produktéw odkrojonych z duzych i malych kregdw ostrego sera Gorgonzola — obok lub ponizej
oznaczenia ChNP ,Gorgonzola” — napis ,piccante” wykonany mniejszg czcionka.

Podmiot gospodarczy musi spelni¢ wymogi w zakresie etykietowania dla réznych typéw sera ,Gorgonzola”.

4. ZWIEZLE OKRESLENIE OBSZARU GEOGRAFICZNEGO

Wyznaczony obszar geograficzny obejmuje w calosci obszary nastepujacych prowingji:

— Bergamo, Biella, Brescia, Como, Cremona, Cuneo, Lecco, Lodi, Mediolan, Monza, Novara, Pawia, Varese,
Verbano Cusio-Ossola i Vercelli.

Obejmuje on réwniez obszar nastepujacych gmin prowincji Alessandria:

— (Casale Monferrato, Villanova Monferrato, Balzola, Morano Po, Coniolo, Pontestura, Serralunga di Crea, Cereseto,
Treville, Ozzano Monferrato, San Giorgio Monferrato, Sala Monferrato, Cellamonte, Rosignano Monferrato,
Terruggia, Ottiglio, Frassinello Monferrato, Olivola, Vignale, Camagna, Conzano, Occimiano, Mirabello
Monferrato, Giarole, Valenza, Pomaro Monferrato, Bozzole, Valmacca, Ticineto, Borgo San Martino
i Frassineto Po.

5.  ZWIAZEK Z OBSZAREM GEOGRAFICZNYM
5.1. Specyfika obszaru geograficznego

Czynniki naturalne zwigzane s z warunkami klimatycznymi wyznaczonego obszaru geograficznego, ktore
sprzyjaja obfitemu wystepowaniu wysokiej jakosci pasz przeznaczonych do zywienia kréw mlecznych, jak réwniez
rozwojowi czynnikéw mikrobiologicznych, ktére decyduja o whasciwosciach organoleptycznych i zabarwieniu sera.
W odniesieniu do czynnikéw ludzkich, poza historycznym znaczeniem sera w lokalnej gospodarce, nalezy
zauwazy¢, ze zlozone etapy produkcji sera ,Gorgonzola” opieraja si¢ na tradycyjnych recznych technikach
produkgji sera: zaszczepianie mleka enzymami mlekowymi oraz zawiesing zarodnikéw Penicillium i wybranych
drozdzy, dodawanie podpuszczki cielecej w sprzyjajacej temperaturze, solenie na sucho i charakterystyczne
dziurkowanie migzszu podczas dojrzewania sa umiejetnosciami, ktore na wyznaczonym obszarze geograficznym
przekazywano sobie przez stulecia.

5.2. Specyfika produktu

Ser ,Gorgonzola” jest serem niegotowanym, o jednolitym migzszu i barwie od bialej do bladozéttej, z przerostem
plesni w formie charakterystycznych niebieskozielonych lub szaroniebieskich zytek (faktura marmurkowa).

Ser ten moze mieé¢ rézne smaki, od lagodnego do wyraznie ostrego, w zaleznosci od wielu czynnikéw,
w szczeg6lnosci okresu jego dojrzewania.
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5.3. Zwigzek przyczynowy zachodzacy miedzy charakterystyka obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasci-
wosciami produktu (w przypadku ChNP) lub szczegélnymi cechami jako$ciowymi, renomg lub innymi
wla$ciwo$ciami produktu (w przypadku ChOG)

Wiasciwosci organoleptyczne i barwa sera ,Gorgonzola” zwigzane s3 z obfitym wystepowaniem wysokiej jakoSci
pasz przeznaczonych do zywienia kréw mlecznych, jak réwniez z tradycyjnymi technikami produkeji sera,
w szczegllnoSci zaszczepianiem zarodnikami Penicillium, soleniem na sucho i dziurkowaniem migzszu podczas
dojrzewania.

Odestanie do publikacji specyfikacji
(Art. 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006 (*))

Skonsolidowany tekst specyfikacji produkcji mozna znalezé na stronie internetowej: http:/[www.politicheagricole.
it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina /3335

lub
bezpo$rednio na stronie gléwnej Ministerstwa Polityki Rolnej, Zywnos$ciowej i Lesnej (www.politicheagricole.it) po

wybraniu zakladki ,Prodotti DOP IGP” (z prawej strony na gérze ekranu), a nastgpnie ,Prodotti DOP IGP STG” (z lewej
strony ekranu) i na koniec ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE”.

(*) Zastgpione rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 z dnia 21 listopada 2012 r. w sprawie systeméw
jakosci produktéw rolnych i srodkéw spozywezych.
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