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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jakosSci produktow
rolnych i $rodkéw spozywczych

(2018/C 51/06)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (').

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKACJI PRODUKTU OZNACZONEGO CHRONIONA NAZWA POCHODZENIA/
CHRONIONYM OZNACZENIEM GEOGRAFICZNYM, GDY ZMIANA TA NIE JEST NIEZNACZNA
Whniosek o zatwierdzenie zmiany zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit pierwszy rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012
»RADICCHIO VARIEGATO DI CASTELFRANCO”
Nr UE: PGI-IT-1515-AMO1 - 22.12.2016
ChNP ( ) ChOG (X)
1.  Grupa skladajaca wniosek i majgca uzasadniony interes

Nazwa grupy Consorzio di Tutela Radicchio Rosso di Treviso IGP e Radicchio Variegato di Castelfranco IGP
Rodzaj grupy Grupa wieloosobowa
Uczestnicy ~ Producent(-ci)
Adres Piazzale Indipendenza 2
31055 Quinto di Treviso TV
WLOCHY

Adres e-mail consorzio@radicchioditreviso.it
mail@pec.radicchioditreviso.it

Consorzio di Tutela Radicchio Rosso di Treviso IGP e Radicchio Variegato di Castelfranco IGP [Konsorcjum
ochrony ,Radicchio Rosso di Treviso” ChOG oraz ,Radicchio Variegato di Castelfranco” ChOG] jest uprawnione do
ztozenia wniosku o zatwierdzenie zmiany zgodnie z art. 13 ust. 1 rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Le$nictwa
nr 12511 z dnia 14 paZzdziernika 2013 r.

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Wilochy

3. Nagléwek w specyfikacji produktu, ktérego dotycza zmiany
— [ Nazwa produktu

— X Opis produktu

— [XI Obszar geograficzny
— X Dowdd pochodzenia
— [X Metoda produkgji
— [ Zwigzek

— X Etykietowanie

— X Inne jednostka certyfikujaca, nazwa, zwigzek

(') Dz.U.L 3432 14.12.2012,s. 1.
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4.  Rodzaj zmian

— X Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, nickwalifikujaca si¢ do
uznania za nieznaczng zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012

— [ Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, dla ktérych jednolity doku-
ment (lub dokument mu réwnowazny) nie zostal opublikowany, niekwalifikujgca si¢ do uznania za nie-
znaczng zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012

5.  Zmiany
Opis produktu
Zmiana 1
Obecna specyfikacja
,Pkt 2 — Zastosowanie

Omawiane ChOG mozna zastosowa¢ do opisania réznobarwnej cykorii uprawianej wylacznie i w pelni na okreslo-
nych ponizej obszarach prowingji Treviso, Padwa i Wenecja przez osoby uprawiajgce odpowiednie grunty wykorzy-
stywane corocznie do tej uprawy.”

Tekst w nowym brzmieniu
,Pkt 2 — Opis produktu

Uprawy przeznaczone do produkcji ChOG »Radicchio Variegato di Castelfranco« ChOG musza sklada¢ si¢ z roélin
pochodzacych z rodziny astrowatych, zlozonej z dzikich odmian gatunku Cichorium intybus, obejmujacych rodzaj
réznobarwny.

Dzialanie produktu

W chwili dopuszczenia do konsumpcji cykoria opatrzona chronionym oznaczeniem geograficznym »Radicchio
Variegato di Castelfranco« ChOG musi posiadaé nastgpujace wiasciwosci:

a) wyglad: fadnie uksztaltowana gléwka o blyszczacej barwie i Srednicy co najmniej 15 cm; zaczynajac od pod-
stawy glowki, posiada ona otaczajacy todyge pierScien plaskich lisci, drugi pierScien lisci nieco bardziej podnie-
sionych, trzeci pierécieri jeszcze bardziej pionowych lidci, i tak dalej, az do centralnej czesci bez uformowanego
srodka; maksymalna dlugo$¢ korzenia gléwnego wynosi 4 cm, natomiast wielko$¢ jego Srednicy jest proporcjo-
nalna do rozmiaréw glowki; liscie s3 mozliwie grube, maja zabkowane krawedzie i pofaldowane blaszki
o zaokraglonym ksztalcie;

b) barwa: liscie o kremowobialej barwie z réwnomiernie rozmieszczonymi na calej powierzchni réznobarwnymi
przebarwieniami w odcieniu od bladofioletowego do fioletowawoczerwonego i jaskrawoczerwonego;

¢) smak: smak lisci jest bardzo delikatny, od stodkiego do przyjemnie gorzkawego;
d) kaliber: minimalna masa gtéwki wynosi 100 g, natomiast minimalna $rednica wynosi 15 cm.

Wilasciwosci »Radicchio Variegato di Castelfranco« jako produktu wprowadzanego do obrotu sa nastepujace: ideal-
nie dojrzala; liscie o kremowobialej barwie z réwnomiernie rozmieszczonymi na calej powierzchni réznobarw-
nymi przebarwieniami w odcieniu od bladofioletowego do jaskrawoczerwonego; licie o zabkowanych krawedziach
i delikatnie pofaldowanych blaszkach; odpowiednia jedrnos¢ glowki; wielkos¢ od $redniej do duzej; gléwki jednako-
wej wielkosci; precyzyjne, dokladne przyciecie bez wad; dtugos$¢ korzenia gtéwnego proporcjonalna do wielkosci
glowki, nieprzekraczajaca 4 cm.”

Uzasadnienie

Struktura specyfikacji zostala dostosowana do tresci specyfikacji produktu wymienionej w art. 7 rozporzadzenia
(UE) nr 1151/2012. Pkt 2 zostal zastgpiony tekstem przedstawiajgcym opis produktu, ktéry poczatkowo byt
zawarty w pkt 6; natomiast tekst, w ktérym opisano zasady dotyczace stosowania, przeniesiono z pkt 2 do pkt

3. Przepisy zawarte w pkt 4 obowiazujacej specyfikacji przeniesiono do pierwszego ustgpu tekstu w nowym
brzmieniu.

Obszar geograficzny
Zmiana 2

Obecna specyfikacja
,Pkt 3 — Obszar produkdji

Obszar produkgji i pakowania »Radicchio Variegato di Castelfranco« obejmuje caly obszar administracyjny nizej
wymienionych gmin w prowincjach Treviso, Padwa i Wenecja:

Prowincja Treviso: Breda di Piave, Carbonera, Casale sul Sile, Casier, Castelfranco Veneto, Castello di Godego,
Istrana, Loria, Maserada sul Piave, Mogliano Veneto, Morgano, Paese, Ponzano Veneto, Preganziol, Quinto di
Treviso, Resana, Riese Pio X, San Biagio di Callalta, Silea, Spresiano, Trevignano, Treviso, Vedelago, Villorba, Zero
Branco.
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Prowincja Padwa: Albignasego, Battaglia Terme, Borgoricco, Camposanpiero, Cartura, Casalserugo, Conselve, Due
Carrare, Loreggia, Masera di Padova, Massanzago, Monselice, Montagnana, Montegrotto Terme, Pernumia,
Piombino Dese, Ponte San Nicolo, San Pietro Viminario, Trebaseleghe.

Prowincja Wenecja: Martellago, Mira, Mirano, Noale, Salzano, Santa Maria di Sala, Scorze, Spinea.”

Tekst w nowym brzmieniu
,Pkt 3 — Wyznaczony obszar geograficzny

Omawiane ChOG mozna zastosowa¢ do opisania réznobarwnej cykorii uprawianej wylacznie i w pelni na okreslo-
nych ponizej obszarach prowingji Treviso, Padwa i Wenecja. Obszar produkcji i pakowania »Radicchio Variegato di
Castelfranco« obejmuje caly obszar administracyjny nizej wymienionych gmin w prowincjach Treviso, Padwa
i Wenegja:

Prowincja Treviso: Breda di Piave, Carbonera, Casale sul Sile, Casier, Castelfranco Veneto, Castello di Godego,
Istrana, Loria, Maserada sul Piave, Mogliano Veneto, Morgano, Paese, Ponzano Veneto, Preganziol, Quinto di
Treviso, Resana, Riese Pio X, San Biagio di Callalta, Silea, Spresiano, Trevignano, Treviso, Vedelago, Villorba, Zero
Branco.

Prowincja Padwa: Albignasego, Battaglia Terme, Borgoricco, Camposanpiero, Cartura, Casalserugo, Conselve, Due
Carrare, Loreggia, Masera di Padova, Massanzago, Monselice, Montagnana, Montegrotto Terme, Pernumia,
Piombino Dese, Ponte San Nicolo’, San Pietro Viminario, Trebaseleghe, Tribano.

Prowincja Wenecja: Marcon, Martellago, Mira, Mirano, Noale, Salzano, Santa Maria di Sala, Scorze, Spinea.”

Uzasadnienie

Zasady dotyczace stosowania ChOG, ktdre poprzednio zawarte byly w pkt 2, zostaly przeniesione w to miejsce,
gdyz tre$¢ tego ustgpu oraz niniejszy punkt s3 ze soba powigzane.

Dodano dwie gminy: Tribano w prowincji Padwa oraz Marcon w prowincji Wenecja, gdyz ,Radicchio Variegato di
Castelfranco” jest typowa rosling charakterystyczng dla tego obszaru regionu Veneto. W szczegdlnosci przedsta-
wiono tradycje historyczne owych dwdéch gmin oraz wiedze fachows dotyczaca produkeji, ktére Swiadczg
o zwiazku pomiedzy hodowcami w tych gminach i wszystkimi innymi hodowcami ,Radicchio Variegato di Castel-
franco” ChOG, a takze wsparto powyzsze starymi fakturami sprzedazy, w tym dotyczacymi cykorii o jakosci
sekstra”, pochodzacymi z gospodarstw iflub gruntéw rolnych usytuowanych w tych gminach. Z wnioskiem tym
wystepuje si¢ zatem w celu skorygowania braku szczegdlnych zainteresowanych stron w momencie, gdy zlozono
pierwotny wniosek o ChOG niemal 20 lat temu.

Dowéd pochodzenia

Zmiana 3

Obecna specyfikacja

,Pkt 4 — Cechy $rodowiskowe

Uprawy przeznaczone do produkcji ChOG »Radicchio Variegato di Castelfranco« ChOG muszg sklada¢ si¢ z roslin
pochodzacych z rodziny astrowatych, ztozonej z dzikich odmian gatunku Cichorium intybus, obejmujacych rodzaj
réznobarwny.

Warunki sadzenia oraz dzialania w zakresie pielegnacji roslin na dzialkach przeznaczonych do produkcji ChOG
»Castelfranco« musza pozostawaé w zgodzie z lokalng tradycjg i w kazdym przypadku prowadzi¢ do nadania gléw-
kom ich charakterystycznych wilasciwosci. Za odpowiednie do produkcji »Radicchio Variegato di Castelfranco«
ChOG nalezy uznal $wieze, glebokie, dobrze osuszone gleby, ktore nie sg alkaliczne ani nadmiernie zasobne
w skladniki odzywcze, zwlaszcza azot.

Szczegdblnie odpowiednie do uprawy sg tereny o glebach gliniasto-piaszczystych pochodzenia aluwialnego, na kté-
rych przeprowadzany jest zabieg odwapniania, o klimacie charakteryzujacym si¢ dostatecznymi opadami deszczu
i umiarkowanymi temperaturami maksymalnymi w porze letniej, suchymi jesieniami oraz wczesnymi zimami
z temperaturami minimalnymi dochodzacymi nawet do -10 °C.

W przypadku »Radicchio Variegato di Castelfranco« ChOG, pod koniec siewu lub przesadzania sadzonek oraz pdz-
niejszego przerzedzania ro$lin, gesto$¢ sadzenia nie moze przekraczaé 7 roélin na metr kwadratowy.

Aby produkt zostal sklasyfikowany jako ChOG »Radicchio Variegato di Castelfranco«, maksymalna wydajno$é
z hektara powierzchni gruntéw uprawnych nie moze przekracza¢ 6 000 kg (nie dopuszcza si¢ tolerancji).

Maksymalna masa jednostkowa gltéwek skladajacych si¢ na produkt koficowy nie moze przekraczaé 0,4 kg (nie
dopuszcza si¢ tolerangji).”
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Tekst w nowym brzmieniu
,Pkt 4 — Dowdd pochodzenia

Kazdy etap procesu produkgji jest monitorowany wraz z rejestracja wszystkich nakladéw i wynikéw. Identyfikowal-
no$¢ produktu zapewnia si¢ w powyzszy sposéb, jak réwniez poprzez umieszczanie dziatek, nazw producentéw
i podmiotéw pakujacych w wykazach utrzymywanych w tym celu przez jednostke certyfikujgca, prowadzenie reje-
strow produkgji i pakowania, a takze terminowe o$wiadczenia dotyczace wyprodukowanych ilosci, przedkladane
jednostce certyfikujacej. Wszelkie osoby fizyczne i prawne figurujace w stosownych wykazach podlegaja kontroli
prowadzonej przez jednostke certyfikujaca zgodnie ze specyfikacjg produktu oraz z powigzanym planem kontroli.”

Uzasadnienie:

Struktura specyfikacji zostala dostosowana do tresci specyfikacji produktu wymienionej w art. 7 rozporzadzenia
(UE) nr 1151/2012. Brzmienie pkt 4 zostalo zmienione w celu wiaczenia tekstu dotyczacego pochodzenia pro-
duktu oraz zasad dotyczacych identyfikowalnosci.

Informacje dotyczace cech $rodowiskowych, zawarte w ust. 2 i 3, zostaly przeniesione do pkt 6, natomiast ust. 4,
51 6 zostaly zmienione i przeniesione do punktu nastepnego, czyli pkt 5.

Metoda produkgji
Zmiana 4

W ponizszych ustgpach pkt 4 obecnej specyfikacji wprowadzono zmiany i przeniesiono je do pkt 5.
,Produkcja »Radicchio Variegato di Castelfranco« moze rozpocza¢ si¢ od siewu lub przesadzenia sadzonek.

W przypadku »Radicchio Variegato di Castelfranco« ChOG, pod koniec siewu lub przesadzania sadzonek oraz p6z-
niejszego przerzedzania roélin, gesto$¢ sadzenia nie moze przekracza 7 roélin na metr kwadratowy.

Aby produkt zostal sklasyfikowany jako ChOG »Radicchio Variegato di Castelfranco«, maksymalna wydajno$é
z hektara powierzchni gruntéw uprawnych nie moze przekracza¢ 6 000 kg (nie dopuszcza si¢ tolerancji).

Maksymalna masa jednostkowa gltéwek skladajacych si¢ na produkt kofcowy nie moze przekraczaé 0,4 kg (nie
dopuszcza si¢ tolerancji).”

Tekst w nowym brzmieniu

,Produkcja »Radicchio Variegato di Castelfranco« jest prowadzona przez osoby uprawiajace odpowiednie grunty
wykorzystywane corocznie do tej uprawy, i moze rozpoczac sie od siewu lub przesadzenia sadzonek.

W przypadku »Radicchio Variegato di Castelfranco« ChOG, pod koniec siewu lub przesadzania sadzonek oraz pdz-
niejszego przerzedzania ro$lin, gestos$¢ sadzenia nie moze przekraczaé 8 roélin na metr kwadratowy.

Aby produkt zostal sklasyfikowany jako ChOG »Radicchio Variegato di Castelfranco«, maksymalna wydajno$é
z hektara powierzchni gruntéw uprawnych nie moze przekraczaé 12 000 kg.

Maksymalna masa jednostkowa gléwek skladajacych si¢ na produkt koficowy nie moze przekraczaé 0,6 kg.”

Uzasadnienie:

Odniesienie do ,0s6b uprawiajgcych odpowiednie grunty wykorzystywane corocznie do tej uprawy” zostalo prze-
niesione z pkt 2 ,Zastosowanie” do stosownego pkt 4 ,Metoda produkgji”.

Ustep dotyczacy gestoSci sadzonek na m? zostal przeniesiony z pkt 4 do pkt 5 specyfikacji. Zwigkszenie gestosci
z 7 do 8 rodlin na metr kwadratowy jest wymagane w celu wyprodukowania mniejszych gléwek, ktére oprocz
tego, ze spelniajg parametry jakoSci okreslone w specyfikacji produktu, maja réwniez zaspokajaé potrzeby okreslo-
nych kategorii konsumentéw, np. malych gospodarstw domowych liczacych jedng lub dwie osoby.

Ustep dotyczacy maksymalnej masy jednostkowej gtéwek zostal przeniesiony z pkt 4 do pkt 5 specyfikacji. Zwigk-
szenie maksymalnej masy jednostkowej gléwek z 0,4 kg do 0,6 kg, jak réwniez zwigkszenie maksymalnej wydaj-
nosci wprowadzono przy uwzglednieniu ulepszonej wydajnosci roélin, uzyskanej w wyniku cigglych prac w zakre-
sie masowej selekgji, prowadzonych przez producentéw od czasu zastrzezenia nazwy. Udoskonalono takze techniki
produkgji, techniki ochrony roslin oraz prace inzynieryjne na obszarach wiejskich, prowadzone na gruntach obsa-
dzonych. Wprowadzenie maszyn przeznaczonych w szczegélnosci do przyspieszenia etapéw zbioru oraz zwigksze-
nia ich wydajnosci umozliwia ograniczenie strat produktu, natomiast wykorzystanie obiektéw o kontrolowanym
Srodowisku do przygotowania i tymczasowego skladowania produktu przed wprowadzeniem go do obrotu
pozwala uzyska¢ wigkszy plon.
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Zmiana 5

W pkt 5 ponizsze zdanie:

,Przesadzanie sadzonek musi odbywa¢ si¢ miedzy 15 czerwca a 31 sierpnia.”,
otrzymuje brzmienie:

,Przesadzanie sadzonek musi odbywa¢ si¢ miedzy 15 czerwca a 10 wrze$nia.”.

Uzasadnienie

Wydluzenie okresu przesadzania sadzonek wprowadzono przy uwzglednieniu réznic pogodowych, gdyz istnieje
mozliwos¢, ze szczegblne warunki pogodowe moga op6znié ostatni termin sadzenia. W zwigzku z tym ostateczny
termin przesadzania sadzonek zostat ustalony na 10 wrzesnia.

Zmiana 6

W pkt 5 ponizszy ustep:
,Pedzenie »Radicchio Variegato di Castelfranco« moze by¢ prowadzone na dwa sposoby: a mianowicie:

a) poprzez zanurzenie gléwek w pozycji pionowej do strefy szyjki korzeniowej w wodzie Zrédlanej o temperatu-
rze 11°C, odpowiedniej do przygotowywania produktéw ogrodniczych do czasu osiggniecia odpowiedniego
stopnia dojrzalosci oraz opisanych wczesniej cech charakterystycznych, jak wskazano w pkt 6 ponizej; lub

b) w podgrzewanych obiektach lub bezposrednio na polu, przy zapewnieniu strukturze korzeniowej odpowied-
niego stopnia wilgotnoéci, zmniejszeniu natg¢zenia Swiatla i pobudzaniu wyrastania nowych pedéw z kazdej
glowki.”,

otrzymuje brzmienie:
,Pedzenie »Radicchio Variegato di Castelfranco« moze by¢ prowadzone na dwa sposoby:

a) poprzez zanurzenie gléwek w pozycji pionowej do strefy szyjki korzeniowej w wodzie Zrdlanej o temperatu-
rze minimalnej wynoszacej 11°C, do czasu osiggnigcia odpowiedniego stopnia dojrzalosci oraz opisanych
weze$niej cech charakterystycznych; lub

b) w podgrzewanych obiektach lub bezposrednio na polu, przy zapewnieniu strukturze korzeniowej odpowied-
niego stopnia wilgotno$ci, zmniejszeniu natezenia $wiatla i pobudzaniu wyrastania nowych pedéw z kazdej
glowki.”.

Uzasadnienie:

Proponuje si¢, aby temperatura wody, okreslona ponad 20 lat temu, zostala uznana za minimalng temperature

optymalng do ulatwienia bielenia. Parametr okreslony w obecnej specyfikacji wydaje si¢ nadmiernie rygorystyczny,

biorac pod uwage duza powierzchni¢ obszaru produkcji obejmujacego nie mniej niz 52 gminy w prowincjach

Treviso, Padwa i Wenegja.

Etykietowanie

Zmiana 7

Obecna specyfikacja

,Pkt 8 — Zglaszanie produkgji:

Rolnicy musza odnotowaé date rozpoczecia kazdego zbioru w specjalnym rejestrze gospodarstwa.

Rolnicy muszg zglasza¢ do jednostki okreslonej w poprzednim punkcie ilo§¢ gotowego do sprzedazy produktu
koficowego uzyskanego w cyklu produkcyjnym.

Musza oni jednocze$nie odnotowa¢ t¢ ilo$¢ w rejestrze gospodarstwa, podajac date dostarczenia podmiotowi paku-
jacemu, z wyjatkiem sytuacji, gdy pakuja produkt samodzielnie.”

Uzasadnienie

Przepisy zawarte w pkt 8 usunieto, gdyz sa one uwzglednione w zasadach zawartych w pkt 4.
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Zmiana 8
Obecna specyfikacja
,Pkt 9 — Nazwa i prezentacja

Cykoria dopuszczona do konsumpcji i opatrzona chronionym oznaczeniem geograficznym »Radicchio Variegato di
Castelfranco« ChOG musi by¢ pakowana:

a) w odpowiednie pojemniki o podstawie 30 cm x 50 cm lub 30 cm x 40 cm i maksymalnej pojemnosci réwnej
5 kg produktu;

b) w odpowiednie pojemniki o podstawie 40 cm x 60 cm i maksymalnej pojemnosci réwnej 7,5 kg produktu;
¢) w odpowiednie pojemniki o innych wymiarach pod warunkiem ze mieszcza one nie wigcej niz 2 kg produktu.

Wszystkie pojemniki musza posiadaé mozliwa do zaplombowania pokrywe, co uniemozliwi wyjecie zawartosci
bez zerwania plomby.”

Tekst w nowym brzmieniu
,Pkt 8 — Etykietowanie

Cykoria dopuszczona do konsumpcji i opatrzona chronionym oznaczeniem geograficznym »Radicchio Variegato di
Castelfranco« ChOG musi by¢ pakowana w odpowiednie pojemniki nadajace si¢ do przechowywania zywnosci, pod
warunkiem ze ich calkowita masa nie przekracza 10 kg. Wlasciwosci takich opakowan musza umozliwiaé wiha-
Sciwe przechowywanie produktu bez mozliwosci jego uszkodzenia lub zepsucia sie.

W przypadku, gdy produkt przeznaczony jest do przetworzenia, moze by¢ wprowadzany do obrotu w odpowied-
nich pojemnikach (skrzyniach) pod warunkiem ze ich masa netto nie przekracza 250 kg. Aby zapewni¢ konsu-
mentowi koficowemu gwarancj¢, wszystkie pojemniki musza posiada¢ mozliwa do zaplombowania pokrywe.
W przypadku sprzedazy detalicznej w opakowaniach o masie przekraczajacej 2 kg netto produkt mozna wyjaé ze
skrzynek, co doprowadzi do zerwania plomby, oraz sprzedawa¢ pojedyncze gléwki konsumentowi koncowemu.”

Uzasadnienie

Usunigto odniesienia do rozmiaréw opakowan. Zmiana ta jest wymagana ze wzgledu na konieczno$¢ wdrozenia
jeszcze bardziej skutecznych strategii marketingowych, biorac pod uwage ciagle rosngce wymagania nowoczesnego
sektora handlu detalicznego, firm przetwérczych i konsumentéw, ktore stwarzajg konieczno$¢ wprowadzenia wigk-
szej elastycznosci i innowacyjnosci przy wyborze najlepszego mozliwego opakowania.

Wprowadzono szczegdlne zasady dotyczace przypadku, gdy produkt jest przeznaczony do przetworzenia. Zastoso-
wanie odpowiednich skrzyn o pojemnosci do 250 kg jest niezbedne z uwagi na dodatkowy wymodg dotyczacy
dostarczenia produktu do przetwarzania w pojemnikach, ktére sa lepiej dostosowane do wymogéw w zakresie
obrébki i przetwarzania, i tym samym prowadza do obnizenia kosztéw przetwarzania.

Ponadto wyjasniono, ze zakaz zrywania plomby i wyjmowania produktu obowigzuje przed sprzedaza: w punktach
sprzedazy niezbedne jest otwarcie opakowan (w przypadku gdy ich masa netto wynosi ponad 2 kg), tak aby umoz-
liwi¢ sprzedaz pojedynczych gléwek konsumentowi koncowemu. Jezeli jednak produkt jest sprzedawany na tac-
kach o masie netto mniejszej niz 2 kg, tacki te sa sprzedawane w calosci.

Zmiana 9
Obecna specyfikacja
,Pkt 9 — Nazwa i prezentacja”

Zdanie:

,Pojemniki musza by¢ takze opatrzone informacjami umozliwiajgcymi zidentyfikowanie: nazwiska i adresu lub
nazwy firmy i siedziby statutowej producenta iflub czlonka stowarzyszenia producentéw iflub podmiotu
pakujacego.”

Tekst w nowym brzmieniu
,Pkt 8 — Etykietowanie”

,Oprocz informacji wymaganych przepisami prawa, na pojemnikach moga znalez¢ si¢ takze dodatkowe informacje,
pod warunkiem Ze nie majg one zachwalajgcego charakteru ani nie wprowadzaja konsumenta w blad co do cha-
rakteru i wlasciwosci produktu.”

Uzasadnienie

Zdanie zostalo uproszczone poprzez odniesienie si¢ do istniejacych, obowiazujacych przepiséw prawa dotyczacych
etykietowania.
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Inne
Zmiana 10

Pkt 6 specyfikacji otrzymuje brzmienie:

,Warunki sadzenia oraz dzialania w zakresie pielegnacji roslin na dziatkach przeznaczonych do produkcji ChOG
»Castelfranco« muszg pozostawaé w zgodzie z lokalng tradycjg i w kazdym przypadku prowadzi¢ do nadania gtéw-
kom ich charakterystycznych wlasciwosci.

Za odpowiednie do produkeji »Radicchio Variegato di Castelfranco« nalezy uznaé $wieze, glebokie, dobrze osu-
szone gleby, ktore nie sa alkaliczne ani nadmiernie zasobne w skladniki odzywcze, zwlaszcza azot. Szczegdlnie
odpowiednie do uprawy sa tereny o glebach gliniasto-piaszczystych pochodzenia aluwialnego, na ktérych przepro-
wadzany jest zabieg odwapniania, o klimacie charakteryzujacym si¢ dostatecznymi opadami deszczu i umiarkowa-
nymi temperaturami maksymalnymi w porze letniej, suchymi jesieniami oraz wczesnymi zimami z temperaturami
minimalnymi dochodzgcymi nawet do -10 °C. Wymagane wlaSciwosci »Radicchio Variegato di Castelfranco« stano-
wia wypadkowa warunkéw Srodowiskowych oraz czynnikéw naturalnych i ludzkich wystepujacych na obszarze
produkgji. Historia, postep, tradycje lokalnych gospodarstw i hodowcéw liczace ponad sto lat, charakterystyka
terenu, klimat, temperatura wody gruntowej oraz mozliwo$¢ jej szybkiego pozyskiwania jedynie w wyniku wierce-
nia, czyli przy niskich kosztach — wszystkie te czynniki stanowia jednoznaczne potwierdzenie zwigzku »Radicchio
Variegato di Castelfranco« ze Srodowiskiem, w ktorym cykoria ta jest obecnie uprawiana.”

Uzasadnienie

Pkt 6 zawiera informacje zawarte w pkt 4 obowigzujacej specyfikacji. Informacje te przeformulowano w $wietle
zmian nr 1 i 4. Przepisy punktu polgczono z informacjami podanymi w pkt 4.6 streszczenia opublikowanego
w Dz.U. C 270 z dnia 13 listopada 2007 r. Przeformulowanie punktu nie pociggnelo za sobg zadnych zmian
dotyczacych elementéw stanowigcych o zwigzku z obszarem geograficznym produkgji.

Jednostka certyfikujgca

Zmiana 11

Pkt 7 specyfikacji otrzymuje brzmienie:

,Pkt 7 — Jednostka certyfikujaca

Weryfikacje zgodnosci ze specyfikacja przeprowadza si¢ zgodnie z art. 37 rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.
Jednostka certyfikujaca odpowiedzialng za weryfikacje specyfikacji produktu jest CSQA Certificazioni Stl,
z siedzibg przy Via San Gaetano 74, Thiene VI, Wiochy. Tel. +39 0445366094, faks +39 0445382672, e-mail:
csqa@csqa.it, pec: csqa@legalmail.it.”

Uzasadnienie

Informacje dotyczace identyfikowalnosci zostaly zaktualizowane i przeniesione do pkt 4 zmienionej specyfikacji
(zob. zmiana 4 — Dowdd pochodzenia), natomiast ponizsze odniesienia do jednostki certyfikujacej zostaly wia-
czone do przedmiotowego punktu.

Zmiana 12

Obecna specyfikacja

,Pkt 1 — Nazwa

Chronione oznaczenie geograficzne »Radicchio Variegato di Castelfranco«, zwane dalej w skrdcie ChOG, jest
zastrzezone w sektorze ogrodnictwa dla réznobarwnej cykorii spelniajacej warunki i wymogi okreslone w niniej-
szej specyfikacji produktu.”

Tekst w nowym brzmieniu

Pkt 1 — Nazwa

Chronione oznaczenie geograficzne »Radicchio Variegato di Castelfranco«, zwane dalej w skrécie ChOG, jest
zastrzezone dla réznobarwnej cykorii spelniajgcej warunki i wymogi okreslone w niniejszej specyfikacji produktu.”
Uzasadnienie

Jest to jedynie zmiana formalna, ktéra nie pociaga za sobg jakiejkolwiek zmiany w odniesieniu do zastrzezonej
nazwy ,Radicchio Variegato di Castelfranco”. Odniesienie do sektora ogrodnictwa w pkt 1 ,Nazwa” zostalo usu-
nigte, poniewaz jest zbedne.
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JEDNOLITY DOKUMENT
»RADICCHIO VARIEGATO DI CASTELFRANCO”
Nr UE: PGI-IT-1515-AMO1 - 22.12.2016
ChNP ( ) ChOG (X)
1. Nazwa
,Radicchio Variegato di Castelfranco”
2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie
Wilochy
3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Typ produktu
Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone
3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi sig nazwa podana w pkt 1

Uprawy przeznaczone do produkcji ChOG ,Radicchio Variegato di Castelfranco” ChOG muszg sktada¢ si¢ z roslin
pochodzacych z rodziny astrowatych, ztozonej z dzikich odmian gatunku Cichorium intybus, obejmujacych rodzaj
réznobarwny.

Dzialanie produktu

W chwili dopuszczenia do konsumpcji cykoria opatrzona chronionym oznaczeniem geograficznym ,Radicchio
Variegato di Castelfranco” ChOG musi posiada¢ nastepujace wlasciwosci:

— wyglad: ladnie uksztaltowana gléwka o blyszczacej barwie i Srednicy co najmniej 15 cm; zaczynajac od pod-
stawy gléwki, posiada ona otaczajacy todyge pierScien plaskich lisci, drugi pierscien liSci nieco bardziej podnie-
sionych, trzeci pierscien jeszcze bardziej pionowych lisci, i tak dalej, az do centralnej czgci bez uformowanego
$rodka; maksymalna dtugo$¢ korzenia gléwnego wynosi 4 cm, natomiast wielko$¢ jego Srednicy jest proporcjo-
nalna do rozmiaréw glowki; liScie sa mozliwie grube, maja zgbkowane krawedzie i pofaldowane blaszki
o zaokraglonym ksztalcie,

— barwa: ligci wobialei barwi - _ . . C owi .. wnvmi
barwa: liScie o kremowobialej barwie z réwnomiernie rozmieszczonymi na calej powierzchni réznobarwnymi
przebarwieniami w odcieniu od bladofioletowego do fioletowawoczerwonego i jaskrawoczerwonego,

— smak: smak lisci jest bardzo delikatny, od stodkiego do przyjemnie gorzkawego,
— kaliber: minimalna masa gléwki wynosi 100 g, natomiast minimalna $rednica wynosi 15 cm.

Wiasciwosci ,Radicchio Variegato di Castelfranco” jako produktu wprowadzanego do obrotu s3 nastepujace: ideal-
nie dojrzala; liScie o kremowo-bialej barwie z réwnomiernie rozmieszczonymi na calej powierzchni réznobarw-
nymi przebarwieniami w odcieniu od blado-fioletowego do jaskrawoczerwonego; liscie o zgbkowanych krawe-
dziach i delikatnie pofaldowanych blaszkach; odpowiednia jedrnos¢ glowki; wielkos¢ od $redniej do duzej; gléwki
jednakowej wielkosci; precyzyjne, dokladne przycigcie bez wad; dlugo$¢ korzenia gtéwnego proporcjonalna do
wielkosci glowki, nieprzekraczajaca 4 cm.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

3.4. Poszczegélne etapy produkgji, ktdre muszg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Wszystkie etapy produkgji ,Radicchio Variegato di Castelfranco” ChOG, poczawszy od siania/przesadzania sadzo-
nek az do zbioru, w tym pedzenie, bielenie i przycinanie, muszg by¢ prowadzone na terenie geograficznego
obszaru produkgji.

3.5. Szczegbtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Cykoria dopuszczona do konsumpcji i opatrzona chronionym oznaczeniem geograficznym ,Radicchio Variegato di
Castelfranco” ChOG musi by¢ pakowana na terenie geograficznego obszaru produkcji w odpowiednie pojemniki
nadajace si¢ do przechowywania Zywnosci, pod warunkiem ze ich catkowita masa nie przekracza 10 kg. Wtasci-
wosci takich opakowan musza umozliwial wlasciwe przechowywanie produktu bez mozliwosci jego uszkodzenia
lub zepsucia sig.

W przypadku, gdy produkt przeznaczony jest do przetworzenia, moze by¢ wprowadzany do obrotu w odpowied-
nich pojemnikach (skrzyniach) pod warunkiem ze ich masa netto nie przekracza 250 kg. Aby zapewni¢ konsu-
mentowi koficowemu gwarancje, wszystkie pojemniki muszg posiada¢ mozliwg do zaplombowania pokrywe.

W przypadku sprzedazy detalicznej w opakowaniach o masie przekraczajacej 2 kg netto, produkt mozna wyjaé ze
skrzynek, co doprowadzi do zerwania plomby, oraz sprzedawa¢ pojedyncze gtéwki konsumentowi korficowemu.
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3.6. SzczegGlowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Pojemniki musza by¢ oznaczone napisem zlozonym z drukowanych liter réwnej wielkoSci o nastgpujacej tresci:
,Radicchio Variegato di Castelfranco” ChOG. Oprécz informacji wymaganych przepisami prawa, na pojemnikach
moga znalez¢ si¢ takze dodatkowe informacje, pod warunkiem ze nie majg one zachwalajacego charakteru ani nie
wprowadzajg konsumenta w blad co do charakteru i wlasciwosci produktu.

Kazdy pojemnik iflub mozliwa do zaplombowania pokrywa musza by¢ ponadto opatrzone identyfikacyjnym logo
ChOG przy uzyciu wskazanych ksztaltow, koloréw, rozmiaréw i proporcji. Logo ma kolor czerwony, jest umiesz-
czone na bialym tle i sklada si¢ z ilustracji przedstawiajacej stylizowang kompozycje ztozong z cykorii, nad ktérg
znajdujg si¢ stowa ,Radicchio Variegato di Castelfranco”, a cale logo ma czerwone obramowanie.

Rodzaj czcionki: Rockwell condensed
Kolor logo: czerwony = magenta 100 % — z6lty 80 % — cyjan 30 %
Logo moze ponadto zostaé przymocowane do plomby przez podmiot odpowiedzialny.

Wszelkie inne sformutowania zamieszczone obok napisu ,Radicchio Variegato di Castelfranco” ChOG musza by¢
od niego wyraznie mniejsze.

4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar produkgji i pakowania ,Radicchio Variegato di Castelfranco” obejmuje caly obszar administracyjny nizej
wymienionych gmin w prowincjach Treviso, Padwa i Wenecja:

Prowincja Treviso: Breda di Piave, Carbonera, Casale sul Sile, Casier, Castelfranco Veneto, Castello di Godego,
Istrana, Loria, Maserada sul Piave, Mogliano Veneto, Morgano, Paese, Ponzano Veneto, Preganziol, Quinto di
Treviso, Resana, Riese Pio X, San Biagio di Callalta, Silea, Spresiano, Trevignano, Treviso, Vedelago, Villorba, Zero
Branco.

Prowincja Padwa: Albignasego, Battaglia Terme, Borgoricco, Camposanpiero, Cartura, Casalserugo, Conselve, Due
Carrare, Loreggia, Masera di Padova, Massanzago, Monselice, Montagnana, Montegrotto Terme, Pernumia,
Piombino Dese, Ponte San Nicolo’, San Pietro Viminario, Trebaseleghe, Tribano.

Prowincja Wenecja: Marcon, Martellago, Mira, Mirano, Noale, Salzano, Santa Maria di Sala, Scorze, Spinea.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym

Warunki sadzenia oraz dzialania w zakresie pielegnacji roslin na dzialkach przeznaczonych do produkcji ChOG
,Castelfranco” muszg pozostawa w zgodzie z lokalna tradycja i w kazdym przypadku prowadzi¢ do nadania gléw-
kom ich charakterystycznych wiasciwosci.

Za odpowiednie do produkeji ,Radicchio Variegato di Castelfranco” nalezy uznal $wieze, glebokie, dobrze osu-
szone gleby, ktore nie sa alkaliczne ani nadmiernie zasobne w skladniki odzywcze, zwlaszcza azot. Szczegdlnie
odpowiednie do uprawy sa tereny o glebach gliniasto-piaszczystych pochodzenia aluwialnego, na ktérych przepro-
wadzany jest zabieg odwapniania, o klimacie charakteryzujacym si¢ dostatecznymi opadami deszczu i umiarkowa-
nymi temperaturami maksymalnymi w porze letniej, suchymi jesieniami oraz wczesnymi zimami z temperaturami
minimalnymi dochodzacymi nawet do -10 °C. Wymagane wlasciwosci ,Radicchio Variegato di Castelfranco” stano-
wig wypadkowg warunkéw Srodowiskowych oraz czynnikéw naturalnych i ludzkich wystepujacych na obszarze
produkgji. Historia, postep, tradycje lokalnych gospodarstw i hodowcéw liczace ponad sto lat, charakterystyka
terenu, klimat, temperatura wody gruntowej oraz mozliwo$¢ jej szybkiego pozyskiwania jedynie w wyniku wierce-
nia, czyli przy niskich kosztach — wszystkie te czynniki stanowig jednoznaczne potwierdzenie zwiazku ,Radicchio
Variegato di Castelfranco” ze Srodowiskiem, w ktérym cykoria ta jest obecnie uprawiana.

Odeslanie do publikacji specyfikacji produktu

(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)
Dziennik Urzgdowy Republiki Whoskiej nr 196 z dnia 23 sierpnia 2016 r. oraz nr 260 z dnia 7 listopada 2016 r.

http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
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