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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jako$ci produktéw rolnych i srodkéw spozywczych

(2018/C 53/06)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (*).

JEDNOLITY DOKUMENT
»ATKINAPA IPION” (AGKINARA IRION)
Nr UE: PGI-GR-02293 - 24.2.2017
ChNP ( ) ChOG (X)
1. Nazwa lub nazwy
LAykwvapa Ipiev” (Agkinara Irion)
2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie
Grecja
3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Typ produktu
Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone
3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

Chronione oznaczenie geograficzne ,Aykwvapa Ipiov” (Agkinara Irion) stosuje si¢ do gtéwek karczochéw lokalnej
odmiany karczochéw zwanych ,Prasini tou Argous” (zielony karczoch z Argos) lub ,Argitiki” (karczoch z Argos),
ktéra nalezy do gatunku Cynara scolymus L. z rodziny astrowatych.

Karczochy ,Aykwapa Ipiev” w stanie $wiezym posiadaja nastgpujace wiasciwosci, ktore odrdzniaja je od innych
karczochéw:

— gl6éwki zwarte i cylindryczne charakteryzujace si¢ otworkiem na czubku,
— minimalna wysoko$¢ gléwki wynoszaca 10 cm i minimalna $rednica poprzeczna wynoszaca 8 cm,

— zewngtrzne przysadki w kolorze zielonym, migsiste u nasady, a przy zaokraglonym konicu rozwidlone, bez
kolca lub niekiedy z matym kolcem,

— wewngtrzne przysadki w kolorze przechodzacym stopniowo od jasnozielonego do zéltego, a w Srodku od fio-
letowego do koloru jasnozéttego puchu,

— sztywny cylindryczny koniec todygi o dlugosci < 40 cm i Srednicy 1-4 cm,

— migkkie glowki oraz migsiste i smaczne podstawy przysadek i dna kwiatowego w ksztalcie tarczy, ktére maja
szczegllnie stodki smak i ktore nadaja si¢ do spozycia rowniez w stanie surowym.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

3.4. Poszczegélne etapy produkgji, ktére muszg odbywaé si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym
Wszystkie etapy produkeji karczochéw ,Aykwapa Ipiov’ musza odbywaé si¢ na wyznaczonym obszarze

geograficznym.

(') Dz.U.L 3432 14.12.2012,s. 1.
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3.5. SzczegGlowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

3.6. Szczeg6lowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

4. Zwiezle okresSlenie obszaru geograficznego

Okreslony obszar geograficzny, na ktérym produkuje si¢ karczochy ,Aykwapa Ipiov”, ma ksztalt tréjkata, ktorego
jeden bok przebiega wzdtuz linii brzegowej morza, a pozostale dwa boki wyznaczaja podnéza masywéw gorskich.
Obszar ten obejmuje gminy wiejskie Karnezaiika i Iria oraz miejscowos$¢ Kantia, ktore leza w granicach administra-
cyjnych gminy miejskiej Nauplion.

Sa to dwie réwniny, Iria i Kantia, zajmujace odpowiednio powierzchnie 1000 ha i 250 ha, polozone
w potudniowo-wschodniej czgsci prefektury Argolida i oddzielone od siebie niskg przelecza wapienng Lykalona.
Naturalne granice okre$lonego obszaru geograficznego wyznacza podnéze géry Arachnaion na pélnocy—pdinoc-
nym wschodzie, géra Didymos na potudniu—potudniowym wschodzie i Zatoka Argolidzka na zachodzie.

Obie réwniny majg ekspozycje poludniowo-zachodnia; przebiegaja przez nie odpowiednio cieki wodne Karneza-
iiko, lub Dipotamos, i Kantia. Wspomniane cieki wodne ptyng ze wschodu na zachéd i uchodzg do morza.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym
Czynniki naturalne

Dzigki skale macierzystej gleby i specyficznemu mikroklimatowi okreslonego obszaru geograficznego mozliwe jest
uzyskanie wczesnie dojrzewajacego produktu o wyjatkowej jakosci.

Gleby powstaly z osadéw aluwialnych ciekéw wodnych nawadniajacych réwniny. Wszystkie rodzaje gleb naleza do
duzej kategorii gleb inicjalnych (niedawno powstale gleby bez typowych pozioméw). Sa to w wigkszosci gleby pia-
skowo-gliniasto-mutowe i gliniasto-mutowe.

Sa one bardzo zyzne na glebokosciach 50-150 cm, co sprzyja glebokiemu zakorzenieniu karczochéw. Sg to gleby
milode, o $rednim skfadzie, z dobrym naturalnym odwadnianiem wynikajacym z obecnosci warstwy piasku i zwiru.
Gleby te zawieraja wapni i sa bogate w magnez. Nadmiar magnezu w skale macierzystej obu réwnin przyczynia sie
do utrzymania struktury tych nadmorskich gleb, poniewaz wspélwystepowanie w glebie magnezu z sodem
pozwala na uprawe karczochéw ,Aykwvapa Ipiov” nawet w rejonach o wysokim zasoleniu. Nachylenie ternu
wynosi 0-3 %.

Na obszarze tym panuje klimat typu $rédziemnomorskiego, tj. suchy z bardzo tagodnymi zimami.

Na warunki klimatyczne pozytywnie wplywa bliskos¢ Zatoki Argolidzkiej, ktéra tagodzi skrajne temperatury.
W zwigzku z tym latem temperatury maksymalne s3 nizsze, a zimg temperatury minimalne sa wyzsze. Srednia
roczna temperatura w regionie wynosi 18,5 °C, przy czym $rednia minimalna wynosi 10,2 °C, a $rednia maksy-
malna 28,2 °C. Przymrozki s3 rzadkoscig ze wzgledu na geomorfologie obszaru. Pasma gérskie otaczajace obszar
uprawy chronig go przed chtodnymi pétnocnymi pradami powietrza, ktére wystepuja zima; na obszarze tym zwy-
kle wieja natomiast wiatry potudniowe, takie jak bryza morska.

Obszar ma ekspozycje potudniowo-zachodnia, przy czym roczne nat¢zenie promieniowania stonecznego wynosi
okoto 337,0 cal/cm? przy $rednim rocznym nastonecznieniu wynoszacym 2 500 godzin.

Calkowity poziom opadéw wynosi okolo 400 mm rocznie, przy czym latem i jesienig czgsto wystepuja okresy
Suszy.

Warunki te sg bardzo korzystne dla wczesnego dojrzewania produktu oraz umozliwiaja jego pomyslng uprawe
i osiagnigcie maksymalnych plonéw w miesigcach zimowych.

Czynniki ludzkie

Czynnik ludzki jest szczegblnie wazny dla uzyskania produktu wczesnie dojrzewajacego. Producenci opracowali
techniki uprawy, takie jak staranny dobér rodlin matecznych w celu zalozenia nowej uprawy, okreslone odstepy
miedzy nasadzeniami, czas trwania i stosowanie nawadniania oraz przerzedzanie peddw, aby zapewnil jeszcze
weze$niejsze dojrzewanie karczochéw ,Aykwapa Ipiov”.

Specyfika produktu

Specyfika karczochéw ,Aykwapa Ipiov” wigze si¢ z ich renoma, ktéra wynika z bardzo wczesnego dojrzewania
produktu i jego wyjatkowego stodkiego smaku.
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Dzigki pierwszym jesiennym zbiorom karczochy te sg jedynymi dostgpnymi na rynku. Ponadto duze iloci karczo-
chéw dostarczanych na rynek w miesigcach zimowych przyczyniaja si¢ do rozpowszechniania produktu.

Lagodny klimat w polgczeniu z bardzo duzym naslonecznieniem, ze wzgledu na polozenie geograficzne
i poludniowo-zachodnig ekspozycje réwnin, sprzyja wczesnej produkcji. Brak opadéw w miesigcach letnich
pozwala na kontrolowanie rozpoczgcia uprawy dzigki nawadnianiu, w zwiazku z czym produkcja rozpoczyna sig
jesienig. Umiarkowanie chlodne zimy ze wzgledu na blisko§¢ morza i brak przymrozkéw zwigzanych z zimnymi
pradami powietrza, przed ktérymi réwniny sg chronione otaczajgcymi je niskimi gérami, stwarzaja idealne
warunki uprawy karczochéw ,Aykwapa Ipiov” i pozwalaja na uzyskanie maksymalnych plonéw w miesigcach
zimowych.

Karczochy ,Aykwapa Ipiev” wyrdzniaja si¢ rowniez wyrazistym i szczegdlnie stodkim smakiem. Wspomniane wia-
$ciwosci organoleptyczne wynikaja ze skladu i z odkladania si¢ weglowodanéw podczas réznicowania i owocowa-
nia wczesna jesienia, gdy natezenie promieniowania stonecznego jest wysokie.

Proces odkladania si¢ weglowodanéw wzmaga potudniowo-zachodnia ekspozycja réwnin, na ktérych prowadzi sie
uprawy, a tym samym bardzo silne oddzialywanie promieniowania stonecznego na rosliny.

Cechy charakterystyczne produktu zostajg ulepszone dzigki interwencji cztowieka, takiej jak rygorystyczna selekcja
suchoro$li w celu zachowania lokalnej odmiany, z ktérej pochodzg karczochy ,Aykwvapa Ipiov”.

Techniki stosowane w celu zapewnienia wczesnego dojrzewania produktu powstaly w wyniku wieloletnich obser-
wacji i duzej starannos$ci ze strony lokalnych producentéw i byly przekazywane z pokolenia na pokolenie w celu
uzyskania produktu wysokiej jakosci, ktéry jest dostepny na rynku na poczatku jesieni i ktory monopolizuje zain-
teresowanie konsumenta do konca zimy, pokrywajac prawie w calosci konsumpcje krajows.

Podsumowujac, geomorfologia regionu, lokalne warunki glebowo-klimatyczne i zachowanie tradycyjnego sposobu
uprawy sg elementami, ktére przyczyniaja si¢ do wczesnego dojrzewania, stodyczy, smaku i innych cech jakoscio-
wych karczochéw ,Aykwvapa Ipiov” oraz sa zrodlem ich renomy i warto$ci dodane;.

O wczesnym dojrzewaniu karczochéw ,Aykwapa Ipiov” wspomniano w czasopismie ®poutovéa (Frutonea), wydanie
nr 169 z lutego 2013 r., w ktérym mozna przeczytal nastgpujacy opis odmiany zielonych karczochéw z Argos
(Argitiki): ,[...] Jest to najbardziej rozpowszechniona odmiana na obszarze Argolidy, jak réwniez w innych cze¢-
Sciach Peloponezu i na Krecie. Jest to wczesna odmiana o wysokich plonach, ktéra wytwarza kwiaty od listopada
(a w Irii od konica pazdziernika) [...].".

Odniesienia do cech jakosciowych karczochéw ,Aykwapa Ipiwv” pojawiaja si¢ bardzo czesto w artykutach publiko-
wanych w mediach.

W szczegblnosci w dzienniku Ta Néa ¢ ApyoAidag (Ta Nea tes Argolidas), w wydaniu z dnia 20 maja 2002 r.,
mozna przeczytal nastgpujacg informacje: ,[...] Jezeli chodzi o jego wlasciwosci odzyweze i lecznicze, Christos
Olympios z Uniwersytetu Rolniczego w Atenach podkreslil, ze jadalna cze$¢ kwiatu karczocha z Irii jest bogata
w biatko, weglowodany, witamine C, sole i celulozg [...].".

Kolejne odniesienie opublikowano w dzienniku IToArmiotikd ¢ Apyohidac (gazeta kulturalna Argolidy) z dnia
17 marca 2010 r.: ,[...] Podczas wydarzenia zawodowi kucharze z Turcji i Cypru, czlonkowie miedzynarodowego
konserwatorium kuchni $rédziemnomorskiej, ale takze z Grecji, wykorzystaja swéj talent i do$wiadczenie, aby
uwypukli¢ zalety gastronomiczne karczochéw z Irii, ktére s3 wyjatkowym i smacznym produktem [...].".

Renoma produktu wigze si¢ $cisle z zyciem gospodarczym, spolecznym i kulturalnym Irii.

O renomie tej $wiadczg coroczne festiwale, imprezy, liczne wydarzenia i spotkania po§wigcone promocji produktu,
konkursy gastronomiczne, wzmianki w mediach drukowanych i elektronicznych, w radiu i w telewizji, w ksigz-
kach, w czasopismach i programach kulinarnych, w specjalistycznych czasopismach po$wigconych rolnictwu
i w menu lokalnych restauracji.

W maju 2002 r. po raz pierwszy w Grecji odbyla si¢ konferencja poswigcona uprawie karczochéw ,Aykvapa Ipiov”
i jej perspektywom z udziatem czotowych naukowcéw z Wloch i Gregji.

W listopadzie 2007 r. Iri¢ odwiedzil komitet migdzynarodowego stowarzyszenia branzowego. ,Miasto karczocha”
to stowarzyszenie z siedzibg w Ladispoli we Wloszech, ktérego celem jest promowanie uprawy i wprowadzania do
obrotu karczochéw. Celem tej wizyty bylo utworzenie o$rodka wymiany informacji o produkcie i nawigzanie przy-
jacielskich relacji miedzy krajami produkujacymi karczochy przy jednoczesnym promowaniu turystyki.
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W maju 2010 1. zorganizowano pierwszy festiwal gastronomiczny w Irii, a szefowie kuchni ze wschodniej czesci
basenu Morza Srédziemnego (cztonkowie migdzynarodowego konserwatorium kuchni §rédziemnomorskiej) przy-
gotowali dania z wykorzystaniem karczochéw ,Aykwapa Ipiov” w celu podkreslenia, dzieki swojemu talentowi
i doswiadczeniu, szczegblnego i wyrazistego smaku tego lokalnego produktu.

Renome produktu podkresla si¢ w prasie drukowanej i elektronicznej, a niekiedy rowniez w reportazach publiko-
wanych w czasopismach kulinarnych o wysokim nakladzie lub w programach kulinarnych gléwnych stacji telewi-
zyjnych. Stynny szef kuchni Ilias Mamalakis zacheca w przepisie dla prasy internetowej: ,[...] karczochy z Irii cie-
szg si¢ renoma. Szukajcie ich na lokalnych targowiskach. Sa przepyszne”. W czasopismach dotyczacych rolnictwa
i handlu regularnie publikuje si¢ réwniez sprawozdania na temat wprowadzania tego produktu do obrotu, zmian
jego cen i jego nowych perspektyw.

Karczochy ,Aykwapa Ipiov” s3 powszechnie znane w lokalnej i tradycyjnej gastronomii, o czym $wiadczy wiele
przepiséw z ksiazki ,Aykwvapa, o Inoavpds e yng tev Ipiwv” (Karczoch, skarb ziemi Irii) Niki Tsekoury (opubliko-
wanej w 2013 r.). Miejscowe restauracje rowniez oferujg goSciom wiele dan na bazie karczochéw, przyczyniajac sie
do wzmocnienia tozsamosci lokalnego produktu turystycznego.

Znaczenie karczochéw ,Aykwapa Ipiov” dla regionu znajduje odzwierciedlenie w logo stowarzyszenia zawodowego
i turystycznego Kantii — Irii, ktére przedstawia karczocha, natomiast oficjalng pieczecig federacji rolnikow Irii jest
stylizowana gléwka karczocha, bardzo przypominajaca uprawiany przez nich produkt.

Madroé¢ ludowa chwali wyrazisty i stodki smak lokalnego produktu w przystowiu ,karczoch z Irii zach¢ca do
kieliszka”, z kolei znana malarka Diana Antonakatou przedstawia w jednym ze swoich dziet z 2000 r. cigzka prace
miejscowych robotnikéw, podkreslajgc ze ,wymieniali [oni] pomidory na najsmaczniejsze karczochy w calym
regionie [...]".

Czynniki historyczne

Juz w drugiej potowie XIX wieku pojawiajg si¢ odniesienia do renomy i duzej wartosci handlowej produktu upra-
wianego w Argolidzie jako produktu eksportowanego do Istambulu, Egiptu i Izmiru, przy czym klasyfikuje si¢ go
w tej samej kategorii co inne przynoszace zyski i bardzo poszukiwane zasoby [,Tagidba ava v ENada” (,Podréze
po Gregji”) G. P. Paraskévopoulos, 1869].

Pierwsza systematyczna uprawa karczocha na obszarze Irii i Kantii sigga okresu po II wojnie Swiatowej, lat 1946
i1947 r.

W 1969 r. mozna znalezé urzedowa wzmianke o uprawie karczochéw w gminie Iria zajmujacej powierzchnie
800 ha, tj. 2/3 obu réwnin.

W kolejnych latach poziom specjalizacji producentéw zajmujacych si¢ uprawa karczochéw stale wzrastal, za$ pro-
dukcja karczochéw silnie wplywala na wzmocnienie zwigzku z migdzy czynnikami gospodarczymi i spolecznymi
na poziomie lokalnym.

Scisty zwigzek miedzy Irig i karczochami osiagnat najwigksze znaczenie w latach 1980-2000, kiedy na obszarze
tym wystapil dlugotrwaly okres suszy powodujacy powazng degradacje zasobéw wodnych i glebowych. Uprawa
karczocha jest odporna na sél i dobrze dostosowuje si¢ do specyficznych warunkéw regionu, umozliwiajac miesz-
kaficom uzyskanie odpowiednich dochodéw, biorac pod uwage ze uprawa innych warzyw lub owocéw jest prak-
tycznie niemozliwa.

Obecnie produkeja karczochéw ,Aykwvapa Ipiev’ pokrywa wigkszo$¢ zapotrzebowania na rynku krajowym, co
potwierdza ich renome.

Odeslanie do publikacji specyfikacji

(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

http://www.minagric.gr/images/stories/docs/agrotis/[POP-PGE prod-agkinara-irion-pge.pdf
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