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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jako$ci produktéw rolnych i srodkéw spozywczych

(2018/C 157/07)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (*).

JEDNOLITY DOKUMENT
,VLEES VAN HET ROOD RAS VAN WEST-VLAANDEREN"
Nr UE: PDO-BE-02261-11.1.2017
ChNP (X) ChOG ( )
1. Nazwa

,Vlees van het rood ras van West-Vlaanderen”
2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie
Belgia
3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Typ produktu
Klasa 1.1. Migso $wieze (i podroby)

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi sig nazwa podana w pkt 1

Nazwe ,Vlees van het rood ras van West-Vlaanderen” nalezy stosowaé wylacznie do $wiezego migsa wolowego
pochodzacego od samic w wieku od trzech i pét roku do o$miu lat oraz od woléw w wieku od dwdch lat do
trzech i p6l roku nalezacych do rasy czerwonej z Flandrii Zachodniej (nl. het rood ras van West-Vlaanderen).

Zwierze¢ta poddane ubojowi majg nizej okreslone cechy:

— masa minimalna: 380 kg,

— uformowanie tuszy: S, E, U, R, O w klasyfikacji SEUROP w odniesieniu do bydta,
— stopien otluszczenia: 2, 3, 4 lub 5.

Migso — w kolorze zblizonym do ciemnoczerwonego — jest lekko i nieznacznie marmurkowate oraz posiada deli-
katng konsystencje.

Migso ma wyrazny i intensywny smak, ktéremu delikatny tluszcz nadaje kremowy posmak.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

75-100 % pasz objetosciowych (zielonki i produktéw paszowych) podawanych wotom i krowom nalezacym do
rasy czerwonej z Flandrii Zachodniej produkuje si¢ na obszarze geograficznym, gtéwnie na terenie danego gospo-
darstwa rolnego. W okreslonych okresach zycia zwierzgta gospodarskie otrzymuja dodatkowo niewielki odsetek
pasz treSciwych.

W lecie bydlo zywi si¢ zielonka z wypasu od momentu, w ktérym pozwala na to pogoda, oraz tak dtugo, jak
pozwala na to pogoda, tj. $rednio przez 7 miesiecy w roku miedzy kwietniem a listopadem.

W zimie pasze obejmuja gléwnie lokalne produkty paszowe: sianokiszonke i siano.

(') Dz.U.L 3432 14.12.2012,s. 1.
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Produkty paszowe produkuje si¢ w gospodarstwie, jednakze w razie konieczno$ci mozliwe jest kupowanie lokalnie
paszy wyprodukowanej na obszarze geograficznym. Wylacznie w wyjatkowych okolicznosciach (susza lub silne
opady deszczu) dopuszcza si¢ kupowanie ograniczonych iloici zielonki pochodzacej z sasiednich regiondw.
W ujeciu rocznym tego rodzaju pasza niepochodzgca z obszaru geograficznego stanowi, bez uszczerbku dla szcze-
golnych wlasciwosci migsa, od 30 % do maksymalnie 50 % podawanej suchej masy.

Zwierzgta gospodarskie otrzymuja jako dodatek do produktow paszowych:

— w lecie (oraz wylacznie w razie koniecznosci): pasze objetoSciowe pochodzenia lokalnego (takie jak kukurydza,
pulpa, wystodziny, ziemniaki, stoma itd.),

— w zimie: pasze objetoSciowe i maksymalnie 0,5 kg pasz treSciwych dziennie na 100 kg masy w relacji pelnej.

Wspomniane wyzej pasze objetosciowe produkuje sie gléwnie w danym gospodarstwie rolnym, jednakze
w stosownych przypadkach moga by¢ réwniez kupowane. 75-100% tych pasz pochodzi z obszaru
geograficznego.

Maksymalna dtugo$¢ etapu tuczu wynosi pieé miesiecy. Pasze uzupelnia si¢ paszami treSciwymi, ktérych maksy-
malna dzienna ilo$¢ wynosi 1 kg na 100 kg masy w relacji pelnej. Pasze treSciwe zawieraja zboza i sg uzupelniane
miedzy innymi makuchami Inianymi, burakami pastewnymi, ziemniakami itd. Zwierzeta moga by¢ poddawane
tuczeniu w oborze — po ich przywiazaniu lub bez przywiazania — lub na pastwisku.

3.4. Poszczegélne etapy produkgji, ktére muszg odbywaé si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym

Narodziny, chéw, tuczenie i ubdj odbywaja si¢ na obszarze geograficznym.

3.5. Szczegbtowe zasady dotyczqce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

3.6. Szczegblowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Na etykiecie znajduje si¢ zarejestrowana nazwa ,Vlees van het rood ras van West-Vlaanderen”.

4. Zwiezle okre$lenie obszaru geograficznego

Obszar geograficzny obejmuje belgijska prowincje Flandrii Zachodniej.
5. Zwigzek z obszarem geograficznym

Specyfika obszaru geograficznego

Flandria Zachodnia jest obszarem dostosowanym do tradycyjnej dziatalnoici rolniczej, prowadzonej w gospodar-
stwach mieszanych. Prowincje te opisuje si¢ w naste¢pujacy sposob: ,Flandria Zachodnia to obszar réwninny [...].
Dzigki szczegdlnie sprzyjajagcemu klimatowi morskiemu grunty rolne obejmujg gléwnie gleby o wysokiej jakosci:
ciezkie gleby polderéw rozciagaja si¢ z tytu linii wydm, gleby poludniowej polowy prowincji skladaja si¢ z zyznej
gliny lekkiej, natomiast obszar piaszczysty jest polozony w tréjkacie obejmujacym Brugie, Torhout i Tielt. Z wyjat-
kiem obszaru piaszczystego rolnicy we Flandrii Zachodniej majg do wyboru wiele mozliwosci gospodarowania
w zakresie upraw i plodozmianu”.

Chéw nabiera coraz wigkszego znaczenia we Flandrii Zachodniej ze wzgledu na bliskos¢ Morza Pélnocnego
i charakterystyczny klimat morski. Klimat morski znajduje si¢ pod silnym wplywem Pradu Zatokowego, cieplego
pradu oceanicznego Oceanu Atlantyckiego. W zwigzku z tym we Flandrii Zachodniej rzadko bywa bardzo zimno
lub bardzo goraco. Czynniki te — w polaczeniu z odnotowywang w tym regionie najwyzsza w Belgii liczbg godzin
nastonecznienia — s3 bardzo korzystne dla wzrostu zielonki i produktéw paszowych, ktére stanowia gléwne Zrédlo
pozywienia rasy czerwonej z Flandrii Zachodniej. Bogactwo zielonki zapewnia uzyskanie smacznego migsa wolo-
wego o kremowym posmaku.

Rolnicy prowadzacy chéw bydla rasy czerwonej z Flandrii Zachodniej przekazuja swoje umiejetnosci z pokolenia
na pokolenie: zwierzgta pozostajg na pastwiskach tak dlugo, jak dlugo pozwala na to pogoda, a w ich chowie
gléwng role odgrywaja pasze objetosciowe. Ponadto poddaje si¢ je ubojowi nieco pdZniej niz bydlo nalezace do
innych ras migsnych. Rolnicy zajmujacy sie chowem bydla z Flandrii Zachodniej prowadza gospodarstwa mieszane,
ktére sa dobrze zakorzenione w lokalnej tradycji oraz przystosowane do warunkéw geograficznych i klimatycz-
nych. Oprécz chowu rolnicy ci prowadza réwniez uprawy polowe, takie jak pszenica zwyczajna, jeczmief, buraki
cukrowe, ziemniaki i kukurydza, ktére s3 réwniez tradycyjnie wykorzystywane jako pasze objetoSciowe przezna-
czone dla bydfa rasy czerwonej z Flandrii Zachodniej.

Specyfika rasy

Wypas bydla rasy czerwonej prowadzi si¢ we Flandrii Zachodniej oraz na péinocy Flandrii francuskiej od stuleci.
Okolo 1770 r. istnial osrodek jednolitego chowu bydla rasy czerwonej. Stanowilo ono 95 % wszystkich zwierzat
gospodarskich na tym obszarze.
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Po uzyskaniu przez Belgi¢ niepodlegtosci w 1830 r. odmienne podejscie w kwestii chowu przyjete przez wladze
francuskie i belgijskie doprowadzito do powstania dychotomii. We Francji preferowano ras¢ mleczng, co doprowa-
dzilo do powstania rasy ,czerwonej flandryjskiej” lub rasy kaselskiej (nl. Casselras). Flandria Zachodnia zachowata
obydwa kierunki produkgji.

W 1906 utworzono zwiazek prowincjonalny zarzadzajacy ksiega hodowlang rasy w calej Flandrii Zachodniej. Rase
te nazwano poczatkowo ,het rood Vlaams ras” (rasa czerwona flamandzka), lecz nastgpnie nazwe te zmieniono na
,het rood ras van West-Vlaanderen” (rasa czerwona z Flandrii Zachodniej). Nazwa ta podkresla wyraZnie wyodreb-
niony obszar hodowlany, tj. belgijska prowincj¢ Flandrii Zachodniej. Na poczatku XX wieku w prowincji Flandrii
Zachodniej celowo wybrano jedna ras¢ wystepujaca w jej granicach.

Do lat 70. XX wieku az do 80 % wszystkich zwierzat gospodarskich we Flandrii Zachodniej nalezato do rasy czer-
wonej z Flandrii Zachodnie;j.

Rasa ta utrzymala si¢, poniewaz niektorzy rolnicy z Flandrii Zachodniej $wiadomie stawiali na produkcje migsa
tych zwierzgt ze wzgledu na jego specyficzne wlasciwosci. W 1994 r. okazalo sig, ze 99,6 % bydla rasy czerwone;j
z Flandrii Zachodniej nadal znajduje si¢ we Flandrii Zachodniej. Z nowszych danych wynika, Ze obecnie warto$¢ ta
wynosi wcigz ponad 95 %.

Specyfika migsa

Polaczenie cech charakterystycznych rasy z wiasciwosciami geograficznymi prowincji Flandrii Zachodniej nadaje
miesu jego specyfike.

Rasa czerwona z Flandrii Zachodniej dostosowala si¢ na przestrzeni wiekéw do fagodnego klimatu morskiego oraz do
wysokiej jakosci gleb tego obszaru. W jezyku potocznym méwi si¢, ze Zadna inna rasa belgijska nie jest zdolna — tak
jak rasa czerwona z Flandrii Zachodniej — do przeksztalcania zielonki w migso. Zwierzeta zywia si¢ zielonkg
z wypasu na lgkach Flandrii Zachodniej, dopdki jest to mozliwe, a nastepnie, zimg, otrzymujg szerokg game pro-
dukowanych lokalnie pasz objgtosciowych.

Pelny i wyrazisty smak migsa ,Vlees van het rood ras van West-Vlaanderen” odréznia je od pozostalych belgijskich
migs wolowych. Smak ten podkresla kremowa nuta uzyskiwana dzigki lekkiej marmurkowatoci. Migso jest
ponadto szczegdlnie kruche, nie tracgc przy tym smaku. Krucho$¢ ta wynika z delikatnej struktury migsa, ktérego
widkna sg bardzo cienkie. Ma ono pigkny ciemnoczerwony kolor.

Rasa, zywienie miejscowg zielonka oraz wyzszy wiek uboju zapewniajg szczegélne wlasciwosci migsa pochodzg-
cego od bydla rasy czerwonej z Flandrii Zachodniej.

Zwigzek migdzy obszarem geograficznym a wlasciwosciami produktu

Zwigzek miedzy rasg czerwona z Flandrii Zachodniej a prowincja Flandrii Zachodniej utrzymuje si¢ od wiekéw.
Obszar geograficzny obejmuje zaréwno utrwalone kompetencje miejscowych hodowcéw, jak i wlasciwe prowadze-
nie ksiegi hodowlanej oraz szczegélne cechy klimatyczne i glebowe obszaru.

Znaczny udzial miejscowych produktéw paszowych w zywieniu bydla rasy czerwonej korzystnie wplywa na smak
migsa. Szczegdlna lagodnos¢ klimatu morskiego sprzyja ciagtemu wzrostowi zielonki. Zwierzgta sa zatem dobrze
umiesnione, a ich migso jest soczyste i ma delikatng konsystencje. Szczegblna jako$¢ miesa zwigzana jest z tym, ze
zwierzeta juz w bardzo wezesnym wieku majg duzg swobode przemieszczania sie na Igkach, co umozliwia rozwdj
ich masy mig$niowej. Ponadto krowy maja mozliwo$¢ kilkukrotnego cielenia si¢. Cielenie si¢ i karmienie mlekiem
naturalnie prowadzg do powstawania tluszczu w migsie, ktéry zapewnia kremowy posmak migsa ,Vlees van het
rood ras van West-Vlaanderen”.

Poniewaz zwierz¢ta poddawane sg ubojowi w starszym wieku, maja wystarczajgco duzo czasu, aby dojrzeé i rozwi-
ng¢ mase mig$niowq, Zywigc si¢ miejscowymi paszami wysokiej jakosci. Dzigki temu migso tych zwierzat jest
intensywnie czerwone, delikatne i smaczne.

Woly rasy czerwonej z Flandrii Zachodniej réwniez cechuja si¢ rozwinigta masa migSniowa. Stosowane zwykle
metody zarzadzania gospodarstwami, w ktorych prowadzi si¢ chéw ras miesnych, prawie nigdy nie umozliwiajg
samcom dozycia tak zaawansowanego wieku. W gospodarstwach tych wigkszo$¢ woléw jest bowiem poddawana
ubojowi w wieku 20 miesigcy. Woléw rasy czerwonej z Flandrii Zachodniej nie poddaje si¢ ubojowi zanim osiaggna
wiek do 2 lat do 3,5 roku. Mogg one zatem rozwing¢ znaczng mas¢ mig$niowa, co pozwala na uzyskanie delikat-
nie marmurkowatego produktu koficowego. Inna istotna réznica w stosunku do powszechnie stosowanej praktyki
polega na tym, ze bydlo rasy czerwonej w ciagu roku zywi si¢ zielonkg z wypasu, dopdki jest to mozliwe, oraz
karmione jest paszami objetoSciowymi i produktami paszowymi pochodzacymi z Flandrii Zachodniej, nie za$
paszami treSciwymi i kukurydza.

Jako$¢ migsa ,Vlees van het rood ras van West-Vlaanderen” potwierdzaja niezliczone wzmianki w dawnych i obec-
nych kartach dan restauracji oraz w prasie gastronomicznej.

Obecnie migso ,Vlees van het rood ras van West-Vlaanderen” jest bardzo cenione przez wybitnych znawcéw sztuki
kulinarnej z Flandrii Zachodniej i Belgii, a takze, jako produkt wysokiej jakosci, cieszy si¢ migdzynarodowym
popytem.
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Odestanie do publikacji specyfikacji

(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

http:/[lv.vlaanderen.be/sites/default/files/attachments/productdossier_vleesvanhetroodrasvanwestvlaanderen.doc
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